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AGRICOLTURA, 

Nel (|aale (ì contiene It coltura » e confervtaione de* 
diverfi prodotti rigaardanti le terre feminative^ i 
prati « i bofchi, le vigne , ed i giardini • 

Come purtf 

il governo de'beftiami , de' colombi | de polli , dell* api ^ 
de bachi da feta, le loro malattie» ed ì loro rePpettivi 
rimedi» e ciò che appartiene alle di verfe fabbriche di 
campagna con molte altre intereilànti notizie • 
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LA COLTIVAZIONE 

, I t A 1, I A N A 

Oi- S i A 

DIZIONARIO 

t>' AGRICOLTURA. 

1 

IMPEkAtORlA^ PlantA le di cui 
foglie 9 nella Tua piccolezza 9 s'affo- 
liìigiiano a quelle della paftinaca 
faiVatica; vengono vicino a terra 9 
t tono per lo piìi tre per gambo. 
11 fioró é bianco i a cui fuccede il 
eme^ e Tuiio e 1* altro viene a ombrello in Ci- 
na a' rami, appunto conte T aneto. Scioglie ma* 
avigliofamente i Hati dello ftomaco, degT inte- 
tint , e della matrice » ed è eccellente a* dolori 
12 corpo ^ e alla colica. 

indìvia, e una fpezie di cicorea. Vidi la 
aa coltura alla parola CtCOREA, 

INNESTARE. Si dice dell'unire una parte 
li qualche albero ad un'altro; operazione in ve- 

Al ro 
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«•o per fe fieffa femplice, ma di cui nulla v'é nell' 
agricoltura di più qiaravigliofo , poiché fi ha 
foddisfazione di vedere un cattivo albero can- 
giarfi in buono, ed un buono in migliore. 

In quanto alle Cagioni più proprie per inne- 
ilare fono da' venti d'ottobre fino alla metà d{ 
novembre , e dalla metà fino alla fine di marzo > non 
potendofi però flabilire il tempo precifo , poiché 
fi deve aver riguardo al clima del luogo più Q 
meno caldo, e alle Cagioni anticipate, a pofti- 
cipate, di modo che fi fcel^a Tempre il tempoin 
cui eflendo gli alberi \n piena attrazione del fuo- 
co, fi Oacchi facilmente la fcorza, e che gli oc- 
chi de* rami 5 che devono fervìre di pollone , fia- 
no vicini a fcoppiare. La prima però di queftc 
^ue (lagìoni è la più vant^ggiofa 5 perchè aven- 
do tempo le marze tutto Tinverno per attaccarfi , 
e difporfi alla vegetazione, giunta la primavera 
cominciano fubito a mettere' robuftiffimi getti, e 
fe qualche inneOo vi fqffe non attaccato, vi è 
il vantaggio di poterlo tofto rifare più baffo nel- 
la feconda Cagione della primavera , cofa che 
non fi può praticare in quelli inneftati in quefla 
tempo. M. Rerjf Dahuron in tal propofito dice, 
che nel marzo s' innefti a anelletto ofiabocciuo- 
lo; alla metà di giugno a feudo, o a occhio 5, 
nel mefe di fetterabre a occhio ferrato, in feb- 
braio, e buona parte di marzo a fquarcioj dal- 
la fine di marzo fino alla metà d'aprile a pen- 
na, o coronetta ; in aprile folo a fquarcio. Vet 
(fafi a* nomi di ciafcuna pianta, che fi| troverà 
notato il tempio, e la qualità dell' innefto che 
gli fi adatta fecondo la loro fpezie . Tra le di- 
verfe opinioni che vi fono circa lo fiato che de- 
ve avere la Luna, non fiarò ad cfaminarequan- 
to effa Influifca fopra gl'inncfii , folo dirò che 
per fentimento d' alcuni, devonfi fare gì' innefiZ 

quan- 
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IND. 5 
t^HitìAò là Luna é filente; cioè ne' tre giorni pre- 
cedenti il Novilunio j c ne'tre giorni dopo. Cer* 
ta cofa é che a inferire a Luna nuova 9 crcfco- 
no più ì rami, e tardano a far frutto; e per lo 
contrario l'inneflo fatto a Luna vecchia 9 frutta 
più prefto , ma i rami reftano baflì ; vi fi può pe- 
to rimediare tagliando le marze a Luna mancan- 
te, confervandole fotterra per inferirle fui tron- 
fio a Luna crelcente^ che così i rami verranno 
lunghi, e fruttìferi ; Scelgafi finalmente una gior^ 
nata in cui Taria fia in calma > e che non fof- 
fj il vento, mafljmc l'auftrale , e che non fia 
pioggia, o nebbia, e fi faccia l'innefto verfo il 
Cardi del declinare del Sole , acciocché goda dei 
frefco della notte. 

ie marze, che dalle piante domelìiche fi fcel- 
gono per fare gì* innefti devono effere di quelle 
fortite dell'anno precedente 9 perchè fono le mi- 
gliori , tagliandole da' rami più fecondi , che re- 
ilano al di fuori della pianta verfo oriente, e 
mezzo giorno ; o[rervando però di prenderle da* 
rami deboli allorché V albero è vigorofo e ga- 
gliardo , e da' rami più gagliardi quando la pian- 
ta b debole. La fcelta di dette marze 9 fecondo 
il parere del Davanzad , dee farfi da alberi che 
fiano per produr le frutta quell'anno, cioè che 
1' anno avanti non ne abbiano fatte » perchè 1* 
anno che c ftata gran copia di frutta fono gli 
alberi ri voti del fugo fruttifero. 

Quanto alla fituazione degli occhi dell* inne- 
ilo , fi prendano quelli del mezzo del pollone, 
o lìa Tnarza , mentre quelli della cima fono trop- 
po tenerli e deboli, e quelli di fondf) totalmen- 
te piccoli e imprigionati , che Hefcono ficrili , ed 
infecondi i 

Sogliono qualche volta i frutti dall' inverno > 
più degli altri rie fci re poco fruttiferi, in tal ca- 
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io vi s^ipn^fli fopra un'altra qaalità iiai>*#ftAtti 
4> dali* ««ttiiiQp « Se per difccfo ikl ciipia , o del 
Suolo f producalTrro le frutta acquofe) inépiit $ 
€ p0ep durtroli, vi k n' iuffrifc» ooa fotlicà 
pÌQ 'dufa« e meno fugofa; (ed ni contrario 
««Mia dalkata fc le facelTen» troppo legnofef 
cori«S0en4o9 9 adaitapdo coal la qualità delle 
piante, a qiella del Cuoio ^ e del cHn»» 

Si può iaoeftate no* albfr<> in w deto luogo 
quinte volte fi vuole , pur^bd non fia né trop« 
po giovane 9 troppo vacdHOy e fi può anco- 
ra fallo /MTo albera foiieAare) da diverfe ban- 
^ de del tron<:o o de* rami 9 diverfe fpezie del me» 
defimo frutto, purché le fpexiefìano fempre fim- 
patichc, e prelTo a poco d'una fimil natura 5ef* 
fendo ijnportantiflìmo il conofcere qual natura 
convenga più a cìafcun* albero j mentre la fibra^ 

del foggetto bifo^na che fia inol(o, uniforme a 

quella dell' innetto. 

Traiafcerò di ripetere fopra quali alberi 5* in. 
neCli ciafcun frutto, avendolo detto a'ioropropffj 
nomi, e folo prima di parlare de'diverfi inneftiy 
riporterò una nuova, bizurra maniera d* inne- 
ll^te l^i alberi in guifa cbe producano vàgbidi* 
Aie piwnidi di frutta in belleza ed in faporeaf^ 
fai maggiore dell* altra frutta» la quale fi, legge 
ne ir Opera intitolata JimamitM* M0itmfis 'w^% 
Qpaifdo gli alberi giovanetti fono giunti nel pe* 
date alla grolfezza d* ua dito o due » e che Ìoao 
vigoroHy e pieni di fligo» devonfi nell* atatunno 
trapiantare » e tfMcmrgli tutti t raani 1 al princi- 
pio 4elt*eAaeèfegucnie.i dovranno levare tutti 



germogli dovfannafi ingemmare gii occhi dell'ai- 
bero in una direzione roverfciata : que^i rami 
devono e^ere uniti e congiunti al tronco, edeb- 
bonvifi attaccare con uua legatura <x>injine9 agjr 




IND. 7 

giurandoli la forma circolare intorno alT albe- 
ro) con accomodarvi tre gemme o occhi in ciaf» 
cun circolo ) e i circoli didanti Tei buone dica 
uno dair altro. Le gemme o occhi da inneftar- 
vifi dovranno effer piccoli , perché fe Je ferite 
fatte nella corteccia per incallrarvegli non faran- 
no molto grandi , tanto più predo fi chiuderan- 
no ; e fe dopo quindici gioirni fi vedrà chequal- 
cheduno non abbia attaccato > fi potrà levare , 
c in fua vece incaftrarvene un'altro. L'incifio- 
ne nell'albero per incaftrarvi Tocchio, convicn 
farla a capello paralella all'érizonie , ed il pezzo 
della buccia tagliato dovrà effere vcrfo il ter- 
reno ^ affinchè la pioggia non batta nellaferita. 
U Autore ci alficura che nell' autunno dell* 
anno medeHmo queft* albero oltre il compari- 
re in vaga figura piramidale d* un bel verde , 
produrrà rami di gran lunga più fruttiferi, che 
nella profiìma edate faranno la fua fiorita, e 
condurranno a maturità le fue frutta nel vegnen^ 
te autunno. 

VsUe differenti maniere d' Inneflare » 

LMnnefto a Squarcio, o fia a tronco fefTg p 
il più facile ad appigliarfi , e fi fà tagliando la 
corona dell' ^albero che fi yuole inferire ^ o al* 
nieno uno ^e'raoii principali; quindi fi fpacca 
con un coltello, o fcarpello a colpi di mazta- 
piccbÌQ, introducendo nella fpaccatura una biet- 
ta per allargarla, con oifer vare però che lo fquar- 
cio non fi faccia poUq profondo 3 e che pon ca- 
da perpendicolarmente (opra qualche nodo > o 
parte di fcorza rotta » fecca 9 rugofa , o tarma» 
ta> ma che fia bensì yiella più pulita parte del 
itronco» Facciafi pofcia la marzetta doineflica 
con un foto occhio^ tagliandola in fondo da tut- 
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te due le banck 9 e aguzzandola a guiYa dì hkt* 
fa da fpaccar legni , rn forma però da non toc- 
car \a midolla 5 quefta s' introduca neUa fpaccatura 
in modo t che i' occhio refti al di fuori più vicino che 
fja podi bile al fufto, e che la fcorza della mar- 
za s* unifca efartamcnte con la fcorza dell'albe* , 
ro che la riceve, per maggiormente agevolare 1* 
incorporazione del nello con 1* albera . Levata 
finalmente la bietta che s*era pofta per tener lar- 
go lo fquarcio, ufaiido della diligenza per noa 
fcomporre la marz^ vi fi faccia una fafciatura 
di fcorza di falcio,^ cafiagnoy e quefta fi co» 
pra con meftura di cera e pece liquefatte ìnfic* 
me? o con terra argilla e paglia, fafciandoogni 
cofa con tela acciocché non vi penetri T acqua , 
e il vento. 

' L'inncft^o a penna, o coronetra , fi fa quam 
do il tronco h di fibra fiffa, e che fi teme di 
danneggiarlo nello fpaccarlo ; a Jlora tagliata per 
Jo lungo e fiaccata un^ poco la fcorza in diverii 
luoghi all'intorno del fufio falvatico , fì mette in 
ciafcun luogo una marza domefiica lunga fei di- 
ra , che abbia «n buon' occhio y c tagliata all' 
eftremìtà folo da una parte, in maniera che u- 
gualmente declinando rapprefenti quafi una pen« 
na temperata, e nei modo il piò capace a adat<* 
tarfi e combagiare efattamente per tutto con il 
falvatico, e con rocchio che retti al di fuori ^ 
e più baffo che fi a poffibile, coprendo le com* 
mettiture nell' ifte0*a maniera del Pinne fio afqnar* 
ciò, e ponendo un poca di mifiura fopra la fom- 
mità delle marze , perchè non vi penetri T. 
acqua . 

L'innefio a anelkto o a bocciuolo) fi fa fcc- 
gliendo un ramo domefiieo d* ugual grofiezzadei 
ramo falvatico che fi vuole innefiare ; e leràra 
al ramo domefiieo la cima fin dove la fcorz^a è 

'^j . * trop- 
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troppo tenera 5 ù fa un incifione circolare tre a 
quattro dita al di folto della mozzatura , e cal- 
cando la fcorza col manico del coltello 9 e ma* 
neggiandola in giro con le dita , fi (lacchi 9 e le- 
vi dal fudo diligentemente fenza romperla in ve- 
runa parte, e fenza danneggiare Toccbioo gem- 
ma che deve contenere > di modochè redi inte- 
ra a guifa di piccolo cannoncino. Quindi alzan- 
do un poco in quattro parti o ftrifce la fcorza 
del ramo falvatico, fi introduca nel furto il can- 
nello domcftico, e a mifura che fi va alzando 
la fcorza falvatica> fi facete andar in giù il can- 
nello, finché arrivi a quella grofTezza del ramo 
che combagi efattamente, ofTervando di non al- 
zar troppo la detta fcorza , ma che piuttofio il 
cannello facciafi firada fotto di elTa . Terminato 
ciò , fi fafciano le due eftremità di detta inocu- 
lazione con gli ftefiì , o altri pezzi fottili di fcor- 
f a , o fi ricoprono con dell' argilla molle , ta- 
gliando pofcia il fufto che fopravanza quattro 
dita fopra il cannello. Quefta forte d' innefto non 
fi può praticare fé non quando T albero è ab- 
bondante di iugo. * ^ ■ • 
^ L'Innerto a occhio, ò fia fcudetto fi pratica 
ordinariamente per i frutti dal nocciolo , e per 
gli agrumi, facendolo in tempo che T albero fia 
abbondante di fugo. A tal* effetto fi taglia da 
una buona pianta una piccola porzione triango- 
lare dì fcorza un poco più lunga che larga, in 
mezzo alla quale vi fia un occhio o gemma gon- 
fia, groffa , e rilevata , la quale fi fiacchi con 
dcfirezza unitamente alla fcorza fenza panneg- 
giarla , facendo fcorrere il coltello ben tagliente 
era la fcorza e il legno del tronco, da cui file- 
fa» Indi fi faccia un*incifione in forma di T in 
qualche parte liicia , e pulita del furto falvati- 
co > fervendofi d'una fiecca > o della manica del 

col- 
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coltello) U quale fja bene rchiftcciata » flretta.f 
foitilc, e di taglio ottufo» per idaccare e foll^ 
fare da arabe le partì la buccia del detto fufto^ 
M vi s'inrerifèa la (corzà triangolare domenica, 
fonen4o ia punita più lupga alla parte bafifadal 
Tt di modo ch£ ne reili ricoperjta peritucto, ec* 
iOircuato ii loofo 4el rocchio 9 jl qvalc fi lafcìa 
JUMr fttodf #fleirMfKlo 4t maneggiare co» deit- 
4!$l»z%sL quefie fcorze > e dì aggi^^arie beofi una 
iCan ralm» obblìgaodorele con ttn ^fàoùù H 
À^a# col quale & legftoo ^i' «•terne « ^ fopra 
folti» lii^M»' l*n«Ao ;i •0eiiio4ipefto> filli- 
>qu#ii4Q. !• fià clcfcrieta mptera d'jnneftaftfi 
U nfitrefiftfiUff «Uoifcbd riilbem^imbcfvioa'.tto' 
Ubbpii^aiil^ fugo» perchk allom fi iaco- 
flHili ÀtJt^aJbtro falvattco a quattro o cinqvedi- 
fa al di fopra del neflo ^ aiEnchè il fugo coli per 
ài fopra» 

Inneflo a occhio ferrato fi chiama quando V 
operazione fi diffcrifce vcrfo 1* autunno , e che 
non fi taglia la corona dell'albero fe non alla 
primavera fcguentc, e al rinnovamento del fuc*» 
co; e ficcome in quefta guifa fi lafcia agire a( 
fucco in una maniera lenta , così è flato dato» 
^aefl* open j ione il nome d'occhio ferrato, 

Inncilo in vicinanza) o in arco. Quello non è 
praticabile che per due alberi i quali tftawl foco 
4iik4nti uno dall'altro, o per quelli cbavefigona 
^e*vafi, tmntiù volendolo fare s'apre «la ramo 
albero ^lie fi vuole addomefiicere » e vt e* 
Wif^f^e ìm puata d' an raeio domeSlco # co» 
J9iPit fK ^ detto per ì' i«eefio e fquarcio 9 finige 
fla^carV'Hiella f«a propria pianta 9 e fi cnopie 
Jn terra argilla cm £»pra an pegao di 

(Cencio» Allorché Je dne piccole poraienl dlfcof* 
fono tiene Ificoiyorate ii che accada dof 
Aualclie. tempo , fi recido c. fi fepara dalla 

prò- 
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propria pianta, affine di privarlo del fugo che 
tirerebbe dai fuo tronco i cche prenda foloT ali- 
mento dal tronco fui quale s* b inferito ; poi il 
tagliano i rami del falvatico per formargli una 
nuova corona coni rami chefortono dai nedo» 

inneido a barba. Quantunque quefìo non fìa 
autorizzato 4^ un gran numero difper enze^ tnc- 
l'ita, non ottante d'effcr tentato dagli amatori 
deir agricoltura 9 e fi fa fcegliendo una delle 
grolTe barbe d'un albero, U cui natura corrif- 
ponda a quejla dell'albero, dal quale fi fono prc- 
fe Jc mar^c ; quefta fi taglia o fquarcia in di- 
vcrfi luoghi, in ciafcuno de' quali vi s' inferifce 
una marza fecondo qualunque de' metodi pro- 
cedenti. Quando s'incontra in un albero vigo- 
rofo, fi può prendere una barba alTai forte da 
fervire a venti o venticinque piante , e così fi 
può piantare la barba e il nefto fubito nel luo* 
go, dove dee crefcer 1* albero , fen»a dover afpct- 
jare, come ordinariamente fuccede , il lungo fpa- 
2Ìo di tempo che corre dall' inncftatura alla tra- 
piantagion^ deli* albero inneftato, 

Avvcrcafi inoltre che i ferri, i quali adopra- 
no per inneftarc non fiano rugginofi , ma puliti 1 
e taglienti, e che non fervano ad altro ufo? ne 
per tagliar cipolle, agli , o altro agro , perchè 
riterrebbero quella mala qualità , e comunican- 
dola al nefto farebbero niotivo che pon**appic- 
calTe, come fpeffo accade. 

Gli alberi inneftatì richiedono una partlcdar 
coltura; riguardo a' peri, e altri frutti a pedale 
iafciato in libertà 9 fi dirada V inne«lo allorchà 
principia a buttare > lafciandoli un fol ramo , do- 
po di che non fe gli leva altro fino al terz'an* 
no» dopo il quai tempo fi levano d'anno in an- 
no al mefe d* aprile a Luna nuova tutti i rami 

inutili, e più accolgo che fi può al pedale > af- 
fi n« 
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^iicbàqttcffl^ crefca a fei o éuo pkét d' ahé^ 
4oTe-fhi»ep H lafcìa (lare, perchè formi lè 
* sborcttUi. Quaneo àgli alberi deftifuicl ftt k %akf 
litfe^ C ìnneftacì a oechio ferrato $ iao0> fi.^ 
^«gliAft il fiilratioii ìaoeftaco fe noii die 4» 
1^ r inmiio4 qncndé i'i6neSa «*è. «tta«eiltotr 
4d è WctDo » bucc8Ìce.»^e fa|lÌ8«lo a ne dito f<»- 

ftDpr« cotO0Bl' iMMi fi ccapiaiicatio ndle fratti^ 
«e prima ah* fimo bctt ioranati» Jacfae , qualcbe 
Tolta BOB accade fiso «al .aeflio>.a quarto aimo. 
I pefchi qiia«da.f«no fofti fi ponno trapiantare 
dòpo fi primo aooo > ma tagliando il tronco ^be 
èli di foprà del Dcdo. . > Ai 

Quando $' innefta n ir pian tona/o ^ vanno dtilio- 
te le fpczie, e inneftaca di feguito una ifteffa fpe- 
zie di frutto, e fare una nota in fcritco delle quaw 
Mtà, e quantità di piante, e in quali file fono > 
jper noa ingaanarfi nell'atto di levarne alcuna. 

La miglior meilura per coprire ìa. felTura ch<s 
refia tra la pianta e ii ramo innevato è quella» 
compofta di^ meaaa libbra di cera Viargtoc i aàtrer* 
mtLtm peca'^ d«e oiacie dir uemoDania MUivae, il 
fait0 lfqiiefatt!9>iir un vafo dì teri'a mrcf iridai 
tOrt M^^lMÙbtdd^te per dodtct ofc y vi a* 
tnaappai^^fl/' immetti di teUa flfafdi ^luiatoJor 
fq^craiO) e eoa éfi fi ricuofife* . < ^ , 
'/HillBSTATOJO. £'napaccato€ohello fiitto 
appofta per iaoeftar* alberi > cke ka il manico d? 
avorio' 9 o' dr legnò 4ttriffiitio' » caa FéfirèiMftk 
fchiacctatay fixtito t e nMMda , a guifa d'uaa 
fpatol» da chirurgo 9 per tftaccare la fcoraa.dal 
legno de*piccoH alberi > e inferir?! ii nello fen za 
romper nulfa. 

INSETTI. Si comprende fotto quefta nome 
una gran quantità dr piccoH animali , che chia^^ 
laar fi poflono diil/mcori delle faUdic dell' agti* 

col- 



DigitizecMy Gooile 



INS. y ? 

coItore^ per i danni che arrecano, quando non 
vi fi ponga un qualche opportuno rimedio. Tro- 
frajio vuojc, che tutte le robe mefcolate con len- 
rifco fc fieno gettate in terra , facciano eh' elU 
idia minor quantità di vermi . Vemocrit» prefTo 
'Plinio ordina fpruzzare ì grani con acqua mifchi^- 
ta coi fugo di fedo 5 o fia fempreviva i detta an- 
che comunemente fopravivolo , che viene fopr^ 
i tetti. Al dir à* Agùftino Gallo ^ Columella , Val- 
ladio , Coftantino Cefare Imperadore vogliono ch« 
prendali dei fugo di cocomero falvatico con la 
fua radice trita, purmefcolata nell'acqua, e ba- 
gnarne ì folchi per ifcacciarne i nocivi animali. 
11 Ginanni dice aver'ufati con poco frutto quefti 
rimedj, ed ha trovato ottimo contro |e zuecajo- 
Je lo Itritoiarc de' gufci d' oftriche , e d' uova , 
fpargergli fopra il terreno , perchè ne fono 
Ingorde , gli mangiano , e ne muojono , e CarU 
Stefano contro le lumacchc , e zuccajole dice > 
giova molto la feccia d* olio recente , e la filiggine 
fie' cammini fparfa per i giardini . 

Il fopra citato Ginanni aflegna per buoni i pro- 
fumi di zolfo, di rifagallo, e altri bitumi; dic^ 
che è bene gettar nel campo de' pezzi di canfo- 
ra , di folimato (queft' ultimo però è giudicato 
da altri poco falutevole per quello poffino acqui- 
fìare i prodotti della terra , che dicono dannofi 
a chi gli mangia); propone finalmente de* mani- 
poli d*erba regina, di corallina, di nicofiana « 
di foglie di pefco, di feme fanto , o altre mate- 
rie che ammazzano i vermi. 

Le pulci verdi , che rodono i bottoni delle 
rofe , e danneggiano altre piante, fi fanno mori- 
re bagnandole con aceto , o olio di faffo , 

Per liberare i vafi infeftati dalle afcaridi , fi 
pongano in una conca piena d* acqua a fe- 
gno che gii ncuppra , c tenendoveli yn quar- 

to 
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Ro f^fUus ài dtvcrù infati jg firtSéofare ^ 
WótM! faà ftékrfì loro nomi , cht. fono i re«> 

Iimtì 1* Bi^el ^ F'ofÀcchia « FmìmIm? i Qfibiiri » 

INt^EKNOj <Mbmzioac Ai Ìltgiof\i< 
étiVMMB* Siccome è. iiii]ft»rili9te ptran agricoV 
tort il eRtiHUrÙ da^figoffi ilefrtoma0# I 
bcDcf ebe eonofei ci^à0|i fe fait lungo, p^i^hèiiaft 
tal cognliiòfié fk>ttk fiitli isffeóm dlf«rfoor4inr 
a certi Uvorì dtlia càm^i^agna^ Vi (bràf dfegrin* 
dìzj , I quali vefainentcf Ione pure congdìet ture i 
ina fondate bensì fuil' effierìtnsa , e fuJIe fre* 
qoeett offerva^oni. Si ha ragione d' afpetcarfì un" 
invcfao rìgido^ i. quando v' é abbondanza di 
gMande; j. quando le fs^core (late cof^efte dat 
mafchio, lo ricercano di nuovo ; ^. quando i 
porci grufolano la terra con la teda voltata ver* 
fa la iTaolontana ; 4. quando li 14. dihovém<ii 
bre è freddo y pefch^ tale farà V inverno 
0léo gif uUiml gbrii} della Ltina i cbe vanno 
novembre in éiotmhte (01^0 fr^dr . Indiai d* 
Uff rigido' inverno^ (min pure k seve fine ^ le 
MMt brillanti, la fiamma del fa» viva , il taf'' 
ftéM ardeste 5 ^rapkft dal Affo £rad<{a taf« 
te fs «n tratiOtf 

bfuff 9 peffémté^ la quale ciafieè aeMaugbitan^, 
ior colti dic*inooitf # fdrifca di luglio^ eagtfto/ 
hu le faglie fimiH Alia «vca ^ed i Cori gialli, { 
^aK iifmi fm le ^ca geceirritfun'timofefaagaK' 

gno« Quefla pianta d cali<!a , ediifeccante ; a* afa 
per modificare le piaghe t fciogltere il fangtiecoaga- 
Jato, ed è una delle tntglfori vulnerarie tan to in- 
teriormente che efieriormen te , e fpedalmcn te con- 
erà r ulceri de' reni $ a per maodac ria la fcab- 

bia • 




Digitized by CoogI 



I P E. I R 15 
hlsL ^. La foa cocitura é buon* cootm ad ógni 
ài^chtcrÌBi e foccoreniìc di wénttcj e di Cangili « 
<^ohth» verini de'fagaiti f eentf0 In MàHtìCòtìh , 
il (Mìfi^if il fna olio h huoM contro la fcia- 
^àcÉi roDiatìfmo. L'olio pnrtf tAutò alSolé 
non entra i fiori i uoàlltBte pcf o|iil forft 4i 
tàgli i e ferite .r c. « v , v - . • 

i. Iltll>&^ (ordi^.^^^ H^viiitf ^ Mi dMT 
«ite ^ior ÀÉ|Ì^ i HiRiMioil èiieiiell* 
trtildem ^i ?i | jlÌJW Ì ^ # ditide 

.in fenplice# e doppia i <Ì«ijMÌk ^ÌM^ 
fooifliiti del gami>o alconCF foglie MMlfiMìf^V e< 
altre folle^aie, e fi mf folo ÌDi« er due' ^ f qxid 
li variano di colore 9 0 di forma . Varia pure la 
doppiii nel fiore 9 e nel colore > ed ha le foglie di 
mezzo piccole, e raddoppiate. La bulbofadi Per- 
fia ha tre foglie rovefciate di colofceruleo fofcoy 
tramezzate da una linea rancia, eduna viòfaceay 
e 1* altre foglie di mezzo ftanno ritte , e fono di color 
chiara ceruleo fa fette o otto fiori , de* quali mentre 
uno s*apre l'altro fvanifce. La bulbofa di Por« 
tbgallo fa dodici o quindici fiori di cotor^ ora ce» 
Tuleo pieno 9 ed ora bianco lattato . L* iridi bul« 
bofcf amano pofto mediocremente folatìo , ttri«» 
no 4» Mtaggi^ e fi ffongono tre dita foéco teff* t 
i^alerettanco dtfcofie^ Le (ubcrofe o fianopmft- 
nioiil di radka vogliono Imogò foiado i Hrttnù 
oìzp^ , g Icggkio • liihifttcaildo in tecói dtlta fadicr 
d' iride fii bnoniflimo fiato 4 leva il dolor de* dea-* 
ti i Im&atafe 3 e dlgenre 1* timido della tefta ; 
St^i cievma con aceto è poCenti£m« contro ogni 
veleno * Il f^go della radice frefca bevuto 9 purga 
la collera roffs) e la flemma 9 e l' àcquofità degr 
idfoprci 9 e applicato giova alle moroidi . Quella 
fadice fecca ténendola tr<^ la biancheria , o pan» 
ni 9 gli dà buon'odore, e gli preferva dalle tigno- 
le. Vidi QHUGGmOLO^^^ ^ . 

IS. 
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• ISCHIO. Albero che fa In ghianda) e che ri- 
cerca la mederima coltura della quercia. 

ISOPO^ Pianta aromatica di buon* odore > che 
fi coltiva ne' giardini) ove fi mette ne* contorni • 
Si moltiplica dal feme, mi meglio con mazze, 
le quai fi pongono in aprile o maggio in luogo 
difefo dai Sole, e dopo due mefi fi trapiantano 
nel podo dove devono reftar continuamente. I 
femi poi fi mettono in terra di marzo, e fpunta^ 
te le piante fi pulifcorio per due piedi ali* intor- 
no. E'quefta una pianta la quale prova megIio> 
e viene più vigorofa in un terreno fccco , e ma- 
gro, che in una terra grafTa e ricca. Il fiore,, 
che è fatto a fpiga di color celerte roffigno , viene 
in cima a*fufti, e fiorifce di giugno, e luglio. 
Sì adoprano le foglie nelle malattie del polmone, 
contro la tofTe , Tafma; ma i fiori fono preferi- 
bili alle foglie, e fe ne fa uno fciroppo , e un 
vino aromatico . 

JUCA INDIANA. Querta pianta, che ha le 
foglie fimili air aloè, ma fenza fpine , alza di 
primavera il fuo furto circa tre piedi , che fi dU 
rama ^ guifa d*arbofcello, e fi riempie di mol- 
ti fiori a campanella, pendenti ali' ingiù , di co- 
lor bianco dilavato, o incarnatino , e fenza o- 
dorè. Ricerca pofto folatìo , terreno buono, e fi 
moltiplica dalla figliolanza, che fi fepara, e fi 
trapianta ne' vafi circa quattro dita a fondo. 
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T ACRIMA di NAPOLI. £ uoa v^tkk d* 
uva ffoflr«, che partedftt del neio «Uo^cdè 
è matura » ma fi per&iiona aéagio 9 e dURell^ 
mente 9 'Oade cooyieàe Teodaaimlaf 1» dieci o 
dici giorni dopo Talm ave 9 petcU il ttho ai»>- 
; Ma il dorato fpifito 9 iapore 9 colare 9 e odoi« • 
Me produce ia^ooevolmeate in maliS pkcoli 
grappoli» (Ipardj toa granalla di mcdioiete gmf<» 
faazat' Ofi poco ÌN*slttngIie, e di gufcio duro. 1 
capi, fono piccoli 9 fattili) dt colore fcuro pieno, 
con occhi fitti 9 C' rilegati; e i pampani piccoli, 
fattili, niente vellutati, molto intagliati, con 
punte acute, gambo fottile , e vermiglio . Ri- 
chiede clima caldiflUmo , totalmente efpofto al 
mezzo giorno. Aiolo fano , afciutto , e di buo-- 
niflìmo fondo, che abbia corpo , e non compo? 
fto di terra leggiera , fattile, e renofa , altrimeif^'^ 
ti non giunge quafì mai a perfezione. ^ 

LAMPONI. Frutti che nafcoao da piantata 
fpinofa, la quale fi moltiplica da getti clM t«n* 
gono al piede della pianta la prima irehi , e fi 
trapiantane ia primavcva féguente a* due piadi4M' 
.diOaazfl ano dair altro. AHe pìaattfaediieaoft-v 
1M10 «ifare la iKi%oìtta di potafip f Mari gctff V 
levare il iognq TCtchSo cbe k morto 9^ larcM*' 
re la: ^ita tgttaviiiy' ita - i|a«tire vvhe V attilli/ 
I lamponi roffi fono migliori de'biaiicbi, - f ^ 
iiLANAi ^fitoCatiini da* montoni 9^ d>eco- 
ft^ delia qfmUìMe^U*é di piò forte : la bianca 
k la- fiik AimM>^ie quella graffa , untuòfa, o 
to(aia di una bel) ia morta , ojnalata, é fogget- 
H a Intignare . Le lane fi tengono in luogo ario- 
.foj e pulito 9 e quando i malfari fe ne vogliono» 

. Tomo II. . B disfa. 
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disfare , le vendono in velli » o vogliamo àUc 
ittita efìTere ftate larate* ' 

I mezzi di perfezionfre le lane fono d*ajuta«^ 
re la natura a produrle belle con Ja fcelta del-- 
H r4z,zd 9 delle pa(ìure, e del cUma ; ecco per|^ 
cbé in Ifpagnav^ in Inghilterra fono sì beile 
pejTché il Igr cliq^f 9ic<^o fotto poflo fi è d*jAN 
tSQYC alla yarjàxÌQne delle ftagipiii . L» .(belt»i 
T9,%%2k fi con ccftfporMrne da unfi buona rafn 
za fbre(lÌQr4 5 t potrebbffir £a€ilmeot0 foc venire 
in Italia un numero«4ì {licore ftr«DÌerc , U4icttil 
lana ioS^ pctfcribile a quella 4e'Dn(iri ^xmtiì^^i 

n^otrp 900 in ^nqki.ltiqg^i ì) ooftoot cUio^ é mi : 

I^e 9. <il co^Ì|MK9it#^abiiaa polT^ 

n^. iind<MViMi*iratcplis e. praierft.taiica altercbe 
b4<&9 abboDdaoci .4*ecbe:. )a iHiaa diiiieaxo,.e 
dtf mediocre grandezza f roveri ixiplco bene il 
Tuo nudrimento nelle floppie dopo la raccolta 9 
nelle maggiatiche} e terre in ripoìb vicino ammon- 
ti. Giova infinitamente aiU qualità della lana il 
tenerle in dalle pulite, e afciutte. Si èfattaan- 
cpra refperienza , e i*è trovato che la lana de' 
montoni i quaji fyernano alla campagna è pià 
bella dell' ajtra. Qualche tempo avanti la tofa- 
tura fi deve crefcere il nudrimento alle pecore, 
e per do mefe lavarle fpeffo nell'acqua di qual- 
ci)e; ii|mei lo che fì ììqc fyyUfuttMrf^ maiE maire 
1 fil¥» V Aaiaafciuttoi^ eeonrplovofo» fceglie»? 
4q. ^cUt .pic toriate m tmjf» ttlib ia «ioifta- 

ta ferena. 

. Aiberdgrajidc.» refijHfcroy la di cui 
cpUiMra^ Mn.djfferifgi^daiiiieUaAeir abtta» ì1pAi# 
legpQ ptsBÒ fion>jtf0ietMU>l»'w^dciQifwl!AlBetOi 

cui fiioi Baili io toD49id&di(lattai iadiftasaa > . 
con aìaaroD moke foglie tooghe % «enaittf ontmic r 
ftrette di quella dtl Pino > let quaJf fMono , 
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al fo'praggiugnief'dell' inverno , enfendo IJ folo al- 
bero refìnifero che perde la foglia ncll' iji verno - 
LATTE. Liquore bianco che efce fuora dalie 
mammelle tanto delle donne eh e del le bcftie j e che 
é desinato a foflentarc Tanimale che lo fucchia : 
ficcome pa/Ta nel fangue con il Tuo balfamo , ed 
è feltrato dalle glandule delle mammelle , così h-i» 
Una dolcezza naturale, e una virtù mDlto nutri- 
tiva . Le diverfe forte di latte, dcHc qfuali fi fa 
ufo in molte maniere, fono quello dì vacca , di 
capra , di pecora y quello d' afina , e di donna 
ferve per riftabilimento della falute . < 
li latte di vacca, che è il più in ufo, ègrof-^ 
fo ) graffo, addolcifce , nudfifce , e rinfrefca : 
quello del mefe di maggio , e delP efiate è prò. 
feribile a quello dell'altre ftagioni ; ed il più fa- 
cile a digerirfi è quello quando la vacca è nel 
' fuo vigore, ma fe allatta non è buono. Gena» 
Talmente le vacche nere fanno il miglior latte,* 
e quelle che pafcolano in luoghi alti , e mon- 
tuofi lo hanno migliore dì quelle pafciute ne' fon- 
di , e luoghi paludofi . Il latte per efler buono 
dev'effer bianco, di buon odore, e fapore, fen- 
za amarezza , agrezza , e falfcdine , munto di 
frefco, e d*un* animale nè troppo vecchio , né 
troppo giovane, cioè di circa tre anni . Quello 
che fa più crema, rende più burro , ma non è 
tanto buono per iì formaggio come quello , il 
quale non fa quafi crema, e conferva il fuo graf- 
fo i dal che fe ne può ìdedurre che il primo é 
preferìbile , poiché v'é maggior utile in far cre- 
ma, e burro, che formaggio. Si deve mungere il 
latte in vafi puliti , colarlo fubito in terrine , 
palfandolo per un panno bianco , e lafciaxlo ri- 
pofare più o meno fecondo le ftagioni, ma non 
più d'un giorno neireftate; e quando é ripofa- 
to fi leva la crema, e fi mette in un vafo fio- 
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€hi f^'àidopd. li luogo ove fi fa n latte) burroeér 
jdevVeffer frcfco , e non efpoitoal SolC) un poco 
grande^ con mura bene intonacale » tenuto pulito } 
et dee piTcrne impedito ogni ingreflTo e apertura a' * 
gatti, c altri animali Vedi BURRO ^ e CA^IO. 

Per conofcere la bontà del latte, fc ne mette 
una goccia fopra un paono bianco , Te vi reiìa 
attaccato come una perla fenza colare, è fegno 
ch|c i biiopo.. Chi vuole che le bellie faccionQ 
molto latte le maodi a {uifcolai^ ào%*h del fìer ' I 
D# f %W erfc^ /inorile y e o^rofe penchi quc^c 
cagionando Jof . 'maggior fece -iievoiio aflf i > e* 
ianno pìi!^ -latis )- 1 più.odorcAi. 

U iafUTiiCanfidcraio reUtitamèniealla falute,fe^ 
gioyevcpkt.à irfdAm» pnalattte, niadrifo plà perfetft • 
faaiepte .4t .i|oa|ttnqiie. alito alìitieiico i peraU è ■ 
i]|| .i:Kìlo^ili già digefiiQ*^ e deftifiéco a fttftearm^ • 

fiomtfitmtntt ti latte di yacca j d>^; 
ajSuf.y e di <5aprjt. Il latte di iricca. conyieoe t i 
fotte le malattie nelle quali fi» tratta d*addolm-'> \ 
re, e clare un foftanzt®fo nudrimento alTaoguetj 
ia ftagione di prenderlo è la primavera, e rau«?'.- 
tuono. Quello d' afica conviene nelle malattie | 
del petto , come piaghe del polmone , toflc odi- 
iiata , fnervameuto di forze, febbri lente , ettr 
iia 5 fpjLirgo, di fangue, e altri attacchi al petto, 
per le quali malattie s*ufa ancora quello di car 
pra. Eccellente per l'etifia b quello di femmina j > 
ma fa un migliore effetto fé il malato Ì^-COs^ì 
modo dì facchiarlo dalie mammelle. 

^ LATTUGA. Pianta d*o»ta.di diverie qualié^ 
ti» ce ta nto in .ufo che faria quafì inutile il pitcti» 
larne, mente non v'è chi non fappia eolf^var^l 
la «: Si |noi«iplica dal feme ^ il quale- é dnilittto % . 
ovakj appDoteèo aii' «ftrcmilà. » t asdma^tamenie . 
biaiicos e fi fparge piutfoftò. fitto «/di Cntti i teim; 
pi) In quel fi Ypglia terni ben Avocata» « aq«ia«i 
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temperato 9 onde quella da inverno fi fetnina) e 
trapianta in luoghi Colativi , c difefì dalla tra- 
montana, e quella dali'edate in iiiogbi umidì» 
òmbroll , e frefchi. Quantunque poflfa feminarfi 
in ogni tempo, non orante nelTÌ n verno indugie* 
ti, a nafcere a' primi caldi, quando il terreno non 
ila temperatamente afciuto , e nclP eftate den- 
terà a f puntare fe non venga ajutata col bene- 
fizio dell'acqua: quindi è che fe gli accelera la 
nafcita tenendo per ventiquattr' ore il femc in 
tnolle, e pofcia afciugandolo in luogo caldo*, e 
fe fi terrà in acquavite, feminandolo !q terriccio 
di concio confumato, mefcolato con ilercodi pic^ 
cione, e un poca di calcina bene fpenta , (i avr^ 
in due o tre giorni Ja lattuga buona a mangiari ^ 
ma non dura piCi di otto giorni fopra quefto letto 
di concio , e cerra. Nata la lattuga , e divenuta 
baftantementc forte, fi trapiartta fopra delle por- 
che di terra lavorata, à file in de' buchi fatti col 
piuolo a un piede circa di didanza fecond^a^ua- 
lità del certo più o meno groffo ; s* innaffia fpefi 
f o , e fi tiene pulita da tutte Terbe, per fvellere 
le quali, ficcome aborrifce il ferro , fi adoprino 
le roani'. Subito che ha formato il certo va man- 
giata , altrimenti indurifce , e và in feme . QucU 
la da farfi imbiahchire, libera che fia daogniumi*> 
dità di rugiada j 9 pioggia, fi ferra con due otre 
legami di paglia ò giunchi , uno in fondo, uno in 
mezzo, ed uno in cima , e lafciando così otto o 
4ieci giorni le Romane , e quattro o cinque le 
Reali, divengono bianche. Non isdegna la lattu- 
ga , n^ reca danno a qualunque prodotto , ond^ 
^uò feminarfi tra le fave primaticcie , tra* grani 
ancora, e in qualfi voglia luogo, piùd*ogn* altro 
però ama lo fiat tra le rape. Dicono che lo Aereo 
di capra mefcolato con anici i o finocchio sfari- 
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meo» incorporandolo con la lattuga nel fenfi'tnar- 
Ja 9 o il levarle nel trapiantarla qualche foglisi 
4el]e più balTe, e introdurvi tyetU^òtCttrade'fué* 
dttcì femi^ le comunichino 1* odore. 

Il feme di lattuga in fiore prefo in bevanda raf* 
£rena i fentimenti della carpe : un troppo grandi 
lifoi peid potrcb^be rendere incapace alla generi? 
«i«lie : fceriia inolir* V ardor dell* Anna 9 ma 
non btfogna periMcnerne i' u(q a* AemiiAtiiGi y é 
» {velli ^he ffui^ana fingoe » o che hanno del* 
la é^poùtMom' a iftfgwio » rect^doli tt$fimlt^ 

t Aventi; L*4«facco dtl larortrt léttrle^él 
facilHiMPt lar tool tiplknioneilelltpicc^ barbe tbr 
foitinD alla fianta 11 fogo mrtffitiro 9 poiché ié 
radicbe fi- aÙiinganoa'4iftaaaaniaggioridiqaelÌ<i6 
€iederebbe,eialaog^di(hieoti% talli cha clafcnf 
iCeme produrrebbe con la coltura folita^ffefortiranotf 
dieci > dodici i e più ancora , fé fi accrefcéranno ) 
lavori alla terra. L'acqua è il veicola' necelTario 
perchè i fughi nutritivi pailino nella piante ^ ma 
iensa un convenevol calore» quefl* acqua farebbe 
loro altresì nociva . Conviene dunque facilitare 
più che fi può introduzione dell*acqua, e delle 
rugiade nella terra, come pure quella d^' raggi fo- 
lari; or nulla pu(V meglio produrre quefti effetti, 
qùantOiiicìfIttrre la terra in particelle le più pic- 
cg^^k: fia poflìbilC) e più che fi divìde ) più fi 
rende il terreno capace di romminiftrare qacrtnipa- 
|A alla piante : qiRd* ^ Tuffetto che procace, U 
imiip]tct|ài4a'lavorì^4iAffiiggaiid9^ àncora ì'm* 
ifeiaittva > e canfegucncaHitttce trovando il gratto 
..Hm aamflo ben poiico , fi .ai^n*apm meta la -Ait 
foftafii^av S0»o i lavori OKÒQ'difpandibft V 4 ito* 
doat» 'Itrtarm fertili «K t««nó >di« fiorfaho i 
cooci'*^ fMkt Paiatr» noa- 4itt)la fi4a«ièl^it 4é 
parthèllè. dalla tarra > mm le folleva $ It^ eangiaéf 

♦ ... po- 
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pùRO) e le rivolta y di modo che facilitandoli là 
penetrazione ai!^ rugiade, alle pioggie , e a* rag- 
gi folari nel terreno, fi rende più ficco n do ; cs è 
provato che radoppiando i tre o quattro lavori > 
che fogliono comunemente farfj alle terre defti- 
nate per il grano 1 divengono più fertili di quel- 
lo che fé fofTero ftate ben concimate. 

Tre o quattro lavori, fecondo il bifogno, fi 
• fanno alle terre lafciate in ripofo per prepararle 
a ricevere il grano Tanno feguente; il prinao in 
autunno, o almeno al principio di novembre , che 
é quello che fi chiama romper la terre , ed ha 
per oggetto d'aprire la rerra , rivoltare le fiop* 
pie della precedente mietitura , e diftruggere T 
erbe cattive: devono farfi i folchl diritti, acco- 
£li Tuno all'altro, e profondi. Dopo qucfio pri- 
mo lavoro, fi ftritolano le zolle con l'erpice, o 
con un rullo , affine che la terra divenga pyh 
maneggiabile, e meglio preparata per ricevere 1' 
influenze delTaria. Il fecondo lavoro fi fa dq- 
po r inverno, e anche un poco più tardi , fecon- 
do i tempi, che dagli antichi fu dttto iterare j è 
qucfio desinato per di^^r^igg^re le cattive erbe 
che vi crefcono fopra , onde dev' efTer pro/ondo, 
II tèrzo , dagli antichi chiamato tertìare , fi fa 
quando 1 erba comincia ad abbondare , che é 
quello che precede la fementa , e (Tendo a neh* ef» 
fo profondo, e prima di farvelo fi concima il ter- 
reno . Le terre che producono molt'erbc, ri.chie* 
dono quattro , e anche cinque lavori , e allori 
due foli fi fanno profondi. 

Alle terre deflinate per le biade minute , o 
marzoU , fi fa il primo lavoro avanti l* inverno : 
v'è chi verfo S. Martino brucia le fioppie dell' 
ultima mietitura, e col primo làvoro che fanno 
nel rtledefimo tempo , mcfcolano le ceneri con la 
terra^ e un'altro ne fanno verfo il mefcdlmar^ 
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zoy tempo ^1 cui /j femioano qut&Q qualitik di 
biade. 

# * 

KegoU da ^([grwji nel m^io^ di hvofan. 

t. Il lavoratore avanti di principiare il Tuo la^ 
voro deve conofcere la qualità del camp0 9era'' 
pere fé ha fondo {ufficiente, il quale ha daetfe- 
re almeno d' un piede e oieazo di buon» terra » 
e priipa di qualunque Uvoro deve Jterpu^ . l'er- 
ige f e cavare i (affi « 

%^ Non li^romie ^ (rop|H^ predo , nb trbp'pa 
cardi» né in u» temiH» crespa frcMo) né per 1» 
pioggia 9 quando U* ter d troppo inziqppaiif 
d*t<9guaf die noir fenderebbe quefi il feme» 

1uandO|è rilecca» «Me ne'grM éaldK» n^qna»- 
d;ì1 terreno dopo «no gratf ficeità riceve uno 
ttit^h pioggia r 1* qntle bagni la fola fnperficie^ 
perchè in Oli ca(b rifeUet ed il terx'tmnpdiliiQ* 
tfm ^on la (lertKtà & danno ficevoto; ma benst- 
per un tempo nuralofo) un poco nnidO) come 
dopo una pioggia , o dopo una gran nebbia » 
perchè la terra fia un poco addolcia daU* umidi- 
tà delTarta; in fomma allorché la terra è di 
merzana confif^enza, e cbe il vomere n'efce pu- 
lito e chiarO' come l'argento. Generalmente la- 
vorar le terre umide in tempo afciuttoj e le re- 
nofe in tempo umido r e cosi principiare daq.uel-' 
le più graffe 9 in collina) più foleggiate $ e per 
confeguenza prima dell* altre afciutte dalle piog^ 
gie, e terminare con quelle d^la ptanora».e o* 
Oiide... 

|. Fare i lavora pii!i o meno profondi , e fi€« 
4i 9 fecondo la qualicÀ deUa terra : cocl le terre 
graffe» t^oajciy-ed umide lavorarle aloieno tro 
volte» più d*M piede a fóndo» fenaà però ohe 
r aratro alai nna troppa gran £urg6e$aa & f^r* 
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tày che é quello che fi chiama lavorare a giogo 
vivo, e fare i foJchi fitti; dovecchè nelle terre 
fottìii) renofe, e rafTofe potranno fard i folcha 
più radi, alla profondità d*un pide ; e non rom- 
pere con r aratro 9 ma con la vanga bene a fon- 
do quelle terre , ove fono Aati i lupini 9 e le 
vecce é 

4> Lavorare a piano 9 cioè non a porche) le 
terre che hanno bifogno d'acqua , e a porche 
con folchi profondi le arglUofe che non ne ab- 
bi fognano . 

j. Formare i folchi uguali, diritti , e lunghi 
poco più di cento paffi per la pianura 9 eafcaa- 
cio in collina 9 e non dalT alto a ba/fo addirit- 
tura tome fìe'piani) perché 9 le acque delle pio^ 
gie trovando quei diritti canali precipiterebbero 
Velocemente 9 trafportando il fior della terra 9 e 
perché net lavorare s'affaticano meno le beitie. 
Generalmente le terre umide) e graffe richiedo* 
no ì folchi più profondi) e meno lunghi delle 
terre afciutte« 

6» Il bifolco finalmente deve fempre andare 
nel folco fatto T ultimo per non calpeflare il la^ 
voro . 

Del rimanente le, beAie che s'impiegano alla* 
Voro fono buoi 9 vacche, bufali 9 cavalli) muli» 
fecondo Tufo deMuoghÌ9 e fecondo la fpezie ctj^e 
è più comune nel paefe . E' però vero che i ca* 
valli fanno più lavoro de' buoi , ma quelli refì« 
dono alla fatica 9 fono meno foggetti a malaC-. 
tie9 e coda meno il mantenerli : con maggior 
forza e velocità de' buoi lavorano i bufali) evi» 
vono affai più . 

Siccome ho tralafciata la defcrizione di tutti 
gli frumenti nece^ar) per la coltura delle biade 
fecondo il metodo di Af. du Hamel ^ poiché fen- 
za le tavole) in cui fi vedeffero delineati) inu- 
tile 
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fofttt |«f iifeòQttàrfi, tòù lo tttffo prad* 
mM ptfètlliT^fi é^éiìNbdòdii di darAe fòlun. 

ftHir picèóltfriftréttirrima tdéà; n^, ilnon e/Te. 
re ilafa generalmente abbracciata la di lai ma* 
filiera > ritenga veruno dal leggere la Tua Offera » 
come forfè inutile , mentre la troverà ripiena ài 
66fe mòit'o giovevoli, filofQfigamentfe trattate d^ 
Ijii'ècccllenee agricóltoré. ' 
•'^Dic'eg!!, che i veri mezzi per procuràrfi un' 
abbondanza di bfade, fono 9 i. di far produrre 
ille piante hiolti talli) 2. di far fare a ciafcun 
tallo uria gtàhde fpiga, 3. che ciafcuna fpigafia 
fipiéha di grànèlli ben nudriti; or quelli eflFctti 
il^* attengono con i lavori che fi fanno ;tlle pian» 
éé nel ren>po che vegetano ^ che créfcono» è che 
fbnhàno il granello. Ordihàduiiqttft éhé t^per* 
pàrat là cétra (1 facciàno quattr'o buoh! lavori 
in temici afetutri dtl principio d'af^riie fino alla 
Èitth di fèéceMbfe; Quindi trt'icarò iìtentnòpét 
un bei tempo» come (e {offe feminitó') e àllà 
mtiU i o lil ìHÙ llfar Mé Sì ftlftenrbyé feìhihare 
M étte 6 mé éhA M'mmi «déèoìda rè fé li 
femina a due filari» la|ctare ogni due filari, do^^* 
tfé piéM 4i'4^gìief^,W |év?à Aòìi A^midàea -, 
thè thìsimt§ (pziì ,f4Éd » ^ cinqtiie piedi fé fife. 
iHina a tre file. l^Wé terre che ritengòno ì' ac- 
4IHÌ fa^vi un lavoro nel mefe d'ottobre , per uri 
bèi tèm)>0V^|^Ì^cndo due folchi in ciafcuno fpazio 
fifÒtó adcoftò alle file del grano, ma non tan- 
to da offender le barbe , o che reftaffero fco- 
ptttfe nel rigor de' ghiacci, e buttare la terranei 
mezzo di detti fpazi vuoti . Verfo la xhfetà di 
niario fare il primo lavoro dopo T inverno , in 
i^'odo che rédino in parte ripieni ì folchi fatti 
nèirottobtè» e uh facondo lavoro àllà metà d* 
«tiflk» 1^ tl-qtialé fi termiferi di riéfiiìSré i détt 
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ti folchì j c la tetta, degli fpazì rùocì divenga 
piana) ed uguale. Al principio poi dì maggio » 
farchiare gli fpazì vuoti, levando tutte 1' erbe 
triOe, e verfo la metà di detto mefe un terzo 
lavoro con 1* aratro v aprendo un folco nel mei» 
zo degli fpazi vuoti, e buttando la terra dalle 
parti a ridono a' filari del grano, il quale ficco- 
inc và in talli, così :quefta terra gli dàrà del 
nudrimento, e impedirà che v^da in t^?rra nellé 
tburrafchc, Ne' primi giorni di giugno, quando i 
granì faranno vicini ad andare ift fiore, appro- 
'fojidare con un quarto lavoro il folco fatto ià 
%^Ql^Oy e alzare più che fi può la terra verfo i 
filari. Dopo fegato il grano, ^ìì^ fine d'agoflo 
fi lavorino gli fpazi vuoti, che noi diciamo rom- 
per le terre, mandando la terra in mezzo, è 
riempiendo il folco che yi era, e così preparare 
il terreno a ricevere la nuova fementa. Verfo la 
metà di fettembre fpargere il feme, e nel mefe 
d'ottobre lavorare le ftoppie della precedente 
raccolta, che non fi faranno fino a quel tenipo 
toccate, e che verranno ad eflere nel mezzo de- 
gli l'pazi vuoti, i quali faranno allora ridotti in 
grado di ricevere i foliti lavori di fopra deferit- 
ili offervando che tutti i fuddetti lavori fi ariti- 
e pano, o fi pofticìpano, fecondo che 1* annata 
è fì^ o meno follecita ne' prodotti . Secondo 
quefto fuo metodo, dice lo fiefTo Autore, po- 
terfi rifparmiare di letamar le terrò; non oddn- 
te i letan)! non lafciano d'cflTere utili, c in que- 
fto càfo il concio fi deve fpargere fopra gli fpa- 
zi vuoti al mefe di marzo elaprile , avanti di far- 
vi il fecondo lavoro dopo l'inverno. L' cfpe- 
rienze ch'egli riporta dimoftrano , che laraccol- 
ta avuta in tre anni h giunta quafi al doppio 
di quella di un' ugual terreqo coltivato all'ufo 
folito, e che femprc fiik la terra ^cquifta fertili- 
tà, 
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là > effénia le rac coire del feconda anno» e f(v ! 

guencì molto più confìderabilt della prima . Que- ' 
benché fcarfo ragguaglio mi fembra fuf&cien- 

. te pier pro?are, fotto la fcorta di sì eccellente | 

Autore, %9i|uilo gia?evoU ^ c melfAri ùbqo i \ 

^jJ Lavart de* giardini fi fani^o^ o^rdina^rialnfenjc^ \ 
tIMiJUi' vanga 9^ f oon (a ftappa: il p^riqdo eoQ^^- 
fKlP -^itfojltrei :il giardino» e .fi fa m tempof 
m^jHto pei ic Cerre umide, o C<i^ti^ ed itti teny- 
po umido, (f pv^fondo o^ie terre legg^r^, e Taf» 
fofe . SI 4«V0iiot. lavorare fpt^Ta gif ortaggi ^ far- 
.cWM^Of o z^ffLwto le piante che foirp vicine 
riMM ali'ahra f cf. (ftrò fi divì>dono i .quadrati 
kmikmtk^ cfni dif trfi ptacoK viotcoliy 
ft^%tff9« e,#nclie fcijafffi r a^pio fi fitnfo^ V , 
/rutili «lln priqi|iveray a;, S,. Gicfyinmy MÌh 
- AB . 4* Agofb»,.. e »f aiitt r tirverno y na^ mai 4^n<- 

. J^AURÓ. Àrbore fan'pre verde, .dei qtiale v* 
% r ordinario, e lì regio r Turno 9 e T altro. (i mol^- 

t^lica da ferae raccolto 1* autunno , che ft femt^ 

im la primavera r o da rami piatatt; ama lo ilac 

fa*colJt, in aria temperata, e vicipo a quakhè 
.smro' che lo* difenda dal fìreddo. Delle bacche fé 

ne fa oiio laurino medicinale. Le foglie pcQia y 
^ impiaiir^te fanano le punture delle api, vefpe» 

e fcorpioni », Dicono , che r rami fparfìiie* campi 
Jiberino U biade dalla ruggipe v attraejidola a fcy 
.0 etie le foglie po(le fu^ fuoco prefagifchmo. 1' 

edro della imocol^r dinotandola buona ^ ^•^iv. 

no molto rumore» e cattiva, (epooò. Setc^bai^ 

dpi^ di; latita. i[i}gbiottite dajle donne gravide v»> 
Z^" j^ii^àlf^^g Tégliono, che ÌWcdaino partorire con 
jpQCO' travaglio . tet baacke 41 lauro peOact dopo 

avfmt lavfttkfli ftona piefe con àki luekj o oondeL. 
.fiÉo-^doka fofeio m oacaii}iin«e miedio p&i iitf^ 

* 
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per la tofTe invecchiata, per ia difficoltà del ref» 
piro, e per le fìufTionì al petto - 

LAZZERUOLO. Albero-, Lo vogliono per 
lina fpecie di nefpoio, quantunque dlffcrifca nel- 
le foglie, e nel frutto, il quale s'accorta alla fi- 
gura della ciliegia; ha due noccioli affai groffi t 
e conferva fempre un fapore agro, onde fi con- 
cia con lo zucchero. 11 lazzaruolo e falvatico, 
e fpinofo, della natura dello fpino bianco , il qua- 
le ferve per inneftarvi fopra il lazzaruolo. Ama 
luogo caldo, e però vicn bene in luogo rinchiut 
fo, o vicino a qualche muro, o fopra colline, 
LEATICO. Sorte di vitigno, che ha i capi 
piccoli, fottili, con occhi fitti, e poco rilevati i 
i pampani fono piccoli, fottili, vellutati di fot- 
to , molto intagliati, con punte acute, gambi, e 
coftole fottili di un colore fcuro pendente al rof- 
fo : fa poca uva, a piccoli grappoli , fparti , con 
granella piccole, tonde, di gufcio Igentile, e d' 
un color di rofa rugginofo. Richiede clima cal- 
do , fuolo fano, afciutto, di buon fondo, com- 
porto di terreno groffo , e forte, che nelT eftate 
faccia delle non ecceffive crepature. 11 vino non 
é molto colorito, ma fpiriiofo, e di gratilTimo 
odore; è buono a beverfi folo, e fa ottima le- 
ga con altre uve. 

LECCIO. Albero il quale può dirfi una fpc- 
Ite di quercia: il fuo legno è duro , grave , di 
color roffigno, qualche volta ondeggiante o maCf 
chiato al di dentro; la fcoria è d*un roffo ne- 
ro; le foglie fempre verdi hanno della fomiglian- 
za a quelle del lauro, bianchiccie però e ruvide 
al di fotto, verdi e lifce al di fopra, c talmen- 
te dentellate all' intorno , che fembrano efferc 
circondate di fpine. La fua coltura é lartelTadi 
quella della quercia. 

LEGUMI. Si dà qucrto nome a 'fa gioii, len- 
ti» 
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tt) pifeJli ec. Vedi a ciafcano de' loro nQmi paf'' 
Cicolan. 

'-'^LEN'tÈ. ticgume afTai «ognìto, il quale vie-f 
Tit fopra una pianca di frmil nome) alta un piede 
e^nezzo,' chcfa i gufci» ne' quali foìio Jé lenti ai ^ 
'sumero di tre o quattro. Ve h'è delle bianche» 
e fono le migliori, altre Tòno gialle, altre rofiio? 
de. Vet>gono abbondantemente in un fondo meo 
^^(KXtt nè troppo graffo, tté troppo magro, mai . 
•flU «Mntio^ altrimenti ih hiogaitinido 9 nel fio* ' 
tip» m TM Ai negare i £òH » cootifiiiMobbfrd 
ai mdbifefte.in IbgHet i féminanaii* ttiHOinar-f 
lOf ma prima, i tdéveiio teiere quattro oeinque 
f^imif m Iccame fecMpalfifofet c fbi ie<Moirié 
CMi cffo » e rkoprìrie con Tcriijàf ^ ^ .eoa) 
MlffOtr Mto^ « rig(Sn(^^- Jiilj^^^W off r r 

-'&EMtl8CHI<». Albti#»>cfiÉ lititti a:4(f«ii¥ 
jfmo«#a^ft>glie^qiiaf Ito per pwci^ f ftmpre telili» 
ckr ftrvoiio^r ooneiaf cuòtv La gomalia Jdkaias 
nt rkava , chiamata xtiaflicc , è bmiia agli iknlto 
chi deboli, al fegato^ agi' iote(linl, e a quelli che 
rporgano fan^ue, o che hanno una toife oflì^ 
oata. " ' *. ^ 

'LERQ. Sorta di legume iìmile al moco , qu^* 
Co al feme; e aMa lente quanto alla pianta*, H 
chiama anche 'veggiolo^ ed in alcuni luoghi Ctfpo- 
girlo: richiede la fleifa coltura delle lenti. 

4m%T hMh}0 , Luogo ove (i tengoao a piHre-. 
hmi coma. Vedi coKcimaJa. 

-J^£TAMARBw £^ Taiae migliocare leter- 
9 ^vanito di ior natura fono o troppo «agrevi 
a troppe' ioni, a <)ueOo B £à ood £»1o eoo TajWf 
mit9kkumà^ mà d'altre materie aocota. Bìfo- 
gM^^ooftwe la qiuOità é'na aem per daikìL 
ì ia n MB aifcttaeoe le ter fé auigre» fedefaéf ^rkg*v 

&i richiedono cooeiìne graffo ^ ome lò ftercb di^ 

t i pe* 
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pefanti han biTogno di concime CaloroH 3 che fona 

10 {{creo dì cavallo > di mulo, di polli ec. Il con- 
cio di montone non va ufato in troppa quantitlk | 
perchè ha più Tali degli altri : quello di polli ,e co- 
lombi, quaatunque per fe fìelTo buono, non oran- 
te pregiudica alle piante per i pidocchi pollini, ed 1 
altri animali che in quantità effo contiene . Sipói^ 
fono letamare ancora le terre con mandarvi a 
pafcolarc gli armenti, o in altre maniere che pro- 
ducano lo ftelTo benefizio del concime ordinàrio. 

1 buoni agricoltori hanno fempre;in qualche cant# 
della corte dove flà il pollame uno fcavo unpo» 
co grande , che riempiono continuamente di tutit 
r immondizie i le quali per i fali che contengono» 
contribuifcono al miglioramento delle terre , t 
fanno fpeHb un più etfcace effetto del concio 
comune . Le immondizie che quivi raccolgono 
fono gli efcrementi , e T orine ;d' animali , e d' 
uomini, la depofìzione de^foffi, Aagni, paludi 9 

11 fango ddlelhade, l'immondizie della cucina, 
e degli acqua;, le beAie morte, i rofu mi dell* erbe 
che hanno mangiato le vacche, la cenere, i legni 
imporriti, i tritumi della canapa ec. e di tempo 
in tempo vi fanno andare dell' acqua piovana » 
perchè ritenga la foftanza del concio , effendo 
quella la maniera d'averne fempre a* fuoì bifo- 
gni. Tra le diverfe forte di governi, o concimi» 
ve ne fono di quelli che più degli altri fi bima- 
no per il miglioramento delle tene , maffime fe 
vengono appropriati fecondo le diverfe qualità di 
terreno. La depofìzione de'ftagni , paludi , e fof- 
fe, e il fango delle ftrade, per effer grafll , e u- 
ni^i, s'adattano alle terre afciutte , c magre , 
ma vanno impiegati dopo elTere flati un' anno 
efpofti alTaria. La cenere è buona perogniqua- 
lità di terra, e in particolare per le fredde, ma- 
gre , ed umide, e per le forti , e flmefcola con il 

con- 
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concio; bifogna però confervarla afcì'.Jtta fino 3\ 
tempo di metterla in ufo, oppure fi può di tanta 
in tanto moderatamente bagnarla con orina , o 
con feccia di fapone, che acquiftcrà magp,ior vir- 
tù . Sei fome di cenere confervata afciutta baftc^ 
ranno ad un campo» e di quella bagnata come fo- 
pra due fole faranno fufficienii. Si è provato che 
terre incolte, le quali non producevano che tignai 
miche, e gineftre, lavorate, e governate conce* 
nere hanno prodotto bellìffimo grano , e in ab. 
bondanza per fei anni continui . La vinaccia ^ 
proprifllima per le terre frigide, e forti, perchè le 
ibttilizza col calore che contiene. I lupini, o al- 
tre pianre , fugofe, feminatc , e fotterate verdi 
arandoli terreno (Vedi COVEKSCLO) , le ftoppie 
bruciate fui terreno ifteffo , la calcina viva fpar- 
favi I fono tutti mezzi per rendere alla terra la 
fertilità perduta , il che é continuamente ne- 
cefTario nelle terre deboli , e ogni tanto nelle mi- 
gliori. Ma tutti quelH megiioramenti rendono una 
fertilità fpeffe volte pafTeggiera. Un più durevo- 
le cangiamento fi dà alle terre, rendendole fecon- 
de per più di venti e ventìcique anni con Ja marga 
( Vedi MAKGA ) . Quefl* è una fpezie d'argilla 
bianca molto ufata in Inghilterra, che fi trova 
a (Irati a diverfi gradi di profondità , che effen- 
do fparfa in un campo lo rende fertile. La fua 
vera deftinazione é per le terre magre, fecche , 
e infruttuofe, perche le riempie di fali j ma ficco- 
me quefta materia non e molto frequente , così 
alcuni naturalifti credono che i letti di creta pof- 
fano produrre lo flelTo effetto, e a(ficurano d' 
averne fatta la prova. Riguardo alle terre f*"- 
ti , umide, difficili a dividerfi , la fabbia, le ter- 
re rcnofe fanno altrettanto bene quanto la mar^ 
ga alle terre magre. Lo ftelTo può dirfi delie 
conchiglie che qualche volta fono a fuoli fot- 

to , 



Digitized by Googlt: 



> V I L E T. . *^ ' }J 
to terra ) e di tutto quello da cui può iicayiUyt 
fene quantità di Tali adattati* t . 

Il tempo di letamare è ne'med più umidi delU 
anno dal principio di novembre a tutto marzo» 
perchè ne* mefi afciutti pregiudica » facendo .fec- 
care i vegetabili , ma nel tempo umido le piog\, 
gie, e le nevi lo fanno marcire a poco a poco,, 
c i faii patfano nel le. parti interne della terra. 

Ne' giardini 5 e orti fi migliora il terreno ocon 
il letame, o con alcva terra che vi fi fparge ; 
così nelle terre forti, e tenaci, fi mette concio 
di cavallo, che è leggiero , cafciufto, cnellefab- 
bioniccie quello di vacca, che é gra/To, e untuo- 
fi^é; Si può ancora in un luogo vicino fare fca^ 
vare fotto terra a qualche profondità , per trova- 
re un letto di terra di diverfa qualità da quel-» 
la che non piace. Si mefcola , e rende fiffa un^ 
terra fabbioniccia con della terra di paludi picn. 
»a di belletta mera , ma quetto dee farfi a tr^. 
o quattro piedi di profondità; ed ai contrarios* 
aileggerifce un terreno argillofo , mefcolandovii 
della rabbia; e perchè quefte terre melcolate ab^i 
biano campo d' incorporarfi , fi lafcianp ripofare 
un'anno. Vedi CONCIMARE^^ CONCIO. -, 
LETAME . Vedi CONCIO. ^ 
LETTI. Parlando dì giardini s' intendono con 
iq^efta parola i quadrati di terra fatti con mol-» 
to concio di cavallo» o di mulo, cavato difref- 
co dalla ilalla, e con fopra otto o nove polli-4 
ci di terriccio di concio con fu mata » o concio 
fecco. Quefti quadrati devono elfer alti quattro 
piedi, e alireitanto larghi; ed efpofii al mezzo-i 
di , e dopo fatti fi lafciano paffare fei o ottofe» 
giorni, perchè fvapori il gran calore del conciOf<L* 
prima di feminarvi. Sono ftati inventati i 
ne'paefi temperati per avere in tutti i tempi le 
lattughe d'ogni forta , Ja cicorea , jc altre infa» 
' r^om<f II. C late. 
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1m<I f coprendo lì Teme con delle campane dive> 
tro j o con (loje all'altezza d* un piede ^ per 
fenc^erfoi cf»^graa freddi. Di cempa in tempo fi 
devono rifeard«re i Fcitii cioè a dire , fmavere if 
concie» che va' fpegtteixi'Qfi i « fé é intieramente' 
^pMoy ù rtfcalfbatf coir luif piede' or c(ii& Mm^^tt 

w GOfTeio. 

UGHNlDE DI COSTÀ^TINOPOLU or 
ièt^ BiZMMHna . E" unst pbAcar'clie alza il fudocir* 
oa-^te' piedi y'ed k rip^oo' di itodiry da'qtìalèftak 
tnriSùWìo de'geriMgliy che fpMdinDOt «ài'loioni^ 
iik>fti^ IÌ0ttt»ildbi> r fpeAi 4ipmi cto fettory 
JMM Qfta pallb di' «&r.fÌKBy«d» fesKtffWi^l» 
Ibf mU^ elier oiargbiriiibr^ Ikk m ue rnogafokci%r 
ienr««b ^affo 9 e'jMUMfo; ftmMjfìici^ taglìtsw 
radfer iiih pesti cotf two^tirc^&irbe pa^^ 
eitffcitno di e(fl> con porlr a ^ princìpio dMlir Ipriti 
mavera ne' vafi a due dita- dirprofondità y i^liinai^' 
fpeffoy l'inverno fi ripone^ mniilog® cafldò) e' 
reftate quand' é fiorii* fi mette all' ombra , per- 
chè i fùov fiori coniesinno jri^ iungaiiiente la ìo^ 
ro bellezza. ' • r f^i-?- * _ 

LIGUSTRO , SK^iy?/«1<>> Spezie di frutice , le 
cui foglie reffoinigliano st' quella dell' ulivo, ben* 
ch<5:'più largKè più' tonde, e più verdi v ^lo* 
Jffgnoè biancey* unito; butta all^ primavera' 
de'#Drti4»a«elìi y odovoli y*miif^ di podft' durata ,^ e' 
ConiMBtgoktLn da dQiiei coceote- y gfappol t> di 
jIìIMI^WP^ ^cude feird. nciaturi , pIcAi 4* uii u- 
miliitf^fO^tci^ : fe- gii attrilMifee la^ virtù di- fcac^ 

tipMtariIal^ feine$) e .davàlsfìgii^ ptima^fe ne 
I i giiu <Wfcr p»flÉiiili«^BÌitf ihaé Ì^tì^M6fltì€r 
^rVoii I? Adopr«m> |«r rfniitìbt <»illM'li|tiiMh 
«wrioéi putwfcfctòweri^e ruiwid' Irtfc'^fae-^ / 

c* in fofma dl>gargaylfiiro. Iia«fwm^M' 

ta-i buona a ievar le macchie della-ifaccla y e^lii»^ 
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bianca) e fcìoglieàd^i q^alcbé jg^ecii^M. éif|# 
rito df{ vetriolo t èéctUcète conerà i* ìofradici^i» 
U •tigttrt» jlÉHiiil «ÉiitffiiiilhikUii IcM 

iaiù IM.ii liftoÀ'.urg cbf;rf at.rat^ U « cvt 
«CiOtMfav^flI véiMt dia paroJa 4;C?Af7ifli 

^}N04 Plairifì éh4 dài ii^iiii^im iaiU trofie^ 
£^ la di i^ùr Jto^a„.^ai^« a iaré'il tiglio pei II 
èio 4elle hic pìfìt%Jmp9'^titL. qoIìoésé M - tino ict 
Ve porfi liximèdfata'nicnta dopò cjiiella del granoi 
òiencre fapplir potrebbe ad uri interno confumi^ 
delio Statò) che farebbe imtììtSnCó .anche ridu* 
cendola alla fola impanhacura 9 fomnilniflrando 
alla Nazione un'infinièà di cofe o di nccefìTità , 
6 di comodo, oUre di che entra in diverfe in* 
drappature \ ma per la mancanza fìànlo obbligai 
ti di procurarcelo coh groifé- fomaie- il à»mim 
4111^ ftraniere Naziooi^ i -^-^ i 

^^g|p#; terra per il libo é»y*tfCet gnffà^ dokei^ 
iìèi ]^co umida 9 e lafciata per fet mefì tn rìpoì^ 
tfii facendovi a $i Maflinò ih no^tmbvtmm^ ptoN 
M|doi lavoro con l'aratro, e mi' altro; me ilo {Iqm 
ftiMà ira gli tììtimi di febbraio ^ « «piUiM^ì a^ift 
|éy.ingratfaèdoIi<ui .Éalc otaìIiM cii«c«i 
Umè Militai ' in tèlóài^i o <MH*étfllofitld^ 
U«<K#ap ém oliature c^rM OdU4t 

itm ffié mieiiié ii liwf . fi <a4fB^ iMlio « 
tritìi t M^echè ^oa pèfetido ÉiftfÉigar le i» di» 

cfre, fia forzaeo d'alzare il fodò, fi Untola W« 
Àé la terra 5 j' erpica più volte fi leva la grami- 
tiia^ é distribuito il campo a porché larghe non 
più di tre piedi, per potervi andar coxtiodàmente 

ad éAiipaf rarbrubill^^ calfffAait^i^ l^no» 
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fi lamina egualmente per un tempo bello, afciut. 
to ; dolce, affai fìtto, quando il vigor della ter* 
ra corrifponda , poiché quanto più farà fpcffo, 
tanto più verrà miruto, e perfetto*, e finalmen- 
te fi ricuopre , c appareggiano le porche con il 
ranrello. Si femina ancora in fettembre ; ma 
quefto vuol cflere in paefi caldi, mentre fpeffo 
fi perde per motivo de' freddi, e quantunque fe- 
minato in una tale ftagione venga più alto, prò* 
duca più femc, più groffo, e che rende più o» 
lio, non of!anie fa il filo più grolfo , e non co- 
sì fottile come quello feroinato di primavera, come 
abbiamo detto fopra , la qual femina jfì può an* 
che anticipare alla fine di febbrajo , feconda 
che il clima del luogo lo permette . Il feme 
dev'effer pluttofto lungo, pérché il rotondo pro- 
duce il lino di filo groflo, e trifto ; chefìad'ui> 
colore bruno chiaro j che fìa grave, eperci«èmef- 
fo in un bicchiere d'acqua vada in poco tempo 
al fondo; che abbia l'oleaginofo, onde gettato 
nel fuoco 5' accenda, e fcoppictti fui carbone. li 
^lino ha bifogno dell'acqua, e fe é in terreno 
da poteifi adacquare, fi procuri di livellarlo u- 
sualraente, perche quando il lino è alto poche 
dita, racfjtj-a non lo fopravanzi in nelfun ìuogo,^ 
e quando non piova , s'adacqui ogni otto o die- 
ci giorni per confervarlo tenero, afpcttando però 
che fìa aito quattro dita t averfe^. Giunto alP 
altezza d'un palmo fi libera da ogn' erba, fe- 
guicando finche? con l'ingiallire, e col perder le 
foglie moflri d' eflftr maturo. Allora per un tem- 
po afciutto , fvelto, e non tagliato» fi formano, 
perchè fi fecchi , delle cafelle nel campo ifteffo 
con le radici in aria, e col feme ali 'ingiù, ma 
s'averta che non vi piova fopra ; dopo due o 
tre giorni legato a mazzi, fi rivolta la radice all' 
ìngù , e afciutto che fia fi ripone nel fenile per 
.1 . un 
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Uù rtlefe alitieno perché fermenti} tenendo lonti* 
ni più che fìa pofTibili i Torci > acciocché non 
guaflinò il lino nel voler mangiare il Teme i il 
quale poi fi cava^ e in Olanda praticano Io Tgra** 
narlo fubito che viene dal campo. Fatto tutto 
quefto fi pone a macerare nel!' acqua di fiu- 
me come la canapa per ventiquatt' ote circa > 
più o meno fecondo il calore dell'aria ^ e dell' 
acqua 9 procurando che fia calda , mentre quan- 
to meno fta nell'acqua ^ tanto più fi conferva 
forte y perfetto; poi fi lavai e fi fa ftare circa 
altriÈ ventiquatcr' ore ammontato con pefo fo- 
pra e macerato che fia > fi di(lende9 es'afciuga; 
in(|i fi percuote con mazze 9 e fi gramola come 
la canapa. Si olTcrvi nel macerarlo che non fii 
tpcchi delle due Lune ) perché dicono che» fa più 
capecchio che in altro tempo, ^^^^^i a Canapa) che 
s'è parlato del macerar la Canapa. Se il lino 
venga fvelco quand è in fiore ) il prodotto farà 
più bianco 9 più forte) e farà un filo più fottì- 
le 9 ma in tal cafo fe ne perde il feme» Il Seme 
di lino ferve per far' olio da bruciare, e per aN 
' tri ufi. Ricorderò finalmente che il lino dima- 
gra affai, e abbrucia il terreno come la vena > 
onde non bifognà feminarlo nello fteffo terreno 
che dopo due anni * 

LIVELLARE, porre a livello un terreno » 
QueRa cognizione è neceffaria alla campagna per 
fpianare ì terreni ineguali ^ particolarmente ne* 
giardini* Lo frumento ordinario per livellare è una 
fquàdra , nell* angolo della quale pende un filo 
con un piombino in fondo, il quale dee cadere 
giudamente in biezzo delia linea che attraverfa 
i due lati della fquadra . Si pofa quéflo (lrumen« 
to tìel mezzo d' un lungo regolo foflenuto da 
dc'baftoni bcrt diritti, lunghi cinque in fei pie* 
di. che fi ficcano in terra a otto o nove piedi 
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diàpht^^ f] follevranO) o s' afFondfttto fincll^ 
tutti a livello ) principiando dal luogo più 
4lto fino al più baifo. Quando i baflonj fopo^uc-» 
ti alla medefima altezza > fi fpiadano Qvtti luoghi 
del terreno» cbt fono pi^ a)<ì fra |in paftone» ^ 

raltroi ' ' 
« LOGLIO , Erba jtrifta , che pafce tra le bi>* 
jle» e fa in cima al gambo una fpiga piena dica« 
flieneile pangeiiti> nelJe qitali ìt il granello, yè* 
iplefi fpefTo nelle 9|ifiace di fovj^cliip |HiH 
irohfe fcarfeggiare ne* campi II jjra^o in 4ùk 
Ycce tnoltipUparvi il loglio, e la yèna'^'M^^ 
faiHlofi^ * «oitfsyUiii cofitiiiiic piosgie ìfclS^ 
po^i^ fMl9 ^mavern^ fm 0ktt(^ |lél1e qaali i} 
graw fi ifton^erce ln' loglio 9* dfrfarione fhit4 dira)4 

vera ^ ni a non y^orrei con pfft 
étVLfcj,za òiTf fht I coìilaéiiyf ifteflS fié Mtero pe» * 
ioiio iB&^ariKt I9 prindPtl ìeagipne , ì»oich| 
frisdendòfi bìiofia parte Ael grano 4' mtftirci 
^tlie continuate pioggie a lui nocireiin Tuo luó* 
go con più vigore germop,Iiano quei femi , che per 
rifparmip di fatica ha il contadino Jafciati nel gra-. 
no non ben pulito prima di femìnarloj o che in» 
idigedì fì fltrovavanp nel concio non fuJficiente» 
mente fiftàkito fpatfoful terreno. Sì procuri dun* 
que che il grano prima di feminarlo fìa ben mon- 
xiatO) e 'fagliato 5 e che il concio fìa fmaltito, e 
lH.|do^#MÌ9 che non così frequentemente 9 né in 
|t«t2| abbondanza vedremo lofTureggi^re ii loglio* 

Tfoyafi ancora il Lq|<ìo falra^tp »'il quale 
fiirfcc lungo le fìrade/ie |é^ta|npi. 

Scfra Infarina digraóoiefit^frovanredtqueUailf 
.iòf^lo f fftìtìA^i fttnp panepfendafì meità-^k^rk 
é^MOfa^itfmÈ^r^^^^cTuV^^^ ^> aaiFefanoi fi 
pé Iniwfl^^zféfiè ài 4ém faglia , t Hftoldafir ^ 
ficopra ^éi itaiattentìe-iMla' Arioa » tom fdft 
M Haritaf lyrdiiiafiè » lifckitidola 1tèr« tosi per unà 

X notte, J 
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notte 5 che la mattina fcoprendola fi troverà at^ 
torno quefta pafta una materia verde qual farà 
ia malignità del loglio attratta dalla forza deli' 
acquavite, e però gettata via, s'adopri la fari- 
na fenza timore di nocumento alcnno . Chi fi 
fentilTe offefo per aver niangiato del pane in cui 
foife del loglio , prenda un poco di pane buonQ 
abjbf uftolito , e inzuppato in aceto forte. 

LONZA. Spezie d*uva bianca, che viene in 
poca quantità, a grappoli fparti, di granella grof- 
f e , tonde, e di :gufcio fotti le , il di cui vitigno 
fà i capi groffi , color di marrone chiaro, con 
occhi difcofti, e poco rilevati.* i pampani fono 
grandi, vellutati di fotto, intagliati, con punte 
acute, gambo lungo, groffo , e colorito gcntiV 
mente di vermiglio. Vuole clima caldo, efpofto 
^ mezzogiorno, faoloafciutto , leggiero, fcyttile, 
-e atto a pigliare il caldo. Fa il vino color di 
-paglia, dì non molto fpirito , ma delicato, e o- 
dorofo; mefcolata con altre uve in giulta quan- 
tità fa buona compofizione , maflìme ne* vini 
bianchi. 

LUGLIO. Veiii i iavori di quello mefe alla 
parola. A'SllSlO. 

LUMACHE, piccoli «nimali , che fi chrtu 
mano chiocciole quando fono col gufcio a con» 
chiglia ) € queile hanno una virtù rinfrefcativa^ 
e lenitiva 9 faiutare a* nervi, e a' polmoni; fono 
buone contro )o fpsirgo del fan^e, e affeeioni 
4tì peittp, con moit'ialtre proprietà che gli i 
attribaifcono; e i^uelle fenza gufcio fono roA- 
f^ne^ o grigie, dette proprìamente 4uniaclie . 
Quefia fwta d* infetti h nociva alle viti , e a' 
prodotti degli orti, ^ de' giardini, poichb precipi- 
tano i fiori, e divorano k foglie delle piante le 
pià rane, onde vanno per quanto è poÀTibile ài- 
(liutti: ecco nn .mezEo molto fctn pi ice , oitf^ 

C 4 quel- 
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7 * qucHo d' aiìJcirne in eraccia mattina e fera n«' 
tcinpi piovofi, poiché allora efcono' alia paftu- 
'i"» , e facilmente fi trovano e s*uccidoao . Piap- 
i. tate vicino agli alberi, e a' fiori che amate più, 
^i dì(!anza in diftanca de* piccoli baAt)ni con del- 
■le carte da giocare attaccare; ficcome fi è ve- 
duto con r efperienzi' che que^i aniniaH atBaoa 
molto di rodere quefie carte, a oooiiro fitDMi 
idwbinadella pafia cbe r * é deniro , che |li rlckiftiilir 
tosi vi ie nie riiittf ifc^jp, f ran qualità ^ t)r^< 
'Ammazzano facilmente, perchè fono ^* viflk '» 
altrimenti fi n^coiukin#oi»:!iét' .buchi , *e ae!lM» 
<§hi piò cefpnti') ove ^rraukipa invtfiWii^d:»òi 
LUMfA^^lNNSP^id'agfumé di baéM.ttUi:» 

^^ifcbiM^ «olttini iit^rf 4^1 àhiiiigfsfii . 

kftoi:^iÌ quale butta piùr rami, coiide*b«4»» 
un lunghi, defitto eiafeano de' quali 
ifamiio rucciinifi cinque o fei lupini tondi ^ Tchiac» 
Sciati, e di fapore amaro. Si feminaco d' autun- 
no dopo un leggier lavoro, e vengono molto be- 
ne nelle terre dolci , magre , leggiere , e in fita 
caldo 5 né hanno bifogno d' effer farchiati , né 
molto coperti, di terra. . Se fi feminano fubito do- 
po la raccolta , allora quede piante divenute 
grandi» t ancot verdi prima di fare \ lupini foe- 
tiiràte .«eir 'terreno, gU danno forza per la prò- 
del grano cbe vf fi fcniina 9 Vedi SOr 
VEKSClÒ. I lufifti cotti fi daniK> p^r gaverM 
411e lerie; fervono- «uc^oru pe^ ouMm i bttoi 
,cftTàiK> in».£ devono fcqw pnim «eli* acqua 
per £1^ perdere l'amarezza ; è iMoHi Mfi'ik 
ìaàngialkr^^come gii altri legumi.' * > If 1 
' LUPPOLO^ Pi^la cheÀ gcua i|«iiftità 4i 
ioli giailicd % campaiMlIa r é Mvft il AiM 
Jicro^e amar^) 4el fnale é fiiifipabi|»0tM;|||^ 

pila 
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f pofìa la birra. V*è »1 mafchjo, e la. femmina; 
f Jj mafchio è più fìimato , ed è quello che fa il 
[ fruttole crefce ferpeggiando : viene natura Imcn. 

te lungo Je macchie, e i rufcelli, e fi eoitivain 
^ quanti^ in Fiandra , in Inghilterra , e in Ger- 
mania, ove s'ufa la birra . I Luppoli ricercano 
un terreno un poco graffo, e non baffo, ilqua, 
le fi lavora all'entrare, e al finire deli' inverno; 
vi fi fanno delle buche grandi circa un piede per 
ogni parte , e difcofte ciafcuna quattro piedi , le 
quali fi riempiono di concio alla fine dì marzo^ 
il mettano in ciafcuna buca delle barbatelle di 
luppolo. Quando fono crefciuti ali* altezza d* un 
; piede , fi ficcano in terra de' piccoli bronconi , 
I come per rameggiar fagioli, ma nel l'appoggiarli 
al broncone va voltato il luppolo mancino dal- 
la diritta , perchè il Sole lo attragga ; indi fi 
rincalza con nuova terra la pianta , e al mefe 
di marzo vi fi fa un terzo lavoro. Verfo dicem- 
bre fi mette attorno al piede della pianta un mez- 
zo piede di concio, fi zappa la terra, e fi mef- 
cola il concio , riizapandola anche in marzo, 
alla fine del qual mefe fi tagliano i rami vecchi 
rafente alla pianta. In aprile fi legano i luppoli 
con fpago a de* grolC pali di legno dolce , e in 
fettembre, quando ingiallifcono , che é fegnochc 
fono maturi , fi tagliano c(^h unroncoloi fermen- 
ti a due piedi di terra j poi fi /laccano tutte le cam- 
panelle de* fiori; e finalmente fi fanno feccare in 
un luogo fatto apporta fopra una grande ingratic- 
ciata di legno, fotto la quale s'accende un gran 
fuoco, e poi s'impiegano nella birra . 

V è una rugiada farinofa, e mollifera , che ca- 
de nelTeftate al levar del Sole, nel tempo che i 
luppoli fono in fiore , la quale fa feccare le fo- 
glie, e precipita qualche volta la raccolta .* per 
riparare in parte accattivi effetti di quella rugiada, 

altro 
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altre 4MecKbtim f 'il fiìù jfiCttfo ) \fililfifttClMti^ 
|>M le foglie 4el Jilpp.olo, ^^cirib|>|ijtiii M«i¥e9l- 
9,iìt , e così ù può falv&re a^nitiio 4a>ttletà 9 < 

iqaalche volta diue jwrzi deli* ordimirìa raccolta^ 
f Inondo di porco (ì puA vantaggiofam^nte im- 
ipiegare j l^ippoll ^ ^ jaawale > poninfr^i- 

« • ... « 

'^^ACE|L.^9rOja ^^^aiuifta . Fidi f^HM^ 

MAC£RON£ • JErba nota ,m*c irrcf^ iiè' 
^^nrMì y la cui radite e le fcMglie fi man fjifiifftè il 
^rcrnoncU' jtì^lait e Tono 4 gtofo faporeedafoik 
inaftico . Qtiefbi friafita é itpatiéa , <soè a dire Ira 
iti. tittià 4dt otfRtggeve a vitto lielto m90m 'ifèl 
fukV^i é it9t 0 in inAi&Mae ) « <ipf|Ani^ 9 0 
te fÉeco^poM n^lit fWkri W0Tf », (Ae f«W 

ÌÉ> tanuiggior parte <oiof j/ii poif^r^i o Hlgaédi 
i^mMie linea bianpa » frhe gefiiiiiirfiiii feaveieider 

re> e qvafido comiikiaiiò aidt appaili re divengono 
fiMli. X^ofi qoefta pianta s* adornano le Tpaflìere 
de' giardini» fe ne fa#ho delle palizzate , de' bo- 
schetti > e fegii hanno diverfe figure . Viene da 
margotti, oppure fi pongono le mazze in terra, 
cbem^lcipiicapo facilmente, c riem^piono il yuotQ 
>cilc palizzate che fe ne formano; 

MAGGESI, o maggiatiche . Campi dovenon 
(9. feminato nel T autunno , ma folo lavorati nei 
maggio , e lafciati in ripofo per feminarli l'autun- 
no vegnente* Ecco i vantaggi che fi ricavano dal^ 
, k maggiaciclie : fi nYparmìano k bedie per il la- 
f9kQ » I fttri :pcoei»rif e la ftneiM | I ffododi 

fono < 
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•Ihno pfù puliti (dalTerbe cattive ; la terra inittf 
p'ù gambi, e fpighe più grandi ; fi raccoglie pi4 
forano , e più paglia 3 la ^uale cfTendo anche pii^ 
forte y fa il concio ftiigliore .* la terra fa quaiì 
reOftueione flì qucUo^n ba firo|o|t0;^{di' ^tinp 
fi/ ripofo. - * i 

MAGGIO. Alla patbk fVi^i l^tW 

«|Ii <luefto inefe. i.*:.- < « 

fhie forte > cioh nera) e l>iaiicair la ÌHai^m!#ÌÌl<^ 
-éiMlif ^i/f jga0/r/r » 1^ fi ipoitiv^ |ie' vfafifi^pii- . 

loòg? «ìNd^ pNiendoli alicoperi!<»>rtÀTi$r- 
rpot 'H néra ^gcpHle, e 4atta molti fudi 
^|Anm #t^ifta ne piedi *^ ha i fiori fatti é gal%^ 
^ MffoHtiffio 4e'pinttot)nl jw^siardìiil {^'^na «V 
^fàmm f pixÀtifl&UL dai'fcmf ) is da' fiamtf àu^^ìf 
in aprHèf 11 fèmti piccolo 5 'gi joipr 
f^gba^o )lt ^làìieovéd ciicm tmaoa^licr |a 
^ir^ii^ che InmIi digerì^ »ap|rire, alTotilglìiifè $ cpor- 
folìorare; il fogo lAiffiUatò n^V 30cecb{^ia faiMi 1# 
fqpdkà ; tiratto per il nafo purga la ftemma: 4et|i^ 
fefta 9 e conforta iJ cervello. La perfa mangiata^ 
% applicata di fuori giova allo flomaco» e jo«Mft||- 

- MAGLIUOLI. Sermenti che f fpiccam néll' 
iiìverno da buojfìi e fani vitigni in mòdo cbe vi (i# 
1411 poco di legno vecchio di due anni 5 o almeno 
4^\V anno antecedente » e che fi con ferrano in 
«cantina o ^pttp terra 5 o neli' acqua iìno a che 
fiOR fi debbono vnettere in opera 9 CdiilorafRiii^gil 
ilortì ì?a fondo^ «nane mbmi^ móili 9 ma ben^ 
j'edfone «n poco taifiao^r rinnovarli il ta^io 
4alla pamt # Cotto , ^ joi^ftati io ^ tef!» 
Cecino 9 o pteorino ftonperato t>f H* .j^ffiia e 
fl^ In ferra nel riempir le foflb^ |N|tcaao ia- 
cilmaiitt le loro Nrfao v ip tfe da. telwa »i i<o^a 
|fo|lbop pdrfii i!lMii|ti'|top(»^ glplm^p tle dbfl^ om 
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un palo di ferro, ma fi riempia bene di terra fi<< 
na ; e fi calchi il vuoto formato dal palo di fcr» 
ro, perchè non vi penetri T acquai e ghiaccian- 
do pregiud'chi a* maghuoli . Vedi VITE, 

MAGOLATO . Quello fpazio dì campo nel 
quale i contadini fanno le porcjhe il doppio più 
dcir ordinario tccollo l*nna air altra - 

MAJALI. S'intendono propriamente con quef. 
fto nome i porci caftrati, poiché quelli che non 

10 fono 9 riferbati per la razzai dtconfi Verr}. 

11 magale è naturalmente molto ghiotto ^ fudt- 
ciò 9 e gode nel fango: per il nutrimento fr adat- 
ta a tutto, ma non oftante ama più d' ogn' aU 
tro la ghinda f dicendofi che qaella di faggfo 
renda la carne facile a digerirfi ^ quella d' elee 
grave , c quella di quercia e cerro duriflima . 
Quantunque quefti animali fiano fudici , pure 
vanno tenuti con pulizzia ; così di canto in tan- 
to pulirgli la ftalla 5 e fargli un buon letto di 
nuova paglia, contrfbuendo molto a farli dive- 
nir graffi 9 e forti. Il garzone , o fia porcia/o t 
che ne ha la cura, dee condurli la mattila 
canapi) c ne può guidare fino a cinquanta: f e 

i in vicinanza di bofchi vi fi menajw) a pafce- 
re ) non emendo vi cofa che meglio gH ìngralTì 
quanto le ghiande, e le caftagne y dovendofene 
far la pravvifta per l'inverno ; fi pofFono con* 
durre ancora nelle terre fangofe 9 e limacciofe 1 
c dove fono alberi che fanno frutti fai vaticr: in 
jCbmma tutto Tanno pofTono andare alla campa- 
gna, «ccct tubato ne* tempi- cattivi, e nell* eftate 
due volte il giorno , ofTervando di farli bere , 
poiché la fetc gli fmagrifce . Alla fine delT au- 
tunno fi tìudrìfcono con quei frutti fatti Cadere 
dal vento , con quelli infraciditi , con cavoli y ra- 
yc, navoni»' con aitr*erbe e legumi, con crufca 
intrifa con un poc» d* acqua tiepida > e quandor 
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MA 1. ^ \i 
pfMMo é (cario (e ^iék MUtà^^ ^ 

^Ì0È^ «ik itMuneiA dvrìletNrfli 9 M iìmb 
mne 4ofé nati» fi coDdiiconaa*<ftlli|i).€ fegll 
tm r iiattiiw ditta cnifcs intnfk .nati' ao* 

£1 i aliar ina « iltie mtA $ tìm i il iMfe^ 41 
ctafglK» fi fielgono qu^li da' %rkafè» alleala» 
ilrM6> «flì^ 'MMI ypeldiè .fPiigltQrri^ a ingratfare » 
•1K>I^ idi^ mailCdi pelo Aiaifieo ; rk&Àino più 
fecondi» i f|(l&Ì^^ di 
ééjTfìc foda, a di più 4liiNìrÌa ; cònìaiK|«<f fiié, de^ 
voiio eifere di^ ttiilo un colore ^ ferlmodo:fola iinii. 
feoififiina fopra qtiaitro 9 e il reAo fi vende. 
^ Quando fono slattati» fe gli dà fera e inattU . 
na un poco dì latte mefcolato concrufca, e del» 
le frutta infracidite, orape, o navoni tritati. Di 
fei niefi ù cailrano; ti miglior tempo per qued* 
operazione b la primavera , o TaiitunnO) facen- 
doli un incifione come agli agnelli , e quindi a* iaip 
gfafTano per ammazzarli, o venderli. 
stU modo d'ingrafifarli con miMCC ipefa i é^r 
mandargli ne' bofirbi *a jgumgìfé lai§ÌMajnda quaiil 
tta cade ifptfa la fua maturità » e faando i bir- 
roni efcono dai rìcain; dargli da bereideM' acqua 
liafnda aBefcoljÙ^ jsùm farina S fefala» 41 aUr& . 
ift dP.Éniqpno Ottino balka^casieDte u^ìt » m 
mfiki' Vm avcn4» il aomodo de' Mchi ». à! ìb#* * 
gratlSiiOf dandoU del cavolo colto 9 o Mlrrape 
aÉn pi f HÈi M M ala éte -mefeoii^ otto.vgioana^tto- 

po ft pii|ÌiÉi>i»i|fa>^fw » da»Mi (tim.at 
manUiMàiii crafta bollita neiracq«a an pocm a 
denApn d^^t ieror, con un poco d' orzo bollito > 
e otto giorni dctao della crufca bollita molto,* 
denfa: oflimo h r avanzo delle noci dopoeflrat-fl 
tonc r olio 5 ma vogliono che la carne diventi 
l'ancida , e in quefto tempo che ftanno rinchiufi »f 

agni ^umo k già mmm^^^ 
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ri Éodficì 5 in due rocfi vengò#tt {|rcifli dloljiw 

tìio , e quelli nudritt di puro grana') or* «crftfct 
éon fiera haiino la carne migliore iì quelli pa- 

feitttt ài ghianda.- . . \ '^^ ' " 

Sono i majali {oggetti ad alcune malattie : i. 
la lebbra , clic fi conofce quando il majale,' nel 
«loverlì, è lento é gr^ivé, la lingua eia gola fo- 
lia piene di piccole puftoléj e la barba delle fc^ 
|blC ^ fooffuiriofa. Separateli dagli altri rinno-J 
•fateli ogni giofiMy il ietta con paglia nuova, é 
^vateia faiigac dlalÙ codàt bagnandoli fpeffo in 
Éif^aa éiiaM'»- ' e. narriteli ohm acqua e crufca: 
diefcolata cair delia; fondai» di lino : oppure y 
Àsodo le piccale puftole DèikcaÉ dellit iebbm 
imm i^lA^^mmte fopva la (tàglia del ni^ajale, e 
ÉùitAi t^ con r affiochii 

^^^l' animale f ]bivlrÌUaifirdcil>nitaMÉl# 
t ^AMàiétof C0m «ir ffem^ di fafiiNik.#<ii^ 
<o y e wmt^fxnié fopra; U iinguar éel màjdir fSIr 
f^olte b refttwAiùi t Quetftf «teMBro^ fi 
Aotto buona ancora fèr ie' feU^ Acf ilÉ|l|^diìO^ 
ietto la lingua alle beftic YStténé. .jj 

a« ir catarro», o enfiagione' delltf glMidtil^m 
^lo : il fuoMifiedio é di cavarlf fang««' 
la lingua^. ^hrgaréJl male con farina di pmna 
nefcoiata cotf fale#€ ffcgarla forié a conìfrap- 
pclo con M nnaot ^ o iagnai lo cotf acqua 

Li carae iti csaiaie h affai nuCfitivà quanda 
mcfti é troppo^ giovaiie^ né troppo vecchio , ma: 
%ii difficile digéfti#nry fopra liuto per le peffo- 
ieidélicate^ che non ftanna in elercizia; quelU 
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.^AJO. /^fkuil» i Imonck far «cpi 

thfi i fiwt i#fi rt ridoóf^ ?a^e , queftt vongouo 

m MnUfif gr^poìo : à4 alcuni a chiaou w^^jah 

7 MALAGA* Spezie d'uva ddU quale v' ^ 
la bianca e la lo^fa :^ sì T una che V altea cottili 
tìa a o^^tu^i^^fc alla fine d'agòfl©. 

La rolfa fa ì grappoli fenafii , dt graneUa d« 
'«qedÌQcre giofTezza , ronde, fode, e di gufato dq» 
ró , e quando é perfettamenletnaliiifa » diviene.(|ì 
colore pienifTimo. I capi fonopàffabilmente groU 
0 5 dì color marrone) coir occhi groffi , fitti • 
Fa i paospani non molto granar ^ lodi) voc^ìfiri) 
lutati , e rabcCcatt géntìUnente « poBCt roi 

i4WMk^ gaiaÌE>Of«^ portole gMffe» ootoiite ài Scm^ 
f« ¥ii9lc$ dilQfl* èadtiAmPkf (iiofe nb tvo[^ 
tlggiero y Qr»]irKy?fQric, e a!:|iÀitg«i Vriiflìim 
all'aria di ponente. Fa; ii witfcalpti^ gf^^s| 

folom^ »r4i jk rijfqi WrtI»»» i»g<to> j 

mid jADÉ* ahM ; t. • -jì: mm^r^^ o-o . ft«r. »t 

i^itM %i^flmri tì^mW^ tw nàttuiU4dtc<Mré 

giaUbcbiaro: fa ì grappoli come T altra i cìoAgiao 
lielligroffr i.-edi gufciopiultoflo gentile; fimilian^i 
^ra (bno i p^mpani ) ma a(7ar vellatatf dì fatto « 
^ i gambi di colore fcttra chiaro, oofi occhi' fit>» 
ti, e rilevati . Ama il clima caldo, fiioio fa», 
no , afcìuttoj leggiero 5 e fa/rofo , chiamato ga- 
ieftro; ov vero terreno che nell «ftatc facda deliV^ 
Aperture non eccefTive, atto a pigliare il caldb. 
li vino è dolce, color di paglia , odffiorp' t Tpi% 
fitofè, e matura ragionevcUroente pMsfte«>S'«be«^* 
iit Utito CQla».,cb^ioQ(|faotat%m:giitÌÌi iglMlp^lii't 

• MALr 



'MA L. ' - 
MALESCIO. E'iMia qualità dì noce inferio«' 
re air altre. 

MALVA . Piaiica che crefce in tutti iluoghi 
incolti ed ha molte virtù : le punte cotte » e 
mangiate) come pure il decotte^ lenifce il cor* 
po ; le foglie cotte e ìmpiaArate con burr% , ap^ 
plicatCf maturano i tumori ; il fugo giova alle 
.fy. punture delle vefpe » e api ; la decozione è un 
ottimo gargarifmo rinfreicante per la gola y e 
bevuto è utile all' interiora , e alla vefcica; )a 
t^dicz é buona per pulire i denti ^ la decozio« 
se di detta radica refa denfa come mufciilag* 
gioe (ì dà alle donne che dentano a parto^ 
rire. ^ » 

MALVAGIA. Uva bianca pendente al giallo 
che viene a piccoli grappoli ferrati, dì granella, 
piccole^ bislunghe) e dì gufcio duro. I capi fo* 
no d'un colore fcuro chiaro, non molto gran* 
dì, con occhi groffi , fitti, e rilevati; e i pam- 
pani un poco vellutati di fotto , e intagliati , con 
punte acute. Ricerca un clima molto caldo, il 
fuolo fano, afciutto, di buon fondo graffo, e 
paftofo , efpofto al mezzo giorno , e che non ri- 
tenga foverchiamente Tumido. Queft'uva fa ot- 
tima lega mefcolata con altre ; e fola fa il vino 
di color giallo chiaro, dolce, odorofo , e fpiri'- 
tofo , ma non molto fciolto, e fottile. 

MALVA VISCHIO, dà Greci, e da' Latini 
chiamato Altbea * E'unafpezie di malva che al* 
za uno o più fufli con fiori o bianchi, o roHl,» 
o incarnatini , o pavonazzi, fimili alle rofe, le* 
cui foglie del giro cfteriore fono maggiori, e piùs 
ftefe di quelle di dentro , che fono increfpate . 
Qucfta pianta, che fi moltiplica del feme , vuo- 
le luogo folatio , terra graffa, e macera, ed a* 
fuoi tempi dev* e/fere innaffiata. La radica, e le 
froadi cotte in vino j o in acqua niela^ta, fono» 
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gMi^plt alla ffigidicà iie'aervi ; cotta , e peda 
jMUurs 9 moiiifìca 9 rifoUc» rompe, e falda ogni 
tumore « La 4«CD&iolie berKUè<oii£B8Qrìi&^ 
la colTe. 

.«MAMMOLA ASCIUTTA. Spezied uvtdi- 

te ^ t pùnéc. mi tioktto.;. ne ù, mgionevalaieiw. 
te/i»gftf poli M iMdloeitt'gfiwiesxa'y cèQjffoeW 
U.«oa&» iodi» e ft|fMi..& capi. Imo groM.» jcoh. 
gli ocèhi lonmni» «e fM>C0.1rilt?Atiif^t i pampani 
grandi, iMif iiiqlto,tlil>o{cacl«.co& -piMirejKttce-y 
e grabì n coftofe naAKìtt Vnolr tlìiiia. >o#M»^. 
•rrra . fsna , gra /Ta , p«ilofa ) • ad «K^kpò jièggìcra > 
nè troppo forte» » «diif ta llhcaiBl 'atri aria di 
ponente. Fa li vino liolwito, fonile , fpiritofo , 
e molto odorofo , grato a bcverfi folo, e fa ot- 
tima lega mefcoiaca con altre u ve in giofia^quaii-. 

L* uva mammola tonda non differifce dall' 
afciutta fc non ne* grappoli più fparti 1 e negU- 
occhi de' capi più groflì , e rilevati. ' 

•MANDORLO. Albero fruttifero, per molti- 
plicaj^c il quale Ci fcelgono le mandorle più grò f-* 
fe, e fià iifcie, di quella fpezie:xkeilx;glio prof* 
pari i» ^ei paefe» e al ai«fe.4ì novembre difte« 
£a ia tanào d'nn cane(hìo un ietto ili f abbi» > vi 
fi poogono fopra ie ntkndorie con la punta, a 
baflp e q^^indi un. altio letto di fabbia eoa al* 
«0 taanéoik fapta y è pbsì aiteonativaaiente % 
jaetundò il xaAfffii» ia caatiaa. 9 laotiocciiè quivi 
gerdU^lliio ; alla pxioiavcM poi ùm» éeik 
fbdeftie profi»fi#e a«af o piede ia aa teota t4cUl 
oipco che fia iavoiato 9 c ▼! ii pongano le man- 
éorievcavaw 4al iaaeftro ad «n piede e me^zo 
di diftanaa» offervando di non rompere il ger« 
mogltO: fi riempiono le foflette, vi fi fanno de' 
piccoli lavori , e. ià. faxchiano » continuando ad 
Tomo IL D eftir-» 
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efìirparc ogn' erba finché giungano in grado da 
poterti innedare per pofcia trapiantarle al fuo 
poHc. S'inneflano i mandorli a occhio nel mefe; 
di luglio fopra prugni, fopra pefchij o fopraaU 
tri mandorli y ed il fecondo anno dopo innevati 
lì trapiantano dove devono rimanerti > fe il ter- 
reno é afciutto nel mefe d'ottobre, ma feé umi- 
do in febbraio . Ricercano una (erra leggiera , 
afciutta , e renofa , e un clima caldo ; fono ne- 
mici del concime, e delF umido, per lo cheo fi 
perdono, o fanno frutti amari; lo fterco dima- 
jilc però mefcofato cori orina umana , 1* uno e 
l'altro ben fracido, gli rende fertili , e di frutto 
dolce; lo i\c([o effetto produce il lavorarli con 
vanga , o zappa , dovechè a non coltivarli in 
falvattchifcono ^ Vengono felicemente nelle vU 
gne , e non pregiudicano con T ombra alle viti y 
per la rarità delle frondi. Se per troppa umidità 
producctTero i frutti amari, ti faccia un foro nel 
furto deir albero, di dove ne diftilli la fuperflui- 
rà deir umore.' 

Si dividono le mandorle in amare, e in dolci j 
dì quell'ultime una fpezic ve n* h di gufcio du- 
ro, e un altra di gufcio tenero , e facile a rom- 
perti, ma non fono cosi feconde quanto quelle 
dal gufcio duro. Le mandorle dolci fono incraf- 
fanti, e dolcificanti; l'olio cavato di frefco fen- 
23 fuoco , è buono per purgare i ragazzi , per 
acquietare le coliche, c il vomito; ed Inoltre fa 
che il vajuolo non lafci i fegni fuUa faccia : quel- 
Jo di mandorle amare giova al rumore che fi 
fente negli orecchi , c fa fortire la pietra de' 
reni . 

MANDRA . Congregato di beftiame . V.^di 
BESTIAME. 

MANDRAGORA . Pianta di d^ue fpezie , 
n\afchIo , e femmina ; la mafchio ha le foglie 

gran- 
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grandi) bianche, larghe , e h'fcie come la bie- 
tola.' i frutti fono come quelli del fcrbo che 
pendono al giallo, e incitano il fonno; 1$. fenj- 
mina fa le frutta pure come le forbe , ma pal- 
lide e più piccole d» quelle della mafchio 9 ed è 
lenza £\i6o come la mafchio. La mandragora s* 
aSiapc^ eflenernieote nel dolore occhi * e ne* 
iuroori duri ; di rado perd ù dà per bocira 1^ 
o MARCOKELdJk , é (là Uercunélt . £rl>««ÌK 
itefce tré le viei^ «4/Ì»À tànU.èficftcU che reor 
de il vìnc» di cacctviflimd fapofii:A;Sii43^ì||Ìì^i^^ 
falaU ò ih mineflra pèrfciogliére iLiCdi^po > èpur- 
-^mé Tit collera \ il iiecotto ^' adopra nelicri||ii|jl 
«siloogo di brodo) e le foglie niefcoktecosloHfi}- 
iti-o Alk» iafstdi é («i^polie f /ptoVocaiM^ i iikr 

àha i^ra thè a iocoarU fcmbm itticiiora t graf- 
fa» ohe raffomi^lìa iìioUo. alià dreta > quaticun- 
l|fié Ih effetto fià àlTai differènte \ fe ne fervono 
alcuni per mefcolarla con altre qualità di terre , 
fe renderle fertili. Sì trova in varj luoghi a (Ira- 
ti fotto terra , e fi ha luogo di fuppofrc che ve 
ne fia dove l'aratro folleva una terra grigia , e 
renofa, appure dove fi trova una terra argilio- 
f a 9 ilerile, graffa , o anche de' fa dì da calcina» 
fopfatnUo fe fono frangibili , è gralfi . V' è la 
inaffga renof^, Targillofa, la fa^ofa; tutteque- 
iie fpezie s'accordano, perchè fono molto pe fan- 
ti r s'avverta però che ve n'é anche una quali- 
tà , la 4ùalè in làogo di fertilizabare ^ rende ^ 
file la fscbri^» é 4iUlfta è d'un tx>lorelitido|MiP«' 
Iriào ii4^rÌccÌQ(> ed ha ùa giiilo Uùtuofo , e dol- 
Cè^ dovéché la buòna ha un gmfto moltoafirio- 
l^ènte» ed acida it è <:ià fì diftingue meglio fe oói^ 
an Aati ìiiTìgò Umf9 t£f^ all' acta;. Lanaiv 
gal ii^iliaGi fi diniYa. ociiiiurìiMoa&% aJeccUpar^ 

P a . / ^ quà , 
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fi quà, e U9 e quella che pende al turchino ^ 
niigh'ore della gialla : prima dì fervìrfene con* 
vien tenerla almeno un anno efpo (la all' aria. I( 
terreno in cui vien mefcolata la marga fì rifen* 
te della fua virtù per molto tempo 9 e non con-» 
viene che ad una qualità fredda , e um'da • Se-r 
condo M. du Hamel minor quantità vi vuole Hi 
marga bianca, che è quella dove non fi trova-f 
no fafìl , che non è di quella dove fono fafTì prò- 
prj a far calcina. Se ne impiegano trenta in treni 
tacinque carrette di diciotto fìaja per carretta in 
cento pertiche quadre di ventidue piedi Tuna, e 
/ielle terre leggiere, e fafTofe ve ne vuole meno 
che nelle forti. Alcuni fono di fentimenco che fc 
ne debba fpargcre in principio foio la metà di 
quella che (1 giudica poffa comportare il terre-r 
no ) e r altra metà cinque o fei anni dopo , e 
anche una minor quantità» fe la prima ha pror 
dotta una gran fertilità , potendo così più giù- 
Imamente regola rfi , mentre la trpppa marga Ci 
rende nociva al terreno. Finalmente la marga è 
un gran mezzo per fecondare le terre , maffimelo 
più dolci, come le argillofc, quantunque (ìa conr 
tro Ja comune opinione il crederla propria per le 
terre argillofe. La marga fuolc ancora cltirparc 
l' erbe cattive . 

MARGHERITINA . Sorta di fiore, varie 
fpczie del quelle fi trovano ne' giardini a render 
vaghi ì parterri con la diverfità de' colori. Que- 
ila piccola pianta ha le foglie copiofe , femiro- 
ronde, rivolte per terra, fra le quali s' inalza il 
fuflo , divifo in molti ramicclii carichi di fiori cer* 
ca pofìo foldiio , terreno graffo , e macero 9 e 
vuorcffere adacquata. 

MARGOTTI . Sono rami giovani , belli , e 
forti, i quali fi fcelgono per margottare in pian- 
ta : a tal effetto fi fende uno di quefti rami per 

u 
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il tìiezzo vìctno ad un nodo > procufando di te- 
nere aperta rincifionc con un piccolo pezzo di 
legno, poi fi piega terra, e fi copre di qualche 
pollice di terra, o feabbafl'ardolo correlTe rifchio 
di ròmperlì , fi prende un piccolo ceftino , o uri 
vafo forato in fondo, di dove fi fa pafTarequefto 
ramo, e fi riempie di buona terra , fofienendolo 
per aria o con attaccarlo ad un ramo i o con de' 
pali . Ornando il tnargotto ha barbicato , fi recì- 
de ) e fi trapiantai coprendolo bene di terra , e 
innaffiandolo, che così diviene una pianta. 

MARO. S)rta d'erba aromatica , la (Juale get- 
ta quantità di rami con le foglie fimili a quelle 
dell'origano, ma molto piò bianche": fimili pure 
fono i fiori, ma di piit acuto odore . Il maro ar- 
reda il corfo delle ulcere corrufive , ed entra nel- 
la compofizionc degli unguenti calidl. 

MARRA. Queft'è una fpezie di zappa rivolta- 
ta *, che ha un ferro largo, e fchiacciato, fitto in 
un manico di due piedi e mezzo di lunghezza. V* 
è anche il marrone, così detto per la fua maggior 
grandezza ; tanto quella che quefto fi ufano con 
nioito vantaggio ne' terreni faflfofi , per la forza 
che fe gli dà nelT aliarli, e rpingerli nel terreno 
più a fondo di qualuhque altro firumento, e per 

10 firitolamento maggiore che fi fa della terra j 
iervono non folo per lavorare le terre da fe- 
menta j ma perfcalfarc, far divelti, fofTe, e for- 
melle . 

MARROBBIO. Pianta tnolto comune, che 
crefce ne' luoghi incolti : due fono le qualità , cioè 

11 bianco, e '1 nero, il bianco butta molti rami, 
ed ha le foglie larghe un pollice , e tonde ; s' 
adopra per le affezioni del polmone, per la toffe 
incallita , nell'iterizia , e per fortiécare lo ftoma- 
co. II nero ha i fiori rolTi ^ di cattivo odore , cre- 
fce ne' luoghi ombrofi» é vulnerario, buono con- 
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tre f inorfi de* cani: la Tua decozione giova aff4 
Dclie affezioni ipocondriache. 
' MARRONE. Spezie di caftagno , il cui frufc 
to e più grolTo 9 e più guitofo delle cavagne or. 
dinarie 9 e fi raccoglie prima che cada > poiché 
quand' è caduto non fi conferva 9 ma pretto 
male. Vedi CASTAGNO, e CASTAGÌ^ETO. 

MARRONE d'INDIA, così chiamato , per- 
ché datoci portato dall'Indie. Viene dalfemC) e 
crefce predo in ogni forte di terreno. Dopo ave» 
Javorato un pezzo di terreno 9 ti mefe di novelli*' 
brc) 0 alJa fine ijU febbrajo Ci faiiiio'de'.b|lchi in 
dirictiifa'a còrda » vi fi mecconpf marrotti) che^- 
ricoprono d\ terra. Il primo anno ù ^lappano, e^ 
jl feguente pji iì fanno tre o quattro lavori più 
pro^ndi; allorché hanno 4ìecì piedid'alfezaa^ ^• 
Jfrano dai piantonaio i* a fi trapiantano in bpch^* 
fine piédt profonde» e frf larghe» dìftand dneper* 
nichelino dairaltro. Per. fargli formare nna d^1«: 
la corona » fi fcapeaaànp a becco di flauto , coni 
fare il caglio foifato 4alla parte che tton' tNÌttei^ 
Sole» coprendolo con fieno tritato e tmpaftatQ' 
con della terra 9 e quindi fi tagliano tutti i rami* 
che fortonoi alla riferva de' più belli , e meglio 
fituati . Qucft' alberi fanno nobil comparfa ^e* gra n 
viali de' giardini 9 e fervono per formar luoghi mol- 
to ombrofi ; il loro legno non é buono a niente ^ 
p al più fole per rozzi favorì à\ campagna. 

I marroni d' India , frutto del fuddetto albe- 
ro 9 fi adoperano nella feguente forma per ingraf- 
fare il beftiame , Fate dell'acqua di calcina, cioè 
a dire gettare feffantaquattro libbre d'acqua fo- 
pra l'ottava parte d'uno (lajo di calcina viva 
ipcffi in fondo d'un piccolo colacoje da ranno ^ 
quando la calcina é bene fpenta9 caraieneraGt 
qua per il condotto 9 p foro ch't^ fotto al cofab 
to)o» e* bollire ìmafroniin ^ft'acqn^» ^ 
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po averli forati in due o tre luoghi con una le-» 
/ina 5 ed efTendo baftantemente inteneriti 9 fateli 
afciugare, e poi tenetegli in infufione neli' acqua 
frefca vcntiquattr' ore , che così condiiionati mol- 
te perfooe gli hanno impiegati con buon efi toj c 
vantaggio per Ingra(fare il beftiame. 

Dopo varie fperienze, s* é trovato ancora che i 
marroni d' Indie contengono una quantità di fu* 
ghi faponofi 5 e detergenti , da' quali fe ne può 
cavar dell'utile; s'e provato a impiegarli come 
il fapone per lavare la biancheria, e difugnere i 
panni 5 e S* é veduto che la fola acqua nella qua- 
le vi s'era melfo de* marroni d'India ridotti in 
polvere è ftata baftante a perfettamente dìfugnc- 
re delle calze di lana , dal che fe ne deve con- 
chiudere che queft* acqua è molto buona per pu- 
lire la biancheria i la quale quan<lo non fìaalTo- 
lutamente troppo carica di graffo, fi può imbian- 
care fenz' altri ajuii , e così rifparmiarc una gran 
quantità di fapone. Ecco il modo di preparare i 
marroni .* prendete una ragionevol quantità di 
marroni d'India, mondateli, e grattateli; getta- 
teli nell'acqua a ragione d'una dozzina di mar- 
roni ogni dieci libbre d'acqua. Allorché i fughi 
lì faranno difcioltì , lo che Ci conofce al colore bian- 
caflro dell'acqua, vi fi lava la biancheria, che 
n difugnerà > e diverrà d*Hn bianco un poco tur- 
chinetto che non é difgradevole: fe vi fonodel- 
'le macchie di fudicìumc o unto molto ^^randi , 
fi frep,ano con un poco di fapone; del rimanen- 
te s'adopra l'acqua un poco calda , e più- che 
tiepida. 

Ad altri ufi pofTono fervire i marroni d* In- 
dia, come per lumi da notte. A quell'effetto fi 
sbucciano , e fi fanno feccare , poi fi forano da 
parte a parte con un picco liflìmo trapano. Qiiaa- 
do vogliono adoprare fi fanno inzu{tparr per 
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ventiquattr' ore in qualunque olio Ca , Indi Ce ne 
prende uho, e vi fi palla attravcrfo il foro che 
s* é fatta un piccolo ftoppino di cotone filato 
lungo quanto il dito auricuJare, e fi pone in un 
piccolo vafo di terra ove fia dell'acqua > e s' ac- 
cende lo Itoppìno, che farà lume fino a giorno^ 

Per adoprarli per pafta da pulire le mani fi 
fanno ben feccare o al Sole, o in forao , poi fi 
pedano in un mortajo coperto eo-mc quello de"* 
profumieri, riducendoli in polvere line, la quale 
s'adopra come Valere pafie folitej con un poca 
d'acqua fredda. . . . , 

MARRONE . Strumento di campagna FcM 
MARISLA, 

MARRONETO. Selva di caftagni da frut- 
to. Vedi CASTAGNO, e CASTAGNETO . 

MARTAGONI. Nome col quale da'moder- 
ni giardinieri vengono chUmat» i gigli . Ved 
CIGLIO . 

♦ MARZE. Termine dr giardino, che fìgnifica 
ì rami i più vivi che fi prendono da qualche aU 
bero , o pianta, i quali fi tagliano in fondo ^ 
pie di cerva, e fi* tengono qualche gtorna neU' 
acqua, per indi piantarli in terra frefca. La ftra- 
da delle mane é più follecita di quella de' femi . 
Spezie di marze fono pure il snargotto, e T in- 
nefto. Rifpetto a'frutsi con vien fccglie re per mar- 
ze i rami più vigorofi , e più u«itì , e che non^ 
abbiano più d'un pollice di groffezza j accioc- 
ché- barbichina facilmente^ devono avere alme- 
no diciotto pollici 'di lunghezsa, e fi piantano 
fubito dopo tagliate. Scegliefi la parte più fref- 
ca del terreno, dopo averlo lavorato, e fatti de* 
folchi mezzo piede profondi, e d* ugual larghez- 
za, per metterle in terra all'altezza che le con- 
viene , e vi fi pongono le marz^e , ricoprendo ì 
folchi, e lavorando la terra leggiermente , con 

leva- 
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Uwt*Wtt i'erbe cattiire^ lafctan^ole; nel vwm 
jaiere in qnefta fama finolid non |»oicnui elAurt 
innifacC) e. pofota. <€raplant4tie' .ikiye 4evona ri- 
naqcr&.t 

. MARZO. Vféli éHNO. 

MATRICALE. Pianta alta due in tre piedi , 
che crefce in terra grafTa, le cui foglie fono te- 
nere ) molto intagliate , di color cenerino al di 
fuori 5 e giallognolo al didentro» e di fapore mol- 
to am^ro 9 fà molti piccoli fiori , gialli in mez- 
zo, « bianchi all' intorno, fomiglianti a' fiori di 
cammamilla, che quando terminano, fono pieni 
di femcnza . Crefce in luoghi fccchi , preflTo le 
vecchie muraglie, e fiorifce di luglio e agofto . 
Il matricale feccato 5 e prefo in bevanda con del 
fale purga per di fotto la Eemma , e la* malitì'* 
conia 9 come T epitomo) in bevanda pure giova 
agli afmatici) e fi ufa ne* mali di matrice; ab-, 
batte i Tapori, ^ btioyio. contro i calcoli 1 1* ìdro'^ 
pifia) 1 vermi/ 

, M£DICA . Erba ptatenfet il iK coi «ambo^ 
a(|9 due piedi il fiore color di poi'pora.» e'ilfe<i 
iBÌÉpt(t|jpb m ^miomo. Si fenina la. medica mol- 
ta ^ta' a mezao inaczo in una terra piuteoftQ 
lcg||iofii cbe, forte 9 la zinale fin efpofta ar-mes- 
zodi) ben uguale.^ e dove non ^ombrai ne'lòo* 
gbi molto umidi) vi fi mefcolano tre quarti di 
V yecce con un quarto di medica 9 poiché quefti^ 
«Ipefcolanza la difende dagli ardori del Sole*, che 
la farebbero andar male. Prima di feminarla Ci 
fanno al terreno le preparazioni ifteffe che di- 
confì parlando de' prati, e quando è neceflario 
megliorar la terra con de' conci, non vi fi de- 
vono mettere fi? non fono bene fmaltiti, e mef- 
colarli nel campo almeno prima di feminare. Si 
farchia di tanto in tanto 9 e ÌR circonda di buo- 
n^e ficpi». per difendtrlft dallflLbc^. .Solo il fo- 

cf>n« 
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/ coniò j- 6 anche il tetto anno fi può 'avere un' 

' abbondante raccolea dì medica 9 mentre allora ha 
futta la Tua altezza > e fi può fegare quattro e 

• (Cinque volte Tannoj ma il primo anno non] va 
fegata che una voltale due il fecondo, Iltem* 
po della 'Tua maturità è quando fi trova in fiore » 
Scegliendo per fegarla una giornata di Sole ben 
ftopertoj acciocché fi fecchì facilmente ^ voltan- 
dola » e rivoltandola fpeffo con iafciarla meno 
che fi può al Sole» ma non riporlo però ne* fc- 
flili fe non è ben fecca > perchè non ribolla : ia 
cafo poi di volerne raccoglie il feme , s* afpet^ 
ta che la piantia £a nella fua format cioè a -tfii» 
il teraci anaO ) c che iia della teraa (ègatufa*, 0 
quando è rentita bene in io feme ^cheficcnofee 
$^Uo»cfa^ l gttfci fono divenuti gialli^ (i iagliaiio 
oMi inaniera le tìtnt de' gambi che • conteogòno 
4detto feme» difienikBdol^ fopra un panno 9 ^Ye- 
ù- laltiano ftccare, pol-fl baiioftay t 40I yagli<y 

' il letrano tnt^ le immondtaie » fegande (abtt# 
4bpo' il rimanente dell'ertia reftalà oel^ campo • 
IFn ternem feminaco a medica, dar» èt (iMÈt€ 
otca» dieci, e dodici anni.* queft'erba tBgrai»l(ì 
pochifiìmo tempo i befUami, quando fe 11^ di 
quella* delia prima Segatura , ma bìfogna mefco- 
J#rvi Ja metà dr paglia , poiché la troppa Tua 
foflanza gli farebbe morire: può fervire in luo* 
godi vena, e di fieno a'cavaili, elTendo un'ec» 
celiente -ftrame per quefti animali , gli fe ne può 
dare alternativamente col fieno, e fe gli può 
ancora levare la vena 9 foftituendo la medica col- 
tivata , e così fi farebbe efenti dal dovir femi- 
nare a vena una grande efienfionc di terra . I 
bel^ìami . amano la medica più di qualunque altra 
qualità di fieno» ma non i>ifogna darglicoo mei* 
ta» finché non vi fi fono accofiiunacb - 
.MELAGRANO* Arbufto che. produce le mcw 

là' 



M E L, ' f9 
Jagraiie^ il quale può moltip)icarfi r()argeiido il Ter. 
nic r autunno, o meglio il marzo in pna terr^ 
• faciie, leggiera 5 ben vangata, e ridotta in poi* 
vere 9 agevolandone la nafcita con rinnaffìamen*' 
to; ma pbco s'ufa, perchjb in quefta forma ften^ 
tano a crcfcere: s'applicano ancora i rami pofti 
in terra dopo avergli fatta una piccola offefa ioi 
fondo; meglio però 4i (utte;^ U^pirepiicKe de* 
rimeipci^i con le bàrbe: che>v vengono a' {Mcdt 

fa; vengono ben^ ib^lwiyMvr^kilo mlk initf^ 
e tielle corti ; anuM la compagnia dei <fllinb?^j^^ 
fleir ulivo, e foQO pernici flella falvia» (B^c^im^ 
fi; riciByoiio gran gio?#n|éiiro dalloilercodi por-'^ 
cho^ 9 f d'uomo f Si pofi|«o l'oftobrevlilMtftB^ob 
li (ia' fcechi ; e qaati4o p wogUtìO bmltitàn^ 
ù' H 4ì fÀteiaffÀ # biepa». fìri^ko Atecaca la 
mirta ^ poMib qaéfto legna fearipf jiir 'jK^fyir» 
Qttaiiclo I lorQ fiori <tK>nni4ofr a^ifiisUmfGié 
id*acqua in umpo di pioggia y cw«6ttta> coooitii 
e tiroltarH airifigi^ , altrimenti fi max^cHcima 9 
anzi Tfùfrafto iofegna per sfuggir qucfto dannp 
rinferìrli colla marza alla rovefcia. • • 

'Il jnelagrano dal fior doppio , detto balaufie^ 
Tìon fa frutto , ma ferve dì vago adornamento 
r-c' giardini: potendofene formare una forte fiepe, 
e una fuperba fpalliera. I fiori sì dell' uno che 
dell* altro fono fatti a campana dentellati alfe- 
flremìtà , e ripieni di foglie minute» color di fuo. 
co. Tanto quefìi» qaan|a.4A icptM del •AbC|9 
fono a(lriiip,enti« - i ì^; f : 

MELhKAClO. Vfiii AKAtiCIO. 
MELE . Il mele » detto da aknin fudor M 
Cìcfo'f iiliwn delle Stelle^ altro non è che nn 
faéó colite U >iiBÌada > che k ^pi Atacbieno da* 
« e AtUe fluito^ « cbe iopóGtan vdìm 4;d» 
lette deMofOJaJmrH-V^I* bkn^f-t^iKBighMS 
* * . a II 
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e il giallo. Il mele vergine h quello, chedà per' 
fc cola da' favi lenza premerli, e fenza calore; 
quefti è il migliore a mangiarfi , e a fare de* dol- • 
ci. Il giallo è quello che fi cavà premendo i fa- 
vi al fuoco, o al calor del Sole; quefto ha del 
piccante 9 e s'impiega ne' medicamenti eterni > e 
nc'crifteri. Di Tua natura il mele è calorofo^ a- 
flergente , e nutritivo; è buono a' polmoni , ma 
•facilmente fi converte in bile; non è confacien- 
tc alla gioventù, e perfone fervide, per n ori ca- 
gionargli rifcaldamento nel fangue, né agl'ipo-^ 
condrici , e fcorbutici, ma bensì c buono per i 
vecchi. 

E* condannabile Tufo di affumicare le api coi» 
lo zolfo per togliergli più liberamente il frutto- 
delie loro fatiche: qucfto cattivo metodo tende 
a diilruggere la fpecie di cotanto induftriofi ani- 
maletti, onde s'ufì piuitolìo d' alzare diligente- 
mente la tavola di fopra che cuopre l'alvearioy 
0 porci un altra cafFetta refa odorifera con fre- 
garvi dell'erbe, e con fumo dalla parte di fotto 
fi procuri che le api fi ritirino ìtì detta cafTetta, do- 
ve entrate fi chiude con un'afTe perchè non pof- 
fano ufcire, avendo già chiufi con un pezzo di 
vaglio i buchi di mezzo, acciocché abbiano ref*- 
piro, ma non pofTan he pur da quefti fortire . 
Indi fi cava il mele, e q nello fi fa nel mefe dk 
maggio quando fono giunte rn abbondanza le 
rondini, oppure alla fine di luglio, o al principio 
d'agofto. Adoprafi un culteMo che tagli bene, e 
meglio fe fia fenza coftola , fchiacciato , tagliente 
da tutte due le parti, appuntato, che così ferve 
anco per fiaccare i favi, e nelT adoprarlo fi tuf- 
fa fpeffa nell'acqua frefca . Queft' operazione di 
cavar il mele fi fa allo fpuntar del Sole , in una 
bella giornata, coprendofi la terta con wna fai- 
vietta , il vifo con una mafchera, e le rnani cort 
^ i guan- 
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i guanti, per ditendcr/ì dalle punture delle api; 
e llaccato T alveario fi rivolta^ tenendo avanti 
a -Te un legno fumicante , con mandare il fumo 
verfo quella parte che fi vuol aprire per fcaccia- 
re le api che vi follerò rimafte . Va principiato 
fu biro dall' aprire il di fopra de' favi nel mezzo, 
a ndando verCo le parti laterali, fenza toccare le 
loro abitazioni, che fono in mezzo del lavoro, 
e dalla parte d'avanti delT alveo, le quali fi co* 
ijofcono dall' elfer coperte da una piccola pellicci- 
la converta, e bruna, ove quelle dov'è il mele 
fono piane 5 e bianche, e fono di dietro alla fom» 
mità deli'alveario , poi devonfi fiaccare i favi che 
fono da parte , cavar}! con lemanf, rafchiare ilpo* 
■ Ilo con il coiceilo, cavar diligentemente i piccoli 
favi principiati, e fopratutto le cellette più gran- 
di, e più profonde dell'altre, le quali fervono© 
per la generazione, o d'abitazione de' regi, o re- 
gine, la di cui moitiplicità con la divifione.chc 
cagiona, impedifce alle api il fruttuofamente la- 
vorare. Dopo aver prefo il m^e che fi vuole, 
che non deve oltrepaffare la metà , o al più due 
terzi di quello é nélT alveo, ù raggiuftano i fa» 
vi che hanno patito, fi toglie quello V'é di gua- 
lco, ft levano tutte T immondezze , e fi riporta 
i'alveario al fuo puflo ; rimettendovi fopra la 
caifetta in cui fono chiufe le api, con dargli la 
libertà, che fubito entreranno nella folita fua abi- 
tazione . Alla fine dell' efìate ancora, fe h ftata 
favorevole, cioè circa il principio d'ottobre deve 
cavarfi del mele, ma quefta volta non fi paffa 
la metà, o un buon terzo, affine che ne riman- 
ga fufficientemente alle api perpafTare T inverno 
dDvendofi fempre cavare il meli folo dagli al- 
vearj che fono ben pieni, la qual cofa è anche 
ncceflaria per quelli, dove n' é troppo , perché 
cosi fi mantengono le api nel gulto di lavorare. 

Allo. 
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Allora fc fi troveranno de* favi con entro delle 
covate j fi porranno a parte , per fonderli con la cc- 
ia,i perché ntefcolandoli col mele, queir acqu:i 
bianchiccia in cui fi convertono, gli dà ungulto 
cattivo, c impedifce l'indurirfi. OfTervifi che il 
tiiele richiede una f;ran pulizia , onde non bi^o 
gna lafclarvi cader niente dentro , perchè non in 
forzi, e fepararc diligentemente il buono dal cat* 
^ tivo , i favi bianchi da' neri, cavare i favi di ce* 

ta vuoti ^ e lafciare folo i pieni, i quali firitolan- 
doli con le mani ben pulite, fi vanno metten- 
! do in uno (laccio di crino rado , pofato fopr^ 

un vafo Inverniciato, dove fi lafcia colare fino 
a che ne cade. Quello è il nicìc migliore ^ bian- 
co, e che fi chiama vergine, perché fatto fen za 
fcaldarlo , e s'affoda prello; fi pone in vafi di 
terra invetriati, bolliti nell'acqua, e lafcia ti be- 
ile fgrondare; fi cuopre d'una carta, e vi fi la- 
fcia fiare cinque o fci giorni, poi fi levano con 
un cucchiaio i pezzetti di cera rimaftivi , .che 
galleggiano, fi chiude con una carta, cuna car- 
ta pecora fopra, e fi cuopre con un embrice . 
-Si fa p^oi. il mele comune r*mpafiando la pofa- 
tura rimafta nello fiaccio, e aggiungendovi del 
Inele inferiore, che fi farà fatto fgocciolarc fe- 
paratamente: fe il tempo è freddo fi mette il va- 
fo , e lo fiaccio con tutti i favi tfitati dentro 
nel forno dopo levato il pane, perchè il caldo 
faccia colare il mele rimafio nella cera; quefio 
fecondo mele ha un color ro/To, enonfi confer- 
va molto; fi lafcia pafTare, fi fchiuma, éficuo- 
fre come l'altro,' ponendo i vàfi tanto del pri- 
mo che del fecondo il luogo afciutto , e ali 'aria.- 
Nort fi tralafci però di ferbare qualche favo in- 
tatto, per nudrire neirinverno gli fciapi debo- 
li, e gli alveari che hanno poca provifioné^ é 
^uefii fi confervano ritti, e non per piano; e io 
' man- 
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tn^ntMt^ di quedi, fì mettono intoroò alle caf* 
fette per loro alimento de* fichi fecchif uvcj o 
tnek fecche cotte prima nell'acqua. 

Per date al mele il gudo di quello di Narbo 
na , nel tempo che fi rompono i più bei favi i 
fi fpargono di fior» di ramecinoi chef comunicjH 
M il loro gufto al mele, c fj* 

ti MELIGA. Ftfdi SAGGINA. 

MELILOTO. Pianta con le foglie 9l tre» 
Ire conte il trifoglio 9 che ha i fuftì alti due o 
Ics piedi 9 i cui fiori fono gialli 9 c fatti a fpiga, 
di^c« neluoghi fafTofì » e lungo le flrade ; s* ado- 
pimhò i fiori di que/lt {Pianta negl' ioipialhi rifo- 
iuctyi coD la malva f. e fi inette per tatto dovei 
iì tratta di ftipputafe» e d'ainihollire le infiaìnm^^ 
tàmif f^tnicolarmeote 4ii«Uei degli oachì» e étU 
là liiatrice. 

; MELL1SÀ. Fiahtt 4' otta dbtf. ktk Je fogMcf 
fmià i «n. fioco . velista^ f • aierlmxtte s U 
ino oitt§> È* acÉófia ài qfielttf dd tedio i éàk 
tì^ AT irìÉàiS che .fi cUàma MAisota cédHuUà u 
SI nolttplkt da- ìdaoccsbafbactf » è «elio btto- 
tsL per le éttùmvi dt ÉeOa i 4i eMmi éi Ag^ 
tnico i dellit siatrke^ nclk Ihalinconiai » àf#> 
plefia^ epileffìa, e vertigini i fi prendono le 
glie, e i fiori come il Tè. Le dette foglie prefe 
.in ìavasda con del vino , o applicate fopra le 
|>un(ure de Hi fcorpioni , e fopra i morfi di càlil 
arrabbiali V fono iaugolari 1 lavandone le ferite cofi 
la decozìoaè^ w : , v.: r 

MELLONE, brutto fimìJe fiel colore, e nel 
fapore al cetriuolo. Si femina nel modo, e texh- 
po ideffo del cetriuòlò» fcegUeodo i ieait pià Ina-' 
ghi vicino al gambo ^ 

MELO. Albero di divetfe fpoKÌe <^ÌMprodtfce 
le mele^ falvatiche (e \i falvati^) e domediche 
fe i|6itefito.Jl.iMo4«Ì¥«cic»..£ .awti iij i irt 

con 
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eoa fÌMe-fii«YlMe9 o bathatcile» b eoa- (fmi » 
0 ipwi ^itafttnnque lìftno kail a crefcere» ffo« 
ducono però fiance più tobtrfte» t di più Jniiga 
diÉtata'; «Le foc fratti, fonò 'bsoiie a &rne agre- 
sto fflaoio aoD fdno mature 9. e vino diremm 
^e fiam matarc » amnaccandolt > e fattindoci 
fopr* acqua bolknte, o litotUaia al Sole, che 
fi cara dopo tre giorni j e perchè non inforzi fi 
£à boiiire. • * • » 

li melo domcftico fi può moltiplicare con i 
polloni venuti al piede delie piante vechie, tra- 
pianUodoli ) barbicato che abbiano , e meglio 
riefcono quelli che fono i più difcofti dal peda^ 
ie. 1 femi di mele falvatiche fono più adattati 
a feminarfi , che quelli di mele domeniche, per-i 
chè nafcono meglio, e vengono le piante con 
la fcorza più groffa , e confeguentemente più fa» 
cili kà appigliarvifi gPinnefti pe'meli domeftici . 
li melo non teme molto il fìeddo, vuole terra. 
|g|^*da, e k mele venute in- lerra dolce fi ftima^ 
no di più durata di quelle ^nate in terra ébnc^^, 
Due anni dopo inneflati.jrlKiccbio tra fcoraa e le- 
f^r£ potano 4el,if)ÉlifiÌt»^^«^.trapkntaati 
fWgono in. ttliftr; buca larga e foodè per . Ofai 
9é(o iiiù di 4uf ^Kedi^ e vi é lafciifio per un*aiiw 
ito fenza^£irg»d6okì^aaiboe alomas 1* annoila 

ilaccàib^jèitroAo^con le aaaÉi'^jtbe jc^ì feiro i 
tg^ìfélimnséimé^ concimata 
conòffnaumaoa) fiercoafinino, porcino» ecaprì- 
11^ ]P9|M^I^^ qaaii Svogliono che ifilk 

^lAccade; tiene fpeifo che fi carica tanto di fìrut*^ 
ÌT j che non ha forza di condurli ; fi può preve- 
nir quefio pericolo con fcotcr T albero quando e 
in fiore, che così i più deboli cadono , e i più 
£L>rti che re£lai\o può condurli a . maturità . La 
^ , gran 



sHÀi quantità d* omóre rbe confuti)» cf«eft' aMbe-- 
ro in prodtir ie sfrutta 9 c la cagione che le fa 
un'anno^ fi j ed uno nò, per riciiperàte il perdu- 
to f»go; ncMuoghi graffi però he fa quafi ogn* 
znno* Vedi a FRUTTA la manièra di. raccoglie- 
re ogn*anno eccei'enti frutta . ■ ' ' ' 

Le mele fi raccolgono circa k metà d* otto* 
brc, dopo il mezzo giorno, quando il Sole Je ha 
rafciulte dalia rugiada , o pioggia, perchè megjio 
fi confervino? quelle d'albero j^o^^foe fono mi- 
gtiori che di vecchio, perchè ta qùe^ 4^jg^ 
nefando . Si tengono fopra! ki pagUa 4bi4A!iNt 
fcufa , afciutta , e frefea , avverfÉR<fo dì noÀ^ 
mcfcoiare una fpezie con l'altra. Se ne fa viw0> 
anche delie domefHche^ còme delle ftiratklié*^'^ 
ma toni^n porci V acqua alTal. bollente In pià 
Tólie, acciocché ^il («go delle'kide potk- belli- 
re , e farfi vino , che fcnfta qoedo: tifton» non 
bùlHrebbo mIU lUigteM ÌMU^ e ferdà^ tafeia 
nel tiìio a^. o !^'*i«r«l bdheòptftn^perchéné* 
ÉisLti «ntbè dMiirclll4yfOorVè Co«i fi<ofl ferva fen- 

Primavera • 

JLìe mele- applicate 'in- intp}a1!rò pfontamentc fo- 
pra le .feoctature, fanno un mira bile effetto . Lo 
lciroppo*di mele, e particolarmente di quelle ap* 
pie, é cordiale, f ^..i / > > , v . * : 

'Héd9 di CùvfcrvMre un ampia raccolta dim^U ^ é . 
imftdiu che utfracidin^. ^ ' ] ' 

... * ■ ••*>.. 

* Si devono primieramente fceglier <fuel4evl#qéé» 
H fono perfettamente fané, portarla? in timi Ca- 
mera , ove fi pofano fopra dc'gratkdi feparan- 
dole 1 une dall'altre: chindeit tAHamenib lefì«' 
ncftre , e le porte di gjuefta camera , accendervi 
del fuoco con de' ferSeìQC^,' e farlr-faf^ indrid'fte* 
mo, il quale n'etBpia>4Rta la caflierj^^ e 4iielK>fi 
' Teiaa JI. E fa 
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fa per quattro o cinque giorni. Le mele cosi prò 
fcìugace da quefto fucio j fi i^cupnoio una cafTa. 
cofi della paglia di grano gencik» oflTervando chef 
non fi toccbìno ponto, cominciando d^i un letto 
di paglia, poi diamele, c così alternati vamenic 
finire con un letto di paglia, dopo di che fi ferrii 
la caiTa, e k mele vi &, coofervei^no btumiifi^e 
pi^g un'anno intero. 

: MELO COTOGNO, rOi COTOGNO. 
. MEjNTA. Pianta domeitìca , le di c^ì divcrfcr 
fpesie pofìToQo fedcrO in Tomrn0ffri: Si 4iol<ij|p1»i. 
ca col .dividere ofiU pct^i^vera (e piante ^on quaK 
che parte di ri^dice , o con pq|r^ i r«lit «« C«rr« VtSiM^ 
<e » kiMfl(Un4oli.fpi||[^|l9^ piantati a gualche di' 
danza i j^fc\ìt^9tMmm<^M ^aibe . Tattili 
la menta è calovofìi» dir^cfitn^ei» Mosa per lef ffe^^ 
zioiii dei cerv«l Ì0 1 del cuoret 4el|p » t^ncdst 

i Sali» corregge gii «ecidi» ammazza t,f.^rinJr,é$poii^; 
ofaracdoif U te« Le foglie applicatarfopra la froolie 
mitigano It dolor del capo > come anche i dolori del- 
le mammelle enfiate . Una cucchiaratad'acqua^ di 
menta Aillata^ quieta i dolori del corpo a' barn bi-^ 
ni. L* olio 5 lemitevi in infulSone le Tue foglie > 
d buono per ogni forta di piaghe, e contufioni, 

MENTASTRO. EMa menta fai vatica ed ha. 
le foglie più grandi , più vellutate y e più bianchiccie 
dell' altre . La fua decozione bevuta purga con faci- 
lità le donne di parto, giova a chi é .ftrjCtlp 4*^ 
petto, ed ha difficoltà nelrefpiro, 

MIETERE. y<^di MIETMTVRA . 

Mt£Ti:TU9.A. Qiiando le biade finifcon/odi 
fiorire per-UB^ bei tempo chiaro j e caldo & 
può fpefare usa buona miericttra» S^i laFQWlo* 
ri^iifai{ero raiMDavoti9'd*oirerrateil.t9aapp,che 
corre nella m^iggìMr parte ^egli wni dacchV ii 
grano ^ (eaioato dna a cA f^ùfcc 9 poiiilibefi. 
fu que^^oil>ry«iionf regola^ il^t^oipo detta ^ 

. • . urto* 
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it^ètt^ e (àie ia mod<^ che tt^ fioi» é$lk biada 

Sgram arrmffe ti medcfimo grado di lt«iia«cbi» 
fiati (èmioatli li pià favorcvAla é qutUa 
iitlié^ufiSL piena, parfihé allora i'arìa è d*or* 
nariò quieta 5 e il Cicl fereno. Per la maturità il 
più confacientc é im tempo caldo» frammifchia- 
to a propofito di pioggie dolci > e con folate *, poi- 
ché per un tenijxo molto umido Ja paglia s'al- 
letta facilmente, e infracida, goniìa la fcorzat 
del granello , e rende più crufca che farina v 
al Contrario un tempo troppo afciutto proCciuga 

troppo preilo il gragnello » a* aggitnsifcc > AiflAii» 
irkci« da nulla . 

il punto di perfezione per la maturità de' gra- 
ni è d'efcire facnoiente dalla fpiga , e di non 
fchiàcciarfi fotto <;oreggidto qnando ù kàtte 
l|éU*«ja* ^e(la maturità fi conofct ancora aW 
la a^acacione del colore della paglia» e. alia f te* 
jj^atura che fa la fpiga abbalTaado la punrii mIì\ 
ingìà ; la kiààà |Hirò cha è- fiata officia daUari]^ 
gipp Q 4a#a (ìptaii prima cha fia Uniciaanenee 

Cafttr#, fN^rchfc )' ariditi dirila raggine todanh-. 
i MI M^Q teidpo tutta la iofiaafodclgrandlo» 
Aliétafi q^Hiid^ la biada fofto ogualiaaice gialle , 
# tìQn s'afpetta cbe fiàno tataloieiìte JoATa s il 
oiigltor tempo è Tul far del giorno quando an- 
cora ^ amido per la rugiada, potchb nel gran 
c|dpr^ Ci corre rifchìo che il grado fi perda fco- 
tendolo nel tagliarli; Alcuni fegano le biade 
Vicino a terra, altri a mezz'aria, e queHo per 
lo più in quei luoghi ove fi trafcura il ripulire 
i grani dalle mai'erbe, poiché lafciandole cre- 
fcere , le fegano pofcìa col rimanente della pa- 
glia per farne firame: io qualche luogo gli dan- 
no fuoco , e mefcolaoo le ceneri eoo U Krra nel 
lavorarla « A mifuia abe fi kpk ra difie* 
(9 \k:tiw fui ceir«M^ a (k(cì ìì faAiéat^ 
l fi .» tra» 
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traverfif» de' fclchì in qualche diflanza , affinchè 
Je fpighc, e la paglia fi fecchino prontamente t 
quindi s^ammaffano in tondo 9 o in bislungo» 
che fecondo la figura fi dice pagliajo 9 baita , o 
bica 5 in modo però che- tutte le* fpighe reftino 
al didentro, e reftremità flella paglia al di fuo«'^ 
ri* più prcflo che dal ^ampo ii- trainano le bia«^ 
de all' a ja, é fempre Aeglio « fopratutto fe il 
cempò é difpoiìo a acqua; che fe principìalFè «(^ 
piovere quando fi fega , è meglio lafeiare ^tt^r' 
perché patìfcono menoi le kiadie ritte » di* qòellos' 
die recUe, ed elTendo coftrcflf a fegare àllo^iL- 
chè la biada non è per , anche iDanira) s'e(]pofH' 
gonoTcavoni o fafci al Soie con le f^ahé rk% 
re air in sè fino a che fieno afcintte. -' • ^ 

VM Gior^fiale .econom. di Francia ftkitfè iì^ 
InghV dell' anno 1757- fi Itgge una* àivtfi* 
fa tnahieta di mietere , ed ^ di tagliare coft- 
falci più piccole dell* ordinarie le pure f^i^he. 
con tanta paglia quanta ve ne vuole per pò*» 
ter prendere le fpighe conila mano manca fin- 
ché con h diritta fi taglino : in qucfta for-^ 
ma dice 1* Autore che s* ottengono diverfi van- 
taggi 5 cioè , che s* affaticano meno i mieti 
tori non effendo obbligati di ftare chinati a ter—, 
ra ; che riefce più foUecito il lavoro, perchè più 
facilniente fi taglia la paglia vicino alle fpighe,, 
e fe flè prende ma|>3k>r •quantità di quello che 
noti è aiipkdeì cb4B non fi mietono fe non le 
fpighe buone, mentre l'erbe «fattive rellano più 
bafi!e ; che fi fa un affai minor perdita di gràno^ 
cht all'ufo -foli to , nel qnale la necefiìtà dìram- 
maffare i covoni ; IqgarK, cdriearli^ é ttainarli* 
cagiona Ma.donfiderabii percSea» volendo- che le 
fpighe.fi ponghina fttbtto in de^gfanfacoki; <bé 
finalmente aon fono -più le biade •fottofofte ad 
«fler gnaflat^^ dalle pioggie , doveadofi. riporre in' 
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luogo fabbricato ^ppgfta, del 4|ttale fe-iie può 
vedere la defcrlzione In dc|to Qtpfntle) 40Vf fi 
troverà aucora l^nvciifiionc d' ttii oiuliiio pfs 
niezzo del quale f, fc^pAfa e polifce dall# paglia 
ii grano dà dette fpiahe j. cdiw? pure due pacchi- 
?*.J°^* «««^^^ quali fervi? pi» far.Ja ftclta; c fe- 




??**«r'/«8«%»rte#t'W» devono recide. 

N rafeate terta^<.,,pagl4a , ed erbe, e i^jiM^a. 
*W^frj«i^C9inpo. U Moira pulito. -1 > ' 

Q«»««- fp«ie di minutiillma biad* 
jqsa una terra non ingombrata da alberi, lese^ 
r«, BniKia, di fua natura grafla, o ingraflTat^ » 
Ja quale fi prepara nell" inverno j lavorandola 
con Ja vanga, o con l'aratro profondamente, e 
nducendola ,n polvere. Alla line d'aprile. Ó a( 
|rincip!0 d. maggio, in gioriiata umida, • «eb- 
bio a lì femina molto rado il miglio, e don 
è il comodo d'innaffiarlo li pud, femlaare nnoh 
U nel mfedefimo terreno in cui fe ftato l'orzo* 
9 1 gr^no^dopo raccolto,. fegnitando Cd inapÀ* 
tarlo finche fia matnroi Nato, che fia .6 ìttofì 
col farchielio la terra attorno, ii.gftmboi e.ffle. 

/^Pf"'* troppo accòrte , ridactndole 4 fti 
ji?ol|»ci di diftaaza una dall'altra . AlloiclKlepan- 
noccliie Foiio in feiné fi tengliiao iqntani gli uc- 
f BP^^es" JpauraccljJ i e giunte a maturità fi 

«' Pnvfo nodo ., ponendole ara- 

^V^^ ^. JJ'iìli'^P*' qualche giorno prima di 
.batteri. -B^itè- lftertirri però che il miglio ca- 
i^^^j^vM {^nnocchie ftaie così ammontate, a- 
• vendo ribollito, non è molto buono da feminar- 
-¥V " jf}?Pie fi fcelgano delie più belle 

pannocchie , e fnbito coltfc fi facciano afciugare 
M »olr,jpoi «u^ai^j^ó|«/co fa (Uj,2»-afciutt» 



* 
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£ ièrMì^ £ap Alla fementa. Il alìgKa (rnalméfc 
a* % ntilie alla caihpagria per f dfrefii ^S HI 
#t pvò fare ) «la dimagra à|^4i le (èrré. 

$• Ambrogio {^i^y? «nf * flécoxlooe di miglio» 
|a quale efleifdò nefcolaca con un po^ò di vintif 
bianco , e berata calda $ guaciira le febbri ter? 
^ane, per mezEò dell' onnaj e de} fudore. ' - 

MISURARtii le ferrp . Vf^df AdRirnH, 
/ORE. 

MOCHI. Spèzie di biada fimile alla vepP*| 
<ibe viene fie' luoghi magri, e'fecchi- ' ^ 

MOLLE INIZIANO, detto anche UtehinUt 
fkìla foglìa^firetta ^ e lentìfchio del Vcrù . tta le 
foglie attaccate di quà , e di là da' rami pcnden? 
ti terfo (^rra ) che manicate hànno d^lia tpor- 
^acìtà come il pepe. I fuoj fiori fono dì colòt 
randifdo ^on alcuhi (la^efti di dentro éh^ rof* 
* ^eggi#nò9 vengono pniti e HArettl iofiemeifoti 
mando un grappo1o^lp|i|^ prca un pal^o. %U 
ckiedip ppfto folatlo r terreno b^pno , e forte ^ 
che Ogni atito devè i^indoviffi'^'e fi " pc^tk ft>l^ 
fn levargH le i^ilinemìÙ fti^^be . ' ' ^ 

MONTAGNA* NeU^ terr^ fitiiàté ili moik 
lagna: #à po()o. quello ch^ ri Hrenife » peK 
cht ordiftarlattiente fonioi ^eKlF; to%\ quando it 
. p«iele b fcbpertiir vi S polTfynò piantare o dl^Ilè 
vigne) o de'bofcbi, e il fi fruò'nudrir^ tùb\t<x 
beftiame, e tenere delle api. ^ - ' ^A^-^jf^^^ 

MONTONE. E* il rtiafchio della pect»i, che . 
ferve per far razza . Un buon montone deve a- 
tere le cornai lunghe attoctigliate , e ritte , la 
^ tcfta grolTa ^-il mufo fchiacciato , gli occhi nerf, 

e* vivaci 5 I lefiicoH gffeffi, la lana folta, {^afua 
età f5 GÓnofce dsk* denti còme alle pecore 9 e da* 
cerchi ancora che fono all' eflreniità delle fue cor- 
na » poiché quanti fono i cerchi, tanti fono gli 
a^ni . Un montile pud fer f ire per cinquanta pe« 
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core, ma che abbia almeno tre anni, e nonpìt 
di otto . Si tiene Tempre feparato dalle pecore», 
fuori di quando fi vogliono far coprire, e fe gK 
dà fpelTo del panè» della vena, dell'orbo, edel 
itmt di canapa che è il migliore per ^er caH- 
do ) fendendolo più iittó allft fttìefàtiónc , e i 
parti da dfo generati fkibnno ptè tàbttdà y fi& 
graiidi» e di t»iù Mia *<azfMii • \>^^:: i^ 
MORO. rtdl àBLM. - m*: 

qaftli fotsò iMb^tiV e' òrfbiDli ; Il mirto dlrnit» 
£t> tm It fcortà'tèffil , Ib fogfìe unt^oe^ lunghè. 
Tempre r€#dl> fiArrfT i lineile M iHelagrado: dL 
guale a quefto'ttefJa^ foglia ^ ìì tnirto flraniero^ 
tolto che è più appuntata, e più folta: e qucf». ' 
lo di Taranto ha la foglia, e il frutto più pic- 
colo degli altri. Tutte qucfleqoalità amano pae- 
fe caldo, e *foggetto a fpeffe pioggie , Vengono dal 
feme, e fi margottano d*agofìo avanti che fia- 
ho in fugo, fendendo per il lungo tre o quat- 
tro dita il legnò, con porli in terra dalla parte 
d*un nodo lino alla metà della gtoifezza delta» 
mOf e in càpo a fei fettimane fi trapiantano « 
£vvi la moréella dal fior dopt>io , la quak 4 fi* 
tnflé fldtra » Aia il fuo fiore è fièno ài fb« 

glie ' • - . 

MOiCADELLO. Uv« iléllà 4|Bale v'é U 
tbfSài e la buiqcat La roffa macura io agofto^ 
ìt dftikoè d*te mòt qt^fi th^lKco w 
ca, il! Ktippen dt dWerftgraniIcsiM 
nt(, ed kìM i)^ft<ti, di yiiieftì ^i lI M l l i iWotfe 
grolkf ed eme'fteeèfei e' fruii mi i tei|lll^ 
Ub |ròfll di krèqÈ ìMOioné eofi occhi HtevMi 
ad Kna gluf^a dlfhiDta ; e t pmuHaai jgroffi , pom 
0 nulla vellutati > lirdrt) lota|^iitI molto $ con 
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punte acute, c gambi, e collolc grofife di colof 
pieno che partecipa del roffo. Ricerca il clim» 
caldo, il fuolo fano , afciutto V à\ buonifTimo 
fondo, graffo, foftei ed ^fpofio . tout|ii«a(e a\ 
mezzo giorno» 

La bianca matura pure in agoHo , e diviene 
jlrizz^a, e d'un (colore giallo, che partecipa della 
ruggine: ne fa snpit^ grappoli nop^ molto 
groiO 9 parte ferrati v e, parte fpmrsi» coA granei- 

tonile^ di mediocre ftlf^ifezza , r digufcìo||m«> 
$lìc, 1 cap^ fofipfcuri) m&àb'^if^ntmg%p^ > coi| 
iocclii fitti, e groflì 9 <c T gmpaoi non niolto 
t^tmii^ U^tj^i t:.«'geiitflgicDit intagliaci « 
Am» i4 «Urna, caldo > J^err^^fano , afctnfto» 
.fcÌQUo3>paftofoi^e/IÌ9CfenieiiC» graiTo^ ma. che 

Criecipi dej fotttlo'.) purché abbta la naceff^ria 
taoi^) tii .ra^nga in (e ideila ibvtfcbia umi» 
dijrè. Ili viAo.'deir unay r JeU'altr^ : di qtieftW# 
fiefce molto odofofo, fpirStofp , e OimaUfe) a 
mefcolate con altre ave fanno buonìflìma lega» 
c;pmunicando loro un grato odore. 
. MOSTO. E' il fugo fpremuto dair uva non 
9ncor fermentato ^ per mantenere il mofto ne*^ 
barili, o botti, fenza che bolla, e divenga vh 
^o, come accadcrebbe, s'affumicano i detU vafi 
collo zolfo, e fi txvamuta diverfe volte » finché 
f fepari dalla pofatura , affumicando Tempre i 
vafi . Il mofto ferve per dar nuova vivacità, e 
jbrio a'vim che bau paidto 0;Ìòbo ivanili* Ffdi 

MUifHE'CTO* Fkm^ tf etti giambo è fotti- 
k fc{ì|i%^:j^lie9 coatofpato d'una molikudine 
fiAr^tlì a.aaiiHpanella, bianchr, o racavriacinìy 
A'tt» grafo p<k>9a«^ JLa., rn^cf-ilei .bianco i palli» 
ida • la fegUc; foot^ più liM^ae tr e piìl^ aiiaie S 
i§Qelle deli' i ii iifi yi |i| tf I no, cb^ le ha ft^étiei aa- 
Xkjie 4f cojoff^ a là .r^Ua pi* «sct^V' yogJKìf 
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tio i mughetti luogo ombrofo , terreno buono^, 
e macero i fi pongono alla profondità di tre di- 
ta , e G cavano di rado, perchè fiorifcono me- 
glio* quando fono fitti, c quando fi vogliano le- 
vare , fi fà al principio di decembre , fiaccando 
deftrarnente con un coltello il moltiplico, cogn'* 
anno in detto tempo fcgli fin n uova la terra , co» 
levare la vecchia. 

MULI. Beftie da foma , e da carreggiare , che 
nafcono da un cavallo e un'afina, o da wn'afi- 
no e una cavalla, e quefti fono i piùfìinftti. I 
muli fono molto robufìi, e s'impiegano in por- 
lare grolfe fome , maffime in montagna , e in 
viaggi di lunga durata, pojchb refi fìono affai più 
de'cavalli. Un buon mulo dee averclegambe un 
poco gro/fe , e tonde , il corpo fodo , ^ la grop- 
pa un poco pendente. La loro età fi conofce à 
denti: di tre mefi le loro gambe hanno fatto tiit- 
to il loro crefcere, e pure allora il mulo h alla 
metà quafi dell* altezza . Sì governano, e fi nu- 
drifcono come i cavalli. 

Le mule con fono tanto forti come imafchi: 
una buona mula dev* effer groffa di corpo , di 
piedi piccoli, gambe afciutte, fchìena , e groppa 
larga, coda lunga rivolta, e tefta più piccola. 

MUSCO. Erba di due fpezie, cioè terreftre « 
é arborea . La terreflrc crefce ne* monti fab- 
biopofi , e getta lunghi tralci, da' quali fortono de* 
ramofcelH tutti forniti di piccole foglie TArho- 
• rea nafce per lo più nelle fonti , e fopra i pedali 
degli alberi, che gli fa qualche volta andar male 
fe è in troppa quantità : lequercie, gli abeti , i pioppi 
ci fonofoggetti. Convien porre tutta la cura iole- ' 
vare queft* erba da quegli alberi , mafllme' fopra de' 
quali fono tirate viti, mentre facilmente fi fecca- 
no. Il mufco alla campagna fcccato al Sole , o 
nel forno , e molto buono per conferyarvi dentro 

fané 
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Cane lè frutta* li ttMifco terrefle fofpefo fopra SI 
titìo che vuól girarti 9 a pi^oporzione della gran- 
liesza della botte » lo fa ritornare nel fuo prjmie- 
fo flato. Il vino in. ctìi (Ja ftato in Infufìone del 
inufco bianco arbereo 9 còncilia un profondo fonno ; 
la polvere di quefto mufco ftagna ilfangue» co* 
fa ch« abbiamo Apprefa degli orH , i quali effen* 
ilo feriti fermano il fangue col mufco. 

N 

NARCISO. E' un fiore del quale fe ne tro- 
vano molte fpezie, come il Coftantinopo- 
liiano, i'Inglefe , T indico , il giallo , lo zoifii 
DO» il rofeo maggiore > e minore ) e varj altri , 
parte doppi, e parte fcempi . Si pongono ne* pàr- 
teri de' giardini, in luogo folatìo , a Tei dita di 
profondità 9 e ad un palmo di disianza , ca- 
vandoli ogni tre anni prima d* ogn* altro fiore per 
laccarne il moltiplico , e ripiantandoli ancora 
prima degli altri. 

I narcifi malTiml, così detti per effer più gran- 
di degli altri, ricercano (ito mezzanamente fola- 
tìo 9 la profondità di quattro dita, e mezzo pal- 
mo di diftanza , cavandoli ogni tre anni comes* 
è detto fopra . 

Gli Indiani, o flano il virginenfe , Il jacobeo, 
i gigliati ro^To, vinato , e sferico, vengono me^ , 
glio ne' vafì , che nelT a/ette de' parferri ; voglio- 
no efTer podi in terra magra, erenofa, alla pro- 
fondità di tre dita , e fi levano di rado . 

La radica dì narcìfo é un vomitorio ; la deco- 
zione di detta radica mefcolata con mele, e ap- 
plicata , ^ un buon rimedio per i dolori di giun- 
ture , per le slogature ; e mefcolata con aceto , 
e femc d'ortica fa maturare le pofteme , purga 
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r ìnfr^idiciatura delle ulcere, manda via le ma^ 
chiC) e roffi del vìfo. 

NASTURZIO D'INDIA. E' una piantala- 
fa portata dall'Indie in Europa -, che chiamafi 
anche cappuccina i cui fiori fono gialli venati di 
rolTo: fi feipina la primavera, e fi trapianta ac- 
corto ad un muro a meizo giorno , ponen4ovi 
degli appoggi d* incannucciate per reggere i gant* 
bi che crefcono, c nell'eftate s'innaffia. I fiori 
fervono d'adornamento nelT infalate , e le bocài 
dì quedi fiori prima che s'aprano , fi pongonò 
nell'aceto, e fi chiamano capperi cappuccini. 

NAVARRINO. Sorta d'uva di color roffo 
pieno, che viene a piccoli grappoli fertaii , coti 
granelli piccoli, e fodi, ? di gufcio duro. I ca- 
pi fono piccoli, fcuri, con occhi fitti, e rileva- 
ti , e i pampaninon molto grandi , fottili , chia- 
ri, luftri? poco o nulla vellutati di fotto , còfi 
gambo fottili, c roff^ggianti. Vuole clima cal- 
jdo, e s'adatta anchealTària di ponente : il f\io- 
Jo dev'cfTer fano, di bqon fondo, cpaftofo. Fa 
il vino molto colorito, fpiri^ofo , e d' un'odore 
aromatico; ma ficcom? riefce affai groffo , così 
non è molto praticabile a beverfi folo, mèfcola- 
ta però quefla con altre uve in giufta quantità 
(tì ottima compofi^ione, cojtìunicando all' altre 
colore, odore, e fapore. 

NAVONE. Spezit di rapa lunga , della quale 
fe ne fa quand'ufo particolarmente nella Bretta- 
gna per il mantenimenro delle beftìe nell'inver- 
no, e dove fe ne trovano del pefo dì diciotto e 
venti libbre, come mi ha afficurato d' averle pe- 
faie un nazionale che viaggiava per V Italia a 
folo oggetto di raccorre lumi riguardanti T agri- 
coltura. 

1 navoni amano terrenò pefante , e umido • 
Alle fine di giugno, o fui principio di luglio, fe- 
gati 
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I^t.^rtini o{«ì, ft;ara fìsbico quel Utrttó fim 
ftadainente 9 e dofio'vi fi ^alTa con m. grofb^ 
.j^aim ti^qc per winpqf le folic) c firfi^IpirU 
- terra». Patio. qiieiip) nel p)en$lonio ^ o nal calar 
della Luna di loglio in tempo un poco umido ii 
feminano i navoni, che per fpargerne ugualmente 
la. Tendenza fi mefcola prima di gettarla con delU 
(abbia ; quindi il ricuopre leggermente con pa/Tar- 
vi un piccolo erpice roverfciato ^ a cui fia attao 
^to un f'afcio di fpine . Per far poi ingro^are 
quelle radici; al principio d'ottobre fi fcbiaccino' 
le foglie rotolandovi fopra un barile » pieno d* 
acqua ; e allorché nel novembre cominciano ad 
ingiallir dette foglie 5 fi poflbno cavar di terra ^ 
eiiendo fcgpo cbe ibno mature » e <he oonÌBgrpf<^ 
fano più. ^ / ^ , . ; . ^ 
. Siccome 1 navoni (fono (oggetti a nÀ^d^vA. ià 
^^Juogbi dove Tarta non ba libero il pamgglo i 
qosl ,per cbniervarli fi forma ?iciinp alla cafo (ili 
jÉ^ciniKo a'§uifa di fianza, d\ fi^andeaza pr<^ 
^rzionata aìla quanucà de'na'V4>nt 9.,cemp/>fto d^ 
AH lqg^acìccu|Ca on poco rada , 'ai^ctoccblf vi ^alà 
ìì yreatp f t iiicqpeno con uo ratto dfi jierdche e 
paglia per i}|lirargli ncH'-nverim dallé pìoggle ;^ 
4t per un apertura che fi farà kuciata in alto fi 
^ecàiMd€»rrò i navoni ftoàa le foglie > poicoé 
quefie gli crebbero pntrefarè , ofl'er van do dt la* 
jRuare un poco di fpazio vuoto nella fommicà • 
K[el ]batfb di quello recinto ù fa una piccola por* 
tTceLlaS di dove fi cavallo allorché fi vogliono 
.rfare alle be{lie) e prmcipalmcnte alle vacche fa t- 
tanti, alle pecore, ed alle capre,, lavandole wi- 
xn^9 e tagliandole in pezzi crude o cotte che uaf- 

ao » aia le cotte fooo^migliori V J Ip ifjjg4Ì^^^ 
ipiù • 

NESPOLO . Albero di mediocre gi:andezza > 
che aiCflijpJicato dai (eme istrà^ a^pa arefcere , 
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onde con più follecitudine fi può avere inneftan- 
dolo a bietta fopra lo fpino , pero 5 o cotogno , 
nel mefe di febbrajo, perché muovefi preftoa ger* 
niogliare. Prova bene in terra graffa , dolce, umi- 
da 5 vicino a qualche fiume, e a qualunque efpo- 
/ìzione, contentandofi d*ogni poc| dì zappatura, 
^e ncfpole ra fifoni igliano nella forma a piccoliffi- 
me mele, ed hanno ia corona come le mele gra- 
nate ; non maturano full* albero , ma bensì fi è 
obbligati a batterle , e farle maturare fulla pa, 
glia: quello frutto è rinfrefcante , contrario allo 
fìomaco^ rìftringe molto il ventre , ma quando b 
maturo lo riftringe meno. 

NESTO, o innefto. Pianta, o ramo ìnneftato. 
Vedi INNESTARE. 

NOCCIUOLO. Arbufto grande, cbeprodu- 
ce le nocciuolc, il quale vJene daJfeme, ma me- 
glio da* rami tanto fenza barbe, che con le bar- 
be, ^e* quali molti ne butta il fuo piede, che fi 
piantano alla fine dell'in verno; fi polfono pren- 
dere ancora dc'falvatici da' bofchi , riducendóli 
domef^ici con rinnefìarli a canrello, oa coro» 
netta ) o a occhio. Provano affai bene ne* luo- 
ghi frefchi , in terreno leggiero, renofo, e umi- 
do, lavorandoli dì tanto in tanto. Se ne con- 
tano tre fpezie. cioè, il fai valico, il quale vie- 
ne ne' bofchi fenza coltura, e che fa le nocciuo- 
le binchiccie, e un poco tenere ,* il domeftìco* 
coltivato, le di cui nocciuole fonp roffe , fode, 
e d'un miglior fapore delle precedenti; T avel- 
lano, che crefce ne' p4efì caldi, le di cui noc- 
ciuole fono le più fode, e le migliori. Siccome 
i nocciuoli vergono cefpcti, e folti , così non 
fé gli lafciano che quanltro o cinque fufli de* 
più belli. 

NOCE. Albero affai conofciuio, il cui frut- 
to fono le noci, che fi mangiano 5 e fervono pct 

far 
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ÙJmD^^Ìi^ pnlicu Tre fft^k il nocf vi foi^: 
mH^cM C«» noci foQQ molto ^rqlT^ ^ di gnfc^r 

fa mend ; 41 a' éltip cbe produca le noci hon Hnià 
srofTe» di figura lafiga ^ che ne fa l^oltf} Ì4 
teff^a rpei^ìe fa Té noci più piccole 5 a inolci fpic*' 
chi , di-ficili a cavarci dal gufcio> é fervono più 
n^r far* olio, che [$er mangiare. Il Noce viene in qua- 
lunque terreno^ e a qualunque erponzione» ama 
più ti terreno dolce, e graffo > che il cretofo > o 
magro ) e viene meglio ne* luoghi freddi > che ne' 
caldi, onde Ci piantano volentieri in luoghi aper- 
ti , e melinole intorno le caie de' contadini per di- 
fenderle da' venti: non ricerca molta coltura, m* 
fi contenta de' foli lavori fattigli attorno in fi:caf- 
fione delle femente alle quali però non giova 
l^^a^Co i^ pct l'ombra^ ^he per le fue baHfl^ <J^è 
gpptta. Per fljK>lcrpIicitef 4«ea*^lt>er9 fcelgq»^ Ì« 
gUr^^lie nods di fcora^a bwin^faicqit» fadli a roovt 
per fi i^.p.a(ìe ncf{ Olirle di gennaja gerinpgliAre 
iiaUl^ rcttf^q caotin^t , vr fi ijrCQif.aoftairefiiigrii mar- 
XP» twpo V cut # j K$ ^iuk t .09Ì f«m<Miia^> f e 

€ jm4m^^ fe <M q^oeftafo^ 

Ift^j^i jQ^pi^Caflf^Q > coi^ ffffk betm nei por hn^* 
i^jffp^pffill^lfi^t nei (emttkMBfo , addat(arvi fQtt<r 
te|«|c:9'^#* Regolo y o altror coccio di terra cotta, 
mtW pOft potendo profondare il foto fittone tdeb-^ 
PPHQ qbJ^ligatamente gittare molt' altre barbe. 
Nel femenza^o fi zappano con dìligenxa quattro 
volte l'anno 1 e fi purgano dall' erile; quandafo* 
no delia grandezza d'un uomo fi trapiaiitano con 
tutte le barbe al fuo pofto, in buche larghe fei 
piedi, e prckfQiuie tee» «più én^^té k U tW^uo 
èfQJtc. 

Allor- 
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^ìosà^i il frutto a>fE)ificte A ft^Wt. 4ÌilI# 
icorz^ verd^, fi baUona con, p«nich^ » «niaD^Q 

!i|iefi' arbjpre^d' «(Ter co^ì pcrcofp .» « it tWItte 
priu ji^ rei)d€ fertile f«r i^Mo^^tF^fvlMs «rnip 
le occfùùnc S lerunò ì rami, (whi w %$^coli^ 
le ooct> fi gmmQUtiw hogo s^ihCo » percb¥ 
rifcaidaii4ofi meglio fi /l^c^ino dalii^ pri^na Ctonia 
yerde # liberate dalia qa^(e y^i^vi^ leocfl^ m^U9 
(emjpo al Sole raiciiigf r4i j . ^tff ijdo difilli a fcc 
cari] dante ìl gufcìo ligneo ) che hannq f ^/$ri(i|aft'' 
^ rìpofte verdi fi pufteffirebbera. -- ^r--'^' ^ . 

NOCE METELLA. Pianta annuale che vi> 
ne dal Teme 9 detta anche Stramoni^ > la qKialf 
getta molti rami» e quelli producono buona co* 
pia di fiori a guifa di calice di tromboni un dea* 
tro 1' altro e negli orli grinzati j di color vio- 
laceo che roiTeggia) e di grato odore. Il ffutro 
é delia grandezza delle lazzcruole» con grofsei 
e corte fpinc. Vuole luogo falatio, terra grafia 5 
e macera,, ed a' Tuoi tci^pt ricbi^df^ d'^&r ^e 
ipnaffiata. . i 

.IdOVALE. Terr4 A4Uiiiri(H>fot chef /ice^ 

tiva. Vedi TERRA. , i 

1^0VEM3R£. yedi sviali. iiano i UtqH ié 
ferii ìd ^uefio mefe f^ìa, paiole 4ltfH0* ^ . 
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OCCHIO DI PERNICE. ÌSpez(ei*ttfeeIi« 
matpra alla fine d'agofto, delta t^^Ie y' 
c la rpifa color di rubino 9 e la bianca penden- 
te nel giallo. I^rappoli della roffa fono beiti , 
lunghi) fparti, con granella di mediocre grò ffez- 
Zd) rotonde, trafparenti, e di gufalo gentile. 
Fa i capi piuttofto groifi , di colore fcuro chja* 
rg, CMO occhi iootao^9 c.poc<h xiìwù^ i pana* 

paai 
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fMÉ» (Sto' grandi, groffi y poco relliitaci » con ptB<» 
^'•cÉee^ àAde». e garrito groiTo^ dtcolor ver* 
.lÉf^io «hiaro-. Vnole il cHn^a caltet e s* adatta 
* siidw aU*artà di ponenrté; li raolo dev* cffer fa- 
llo » af(d(aHOf attivi} di mediocre groiTezsa» &• 
cilc a. fgraikrrfi » e » Jafciare la. fuperfluftà deli* 
MMOf è che fopratottiito non >i ù trovi mei^ 
colata della fabbia , o fia rena . Il vino vienecoler 
4i robino) odorofo» fotdle rplrìcofo) echefifcion* 
ferva alTaia ' 
• Xa bianca fai grappoli pinttofto ferrati, e con 
granelJi di gufcio più gentile della roffa; i ca-* 
pi fono rimili, ma con occhi groflì , e rilevati 9 
e i pampani con gambo e coftcle di colore fcu- 
fo pieno. Vuole clima caldo , ri fi^olo fano ) 
cfpofto ai mezzogiorno , compofto di terra fottl- 
Je , leggiera, facile a pigliare il caldo. Fa il vi- 
no color di paglia , piuttodo dolce, fotcile*, fpi» 
ricofo, e che ancor eflTo fi conferva molto. 
- <ICCIMORID£. PbiQta che butta molti ra-' 
mlcelH con fiori ; detta anche Bafilico fahatico ^ 
per la fomlgiiaMa che ha helle foglie al bafili- 
co. Sé oe trovano due fpezie f iuta che fa il fior 
bianco, e l'aitm r^o* Sì coltivar «omé il bafi» 
lieo oe*véB « {o' terf» graffa * - 

OLIO f un liquore on tuofo 9 graffo 9 e infiam* 
inabile 9 coinpofto di R^rtl^ramofe, che fi auac* 
cane rune aira||tre. Si dava 1* olio da molce^ 
lotte di frutti 9 e principaldiente dati* olive, diU- 
te Mei 9 dalle mandorle , come pare ' da . otrt^' 
piante, e da* corpi ancora degli animali « . 

• L'olio d'olive, che è quello di cui fc ne fa 
maggior ufo, è una falfa fuppoizione il credere 
che dall'arte, e dalle maeflranze dipenda il far- 
lo buono, perché in alcuni pacfi di gran lunga 
pili perfetto riefce , che in altri, potendo chiun- 
9R€ .pcrfi^uierfi che fe.i'^liVe faranno difua na- 
tura 
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tttà hfoéàé'y, tknt àfcitttte» ffiigibtitté « e friiilfl^ 
a tempo ) come diremo in appreffo* , ^m'"' qoalun^ 
. qne paefe renderanno certamente oliò buoniflinlo. 
E' varia tra gli Autori V opinione circa il gra- 
do di maturità che devono avere T olive nel 
coglierle ; la ftrada di mezzo h quando comincia- 
no ad eflTer la metà nere.' chi vuole l'olio dolce 
colpa l* olive acerbe, ma ne caverà meno che a 
lafciarle maturare, nel qual cafo però T olio non 
farà dolce. Vogliono che la fterilità dell* ulivo 
in fruttare un anno sì, ed un ano no, da altro 
*on dipenda che dal romper le cime de' rami , riel- 
le quali cadciar dovrebbe ì fiori, nello sbatter!* 
oH?e con pertica , onde conviene fiaccarle per 
• quanto fi pQÒ con Je mani, avvertehdo di ìidii( 
ammaccarle, e dove noti fi pofTa arrivare conia 
feala, e con piegare i rami, s'adopri^ una can-^ 
né i *percuotendb i rami pét diritto «facctocclvé 
non f^tircanò le cime che TanMf a^v^eulfe de* 
vdno -fruttate « Più prtfito 'cbe' Ikf pbffibile^ jfao> 
colgaaW' qile He ^cadute, t niaffimie qaà?iidd:m«» 
^praiférrà IfooìfTat e laVòt^m* di iÀéfco, itarclÉ 
là tem ÌTucdiia la pai^iè piiV • ibi tiiè ^ rprtitofif 
4eir olive, e eón ^eflftà fér la percoCàUridetii» 
ta nel cadere, pre(ìo' s'infracidano , orni' è che 
^uefte fanno meno olio, di poco buon colote^ e 
di peggior fapore ; fé foffero imbrattate , pri- 
ma di mefcolarle con l'altre, (i lavino con acqua 
tiepida, e fi rafciughino. 

' Subito raccolte l'olive fi difendano alte meno 
d'un palmo in ftanze afcìutte, e ariofe , con fi- 
nedre grandi da ogni parte , perchè effcndo do- 
minate dall'aria, e dal Sole , più facilmente fi 
afciughÌDO dair umidità delle guilaze) avverten- 
do di rivoltarle ogni due giorni àlmeiio ; e fe il 
pavimento delle ùstmt faÀe.dr tavole , (arebbé 
molto ^glio che di Mftoni « .Quivi & ttiiisaoò 
Tpm9 il. F per 
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^Kfffikfi o quindici giorni, finché perfo ii Iof<^ 
ìuàffi^ 9. c drv^pute; grinzofe , fi devono fubit(y 
^p}g(ire, ^ cavaroe Toiia. Che fe fi pcnelTercj 
lHUjiaffai^ tu fianze umide» e biijfi y fenza mat 
^Tol^.l^» CO^l'c iP^b^n^e in alcuni P^^^ v!ci> 
]M$IPUQ 3 anzi con maggior fn4|iM ^ginMMitarle 
CHifflf o fei guMrni prima 4ì .«fiFV«« l'#Ì9> P^'^* 
l^^ ribolUno» avendo U vw Weachein q^^ft* 
^ma nerk^Ttip^ig^>vquantiii^> aHcr^fV^W 
l'olio ri^fdffà €«Teaipic«t^ l^l- colore , neir odor^ i 
n«l faporjt , pcCino , io^ofri^ìlif ai gi^fto. 

Volio deiU pfiin^ Oretta é <e4^PI« 
c più perfettQ ch^ qpelfe 4»f ftW* 

gwenti. Per riduwrOf % %^M^ftr?iC l olu^ cliiWjr 
lucente i e Csnx* cattivo o4or*i 0 U?pre, (^^gff 
viene primieramente fu^to feUp metterlo o^fgli 
orci ben puliti > in ftanxc calde, tfpoftcal m%'^ 
350 giorno, dove fe ghiaccia qft^ii^i^tej 
ner chiufe le porte e finettre n^' tcn^pV freddi j vi 
faccenda del fuoco per riscaldare ftanza y eff 
fondo troppo neceffarìo il inantencrlo liquido , 
alii)chè IgUecitam.enre deponga le materie grofTo 
precipitandole a baiSp^ (^indi ridotto ,chi^l?o , \\ 
chefuoi* «Aere v.erfe 1« 6m 4i gi\}8«o, mf^^m 
fé MA ii * atì:agHato «eir in verno , allora fi 

{arU e pwig^««» ^i^tf^ vafo quello che galleggia 
en pièfgato^^ it*»*P » ^ lucente ; e neir andare 

ipufiàiitft f^^fe».quàndb fi vede cfee ?wì«p^ * 

ÌSgir*avatp, ma, fi «W^ ftjgia^mentc rt^ 
éltf^vvafo fe» <*• nuckvfiwnlp iepofit^ndi^ 
fi tfavafltri fa fé«on4* wh» W l\. ^ 
glio , e il principio 4'«pfio 9 f«igliffub V«W 

che fj trova «(Ter chiaro^ e InWft r W fPW<> 
in vafo feparato , che fiufcif* plJo PWO »n'- 
fcriore al primo. Qyanto ^lle foniate 

.groffa.<:he t'mmk in qwft* fe«ftp4»» tfavai^t». 
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is^i fi penga l'n un v^fo in ftanxa àffaì calda 9 
chk rarcfacendafi dcpofitl iibcfamentc le materie 
pÌH groff^, p giunti alla metà di fett^mbre, fi 
fcelg^ 9nccrr di qp^Ho il più chiaro ^ lafcìàndr 
U torbido 5 che è bwano a far fapone» e ad un* 
gcr Jane. Con foliccirwdinci c attenzione vanno 
fatte I« faddctfe travafature , poiché fc lunga^ 
fienec fi lafciaffcro cop Inolio le fondate , qwe< 
fl^Jo rfndrr^l^bero di brutto colore-, egli comut 
gicbeF^bbero un cattivo adofc i e fapore . V*^ 
^hi per fnegUo fonfcrirar Vaìiffi o fala Tolivti 
D gttt» Dciroiio rubitaf^tlofalecflldiifimo: vp^ 
gUilio Hnw^ cbo gli iinict hell* olio Io pftAi^ 
viwifk ésiÀ rancido. L'olio reurl^itfo fi jifchìara caH 
{wid SA facchetco fofpfffo in metto ripieip o di fcafi» 
e kgPù é\ullvQ tagliato is pmù :i»inuci ^ e 
falei 4» ndkà del Mtdm lo fiirgt 4 ^ la fimi» 
))ol{<ntf lo ik cWaro. ? . -ùo 
- JPQrgatay .« travifaio I' olio-i élMi^ 
ièt»r fi F9asa lo Isogo too mollo co|d» otU^ 
ettto s ni mblto freddo; AeH*lovèriifit »,r:fli««iif 
«MK ^ccfli gli fona ptogMidafi • Atrm 
arò: ^finalmente ili non .càf*r l'olo ni giornate 
molto rigide, perché Tuli ve no,n gbiaccioo ^ oop 
fig tengafi nel farlo il fattojo caldo, - ^ 
La morchia 9 e feccie dell'olio fparfe moderar 

J amente ne* giardini fono buone a fpengere Ter- 
»<tCàttfve> e difendono lepiante dagl' infetti nor 
CÌtÌ?jCome s'isdettoa bruci y ^infetti: unte con 
JSQOicl^ia ie pecore dopo co fa te fi difendono dal- 
la rogna ; e mefcolata con la calcina d^Hc mu<r 
ita de granai, tiene K)ntani i vermi dalle biade. 

OLMO. Albero di fuaò alto, e diritto^ 4i 
fcorza rngofa j 41 barbe ^9fi^^^ limghaji e di 
^^QO giallo 9 ci 4iH!aÌK ;bnoo0 a iat carretti , ara- 
tn\ mà altro . maoiitx^ fià brcre di «ioltifiò^ 
iHire fili olmi ^ S t^m in jobbra^ lo m^t o 

1 F a ia- 
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ranìJ rei piantonaio > il quale dev'efTere di ter- 
ra vigorofa , e ingraffata con molto concime » 
acciocché gettino rnolic barbe laterali» elafcor- 
«a del fullo venga lifcia , e pulita, vangandoli f 
o zappandoli due voireTanno. Potrannofi T an- 
ro dopo che fi fono attaccati tapjiare vicino a 
terra, che così in tre o quattro anni diverranno 
alti otto o dicci piedi , con il fufìo diritto , e 
fenza nodi, e faranno in grado da poterfi tra* 
piintare ove occorra . Siccome quell'albero e 
molto proprio a foftcner la vite, regolando i fuoì 
rami con facilità rei potarlo, larghi, e comodi 
per adattarcela, cesi fi pone fpefTo ne* filari del- 
le viti; in buche, o foffe larghe e fonde trepie- 
di , già preparate un pezzo avanti, e alla dilìan» 
za di dieci o dodici piedi l'uno dall' altro, coA 
rincalzarli di terra bene {tritolata all'altezza fn- 

10 di due piedi , terminando poi di riempire Jc 
buche all' a v vicinarfj il caldo - Dovendo dunque 
fervire per un taP ufo di tirarci fopra le viti y 
conviene regolarli baiTi , e perciò nel piantarli 
iìe gli ta^li la cima, lafciandoli alti da terra cir- 
ca fei piedi, e crefciuti i nuovi rami, (enelafci» 
no quattro de' più vigorofi , allargandoli aflfaida 
poterci adattare la vite in modo che goda T aria ^ 
la pioggia, e il Sole; che fe fi voleffero lafciar 
crefccre Jiberam.ente di tutta la fua naturale al- 
tezza ) non fc gli tagli nel piafttargli la cima, e 

11 fei piedi da terra fe gli lafcino da una partedel 
furto due o tre rami lunghi folo due piedi ; quin- 
di allungaiidofi l'albero fi iafcieranno dalla par- 
te opporia due o tre altri fìmili rami poco più 
in alto de' primi, e così feguitare fino a quell* 
altezza cui potrà giugnere l'olmo. 

La foglia dell* olmo é non folo guflofa , ma 
fana ancora per i buoi; non bifogna però lafciar» 
la cogliere prima della metà di fettembre , sì 

per 
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Pff il danno che lì fa iill'uva , 5Ì perchè i* ra- 
^ofeciìi più noncrefcoftp . L'Oloio viene adorni 
cirpofuipne^ e m ogni 4erf4< «m a però affai luo» 
fili i^Qiidl: nel pq(i|r.GD»'tt|C antti> sì <ki ttao nòt 
Tf ti deyia Ufcia<Cf iti €4po a* tronchi un mmo 

giaco l'albero* i , >^<:-i;c 
Le doglie» fieitàt^sU^ mefcolajfet.^aiiAHBCColono 

canceogQQp Jq^irqfjs^lidCce che fom Coffa git 
olvit.fijrve a face ii piiìi bello» e più polito 4 
^ÙUtKÌÌO. Albero di pedale grofTo» dicami 
fragili, €on fog^^ fii^e, >, 4brpfet t di legno ce- 
nerò 1 di fcoraa.id'4Ui aoHb* èriino i e che fa H 
f'rutco Hmile alle more! i Non crefce roncano fe 
non in quanto ha il piedp nelT acqua ^ e però fi 
pooe lungo le rivede' fiumi ^ difendendole dal dan-* 
no che arrecar gli potrebbe T impeto dell' ac-^ 
que. Si rileva con mazie^ e meglio eoa piante 
cavate dalle barbe 9 e pe^ fare on'ontaneta» ft 
mettono le piante ad una giu(la didanza in de' 
foffetti profondi un piede , e difcolti tre ) rico- 
prendoli col terreno 5 e tagliandoli due dita fopr i 
, terra) con lafciarli crefcere iinchb non (t voglia 
^ ^^o^^^i legname per pertiche ^ o pef tornito^ 
e defla fcorza per tintori > e conciatoridì pelli . 
.^1^^. Albero molto pjù iitilea)UticedeU' 
<nai^i ^ pùi {ètXHtìàré T ottobre fiii^to raccolto 
il fP^i^f^fl^r^itBkò moltiplicare con rami p!ancaC% 
in tèrra r cojcnt t^M detto, delibino* Qpcft'mlbero: 
«Ugna in ogni ioirta di terreno meglio' sel^ 
gjrutfo) che nellUl^tto^ omaira^ nel ffapiati*; 
tarlo t.fe tai|yj8|pSj^ cima » . perchè ft dàteiH 



da in fami pd coillodo della tite $ e fi pone SaU^. 

V i ÒR. 



té OPP. ORC. ORE. Òkt. ORN, 

ÒRCHif. Fiori di dìvtrk fottìi il piùdiAiàM 
jqdaJi ètque]|«^ ^di Scrapia , il <|uale adorhà U 
f^o liiflo all'iotflfrao tori i éhe bìahcb^ggli*^ 
pi» e «bic 4ì gìort)ò noti hiùM edere 9 « là hottè 
Inailo una (baviQiflia ffaftgfanlit^ A^éàòluògài 
mrtì^i^i^ ombrosi 9 pénènitott ^to tèrra fòbiiftà ^ 
»lla prpfondtrà 41 doqp(( dita » P di||àikfi.|ifeki9 
palmo^ cawiodoHraftf ¥o!te#v ^"^.^ 

ORECCHIO il OilSO^ Ffdri^'dél^fialtttW 
va 1» llramaro^ cha vltAè téìU parli ttttinW» 
mH^ ed li Qoiiratei botta dcfle fd^Ifiè , liMè^ # 
polpute) in me}20 alle quali rpUnfàfté éé**|éiiW 
che prod'ocai^o fti ctibd urr Hiaftzetlò il 4forf bfMt^ 
chi tnolco belli. SI i>arge il teme al Irlefe ili f^t- 
tembre) innaffiandola, e itièCtendolo àironiblà;' 
riia eccome indugia ici nicfì anafcefC) così la pi^ 
brefc è dì prendere de** talli di q lefta pianta chè 
abbiano un poca di barba, afpettando a flàccàfii 
paffato il fiore) <f ponendoli nella terra preparati! 
Jho al collo del gambo, di modocbé nbn efc^ti 
fuori fe non le foglie < La rcrfa dcv'efTcr gralft ^ 
e macera , p gli fi adatta quella foUerata dalle 
talpe fopra 1 loro bu^hf.} ^ qoelU c^v^t?^ d^l 
fondo dt* forti . L ' 

OftlQANOi Pianta falvatica che éréM riè^ 
luoghi Ào»t9Q#^ di dove h mè^Ho jineiidetU tàà 
lel^ biBfbtV'Cheletninàrla . té foglie foi^tf' dn 
|# t »ljÌliW ^ ^ più ghindi di quelle della «ìajfe^ 
l^iiW^ ftolrli iettili rénK«l»tt àrnàitétìnq- 
no ffdfi ^ é tiftalcl» VMta biihtM • La furà éHbfs' 
tfioH d fiittdHfMr? lè fegllè èòieè di^réfebj «Tfar 
et» « mw&Utm in Un pajuolif FopràK Adcoi 
irtvfiIiìMillei • «p^Rèàte dldè (bi>rà 1^ Miti àt 
M'M d#Minè«iaif $ d iricórdà^ié «cMc^t tòfr 
atfdìitfbne in liiUoi àpip^rtAno Èt^aiiitiffliflo gióta« 

ORNITQGAI.Q. £ un fiore del ^tiaiefeae 
■ - ~ ^ tro- 
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trovano diver-ft fpczic : i più (limati però foho 
r Arabico , detto anche giglio AlefTandrino , fc> 

10 Spicato peregrino, ed Indiano. 11 primo pro- 
duce in cima al fufto una fpip,a di fiori di Tei fo- 
glie bianche con un botton verde fofro in mez- 
zo: i primi a fiorire fono quelli dalla parte di 
fotco della fpiga 5 e mentre quefti appalTifcono , 
fìorifcono gli altri . U peregrino é pii^ vago dell* 
Arabico, e la fua fpiga di fiori fe lunga circa un 
palmo . Gli ornitogali amano il Soie , terreno 
buonifllmodaerbaggi , ponendoli in va fi per poter- 
li riporre ne' freddi dell' inverno , V Arabico u 
quattro dita di profondità , e un palmo di di- 
rama , cavandolo ogn' anno per allcggerirh> 
(della moltiplicita , e il peregrino , cui gradifce 
più lo ftar folo , a due dita di profondità , ca- 
vandolo poche volte. 

ORTICA. Erba nota, la quale pungendo con 
Tue piccoliffime , e acutiffime fpine, depone il li- 
quor velenofo , che cagiona dolore, ecocciuola: 
giovando in tal cafo l'olio d'oliva : crefcc pzr 
tutto, ma principalmente nelle macchie ne* luo- 
ghi, incolti e ne'cafolari. L'ortica morta, o fe- 
tida fa il fiore roffo , e piccolo , e le Tue foglie 
ftrofinandolc fra le dita, o pcftandolegettano un 
cattivo odoré: la comune ha il fulh) quadro , ru- 
vido e pungente a toccarlo; il feme è piccolo, 
eviene a grappoli. Un altra fpecie ven* é che ha 

11 feme più attaccato al fuflo , e lè foglie più 
piccole. La grand* ortica de'bofchi non è pun- 
gente: il fuo feme <; fimileaqueilo del lino, feà 

, più piccolo . Sarebbe defidcrabile che qualche 
amatore d' utili fcoperte con rèplicàte fptribhzè 

. s*appliea(re a verificare fc, coinè alcuni vogliò- 
no , i bachi d,a feta pafciutì di foglib 3' ortfcà 
facciano i loro bozzoli nella fortttà ifle/fa dì quel- 
li mantenuti con foglie di gel fi , come t>ure ft 

F 4 vera- 
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verameote pofTa rìufcirc, e in qual forma, il ca:* 
yare dalla nofira ortica II tiglio come dàì lino* 
ORTO. E'quel recinto di terreno > nel quale 
fi coltivano gli ortaggi , e i legumi. Un* orto ve ra- 
mcntc non fa in mirarlo un* impreflìone che forprcn- 
da V come co' fuoi parterri il giardino , ma non 
oftantc trattiene più lungamente gli fpettatorl in 
conf]dcrarc un'infinità di piante che in fe conlie^ 
r^e;^ le quali fervono di foftentamento all' U9iap^:| 
c di rimedio nelle malatt^. Dev* elTer piacevQ^À 
e utile al tempo ideiTo , in un hupg, fyndpf^M 
terra fra la ferrata ^ e la leggiera > ne trop^ 
umkta ), troppa afciutta» trop{^ 4>ficUe m, 
laVorarH 1 e 'perciò fa fìtuazipoe a mezza colta 
è la miglior^ , perchè i terreni accoflaodoA^al ba(V 
fo fona eoc^eoti per gli ortaggi) doyi^^uipl'ìì uo 
poco in alto cofhvengoaó a' frutti» La l^a e/jD>o<* 
4stope piA avofcvolc^ eprcfcnbileac^'liSi^^* 
quella ilei mezzodì , mi Parocojare 
fredde» e umide > mentre ytjtt.l f !»|8ft*i U , 
òrto.vt vengono p(& ,roUèó{|(QmÌ^eK« yi Gcqn^ 
fervano meglio In inancanxa «m! t^^zzodi , fóm 
to^ buona é quella éc^ levante ) rnaffirae per' 'it, 
t^rre leggiere , dove il Sole col battcffvi fuS^qc 
levato, diff/pà fc nebbFe, e 1^' Brine la peggiore 
^ quella del nord . Del rimanente il clima dcf 
paefc deve ffrvir di regola > perche ne' pacfi fred- 
di i'afpétto del mezzo ^rno h il migliore y e 
dair altro canto bifogrva mettere gli alberi fopra. 
quèlJe co6cv i di cui afpetti fono foro più favo- 
revoli j e in mancanza dì cofte fi po/Tono alzar 
de* muri. Inoltre, ficcome fono fempre da te- 
nierii i venti in qualunque efpofizione y cori quel- 
le del levante > e mezzodì, fono a <^uejti meno 
l'oggette delU .tramontana r e dei nord ^ qued*" 
ultima quantunque Ha la meno -tìlm»!» 9. foprat- 
{otQ per rafj^ecco principale d'un jOICa» pure ella 

è utif. 



,i QCiIe per i, fruiti. da eftare, e (»f r i legami ne 

rcrreno ddl'orto dcv'eflTerc bcndìftribuito, 
con la comoditi^ dell'acqua, cor il riparo, fé fi 
può, d'una collina, o alnjcno d'un' aita mura- 
glia che lo difenda da* venti . I quadrati di meac« 
20, fecondo r eflenfJone del terreno , G diiftribuif- 
Gono in varie divifioni, nelle quali fi fcniTnano , 
ò piantano i dìverfi ortaggi e legumi , ciafcunjj 
nella fua ftagione ; così vi dcv'cffcre «no fpar- 
timeuto per le lattughe , uno per gli fparagi^ 
Uue per i carciofi, uno peri pifelli, /ave > Jajia|^ 
n, uno per il preziemolo t cerfoglio , pimpitìel* 
la, e cosi deg,li altri: ne* c9iìtomi » fi mctcoij]^ 
per il folito l*crbét,finC|J^i)MÌÌr^^ 

violiac , e v^J|anaoinu)Ie ^ ^ ^cc^(|' *.f Ij^ 
jnuraglic/i; de;frijA|i aI^i^Ù^^^ 

Vnp^. faperé lì^otq tempo lia^.jlaaia ilà in ter- 
taV per i»«t<rvene fucilo aW^^ jci- 

1 inverno; quello de pifelli» per i cavoli da 
verno, cQsi.^egli aj^ri» doyei^dp w'prto ht%' 
^nurò toroire in ciafcùna llagione cèrte qualitll 
di piante* 

In quattro o cinque clafTì fi pud dividere la 
dnflierofa ferie delle piante da urto: i. le radi* 
che, come fono le carote, patate , paftinache> 
radici, rape, barbebietole , Icorzcnere , allequa- 
li fi po (Tono aggiugnere le cipolle , cipolline, fca- 
logni , porri, agli ec. ^. le verzure, come cavo- 
|ii bietola, borrana, fpinaci, acetofa ec. ^. le 
infalate, come lattughe » indivi|p.^. ^dani > valc- 
rianella, raperonzoli , porcellana^] ceffpgKo^Car- 

gufili pi'n)pioeila^ .€a(9ttCcii)^.iecVih ^ ¥9!^^'^ v 

cioè 



Cit)* pìJ^llJ? Svè, fagioli, leiSU, tecì , ce. 5. 5 
frutti di terra , come poponi , cocomeri , cètrio- 
Jfj iutthè, carcioA ec. finalilienté Terbe òdoro- 
Je, corhè la menta ^ Io rpigòj là /àl^ia^il timò| 
€ le vi line, con àltri fiorii thè fi rhèttonó ne* 
tontorni . La maggior parte di quèfte piànté fi 
làflfiano nfcl ittogo ove fi fono pofté 9 ie qufell^ 
thè n tfàpiJntàno fono i cairdii bittòlè, ftdahi» 
^difìt bianchii, lattughfe ec. * • 

Kelifr let^é'fèc^Bft, é fabbìohotb, tCììik ^brè 
U ^ìè dellè hìi^fàglfé.dei fiTézzò4ì> ^ àSìteitntc, 
H j^bngGTdò qtitìlè roU tHè fi ^Mttano aver lé 

SriAii: I ìuoihi (iiÙ afaì^tèl ròiiòbdohi pèr TliW 
iVié, làcttgfaè.rdé'VòK da iti vernò, àgUT fóa- 
lòbuli ^Hfe^: 8^1è tèfrè grt^tfe, j^ji^tK 
Afife i*ÌlìÌtar»4>eM I iè^iiiS, pefcbk VI "Vètl^ 
gono pi& girdft , % ttl^^liò ntedrili ^ le tétejMMtt 
<lt ""f fèccò ) è V àitoiaò tèf^bisà bbr gii /^ariigìi 

ihè fi èétànò ptifha fé^rà^f^ %^Ui(^^idÌfi'è Ipèé 
/4ùanto é porti bilb, {òhò etcHMii ^él- bgtìi fòi^ 
th di jjrodotti, mà vi fi dfcvóhò tfenètc le piàtit^i 
cria mmi cbt n(?'4<iòitóJ atilutti. ' \ " 

Gli fparagi durano dieci in dodici aiiiii. 
• I càitibfi, (quattro in CÌll)Ut^iim« 

Lè fl-avolcj tre anni; ' . * 
' Là bietola, òh'ànrto. ^ * . 

Le barbebiéfole , catdi di S^pàgda ^ càróté , 
cà^bK con la pila , caì^òlò di Milatiò, càvolo 
flBfój citHtrolii iticcbc, paftinathè, porri, circa 
lìbvé mèfi» doé dada prima vtélrà che fdtii^ vtsttk 
emhtit^ «fiò allà finé d'aùtttnfeb.^ 

Le tlfòìléi a^iii ftàlogni; cócbiiitM» ifbffbhi 

Ipi. 



I i^JfcJli pHHiàiiccl , fti Ih fttte mefl ) « quat* 
tid ili cihqué gii altH pifelHj e lo dtffb futte- 
4le dèlie fave ordinatie ^ t fAgioiL 

Là porcellana , è il cerfoglio dufàhò cthqije 6 
fei fctrimanej dufc itì*fi rindifife bianeht, té- 
gni fòKa di lattughe. 

Gli fplnaci occppano Ei terréno l'àutut^ild^ t 

OTTOBRE. Vedi àlla pàlólà, ><irN:0< i là- 
veri da farfi in quefto mefe. 

ORZO. Sorte di biada, la di cui pianta ha 
le foglie più larghe, ptù lunghe, e pili irfute di 
quelle del grano; i fuoi granelii fono appuntati, 
pungenti, e groffi nel mezzo, racchiufi in delle 
fpighé con la refta i e rlcoperél da rtcho folHcé- 
ii che il gfàno. V'èuna qualità d'òrid di grà- 
nello groATo, che viene fenia t^uella fcoirza tati- 
da, che ha Taltta qualità d'orto otdinàHo 4i 
grariello pià piccolo/ L' orkb tJimuferA àlTii il 
terrétio ^ e ^rciò Hchiedé uni ttìrà Hefà , é f I- 
gorbfa , fa bene ancor nella dolce , qtìàiicfd f li 
fia fiàto dato dei concime in quantità 5 il ^ti«!k 
col Tuo caldee lò difènda di! freddo, tìttlt^ 
teme. Si femina rado alla metà di fettembrfe hélf 
iOeffa manièra de! g^afto fi farctiià èome ti gra- 
no , e fi raccoglie pririia d'ogni -altrà bìadà , 
hrafidò àlla fihe di irtàggiò i 6 ài priftci{)io di 
giugno, ftgariJofì non affafkò rifèceo , ^èffcfcé 
non eadianò i gNnelH dalle l^i^hti. B'^'iingfait 
follievo per la povera gente» mefcolàrrtltiltì cbl 
grand f^cf" farne pane, rhk nèh Và fèrbaèò f)iù 
d'uh'annOi perchè fiicilnìetitfc R fiducé in i*olv€i 
re, e diviene àniaro : fi da à*cà valli ^ihùli,b\i«i< 
ed afini, fònfìminiftràndo loro quéft^ biatià hìoU 
to Vigore, é j^r pur^^rt, c tinfreTcàffe i tifa!- 
li, ^li dà Verde 4 ftgato efbàv*^ 

OkSOLA* Biada tunoh fiò gtafè dèlPWv 

zo 



OfiZ. PAG. P A L. 
•p orinario, Ja quale per effere più rifc»Man(e 
jùr orzo non fi àk a' cavalli, ma fi riduce in fa- 
fina per ufo de* contadini , e (ìdàintcrii allegai- 
Jiiiti a' polli a' colombi 9 e a* porci . La Tua coÌ- 
non differìlce in altro da quella dell' orza^ 
1^ non che fi femina dopo T in verno j e ficcom* 
ft9fa9ft\fcf^ di fughi il terrena molto più che l' oreo t 
cò§ì ne va feminata poca, e quella fola in ter« 

cbae. 
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Mole» ù>n9 gKi miÌ9 ciré ^(Tóik^ 
£|r6 ^11% pagliai qnelk di legale « ch^, h 
J!ÌNig«3«(#nrq.|i impagiS^r f(^ioIe^ empir faiijccr 
ffl.-Jloc^, fopesee <K carpaiwes 41 (ps^Iliereil^ 
figriioai, £ per legare » coronr del grano ^ ma pctf 
«doprarUir fi devono baciere folo lefpighe , enoìi^ 
la paglia. Le paglie groife fervono al manteni'- 
mentO} e per i letti de' cavalli, e altre be^lie 
e mefcoki^e eoo il ktaoie fervqaa per concimar 
Je terre. 

PAG LI A JO. Malfa grande di l^glja, i» co^ 
7onì fatt« a giufa di cupola »^ 

PALA. Strumento noto dì 7arie forme, e 
materie 7 cfce f^erve per tramutar le comminute,- 
e che non fi te^igoaio ifilìeai|e>.cai»e vep» ii'bia'*- 
da» terra ec 

PALARE. Propriamente è ficcar pali in ter- 
ra , o altro a fiaiÙtudine di pali , per fodem» 
mento de* frutti», e in par Scoiare delle viu* 
. PALI • S^ao iino' diegli oggetti principali^ deU 
ta (pefci che coaf iécb fare per fofientat le viti ^ 
It^^on'econpì^o non 6 Mei allettM dariaim-' 



fMglle^ llUi ftoMi rtgtiurdo •! c«Ac» ifafggioregii 
fceigà'di bwi» Ì5lfiagn4^, fuffiieiefitellitnie grofli*« 
che dalla loro ^maggior darata rtcoAdfcéfà* «Ita 

vero, che chi più (pende ^ meno fpende: a affai 
piùh lungamente dureranno fé farà bollire nella 
pece tutta quella porzione che entrar deve fo^ 
lo terra. Veiii COLONNE. ■ 
* PALIZZATA. In termine di giardino figni- 
ÉCa una piantata d'alberi a filo, nella quale 
impiegano ordinariamente de' carpini , che riefco 
lìo molto bene; fi fanno ancora d* aceri > di ca- 
prifogli, d'olmi, di faggi 5 di tigli , e d'alberi 
che refiftono al freddo, e confervano fempre la 
Joro verzura, come il taffo , Io fmillace, l'elio^ 
ra èc. le piccole palizzate fi fannò di boiToto ^ 
di gel Tom ini . Sono Je^'fifli lizzate :»d''On belTa* 
iloroàaiCQCQ na' giardini, e f<gvo<ia a ebiadì»«bofc' 
chmi ) correggerc^««%ìfoattti 9 coprir muragife ^« 
terreni incolti, ò |K>co piacevoli alla vrfta . 

PALUDI^ o itìoglfì ptflttdaa% Le paMiA» 
«fpasBì di terréno ript€(iu 'd^acque éàtJ9l^^L%uàko . 
'CoK'ée'iavorr fi poffow ri&rre'tn grado -éaivi» 
1»araf 4eU*tttilitkf fcdcandole per éi <c^« 
^iK. 'colmate {Vedi C0LMJBiE) perfatf^ de'ffo- 
fci, oierce lavotMtve» fediUlfiiDi: diftuesA» fàr 
à ì^nì-i'tetrewi mAmBtìt ri fi porConoAmoo^ 
-J'a- degli (lagni 9 t> conferve d' acque dolci ♦ f véK 
4hrti> ittttte le barbe dell'erbe, e alzando i n#> 
re<Éat;.iripari, o argini. Che fe le acque quivi 
a gnantrl provengo no da qualche vena , o polla 
falata ; fi tralafci il penficro di coltivarle . Le 
paludi producono nde* giunchi , dellccanne, ealtr' 
erbe grò (folahe, dalle quali fe tì£ ricava il fuo 
utile alla campana, facendone delle ftoje, del- 
le coperte, de' recinti per ftabbtac de beAiet del* 
Itt capanne, delle fporre ec. !.i '-^^ » ^ 
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ipigliot ma 1 fuoi filamenti fono dlvcrù y tffcn<* 
do JungHi, e ammucchiati a guifa di grappolet- 

?i) che contengono quantità 4t granelli. Ricerca 
a mede/ima coltivazione del migiÌQ > e ama le 
terre renofe 9 purché abbiano qualche pocai ài 
^cOanza . Si dà agii vccelli, e quantunque (ìa di 
bontà afl*ai inferiore al miglio, vi fono non or 
Hiate de*paefi, ne* quali i contadini fe ne fer- 
vono mefcolato con altre biade per farne pane: 
i femina ancora per darlo in erba a* buoi. 

PAN PORCINO. Sona d'erba, cheproifucé 
$%ékt groffej c ronde €pme le cipolle 5 e le fo- 
glie Hmili a quelle dell' ellera ma più grandi fi 
chiama anche panterreno , e artanìta : i porci ne 
fono molto ghiotti, crefce ne^bofchiy e dai fu- 
Oo il quale é alto, quattro dita, butta fiori di 
di ver/i colori , (Porporini, bianchi, o grigi, fecon- 
dp le diverfd fpezie della pianta .* ù moltipirca 
dal feme in fettembrc, e marzo, ponendxilo in 
¥afì pieni di terra leggiera . La radica è calda , 
c diflfeccantei il fuo principaT ufo è nell* udito 
groflfo, porta in infufione nello fpirito di vino : 
adopra ordinariamente folo all'erterno, perché 
opererebbe con troppa violenza. Se ne da uno 
fcropolo neli*acqua melata aquelHche hanno 1* 
icerizia, che per mezzo del fudotc gli fà disfare 
gli umori vifcofì ; togiie lopilazione di fegato , e 
di milza, ierve airidropiiìa , e alla colica: il fu- 
go della radica tirato fu per ilnafo è buono per 
ia micrania, e perii male di cefta invecchiato. Fr^i 
CICLAMINO. 

PAPAVERO. V'^ il bianco, il nefo ed i| 
cornuto. Il bianco butta un gambo alto tre o 
quattro piedi, con le foglie lunghe, e largheco^ 
me la lattuga, alla fommità del gambo vengo^ 
iu> i fiori in forma di rofa , o bianchi, o por- 
porini) con dentro alcuni filamenti neri, e 11 fe* 
; me 
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tnt è tondo 5 c bianco. Il nero è limile bian^ 
co 5 eccettuato che il fu(lo è più pìccolo, pii) ^ondo > 
e piv bianchiccio ; i fiori fonoroiri9C ilfeipenero, 

rer il qu2^1 motivo fi diftingue ip bianco, nero. 
1 cornuto ha le foglie bianche, vellutate , e den- 
tellate all'intorno, il fruito è piccolo, econtif* 
ne il Teme minuto , e nero ; la radica ft^ a fior 
di terra nera , e groffa . Cj^fcuna di quefte qu»r 
lità fi coltiva ne'giarfijini pe( la b^Hez^a appun- 
to del fuo fiore i ponendo il feipe in aM^Mnno ; 
quando fono fpuntate quelle piante, fj puiifcon# 
dalle mal' erbe, e fi diradano fe fono fiffe, né fi 
trapiantano, perche fpefle vpUe perifcono ; alctt 
ni lo feminano la primavera, ma non vifne c«r 
51 bene. Il capo ()i papavero bianco entra nt' 
rimedi, e fonnifcro, e fc ce cava 1* oppio; caU 
ma i dolori, la toffc, ma il fenie e poco effi^ 
cace. >• 
PARALISI. Se ne troy? 41 forte, fcm# 
plice, e doppia. La femplice inalza il fuf^o, ia 
cima del quale produce un mazzetto di fioretti 
bianchi pallidi, con le fpglie nell'orlo roverfcìir 
ce. La doppia differifce nel color del fiore, chf 
t^ra al sulfureo ) come pure nella pienezza , per» 
ché produce i fiori uno dentro l'altro, e perciò 
f] dice ^n^he tf/^^r'i» W/cr^^* Yugle terreno ^af« 
fo, e poilo folatio. : 
PAJICO Vc^i B4RC0. 

PARIETARIA. Ha le foglie /imilì a quelle 
della marcorella , ma vellutate , e t gambi roffi- 
gni, vieoe ordinariamente fopra le muraglie» e 
rottami, dalla qual cofa ha prefo il fuo nome. 
Queft*erba frefca, ammaccata, e applicata (bpra 
je per^oife fatte di poco temp<>, le guarìfce fì^n* 
^a farvi altro rimedio. Tre oncie dei fuo fugo» 
o )a faa decozione bevuta guarifceinflantaneamen* 
te i]^ ritenzione d'ocin^, U S^^a^rre^ > elatoffe: 

eia* 
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*fciacquandofì la bocca con Ja medefima decozio- 
ne, s'acquieta il dolor de' denti: fi ufa nc'cri- 
ilerj per le coliche nefretiche e per provocare 1* 
orina , per il qual* effetto s' applica ancora fui 
baffo ventre dopo averli fritta nella padella, 
•L* acqua ftillata rende 'a pelle del vifo bella. 

PARTERRE. E'quel pezzo di giardino che 
cade fubico lotto l'occhio, di facciataalla cafa . 
Tutta rcdenfione del parterre a guifa di gra» 
z'ìoCd pittura va diverfifìcata con dei pezzi di 
contorni, o cefpugii , ornati di tafH , di cafrette,e 
vafì di fiori, il tutto fopra un bel ghiaiato gial- 
lo, e d'altri colori; fe il terreno lo permette 
^ev'effer diìe volte più lungo , che largo, eoa 
ili fondo una vafca , o cafcata d'acqua. In tre 
maniere può farfì il parterre: i. a ricamo , cioè 
a dire con de' rabefchi di boffolo, con aiettc dì 
fiori, frammifchiate di cefpugli verdi , e divife da 
piccoli fentieri fatti di boflfoio nano: 2. all'In- 
glefe , che è il più feniplice, avendo gli fparti- 
menti tracciati con del boffolo, e ripieni di cef- 
pugii: in fpartimenti , il di cui difcgno é ri* 
petuto con fimetria tanto dì fotto che di fopra , 
c adorni d* un leggier contorno , di pezzi di 
cefpugli, di rabefchi, e d ajette. 

I fiori che fi mettono ne' parterri fono tulipa- 
ni comuni} narcifi j giacimi , corone imperiali, 
giunchiglie, anemoni fcempi , viole , amaranti, 
o/erchi d'orfo, e fimili. yfdi FIORI. 
PASCOLI. Fedi PASTURE. 
PASTINACA. Radica d'acuto faporc , che 
il mangia cotta , e della quale fe ne trovano 
quattro fpezie;la lunga, che e molto lunga, ed 
il gambo è alto tre o quattro piedi ; la tonda , 
che è più groffa , e più corta; quella di Siam^ 
e che è molto groffa dalla parte del gambo, ed 
è di polpa più giaUiccia, la fatlva che baiata- 
ci, dica 
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làica della grofTezza d'un dito, odorofa, e bue- 
na a mangiarfi . Le paftinache fi moltiplicano da V 
ferne, il quale è fchiacciato , di figura ovale-, fi 
feminano rade di primavera in bupna terra, e fé ven- 
gono troppo fitte 5 fi diradano al niefe di maggio • 
PASTORE. E' quello il quale guarda le pe- 
core, e i montoni. Un buon pafiore dev'effer 
fedele 5 robuflo, vigilante: deve contare fpeiTo 
4e Tue beflic per vedere Ce gliene manchano , fe- 
parare dal gregge le malate , tener l'ovile in 
buono rtato 5 mettervi di buoni letti, aver cura 
delle pecore quando figliano, aver buoni cani , 
che obbedifcano prontamente Ja fua voce, co* 
nofcere le migliori pafture del pacfc per condur- 
vi la fua gregge, ora in una parte, ora in un' 
altra, effer Tempre alla teda; perchè alcuna non 
fi fmarrifca, o non faccia danno, invigilare al 
lupo, fonare dì tanto in tanto la fua piva, e il 
Aio zufolo, per rallegrare l'armento, profuma- 
re di tempo In tempo le ftalle con del legno di 
ginepro, o altre piante odorifere; fcacciare tijt- 
ti gr infetti, e animali nocivi, come ferpc , ra- 
gni ec. A un buon paftore fi pofTono far guarr 
dare fino a centocinquanta pecore. 

PASTURA. Sono terreni che richiedono po- 
ca fatica per fargli produrre wna quantità d'erbe, 
con le quali s' ingranano i beftiami. Vi fi man, 
da più o meno befiiame fecondo Ja quantità della 
paftura, fopra dì che convicn notare chefcfTan- 
ta buoi confumano quanto cento vacche, e un 
cavallo quanto tre vacche . E ben tenere una 
porzione delle pafture a fieno per foAentare il 
be/liame nell'inverno. 

Si principia dal mandare 11 beflìame nelle pa- 
fiurc inferiori, perchè vi fi purghi, pofcia nclT 
altre più fnfianziofe, e finalmente nelle più fu^ 
gofe, ove finifca d'ingraffare . Le pafiure umi- 
Tomo II, G de 



de fanno naturalmente più erbe dell altre; fer- 
vono per il beftiame groffo, che v. fi mandx 
Illa fine d' aprile , pregiudicando la loro «nudi- 
tà alle beftie minute, e al p.ù v. fi fanno paf- 
cere i montoni folo T ultima erba , c.o^ a d.re 
fulla fine di novembre, e Aopojivtty,pa(coJitO' 
luoi vacche, e cavalli. L'erba, che nelle pa- 
Ì7cZn% il be«ran,e , gir è infinitamente^^ 
-ìovevole di quella che g . fi da nelle ft'",*- 
^ Quantunque non fi femin.no le Paft»'^.'/ J^' 
rd bene lo fpargervi di tanfo m tanto gì. avan- 
2f de' fenili quando fono vuot. , e . fondi mar- 
citi deir" biche di fieno, fervendo queft.- ancora 
d^ buonilfimo governo pef le pafture , non buo- 
no per terre arative, ftante la quantità d. femi 
ehc^i fi ritrova-, con i quali fi accfefcono le 
piante dell'erba ; e ff o(rervi_ n»" 
Sìai quefti rimafugli col concio, da darfi^ a can, 
Di. che ci produrrebbero un'infinità d erbe tra i 
«ano, e l'altre biade. Se gli dà ancora qual- 
che gòmno, come quello ««.e"?,"»"^?^ 
che, e quefto pollo a monticeli., vi « d.ltencie 
non col l' erpice r ma con un graticcio P-e no d. 
ounte, o che vi fiano attaccati per ogni verfode 
IxZ e delle fpine, facendo queffa /unzione m 
tempo d'inverno, perchè le acque piovane fac. 
S penetrare II gralTo entro la terra pnmachìr 
U Sole nè profciughi, e attragga tutta lafuafo- 
'ianza. L'aratro ^a coltelle è 
fto effetto {redi VRATt, ove fe n h pa5la'o> 
Jovendofi praticare nelle pafture, alnieno m par- 
ter quello che fi fa a' prati , affinchè fiano ab 
bondanti. Inoltre accorto al e 
«na capanna per il ritiro de'paftor., 'J^^^^l 
luogo un poco coperto, per mettere ali ombra 

il beftiame ne'gran caldi. '„4,„5ffe. 
Siccome 1' erba troppo matura «"^""Jce^; «' 
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perde molto del fugo, e quella che non ^ ma- 
tura non ne ha a fufficienza, b le belile vanno 
fempre a /la più tenera ; così per ben regolare 
le fue pailure, e perchè tutta l'erba fìa pafciu. 
tà nella fua maturità , e che ributti , fi fcompar- 
tifcono le pafture in divilìoni grandi a propor- 
zione della quantità del bertiame^che vi fi vuol 
mandare ) di niodo che vi fia in ciafcuna divi* 
fione da pafcere per tre o quattro giorni, alls 
fine de' quali fi manda in un* altra divifione , 
perchè la prima rifrutti, e così alternativamente 
in tutte. Le divi(ìoni fi fanno con de* terrapie- 
ni t piantandovi fopra degli alberi, o con delle 
fiepe 5 e de' falci . 

Convien reflettere che le beftiebovinc, le ca- 
pre e i montoni fanno maggior danno ali* erbe 
feminate, e ne' bofchi giovani, di quella che i 
cavalli, poiché brucano, e diramano, e radono 
l'erba più rafente; onde non vi fi devono laf- 
ciar andare. Per profittare delle proprie paftute 
i necefTaria avere de' buoi, e delle vacche afuf. 
ficienza , emendo quefia la maniera d'aver mol* 
to concio , oltre il guadagno che fi fa nell'in- 
graffar le befiie, 

Pafture grafie, e vive fono ancora i prati; e 
|>afiura fi dice pure il luogo da menare a man- 
giare i porci ne' bofchi quando cade la ghianda . 

PATATE. Pomi di terra di figura molto fi- 
mile al tartufo, ma che buttano de' gambi con 
foglie rotonde. Si moltiplicano piantando le pa- 
tate ifiefie alla fine di marzo, al princìpio d'a- 
prile, in terreno di fua natura vigorofo, C ben 
concimato, in luogo alto, umido, e freddo, poi- 
ché ne' luoghi baffi i e caldi tutta la forza fe ne 

i và in fronde, e ì frutti refiano fcarfi , e picco- 
li. Si lavora la terra a folchi molto profondi , 

j ■ « in mezzo efC fi difixibnifcono le patate difian- n 
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ti a(i\al piò d'un piede una dall'altra ; quindi^ 
cicuoprono con Ja medefima terra » tanto che il 
terreno tornato piano , reftino a fondo circa un 
piede, avvertendo di non Jafciarle patir feccore, 
ma innaffiarle ne' tempi afciutti. In tempo poi d* 
«utunno fi torna a follevar quella terra , affon- 
dando la vanga tra una pianta e l'altra, ali 
le di cui radiche vengono fuori attaccati i frut- 
ti, con ricercare ancora la terra , per trovar quek 
]i , che vi limangono fiaccati dalle radiche. Go- 
ilumano alcuni, per far maggior quantità dì pian* 
te, di porre le patate come s'é detto fopra , non 
già intere, ma fpartite col col tic Ilo in varj pea- 
zi , purché in ogni pezzo vi fia il fuo occhio 
dove efce fuori il rampollo; in quefta guifa ven- 
gono ì frutti in molto maggior numero * manort' 
mai tanto groffi , quanto a piantarele intere y 
Sfruttano quefte piante affai la terra, ondecon^ 
viene governarla bene, e JnalTime quando i'an-» 
no dopo fi ripiantano nel luogo ifteflfo, fpargen* 
gendo il concime ancor cc'folchi nell'atto óf 
piantarle. - , , . • 

Il frutto è buono a mangiarfi cotto in diver- 
fe maniere." tagliato, e feccato inforno, oltreil 
poterfi adoprare in luogo del frefco, fi può ri- 
durre ancora in fena molto foftanziofa farina 5 
Le frondi fi danno alle beftie ; ' ' 

PECEA Vezzo. Albero fimile all'abeto, alla 
riferva che è più piccolo; la fua fcorza pende 
al nero , vifcofa , e- fi piega facilmente , dovec* 
che quella dell' abeto c bianchiccia , e facile a 
romperfi : le foglie fono più minute, nere, non 
così dure , né tanto pungenti , e ì rami pendono 
verfo terra , e quelli delT abeto all' incontro 
fono diritti, e rivolti "all' insù. Il legname del- 
la pccea per lavori d'a(re, caffè, e mafreriiìe,é 
più adattato di quello dell' abeto, per cflfcr più 

dol- 
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éak$ a&vonifi]. Idi f»gh cto inim ^aea*4* 
Wfo > è 'i ; legae^ e la • fcoria^. •'Viene nelle 

Pm4<> iilcrcì che i''«btto. VnU àBSTO. : ? 
.9 PECORE. -BéOìr dt isnaf i di emì fMiiti fifiN 
fio gli agnelli» ehiàmitì cafiréifrà&jpo ftwli esf* 
Arati 9 e r»on./«ffr quando non fì cailntno» ma fi 
Jafciano per la stazza* UnatbuGftia pecora dcv' 
«(Ter lanofaMi^ e^^ueQa lana lunga ^ lucente 9 e 
bianca» che è contralfegno d*ua buon tempera* 
mento 5 deve avere gli occhi, e il corpo gran- 
de, il ventrtf largo, Ja coda, le gambe, elepopt 
pc lunghe: così ii leelgono anche i montóni . 
La loro età fi conofce da* denti, i quali fino a 
tre anni fono tutti uguali, e dopo, più corti gli 
uni degli altri i Le pecore in generale fono na-»- 
turalmente delicate, fcnfibili al caldo, al fred- 
do, e foggette a malattie, non vivono per lo 
più che nctve in dieci anni ^ e pafTati fei o fer^ 
. te non figltaso-.più. La loro fi il itf a ntlia fitti- 
la h erba» fieoa» pa^iW».cr«&fe9^fapé, naront^ 
barbe» Tecce, cedrangola» ÙM^Aéè ftfcì ^ 
jgiàttdy e cavolo; lo ftjraiìie» Votao^ t la fena 
fomo fiiolto btioni' per nadcto i.moiKdaf; aelf 
iiivèroo..Neircftaté tatcìi il pafcoki (ialIe.|èM- 
^» a de*itoatonfi coofiile in qoiUo'akt flÌÉI<|*. 
;|Bo ne' piaci, e ae' campi» ria/ceaéo i laogkl'él» 
rffctd elevati 9 che abbooiano di pian tè odordfiev 
a>ne Itmo, /erpillo ec. aiTai migliori ét* hMgIri 
amiéi» i quali nop vaglionH^ niente ie paloéi 
però falfe, e luoghi vicini al mare rendono la 
loso carae tenera » e guflofa . Nella calda Ca- 
gione fi guidano al pafcolo la mattina di buon" 
ora, fi riconducono alla flalla fulle dieci ore , 
, e vi fi fanno ritornare folle tre ore fino a fc- 
rzi difendendo fopratutto il gregge da' gran cal- 
' ài$ Qùn farlo pafcere aU .Mibra^va a^ii^ci^'^fetco 
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l«k mattina il pa/lor^ deve condurlo dalla firte 
àsi jtrambntare , e dopo mezzo giorno dal levane 
Ito di modo ch^ le beftìe abbiano fcmprc il So- 
ie di dietro, e la tcfta all'ombra. La primarc» 
ja, autunno) t inverno fi conducono a pafcerc 
una fol volta» nel bello della giornata, c non 
fi conducono lontano quelle pecore che hannp 
degli agnelli lattanti, alle quali oltre quellai 
che pafcono fuori, fe 3IÌ dà a mangiare OìaitioAi 
e fera neiTovile^ 

Le pecore portano cinque mefi ; quando s* è 
in cafo di fare un grand'cfito d'agnelli, fi fan- 
no coprire le pecora al principio d'agofto 9 afi» 
ne d'avere degli agnelli al principio di genna- 
jo, lempo in cui fono rari; ma fe fi trova più 
utile a moltiplicare il gregge , che a vendere 
gli agnelli , come ip fatti il prodotto è ordina-, 
riamente maggiore , fi fanno coprire al mefe di 
novembre , e allora gli agnelli venendo nella 
bella liagione , crefceranno aroaravigUa e fi'av-» 
ranno di bei montoni, e di buone pecore» Ver* 
fo il tempo di farle coprire , fi dà ogni giorno 
al becco, e alla pecora una mezza libbra -di pa» 
ne di vena , e di leme di canapa , facendoli be* 
re dell'acqua falata. Quando la pecora vuol fi- 
gliare , bifogna invigilarvi per darle «juto » 
mentre travaglia quanto una donna che parto- 
rifce un filiuolo, e in cafo che V agnello non 
venga bene, conviene foccorrerla , poiché cfla 
cade in un languor tale, capace di far morire 
il frutto, e la madre ancora , Tofto che V a*- 
gncllo è nato , fi mette ritto fulle gambe , e 
avanti d' accoftarie alla poppa della madre fe 
gli cava il primo latte a lui molto perniciofo ; 
fi chiude per quattro giorni con effa in luogo 
ove ftia caldo, fi nudrifce la pecora con buon 
éeno, e crufca mcfcolata con un poco di falc, 

con 
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£on fogJìe d'uJmo, con baccelli 4'i vecce, o dì 
pifelli, o cov fave pettate afTieme ^on i gufcì > 
c con acqua imbianchita con un poco di farina 
dì miglio; dipoi fi conduce alla paftura , rite? 
nendo 1* agnello nella ilalla , il -quale quando 
avrà prefa forza ^ e comincierà a falcare , fi 
condurrà fuori all'aria fera c matdDa ^ tanto 
per poppare la madre, e nel re^o flella giorna- 
ta fe gli darà o dell'erba minuta^ o delle vec- 
cic macinate, o de' pifelli , o delle fave un po- 
co cotte 5 mefcolate con latte di vacca . Tutti 
gli agnelli devono jefTer rinchiufi infìeme , Sepa- 
rati dalle loro madri 5 nel luogo più fcuro dell* 
ovile 9 fatto cappotta con ingraticciate, e fornito 
di (Irame buono , e frefco . Si vendono gli a- 
gnelli più deboli , che fono i primi portati e fi 
ritengono i più forti . Nelle belle giornate di 
marzo fi conducono a pafcere con le loro ma- 
dri, ma non molto lojntano , dovendo prima di 
quel tempo flar rinchiwfi fcn^ta ufcire, jC giunto 
il mefe d' aprile fi lafciano lìberamente andar 
con le madri a pafcere . Alla fine dello fieifo 
xiìefe fi slattarlo, ie di cinque o fei mefi fi ca- 
brano quelli che fi vogliono rilevare > fceglien- 
do un tempo temperato. A tal' effetto fe gli £^ 
un'incifione fopra la borfa , e fi lafciano cade- 
te i tefiicoli 9 che fi (laccano da fe fiefiì ferran- 
do la borfa ; fe gli unge con del lardo la feri- 
ta , « per due o tre giorni fi dà all'agnello del 
fieno tritato , mefcolato con fcrufca . yedi A- 
QKELLO, 

E'interefi'e di chi ha molte pafture il com- 
• prare verfo il mefe di marzo molti montoni ma- 
gri , i quali fi mettono alla paftura poiché m- 
graffano nel termine di tre mefi . In quefia for- 
ma fi può rinnovare tre volte in un'anno lun' 
;irmento più o mtno confiderabile » fecondo la 
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quantità delle pafture che fi hanno. I montone 
Hia ingraflare fi tengono rn una dalla fcparatav 
*irerfo il mefe di maggio fi conducono a pafcere 
fubìto pafTata la guazza della mattina , con 
farli bere più fpeflTo che fi può i c riconducen- 
doli alla (ìalla prima del grao caldo ^ ù Time 
nano por al fakoio fnlie tre ore dopo ti mez* 
zo giorno lino alla fera: tofto cbc fono^ingraf- 
fati Vanno «lenduti ^ Sc' fi voglion» ingraflaM 
ndrinvcrne, fi devono midnia tanto le pecore^ 
che i montoni con \lcila Teofty dcL£eno, deli' 
rìttrifo di farina «I* orso f con rape y barbe» cl^ 
drangotev eiilettem>4an podo di fàie nefl'aoqwK^ 
Del ri d^antnce nM 4 aeceCario . che le peéotft 
tìei^pnòotiìollo graAeiy «Ando il troppo grafia 
iip^iallaa>IOt«lki loro iecondità* * . vi Ht' 
^^iK^piNrdire amano le tenr magre , e afciuctef 
dVV I^Hli&ttano pidp cfae netle paUdre grafie : Im 
fóro carne elTendofi nudrita di timo ^ fcrpiilo y è 
più delicata , la lana piò fina , il grafl'o , e il fe- 
go d'una maggior bianchezza . Si poiTono far 
pafcere ancora nelle terre fertili in biade dopo 
fatta la raccolta y mentre quello nudrimento 1« 
ingraifa moito, e dopo tre mefi fi po/Tono ven*. 
dere. Ogn'anno vanno levate dal gregge le be- 
ftie vecchie per disfa ffen e , cioè a dire quando 
hanno quattro o cinq«ie anni y fiaoa pecore- 9 ;o 
Jiaiio montoni . 

X' àfftè che danno le befiie da lana è di pià 
forre r primieramente il numero delle bedie rad- 
doppia ogn*annO) perchè le pecore figliano unft 
▼olla r anno ; fecondariamente lo Itabbio che 
£rtino ^ ottimo' rn^i STABBIARE \ kk ttfiDÌuo«^ 
|$6 il latte delle pecMr 9 k qiMiii à mnegcmo prt- 
Ina che tadftno 3 t fibitor. tonute abl pafeolo 
porrà n^rf^ro vt'otftggfo • Fin«t«mteoltte.l« canyet 
il graffo 7 e la ftìk f fi cav» ilr. gmaiégna che il 
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fa della lana > la quale fi tofa und) e anche ddé 
yolte l'anno. Meglio però è tofarc una volti; 
fola le pecore ) e ì montoni nel mefe dì mag-' 
gi#, e glt4i||ii€Ui nel mele idi laglfo , Scegliendo 
tina bella giornata fenza vento, e fuUe ott*om 
della mattina : fi lega dafcima ballit perì qaactro 

©"^ «ic co n- 

eirfeia glandi fc g!>HÌtlìi^HÌlìip & lanai^yttfaaB^ 
no alla, pelle r^ft lè^4^^ll|^rfotciiikl^ 
ttt«rcélaioi;cé»l4<ai*»ite le.iÌ«IÌÉttldli 
glio , vi il ?ÉitM^'i%n fai 
|b mof clìia «{"«Ito d* òliva • I mot 
pi A lana delle pecote* Vedi làìSA* ^ i^Wfik 

Per le malatcto^ a cai fooo foggette k beftM 
da lana ^ rnH msTljkMB^ uìV àrticoio Malaiiié 
del beftiame minuto. 

PELOSELLA. Sorca d'erba, che fi novera 
rralfe fpezìe della cicoria : le foglie fono vellu- 
tate , i fiori gialli , e crefce ne' luoghi montuofi - 
Quefta pianta ha una virtù molto a ftringente j è 
propria per fermare il fiufTo del ventre , per la • 
guarigione delle piaghe j entra nelle bevande vuU 
nerarie, ne'balfamì , e unguenti ; conviene ia 
gar^arifmo alle ulceri della bocca . 

PEONIA, O fia Kofa de' monti . Qucftapian- 
4a viene da un mucchio di radiche quali falciC'^ 
kie unite infieme) alza.i fooi fofti i cbe fi dira^ 
mano ia ^nìdlte parti , e (mducmo quantità di 
viéori a giiHa di rofe piene di roglie / Svfi vnft 
qualkà 4fvpéo«iiBi^dié fa il. iole di/color verai^ 
glio f M-èM >nde Ir foglie anpena oiatiNre: jo»' 
altra f]ieife4l|M uova» i di-cai: tei .fotM»^ i** 
carnati, di il^^ iaiettole > e cbe dqio fiofka 
va fcoIorcfitoìNA^hiaiicbeggta « Si noltipliGa 
col dividere 0gnl «4» annidi Dovenfiee; eilidbae» 
te il cefpuglio delle fopradette baAe, e fift«oft 
pi& facilità) lavandol^ nell'acqua per liberariè 
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4alla terra o da altre radiche > che ampedirc^d 
l^fparnrlc. Si ripiantano fubìto in luogo poco 
folacìo» in terreno graffo » ed umido 9 r ad unA 
tal profondità, che l'occhio ftia fotto terra tre 
Ahà^ diftand lina pianta daU* altra circa dpe pie- 
iti, otfervando nel dividerle , che reftino molte ra- 
4liche unite infieme, perchè le ppchc non fanno 
fiori» c dopo licopiprte , tofto s' inna^no 9 per*» 
chfe la terra meglio vi s* accolti . 

La radica di peonia è calida , aftringente, ce- 
falica, e buona contro l'epileffia , le vertigini | 
le convulffioni. La dofe da prendcrfi è da un 
groffo, fino a due in polvere, e fi crede che ab» 
bia etóca.cria contra '1 malcaduco . Il fcme pc- 
fio, ridotto Ìa\ polvere, e bevuto in vino fa tor- 
nare la favella perduta. 

PERFORATA, ^e^iì IPjERJCO, 

PERGOLA. Ingraticolato fatco di pali) edi 
pertiche o d* altro a foggia di palco , o di log- 
giato, fopra '1 quale fi mandano le viti, legan- 
4I0VÌ radi i tralci, e prima di coglierne Tuva fi 
levano de'pampani, affinchè poffa penetrarvi il 
Sole 4 e maturarla. Si fanno delle pergole d'ol- 
mi, o altri alberi, pafTeggio gradito per T ombra 
neireftate# Il gufto prefente è di far le pergole 
tutte aperte dalle parti a forma di portici, o di 
volte appoggiate fopra colonne . 

PERO. Frutto, del quale moltiflfime fono le 
diverfe fpezie, e i nomi co*quali vengono dipin- 
te. Si può moltiplicare qualunque fpezie di pero 
con i perugini falvatichi prefi da' bofchi, e pò- 
&ì nel piantonaio, come fi dirà più a baffo di 
quelli venuti dal feme cavati di due anni dalfe- 
jnenz jo ; ma ficcome fenza paragone migliori 
delle falvatiche riefcono le piante venute dalla 
femenza» così fopra quede alcun poco mieden'* 
^crò. : . 
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Scelti dalle migliori frutta i femi ben forma-, 
ti , e perfetti, Ci lafcioo afciugare, xiìa0ìme fefi 
fonfero prefi da frutta troppo mc^ture; acciocché 
Ja molta umidità non gli faccia ammuffire nelfer- 
bargli fino al tempo della fementa , Dalla metà 
di gennajo fino a tutto febbrajo, e ne* luoghi cal- 
di , di terra fottile , afciutta , non fottopofta ad 
animali, anche anticipatamente 9 cioè dal pria- 
cipio di novembre fino alia metà di dicembre , la- 
vorato con vanga a fondo più d' un piede , epUN 
gato da ogni erbi un pezzo di terreno, in luogo 
sriofo, difefo dalla tramontana, di qualità graf- 
fa , comodo a poj^erfi innacquare , e quindi fpar* 
IO vi del concime fpiritofo, come fterco di colom- 
bi, àìpoUit di pecore, bene fmaltito , e mefcolato 
con la terra zappandola minutamente , vi fi ponga* 
jiO ì femi alla dìAanza di quattro o cinque dita uno 
dallaltrojcoprendogli leggermente con la roedefima 
terra, Ja quale fi fpruzzi d* acqua da per tutro 
con un innaffiatolo , acciocché maggiormente f* 
linifca a* medefimi femi. Se prima di nafcereax^ 
daffero tempi molto afciujlti , fi faciliti la loro 
nafcita con replicare di tanto in tanto la fuddet* 
ta innaffiatura ^ e quefto ancora dopo nati ogni 
volta che fi veda effervene il bifogno. Natequ^ 
{ìe pianticelle, fi tcnghino pulite da ogn'akr*er- 
ba , e fi levino tutti i rametti che (puntaifero 
fopra i loro piccoli fufii, acciocché quefti vengba- 
no più robu4i, di buccia lifcia , efenzanodi. Al 
primo mefe di novembre dopo feminatì , fi farcbi 
diligentemente tutto il terreno, fcalzando queftc 
piante, fenia toccar le barbe , ne fmoverle la terra 
all'intorno , dando a ciafcuna una giutnella dd 
concime detto di fopra , coprendolo con la me- 
defima terra, la quale non dev* elTer pigiata , né 
calpeftata . L'ifieffe diligenze di tener puliti i fu- 
i\ì y fvcliere Terbe, e non lafciarli patir feccore fi 



fanmr àticht U fecondo anno ^ finché giunti iptrt 
aUJécà di due anni e non dr più , dalla zitetà dt 
Uòvembre fino atta metà di dicembre, o dal prin- 
cìpio di febbraio fino a' primi giorni di marzo il 
trafporca'no n^I piantona/o • 

A tale effetto fi fcelga perii pian tona ;o un pez- 
%o di terra fana , leggiera, attiva > in luogo ario- 
fo5 non efpofto alla tranfJontan^a 5 e comodo a po* 
terfi adacquare 9 diveltandolo ad ufo di vigna due 
piedi a fondo, principiando dai fare una foifaan»- 
dante larga più di due piedi, in fondo della qaa^ 
le ù ponga della ftipa , o altre frafche , e 
pofcia fé ne faccia un* altra accanto , talmente 
che non vi refti punto fodo tra una fofìTa e TaK 
tra, con buttare la terra che fi cara da quella fe- 
conda foffa nella prima , mefcoJandovi nel tempo 
fteffo il necefl'ario concime, e piantandovi in fila 
alla diftànza di circa due piedi uno dall' altro i pe- 
ri cavati diligentemente dal femenzajo con tutte le 
fue barbe, fenza tagliarle o fpuntarle , e diftef* 
per il loro vcrfo naturale, coprendole d» terra fof^ 
ice, e non pigiata, di modo che le piante reftin-^ 
a fondo quanto lo erano nel femenzajo, e cositi, 
feguiii di foffa in foflTa finche tutto quei terrena» 
retti diveltato, e piantato. 

Ufate per un* anno a quefte piante le medefime 
attenzioni che nel primo femenzajo, e arrivati al 
principio di novembre, fc gli levi la terra intor- 
no al fufto per un palmo circa a fondo , tagliai» 
do tutte le barbe che foffero venute a queir al- 
tezza , e dopo governare con fìiffìciente quantità 
di concime foftanriofo , e ricoperte con la mede- 
fima terra, fe gli feghi fubito il furto fopra terra 
an palmo, in luogo di buccia liicia, e fenza no- 
di , inneflandole a fquarcio , o fia tronco felTo . 
Vedi INNESTARE, 

Pattato l'in verno 9 circa las metà' di tnarzcv^ 
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f)ìÙ frefto o più tardi fecondo iJ clima , e Ja lla»t 
gione, allorché Je piante cominciano a muovere» 
trovando che qualche marza non fi fofTe attacca- 
ta V fi potrà dì nuovo iimeftare p ò a. bafTo . Sì 
Tadano continuamente ftaccando fu bito 5 che com- 
parifcono tutti i germogli che veniffero per il 
fu (io falvatico per obbligare il fugo a fare tutta 
Ja Tua forza nell' occh-o dcll'innclìo, ilqualefe 
gettaffe, come fpeifo accade 9 più d'un germo- 
glio » fi llrappiro tutti, fuori del più bello , e vi* 
.^orofo . Tenendo in quefta forma puliti i fufti 
ie'peri, ed il terreno zappato , e netto da ogn* 
erba 9 innaffiandolo quando occorre . In un* anno 
dopo innevate, crefceranno talmente quefte pian- 
te, da poterfi trafportare nelle coltivazioni. 

Trattandofi di paefi caldi, non efpofti alla tra- 
montana , comporti di terra legpjera , afciutta, c 
ron molto graffa , dalla metà di novembre fino 
aila metà di dicembre, e ne' paefi freddi di terra 
umida, graffa, e foflanziofa, della metà di feb- 
hr2i]o fino alla metà di marzo sbarbati con dili- 
},enza dal piantonaio i peri , fenza tagliare , nh 
fpuntare le barbe, ma tutte injtere, e imbrattate 
<U concime (temperato nell'acqua, e diftefe per il 
loro verfo naturale » fi piantino in folfe fonde , c 
larghe quatro piedi: fognate, e ftipate come s*è 
detto alla parola VITE , e in modo che non reftino 
a fondo più di dicci pollici lafciandoli tutta J a lo- 
ro cima, fc devono crefcerc a pedali ifolati in li- 
bertà , e tagliandoli altresì da' tre a' cinque piedi 
da terra fecondo che fi voleffero ridurre a cefpu- 
glio, o a mezzo tronco, con fermarli finalmente 
ad un palo perchè non reftino troppo sbattuti dal 
"vento . Si avverta nel fare quefte piantate di 
adattare la qualità del frutto a quella del cli- 
ma, e del fuolo , ponendo nelle terre leggiere ; 
fottili, afciutte, e poco foftanzlofc quella qua* 

lità 
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I!tà ài piante che producono le pere tenere» cf^ 
lic&tcì e nnrolco rugofe ; ed ai contraria ne' luo- 
ghi freddi , di terra attiids, gfoiTjr , e foftanziov» 
fa) Vi f] metcàno de* peri dalle frutta afclutte f 
e poco fugofe, mentre la bellezza ^ bontà % t 
dlura^ta delle frutta dipende quafi totalmente dal- 
ki fcètta del fuolo y cdel dima praprior a cta^ i 
fcun fruitolo 

Nel tempo che ^uede piante muojono 9 fi vi», 
dano contfnuamrente Aaccanda tottf I rametti 
ehe rorciffera per il fa ilo ^ alla rifefva di due 
airedremità , una ai dedra, e Tattrcy afim'ftra» 
i qaaH fervir detona per coirtpòr F albero . Ri* 
tofliato r flrnno dopo il tempo , in cui furono pi an- 
tatt i peri 9 e trovatine df quelli del tutto mor* 
tiy o the abbiano fatti getti mefchinr> e di caf- 
fi va Cotore -y a levina fabito 9 furrogandovene* 
altri ( e quelli che non hanno gettato* nulla af* 
fàttòy fi fcalzina un piede a fr^ndo 9 e trovaci 
notv eifere amm\i(Hti , ne gialli » ma fani , di 
tmcciv rerde ^ piena di nudrimento , e che folo 
K« in effi addormentata T azione vegetante 9 que- . 
Ili fi governino 9 e fi ricalzino con 1* ifteffa ter- i 
tUy che alla nuova flagione faranno belli{Cmi 
getti . Gli altri por» che avefTero buttarogetti 
ftlolto gagliardi, o pure mediocri , ma fanr j fi 
fcalzino all'intorno più^ d*un piedea fondo, ta- 
gliando tutte le barbe venute per il fu fio fcal* 
^ato, e governati con una cefla del folito con- 
cime fi ricalzino ; quindi fi potino t rami alla 
tìxnghiczjLst di cinque o Tei occhi , più o meno 
fecondo la forza deJIe piante , e de* rami 9 te- 
nendo corti i più gagliardi t e lunghi , o nulla: 
toccando i molto deboli r con avvertire che gli 
occhi, i quali fi lafciano ali* eft remiti, uno guar- 
di a dcftra, e ralffo a finiftra, perchè le nuove 
fortite non facciano confufione j e ftc' iwefi di 

Asag- 



Google 



y 

P £ R« ili 

mBÙfi§f jgi'agno , c loglio fi ttglw Mìl i uai 
di kgoo ftifor^ ^ ìnneill 9 lifciraior Joii|^' I m 
tei che fkrwmaé fimir la fitsts f àlcwfVMei- 
ci «fciDgacli» cte (bM.chr Autiir) cqaiKbnuMó 
coti HA prudcfitc mgUa pcf àmm ìm fèrnàt tt 
tiutrtmeìite $ cafa cfae licem molta cogiritio» 
ne non falò ict quefìi prìdcipf 9 ma in tutelo il 
ceiiìpo ancora della loro ìutrìslì le di cai rego^ 
le fono f!ate eccellentemente deévritte da M^nfm 
wtr la Quintini^ nel fno Trattato del taglio degli 
alberi* Vedi VOTARE 4 II miglior tempo di pota* 
re i peri » per le piante deboli 9 o in terra fotritef 
afcìutfa, e dì poca foftanza, e fubito cadute te 
foglie; per le altre mediocri, dalla metà di febr* 
l^rajo alla metà di marao # e per le gagliarde^ 
^tto il mefe di marzo. ' 

Sarà di gran giovamento a ({uefli frutti {e f^C* 
Ùttì quattro o cinqne anni dopo piantati, (i fcaU 
peranno largamente nel mefe di novembre dae 
|Mc£ a fondo 9 tagitiodo Cilttc le piccole baibe 
imiitt a ^ot di terra , fenza toccare le principia 
Htf ^oa Piatii una grofla ceda di coocifbr già pre^ 
Mtto 9 e compoda dì yloaccta catratA dalla al^ 
fia^ fbodate di 9 fltrco ili coloaaU^ dt 
^MU kia4aiiy ritagliai qaojd, ItipCiii cotd y H 
fQtfo mefisolaca infieme • La Accia 4i vìm tHt^ 
chio Mita cM calce 9 erncfcy a ecita ^gUam 
giova alTal al fMk ili fteOe fiankc cbe paiiAf* 
di tropea uiÉlMità 9 per il qaal toMfìrs tMgcmi^ 
offefe le piante da' mmi , e prodtfèMN> frtìtm 
verminofe : vi il rimedia ancora mettendo una 
bietta di quercia nella barba principale dop<> a« 
verla fpaccata^ o forata. Due volte raane^fii 
llivora la terra attorno al piede de* peri, altrimen- 
ti i fnoi fratti deteriorano di qualità . I peri 
tttilBi fa'iiiooci pr^dacQM i ^cil^ù^fai^rlti cht 
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tee piani > quanSo però vi ritrovino fufficlentc 
^antità di terreno^ . • . v 

-1 La pere da inverno perchè fi confervìno, fi 
Hìdugi a coglierle dopo che abbiano avuto alcu- 
ne brine» e quando hanno mutato il loro natio 
colore di verde e ofcuroj in chiaro, e Juftro , c 
qpefto fi faccia dopo il mezzogiorno d*unagioiw 
Kaca ferena nello fcemar della Luna 9 (laccando- 
le diligentemente con tutto il Tuo gambo , po- 
©findiole pofate per parte per un mefe fopra le 
ilo;e , fenza che fi tocchino una con l'altra , in una 
ii^nza afciutta 9 cfpoda ^1 mezzodì , con le Tue 
invetriate ) o impannate alle fineitre per chiuder- 
le nelle giornate nebbiofc, e umide; e quindi fi 
mettano fopra tavole» in altra danza rivolta a 
tramontana, ben ventilata, perché vi girirariai 
c, ne' tempi umidi fi ferrino le finefire, come ne* 
gran freddi , capaci di farle ghiacciar^ . Vedi 
FRUTTA . 

Le pere, mangiandone fpeifo a digiuno pregiu. 
dicano allo fiomaco, producono delle coliche, c 
]a renella ; i femi di pere fono buoni a'polmo» 
ni, e nocivi a reni. Le pere cotte con i funghi 
impcdifcono a quefii il far male. « ^ 

PERPETUINO. Nome comunemente dato 
al fiore A ree li/i ^ ftante che quantunque recifo , 
fi conferva nondimeno nel fuo proprio colore , 
1 gambi, e le foglie di quello fiore fono d* un 
verde biancheggiante. In cim^ aTufti fi fpaodo- 
no i fiori di color pagliato, e difpofti in tondo 
a guifa del finocchio. Non ricercano coltura par- 
ticolare. 

PERSA, Vedi MAGGIORALA . 

PERSICARIA DOLCE. Sorta d'erba che 
nafce negli ftefiì luoghi del pepe d'acqua, cioè 
celle foife, fiagni, e luoghi umidi, cosi detta 
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perché ha le Taglie firn ili a quelle del pcfcoi e 
d'un verde pieno. Queda pianta e vulneraria » 
buona per arreilare Temorogie, le perdite di fan- 
gue delle donne, il corfo del ventre ; applicata 
intorno la fronte guarifce il mal dì tefla . 

La perfìcaria forte, o fìa pepe d'acqua, buna 
pianta, la quale crefce vicino alT acque (lagnan^- 
ti , butta molti rami condì; le Tue foglie ra(fo- 
migliano quelle del falcio ,4ed hanno un fapor 
bruciante di pepe. S'adopra elleriormcnte contro 
le piaghe, ulcere, e tumori, ed è buona contro 
1 mali ipocondrici , e lo fcorbuto; fparfa per ter- 
ra neH'eftate fa morire le pulci, e lemofche. 

PESCO. Albero da frutto molto conofciuto 
di diverfe fpezìe , delle quali trentadue ne nomi- 
na M. dcf la j^uintirriè ^ ed altri ne hanno fatto 
afcendere il numero fino a quaranta, o cinquan- 
ta , ripetendo forfè le medefime fpecie , ftante i 
ilifferentì nomi f^ati attribuiti ad una fola qua- 
lità . In diverfe maniere poffono moltiplicarfi i 
()^fchi, cioè piantando i aoccioli delle pefche > 
ma ^iijilberi derivati da qiieOi fono pivi degli 
altri foggetti alla gomma -, oppure inneftandoli 
fui mandorlo, e fui prugno. Quelli inneftati fui 
mandorlo riefcono bene nelle terre leggiere , c 
arenofe, onde volendo rilevare di quefte piante 
per ìnneflarvi fopra i pefchi , veda fi MAKDOfi' 
LEj ove fi dice la maniera di porre le mandor- 
le ce. Gli altri inferiti fopra il prugno fono adattali 
per le terre di corpo, forti, umide , e cretofe 9 
ponendo ne* piantona; de' rampolli di prugni vec- 
ch i, ove devono (lare due anni prinia che s*in- 
neflino . 

L'innefto tanto fui mandorlo, che fui prugno 
fi fa a occhio, o fìa fcudetto nel mcfe di fet- 
tembre, fopra legno giovane di quell'anno, ta- 
gliando a tal effetto nel marzo antecedente la 
Tomo II, H pian» 
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pianta) cHe getterà fubitd de* buoni f,tttnùg\iyt 
qvtaìi Ct tengono rlfUónditi , e (oprà q»efìi £ Fa 
rinnéfto', potendòfi Tattrto rfopa tra pian tare a! 
(uo pofto come detto (tegli altri fratti. Nel 
levare péì'ò Je piante dal verziere ^ perfafneuna 
buotta ftelta, è bene faperfì che )e mollo stof- 
fe .non fono ordinariamente le migliori , perché 
non hanno per Io piti buoni occhi , e le troppo 
fottili fono dcboii , onde fi prendano di medio- 
cre yoffczza, cioè di tre pollici di circonferen^ 
za a baffo, e quello che importa più che abbia- 
no gli occhi vicino alTinnefìo ben nudriti , e 
che fìano di fuflo diritto , uguale ) pulito , fenia 
mnfcO) rigettando come inutiliquellc con la gom- 
ma ) o che aveffero le radici guafte > o ammuf- 
fite , ufando ogni diligenza per non offenderle 
nel cavarle, h* Brera vuole che fenza trapian- 
tià^li ) ma facendoli nafcere nel luogo dove de- 
vono rimanerfi in una buca fonda , la quale fi 
vada riempiendo di terra a mifura che crefco- 
no , riefcano cosi i pefchi di maggior durata y e 
facciano frutti più groflì , e più faporiti. 

Quando fono giunti alTetà di tre anni > fi po> 
tàno ogn'anno nel mefe di fcbbra/o, allorché il 
fugo ha operato talmente neglr occhi da poter 
ctiftinguere da una certa gro(fezza t buoni, eco- 
si non fi lafcia eonfumare inutilmente il fugo in 
iludrire quei ramii i quali devono poi tagliarfi , 
come fanno coloro che indugiano a potarli quan- 
do hanno i fiori, e dopo caduti; e rifpettoacìò 
è' ofTervi non cffer buoni per bottoni da fiori fe nor\ 
quelli che fono doppi , e che hanno un* occhio 
nel mezzo , poiché quelli che fono fempliei , 
benché accompagnati dal fuo occhio, fiorifcono 
bene, ma legano di rado . A proporzione della 
forza della piànta fi regola la lunghezza de' fa- 
mi tanto da frutto, che da legno. Alla fine di 
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maggio fi (taccano con l'unghie tutti i getti inu- 
tili, ù tagJiano i rami vicini al fufto dell'albe- 
ro che lo fucchiano, i quali fono rami groffj di 
quell'anno, e fi levano tutti i rami inutili , Tee- 
chi, ò languidi, e, occorrendo, fi diminuifce an-^ 
Cora la troppa quantità de* frutti . Tanto nella 
primavera, fe é afciutta , che nc'gran caldidcH' 
eftate, s'innaffiano qucft' alberi . 

V*é una qualità di vento che fa accartocciai* 
re le foglie de'pefchi, le quali divengono rolTc , 
gialle, e rognofe , e che afforbifcono tutto il fu- 
gò a danno delle frutta : bifogna non folo le- 
vare tutte le foglie, ma tagliare i rami fin fot- 
to a dove fono infetti. Alla gomma non v'éal- 
"tro rimedio che tagliare il ramo oifefo fotto il 
male, perchè non fi comunichi a tutta la pian- 
ta. Quando certi pefchi fem brano appaflìre, v' 
è chi configlia l'innaffiarli con fondata di vino 
vecchio mefcolata con acqua , e amma(rarvi al 
piede della terra. Per quei mali, de' quali non fe 
ne vede efterntmente la cagione fi fcalzino , c 
fcoprano le radicl^e , offcrvando fe quefte offefe 
foffcro de' bruci, i quali s'ammazzino , o feavef- 
ferQ patito, fi pulifcono, tap.liandole fino alvi, 
vo, con gettar via la terra che vi era, e ponen- 
vene della nuova . Per difenderli dagli animali 
Ffdi INSETTI. 

Le frutta fono mature da cogiierfi , quando 
• prefe con tutta Ja mano, e trattcafe,fi (lacca- 
no fenza violenza, né mai fi taftino col pollice 
per diftinguerne la maturità, mentre fe gli fan- 
no delle ammaccatture che le fono nocive . Se 
poi fi vogliono fcrbare qualche tempo , fi col- 
gano avanti, e che nello fiaccarle facciano qual- 
che refiftetiza. 

La gomma di qucfl'albero temperata nel vi- 
no, e bevuto, è ammirabile per chi fpura fap- 
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fue, poSfM p^U(€9 Ì canali , (barka il foUtHh 

ut, e il petto. . 

FETACCIUOLA. Vedi PUKTAGIKB . 

PIANTAGGINE. Pianta comune , dell» 
quale v'è la grande, le cui foglie fono larghe 9 
lucenti 9 fepnate ciafcuna di fette fila ; la mez- 
zana ha le foglie coporte d* una lanugine bian^ 
ca ; e la lunga ha le lodile più lunghe 1 ftreccet 
e appuntate. 

La prima inezie ^ la più in ufo: è rinfrefcan- 
te, epatica ) e vulneraria ; s* adopra il feme per 
ogni forta di fluffi fmoderati, vomiti 9 perdite di 
fangue delie donne. La decozione della piaotag^ 
gine con fdMida le piaghe , modìEca T ulcererai^ 
tra ne'gargarifmi. La fna ludica faiii dalle nlé^ 
roidi , applicandovela fopra. ì^jm*" 

PliyNTAR£, Prima di piantate alberi 9 cofi% 
vfteiie^lè(a<iiinare quali fono k fpeaie eke «' adaè* 
^lano aMuo^ht) rifpetto aHa qtialiti del termos 
e airelfo6aieM(r« aMni«i(i li «iranbé molte 
fpefe instili y té ni eonihiriO' tutto fi rondi' nalft^ 
le quando-, i^'adaiia «t^faolo • La quereia fer 
efìmplo éeMiMiM i par le^rno da bruciare > noa 
fa bene. in nn fondo graflo» è umido , dóvOolMk 
il legno bianco in fimil terreno rende un tefCO 
più. La miglior 'inanièra di feminare i bofchi > 
qualunque fia la fpezie di piante, e dì lavorare 
la terra come fi fa per i grani , concimandola 
ancora le è poflTibile^ e all' ultimo lavoro folle-* 
vando il terreno a porche alte più che fi può , 
profondando i folchi, ìquali devonoelTer larghi 
due |»edi e me^zo , o tre , con porre i femi nella 
riga del folco 9 quando però non fi tema lacova* 
tiKa deir acqna-9 4iel qual cafo fi pongano ne* 
lémbi de* folchi < Dopo di ^ueflo non refta 9ehe di 
htn fardiim:i e ritrovare ^ le ^ìj^li 9 e fe vi d 
tsgi«iO|to dae pifcoli l«von:ogÉ*«iiiio fitto al Ui» 



gliaf de rami, che iì fsL àììa fine dì quattro , o 
cinque anni , fi è certi d'avere «n taglio molto 
utile prima di quindici anni . Se la piantata h in 
co/fa, devono fbrmarfi i folchi a traverfo , con- 
fervandofi così laffefcbezza, e le terre, dovecchè 
facendo i folchi diritti da capo a fondo 5 fi affati- 
cano maggiormente le beftie, e le pioggie vi ca* 
gionatìo molto danno. Si pofTono porre le piante 
nella forma illeffa de' femi , e querta è la llrada 
più breve, ma nelle buone terre vi vogliono pian^ 
ce grorfe, perché Terbe che vi abbondano , af- 
fogano il germoglio delle piccole piante. Si può an- 
che piantare a foflfe difcofte una dall'altra dodicii 
o quindici piedi, e allora fi pianta a guifa di fic- 
pe molto diritta, ponendovi d'ogni forta di legna- 
me, affine di fare allignare le quercie che vi fi ri- 
trovano mefcolare. In quarant' anni quede mac- 
chie rendono tant' utile quanto un bofco pieno an- 
rfantemente , purché i primi anni fi lavorino le foffe 
A tutte le piante che fi levano da' bofchi , 0 
da piantonai pcr trapiantarle, fe gli devono fiac- 
care le foglie gialle, ammuffite, efradice, o fec- 
che* che fi trovaffero fulla pianta. Nei trapian- 
tarle non fi devono tagliar le barbe, ne i.getti , 
come fi pratica dalla maggior parte delle perfone , 
che cl-edono doverle così tagliare ; quefi'c una 
cattiva regola, perchè in tutte le piante le barbe 
lono I foli frumenti co' quali ricevono il nutri- 
mento, e s'accrefcono; fenza la radice delle pian- 
te che ngermogliano di barbatella , non può en- 
trare nel^ tronco , e nelle altre parti alcuna por- 
zione de fughi della terra, cè dell' influenze dell' 
aria , che fervono di nutrimento alla pianta. La 
diminuzione dunque d'una parte delle barbe é d' 
oftacolo alla vegetazione, e le porche che ordi- 
nariamente fi lafciano , non fevono al più che ad im- 
pedirli di totalmente morire . Nel fopprimere le 
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barbe , fi leva alla ptantà il «fu6 ^eceffarfò', élll 
nonfà che lenti 5^ infenfibili progreflì,cofi1^ flftegWò 
lardarle le fue barbe» di quello che obbligarla à 
produrne dell'aure. E' vano 1* allegare per fa4 
l^ioise il profeitìgaivkefirò che folFre una piatita Ie<> 
di terra £no a che fi ripianta 9 perchè quan^ 
clo'fioo 'fi fono lafciate moltó tempo le radlehè 
9Ì «nn grand' aria, quello profciugaitiefito noni 
ohe fapcffitfialéf re(kiBd<l loro Tempre w iìittiM 
radiate f come ne fàwo tenimonianza f fruetf 
ciM fi mundano lontano } le radichfe dt^^tieilf 
qoMtatq^o Aedls il À ù^aki ^ hanno xitt fHHi^ 
apio m ifte , il ^t^uimif^ì^ tottò tflHtltl-^r 
baila falo*'i|A«|tt^iiì^''ac^ti^ qàa» 

h» iMhrt^iil^ 44^ tettali 

e ÌA{Avf€Ì9''iatufftLré ttfAtiqnàte'ore Lche(rf#s 
drà TÌif&ifeere per così d«re a colpo d'occ^fto. M 
piatino dunque con tutte le fue barbe 9 alla r^* 
ferva delle ammuffite , o guafte e fi pongano 
più o meno a fondo fecondo la natura de! 'ftio* 
lo 5 pigiando foa?emente la terra intorno allera^* 
dici, fenza batterla ? vi fi ponga 51 fuo palo^ 
che foftenga il fufto; vi fi fp^rga attorno al pfe- 
de della melletta , perchl^ pift difficilmente fl 
profciughino, e s'ionalino moderatamente, per- 
chè il trpp|D «prfgÌ9dH:a «g& «tberi piantati 4i 

^jL^^niigliori ptaiite f^o quelle levate da* 
éientaj^^ilMI^^tiòn fieno d'una già avanzata età! 
pfilBft 6' cavarle fi fegttt nel fufto U patte che 
gMr<bi il^^ metzodi V per porle con la tnécle(i<^ 

a^mBkà§'^, Stfogna tener pulito 11 tempii 
a piantata dair erbe > e là vietarlo og*^a£^tl^ 
aiaitM pàr i primi cinque ù ftl'ànnì'tdWllMfUii^ 
ga y o con l'aratro , quando^ ti poA^Wàtté^ 
giare. - - • ' \ - v'^^» - ; 
. I tempi 4i piantare fond ì fee6nto*t| 
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«qualità dell'albero 9 e la natura Mi iutyìo : p^r 
efempio quelli , a cut^^cadono nelT inverno lefo* 
glie> il tempo proprio h il principio d'ottobre 9 
purché il terreno (la afciutico, e fé è umido » al- 
la fine di febbraio t o a'^imi di marxp • Per 
inoi^e ^|»ezte d'alberi kmfta verdi 9 il umfi^yiA 
ficnta é il ffindpio d' apiìk* 
Riguardo méàm ■miMì «li 4PMft«ii 1 

PjaMfife. Macdiin^ «bf Mmt^ «M« 
IbrnNDm» OucAi è uo cgrret^ a due rua|i^, 
1» mmm, e nSir.iik«9 afif delle (q«iili fi |r^v« 
fwi^i^lfc ipirga , coiBfioia ilj tt^r^fr^ u>p f9k'^ 
ffj pinoli » i gge to ft <lt(ta#»K 9 «cbt ik1 fqth 
mmmo'i tiidiMiel mrraMt f j»l tmpp (M^^tpnó* 
90ll(^SM' €ÌlM|b9 9 il t^ik Infici* c^^ie i gr^i 
M «HTflMtp in bvtchi « 0irfr0 pende w 
raì)^if««iR4 Al 8^ riaiapr«, e «sgiMigli> il (ef- 
ITfAjtt piccalo libreuro con Udefciizioi^e s 
« difegsuo dadio da «e alla luce in Ve^^Llji cpfi 
ie^ampe di Clo^ Liroocurtr 1770. ' 
l ' In akune prove cfactaroente fatte dopo 1^ pub- 
èéii^zioDe d'una tal macchina ^ ho o^Tervacoef- 
^e il moco delie beilie, che cocidur la deirx^ 
<fi0 9pià veloce di quello che richiedeva il ciJia- 
^ro , ià quale non avendo Tempre ìf neceffafip 
tempo di tornaire ia d^ero per ricever^ i gra^i 
del^a fenunta , fion cadeva quefta ficuraaiefit^in 
<wttld«^uchi» fedafìdofie alcuna vpjta de* nop 
doaripanft i^aiMie la vdocità 4£Ì0\q$o, A^iì(:4m- 
(fue choÈdMH^ j bu<lu.i^aCeiv>i«fiUlihifaneDfe^e- 
aiMnaci ipaÉ^tualuo^ più Pfface paéfo delip if^ 
«odeéigjl; Ibmof e U <iioU# che dt««M 
moto al dM9 rilMMlf o , facendolo andare . in#|p 



stàmm^fm $mtm i0 «m ftenale «afta ^con 

inceri 4» rianwft > le Mttar fmi jU^aiiotììr 
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modo die Hefce oMi In tal gniCa ficurd la piatr- 
tugìone ) v'b da temere o gf inconvenientt 
fdht M(cer potevano da un' improvvifo moto re- 
trogrado che fatto avenfcro le beftie nel tempo 
<lella fementa, o un*accidentaie rottura di detta 
molla nelTatto della feminagione 9 che refaavef^ 
Te la* macchina in quell'infante tnrervibile^ | 

PIANTE. Tutte le piante hanno un corpo 
organizi^ato r e vìvente 9 che è dt mezzo tra i' 
animale , e il minerale; fono prodotte da*prin- i 
dpj della terra) cioè) dal fugo vegetante y che I 
è VtìiÙT de* fughi dtìU terra , dair ac^im i M 
Mei € dal calone; cm rii>uto cU:^»dU ffsmif ^ 
fj cfefcono le piante, e fi nudrifcono. r ^ h 

Tre principali cofc fono da otfcrvari hk-éi§li 
frfant»: r. il feme» perchè ta pianta iiieUa fw 
«rigfne h tutta intera ael fimo» a qatfto ftm< . 
d'ftna fécomlicà iaefaulla , che fende aMB»vi|ÌI«a 
». la radica» che d la parte iiifefiove deMa^pia»» 
, ta» divifa io molti picesir flankesilf e4eoflipolè« 
d'una fcortat e d'una ilccéndaintoiturafottoia 
fcorza, quindi d*on corpo legnofo di fibra piii 
ferrata della fcorza 9 con intrakiamentt , o in* 
fertioni che fervono a perfezionare il fugo ni»> 
trìtivo, e finalmente della midolla» faftanta te» 
nera che fi ritrova nel centro ^. il fudo , o 
tronco 9 (cosi fi chiama neglr alberi, earbofcel- 
li^e tallo neMe biade, e altri prodotti , a*qua' 
il fi dà il nome di piante) che ha le medeéoie 
parti chf la barba, e quefte fervono allo Ae/fo 
effetto :44riguardo alla fcorTa , ella prende il fuo 
nudrimento d^l tronco medefimo , con il quale 
com^iHCa;. per meyao d' nn' infinità di piccole 
fibre. - ' ,■(■'■ 

Una troppa<]nantìtà di faie e il di fole f minerà le» 
tende le terre flerrli; la troppa a^nn onocenlW 
piante» e le ipipoirilcti la fHfpa «Hai #>«nl^ 
* i re* f 
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re le profciuga j dovechè una ttùp^ grande ab- 
bondanza di terra non le danneggia mai » pur» 
cbè vi godano delT umidità , delle rugiade ) e del 
lealore del Sole* Coti la buona. terra é propria 
^:«#dfire ogni forca di pianiti» .^HKciié sabbiano 
JlA^4liaA|ità. Cacqua I 9! di talprencoairftnicnic t 
jmnon o^Mlc^rd va6tafgpQfti^!>«^itfMD la fpt? 

ftn n u i n ile t^rft Mit«>* e lcgaì«|ijHÌV 
«Urtino della f«8^tb ^ del forni#HM 
Cm» AiiUìuit» « proinnt del ^iiMlii 
licite v«nai !£i|pìlJslMMi „ 

fola antira.j» e^DMtìiàjìiiIUàlitiniHi^^éiì.kmM 
•knfao m .jifoUe *^ jferfa9 fc 6 deodara «uà ha*- 
na raccolta ; dovecfcé P^r la ireoa^ a^rl^'or^oi ft 
ha tutto il comodo di farv:i Je pfqparaiioini set 
ccffarie, Kr<^i TEKRA. « 

Vi fono delle piante che fcmbrano fatte per 
crefcere l'una accanto all'alerà, ed altre ve ne 
fonO) le quali non vengono punto a bene fe (l 
toccano ) cosi non fi mettono infieme quelle che 
hadno le naedcfime qualità » ma beotii le .ciiUdQ 
^n le frigide) e cosi dell'altre. - 

Ogni propnaiafio economo nulla deve trafcuffi» 
re per s^mibm!^ >1 namerojlalk Cut piante*, cosi, 
oltre le piante d'adoritiuncnto ).4c?« profittare 

ik' più piccoli jai^ii » • peicià «rm .4e*fì«pMe 

mi 4^ HmfwM caiBpc^ il ^fitTA Uimm% 

e concimeilÉi fÌailiK|Pl|fO ^afiRQbfrà un»if6pF« 
ve fpefa , e Jpim «a«i grolTa . | » aWRiMWV ^ 
S^SMlto ftfk propijcteria ii^tfomeenk 
Ut fee..f effte «egli <GiMiVeceU» .4»' t*i9p^i.4^ 
querbtt ec. fe le taglia , quefte # per }«i wmAt 
dica ftnMMioeri^» Qc»4e pof;jre>b# #1: 



ne 



fife» ricava f^^rlfietr qualche coita ^ ripiatiMrRt 
«Icrc, Ne pianti £oio fei pìccole per u«a grotfi 
' Hit ne accerri » la fpt fa non farà grande > e nt 
ncromà il guadagno. Cinquanta alberi piantati 
ogni anno 9 q riJtvatineHe macciiic 5 e terreni voti, 
fanno in vebtì anni mille piante d'alberi di piiSi 
in una terrai, e alla fine di cinquanta anni fèfie 
f olfono tag'Hare cinquanca ogn' anno . Non v' è 
|«ltfe<lioiie un ^co grande ^ cht non abbia 4i[ual* 
tke^fotfo , o fiuM ^ lnogo iiueii ^ il iuogo di 
|i>i»tÉiii» SÀ poè' iiithe •bléég«re »§^l éttoarki 
a piaiftace >ci«lctti9 mano uaaifMiMità fia di frvt* 
•f) fi a 4* aitri islbeii ft«rill v '« propoviMM ^Mtf 
•>hu<iw éèiikm > iKiswk^g il IbiTo , mtccbiài 
«r^Mf^ «ÉMral» per piantarvèlH gli jaf^ 

tPRoifr anMaitniè fa'«iii]it. •. • ^« 

Piante Cam|)eftrK Fri^i * 

li ' > FfeparéZMte per. ^mtwmaw U Pém^* * ' • 

' Mettete in una conca cfpoft# ai nJcz*o ginfv 
no uno ftajo di fterco di cavallo , altrettanto di 
huCf un mezzo ftijo di quello di piccioni 9 altretf 
tanto di montone, e altrettanta cenere ; aggiu- 
gnetevi fedici libbre di vino cattivo ^ e due iib- 
. bre di fai pietra 5 riempiendo ia conca 4* ac<}ua, 
ooniune. Tutte le valte che fi kva di q«efto li- 
quore per innaffiala 4t fùante, ^ cipanga della 
nuova acqan adla canea t -C i»Ukaii0he wMbo* 
Hi4o caA^^iie palici 4' tcquafr i<iiilf 4^«om 

dpio . - ' f ^ » ^\ ♦ 

rile- 
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rileva una molcìcudine di piante giovani) dedi* 
rate a rimpiazzare gli alberi andati male ^ e 
queiJi che bifogn» sbarbare, o per nuove {maa- 
tate. Quefto luogo io lodiftinguerò in due, cHé^ 
in femenzajo, che è dove fi fanno nafcerc U 
piante dal feme , o dal nocciolo, e in piantona* 
jo , o verziere, ove fi "pongono le mazze) o bar- 
batelle, e le piante cavate dal femenzafo. 

»Nel Temenza jo adunque fi pongono i Temi di 
quetranno, tondi, pieni dentro, e prefida frut- 
ta bén mature. Al mefe di marzo/ Ci feminan» 
a campo andante, o a folchi fcoftt uno dall'ai- 
tro un piede, dopo averli tenuti una giornata in 
acqua , nella quale fiafi fciolto un poco di nip 
tro, per facilitare lo fpuntare del germoglio, 
coprendoli di terra mcfcolata con letame, far- 
chiandoli quando cominciano anafcerc, e facen- 
dovi quindi de' piccoli lavori. Riguardo aiie pian* 
te campeftri che fi vogliono far venire dal fe^ 
me, fiano tigli, fraflìni, aceri ec. fi raccolgotio 
i femi dopo fettembre fino in dicembre, rifpetM 
air olmo fi raccoglie al mefe di maggio, e fi fé- 
mina nello fteflTo tempo . La quercia fi femins 
rei pofto in cui deve rimanerfi , perchè riefce 
difficilmente efTendo trapiantata. Le noci, «oc- 
ciuole, caftagne, mandorle, fi fanno prima ger- 
mogliare neir inverno in de' caneftri ripieni di fab* 
bia , e fi piantano alla primavera, come abbiamo 
detto parlando del mandorlo. I pefchi, albicoc* 
chi, ciliegi, fufini, in luogo di porre i neccio* 
li, fi ufa più comunemente T innefìarli fopra aU 
tri alberi . Tutte quefie piante venute tanto dal 
fcme , che dal nocciuolo^ dopo due anni fi tra- 
piantano nel piantonaio a file diflanti duepitdi. 

Il piantonaio h quello fpazio di terreno, nef 
quale al mefe di novembre, e nelle terre umide 
al mefe di febbrajo, femprc per un bel tempo, 

vi 
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iftù pongono )e mztzt,^ barbatèlle, tpliMà&e^ 
yatc come fopra dal fetnc^zafo ) c quivi s'inne- 
La terra dev'e^ere d'una ({ualilà di me2<^ 
cioè ne tr oppo f&agrày ne troppo graffa > e 
iavoraca due piedi e mezto a fondo* Vi fi poe- 
gono i meli, i peri 5 i cotogni) t prugni, i man- 
dorli» e aitre piaotty dtcode una datr altra più 
di due piedi) oSfcrv^anéQ che nel crarporiarvi t 
meli 9 e peri cavati dal reRienza}o gU va t«g|ia- 
tn OkfYia dei fullo a queU' altezza che fi Vuf>« 

(a fai l'ÌQneSp« * . 

. U mfti^Q,^ 4>t iWwW Mjft» che dei f|ia#ilònat 
i»» MMfaftr«iip cw dtitaem». >(fMrebiato a*£MÌ 
tef^pjÌA-«.f«i%4 ila «intorba rpargeodov^ ancM 
49k €P9i0h: htt$ €otì(umftUkf «AlfMché fi ki£È§ntf 
h^90f^ - Perchè le RMMe Armoio t lon»rfu4W 
litftaàiiMy t.d*ritttt« A dev«m flacottefinNf 4 

lU^AtU'cA^^f e^ooa. latcìMrlc gUomut piatir hc^ 
cVfcpv clic coo'^talì ^(•oiioar «vfemo pMNiilt vi» 
fpsofet t cbt; faranno bao»»fliiiiY liafcii*^. 

FlCCIONi. i migliori lerrajuoU » <rhe è la 
«inalità di pkcion^ che fi tengono alla campa-* 
gna) devono eifere dicolore ifa *1 cenerino , e il 
nero , con il cpUo dorato , occhi e piedi roifi • 
I piccioni vecchi non fono buoni da porfì in u- 
na colombaia di nuovo, ^oicbè^ quantunque te^ 
nutivi rinchiufì qualche tempo , nel darli la li*, 
berti^ cornano alla Tua antica abitazione i onde 
cp^viene prenderli della prima covata» che ab«> 
Diano quindici giorni , o tre Tetcimane , e tenerli 
chiufi nella colfOQobafar uiando la diligenza d* 
ìmbeccarU jmgiio I Cm^ di canapar veco# f 
fiBQBCot(])«f^ p^di tanfo la Ui||o:fomrli del co« 
mittay ^mmioKtoè foa^finti aniajiiw 4» in im 
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una giornata piovofa s*apre la colombaja, e fì 
lafcìano andare alla campagna a procacciarli ti 
vitto ) fenza timore ili perderli, oientre il nu- 
drirli bene in principio, e maffime con Teme di 
canapa, ferve molto per farli ritornare alla co- 
lombaia. Alcuni ungono le porte e le fineftre 
con olio di fpigo , e di menta; altri fanno cuo- 
cere del miglio nell'acqua, e dopo feccato all' 
aria nuovameate lo cuocono in acqua melata 9 
ungendone con quedo t nid; , o iìano cedini 9 e 
dandogliene anche a mangiare ; oppure gli dan- 
no lenti bollite nel mofto cotto 9 o vecce fpruz- 
zate con vino in cui fia ftato infufo il feme d* 
agno caHo , e tutto a fine che non abbandoniao 
Ja colombaja.' più efficace di qualunqne altra co- 
fa però credo che fia il nudrirli bene , tenerli 
con pulizia. Quanto al nudrimento bifogna of- 
fervare di non farglielo mancare in quei tempi 
che non po/Tono ritrovare cofa aleuna alla cam- 
pagna : così ne'mcfi dì novembre, dicembre» e 
gennajo fervirà il darli della faggina, e tenerci 
vinacciuoli cavati dall'uve in luo?,o comodo alla 
colombaja , ove poffino andare a mangiarli. A 
febbiajo poi fe gli diano de Ieri 9 delle vecce » 
del feme di canapa , perochè avvicinando^ la 
primavera fiano dal calor del cibo vìe più inci- 
tati ad accoppiarfì, continuando cosìfìnoames- 
zo maggio ; dovecchè nel rimanente dell'anno 
non è tanto neceffario il darli da mangiare ,poi> 
chè facilmente trovano fopra la terra quantità 
di fcmi. Non farà fe non bene il cibarli fem- 
pre ad un ifteila ora, e quando fi poflfa avere 
la comodità, farà infinitamente giovevole il non 
gittare il cibo nella colombaja, ma bensì afTu^^ 
farli a venire a prenderlo fotto qualche loggia- 
to, o altro luogo contiguo, mentre così la co- 
lombina non fi troverà mefcolata di molti femi 

che 
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Cho danneggiano i campi con e((jL governati. 
Buono 4 ancora Tufo delle tramoggie > mafTimò 
ntl cafo che il propieCario non potcfTe efTervi 
continuamente da Tei e che avefTe luogo di du- 
bitare della fedeltà di coloro acquali lafciar do- 
vefife in confegna il cibo ^ e la colombaja. In 
due diverfe maniere (ì fanno le dette tramOg* 
gie; quelle che attaccate al palco> col tirar d'una cor- 
da lafciano cadere il cibo , non fono le migh'o- 
ti) mentre ho veduto per fperienza che o ióta- 
fando l'apertura ^el fondo non ne efce punto 9 
o cade ammontato! in troppa quantità > oltre il 
mefcoltrfi fempre <poii la colpmbina , dovecché 
più comode fono 1# aitfc da pofarfì in terra di 
iigura bislunga) fermate fopra unafpezie dicaf* 
fetta in modo che l'apertura di fotto reAi dif- 
coda dal piano di detta caffetta qualche cofa 
mmn9 dell' altezia delie rivolte di effa. Fatte in 
aal gurfa ) quando la tramoggia è piena di cibo 
quello cade nella cadetta a poco apoco » a tnì- 
farà che i piccioni lo vanno mangiando > e così 
moti fi fparge con lo Aereo per tutta la colom- 
baja 9 ed i colombini nepo^fono fempre avere quan- 
to ne vogliono 

»^ Tutta la cura che fi deve avere per tenerli 
Mfi puiizzìa ) confìde in fpazzare la colombaia 
Qna volta la fettimana nelTeftate, e ogni due 
giorni neir inverno) perchè allora danno molto 
m ca(m a motivo delle notti iunghe » e de' fred- 
di. Ogn'anno poi nel mefe di febbraio acco- 
fèandoci alla prima covata , levati dalla colom- 
baja i celUni) e fco(Ìì 9 fi tenghrnoal ferenofco- 
pertO) o (t lavino con acqua bollente 9 afine dì 
liberarli da'pidoccbi) e altre fporcizie i e dopo 
t^er ben rafciutti» fpazzata 9 e ripulita tutta la 
colombaia) fi rimettìno al fuo luogo 9 oiTerva»- 
do nel legarli a'bailoni, o pertiche) che la p^f- 
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ip dUAlpr) leflj un poco più aita dì quella dt 
dietfO) perché quando pendono d'avanti, ilad» 
bo feiBpre in fofpetto i piccioni che Jc loto uo« 
▼a cadano » e però non vi £glianai« Si procuri 
inoltre che i detti cenini iìano fondi) t che il 
Jegname 9 di cui fono teffuti non ila fcrde^o »• 
intdO) ma b^ne afciNtro» e ogtlf roiCB che fica-' 
't^m i piccioni, litiovaiiiemc 6 -Icootano 9 e fi 
pulifcano. 1 piccioni delia plioia covata 
^ttdii che fi iafciaiìOf ^naoé» woleiinciltipli- 

Qualunque dilessi « che fi tifi rìefce TpclTc 
.yolte inotilt^ iMMi fi difendono daylr «nki»i|p 
noAfi» MtK t$m,i topijp jofi, dvoeir» £liMf[^ 
donnole ec.» cbe rapifcono il fmito ài . flpibf 
fatiche • Oltre r.tftevcM^elM, atOv ioitiidSli)* 
.non ti iMi IMMf pit qludi pbHiM teirn- 

né ti pmté im tekro cipkluiiiiÉittf di ierrat, «lip 
«ol ti#ar é'unà «o#da ogni faeà dopo mirati i 
Ì>i<!cionì fi ferrir, e celi cbiitdendo le b»che 4di» 
la coiombajà a' ìmpedUak^ T ingf efl'<» ad ógni t0» 
latite rapace. ' 
i PIEDE DI LEONE. Setta d étba cbtf ci^ 
fce ne' prati , e liioghi umidi ; le fue foglie raft* 
fomigliano quelle della inaiva» fono vellutate ^ 
e attaccate a lunghi gambi, tcfono nel numero 
delle migliori mi aerarle ; s' impiegano in decoaione, 
fieT.rulcefidei polmone 5 ed e(lerfo^ffiente per l'ulce- 
ri , e plaghe •*(A>oo buone ancora per arredale t lofi 
fff)Odtrsffide^nieftdellt> dome, ttfufto^ ahe rkiie 
«ii^altézMé%opSeda f gettà molti pìccoli faiiilfili 
^tmé 4i' quali nafcnAo t fori fafU a (lelU, 
IH^^t^afc tfdiot ( La polvort jéi^ntft- erh«lìito^ 

ÉàgéwA^ Un coidiii)^: A* ««M foftria> j p i w ftii i wl 

vino 
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«Ipifiiliicr bPiM por mei giorni 41 tùtwimmf 
ét àamne fee»nÉ^« - -^4^' v * ^iilì^ ' 

èeroy r vfené'm qoàotitk a pioeéy grappoli, 
ratt^ con granella, piccole 9 tonde, di buccia, dm 
ra. I capì fono fcuri ) di mediocre groffezza»! 
con occhi fitti 9 e rilevati i eipampani fottìli 9 picco»^ 
Jirluflriy un poco veliatatì di Cotto, con coltole 
rcffnìglie. Ama il clima caldo, e il terreno fa- 
no9 e facile a deporre la troppa umidità > vcnen» 
do bene nel gaieilro ) e nelTalberefe > che è me f* 
colato di Tanfo cortellino. Il vino viene colorito^ 
odorofo 9 rottile, e rpiritofo, ma bisogna indu- 
giare a berlo che abbia prima fentito il caIdo%i 
jQii#a*uva .mefcoUta eoo «Ur« £i #I|MM 
fofiztone. • ' tj T r 

> PILATRO. Vedi IPERICO. 
M PIMPINELLA, y^di SSU^ASTBJBdd,d^^m0^ 
-^INO. Albero molto alto, diritto , con Un^ 
fWt a guS/a di fila Tempre verdi»! em èmà^dhiÈm 
tnatì pinocchi, fono piccoli yhaglil, teocfif Aal^ 
ci al (épÈttf e .ftogofl» ìm nm «bMd ltMinfi>#^ 
wmchiuB in una pmà dmt c Icaglioft. Pro«#: 
btoe nelle Mfve leggiere, e falofe r « m^fmM \ 

»(Uìtuftfi» jlM|4> »i W »ltg<y iMic» f ^tot » j 

feitza.AiAco ^ie pilie i pinaccU|^ tenuti prim^^ 1 
tre giomNa fitUlmS ragaaao , o Gi nc^a , oppu* 

j^^^ecato diligentemente il guTcio , # m((a$tlU ' 
0Ì^o con una lima > acciocchii più facilmjentè 

germoglinos nel mefe d'òttobre, e novembre ne' , 

paefi caldi, e ne' freddi, in febbrajo, e marzo, I 

ii piantano ne*vafi, e Te ne procuri la nafcitacon 1 

l'innaffiarli, e tenerli in luogo caldo. L*anno j 

dopo fi trapiantano intioa buca preparata 9 ufan> j 

do tutta r attenzione di porli con tutta la terra i 

4ll vaTo Tenia che fi (lacchi dalle b^rbe, e in ta- i 

Jc occafio«e Xe-f li può dasf del c«oci«_di cavali^ ! 

bene | 

• / " " • : 
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bene fmalclto . Si poflfono f^minarc I pinocchi an- 
cora nel femenzajo, alla profondità d'un mezzo 
piede 9 ma ficcom^ queft* albero patifcc nel tra- 
piantarlo a motivo che caccia una fola barba per- 
pendicolare , così in tal cafo con lavorare la ter- 
ra del femenzajo folo fuperficialmente , e non a 
fondo, conviene obbligarlo a gettare delle barbe 
laterali, e in capo a tre anni fi trafporta al fuo 
pofto. Il pino rende molto Iterile il terreno a lui 
vicino, poiché penetrando a fondo col fittone o 
fìa barba perpendicolare, attrae il fugo di fotto 
terra affai . Nel tempo ICÌcffo che fi ritrovano 
fu queft* albero le pine già mature per cadere , 
ve ne fono ancora delie mezzane da perfezzio- 
narfi Tanno dopo, e delle piccole per T altro fuf- 
feguente anno. Dal pino oltre i pinocchi, fe ne 
ricava ancora la ragia , la quale didilla da del- 
le incifioni che fe gli fanno per il fufto, e quc- 
ila col fuoco fi converte in pece greca: i gufci 
delle pine fono ottimi per bruciare, ed il legna- 
me è di lunghifiìma durata, maffime ne' lavor» 
fotto acqua > ma non vuole Hare unito alla quer- 
cia. 

-PIOGGIA. Se il Sole fi leva coperto d'una 
nuvola, fe h roflb, o d'altri colori , le fi fà ve- 
dere in nuvola nera, fe nel tramontare getta 
lunghi raggi voltati verfo la terra, o tramonta 
nafcodo in tina nuvola gialla 9 fe l'aria é più 
calda di quello ) che richiede la Hagtone, o che 
nuvole bianche vanno verfo l'oriente o che la 
Luna ha il cerchio nel fuo pieno, potrà 1* agri- 
coltore temere la pioggia, e perciò regolare ifuoj 
■lavori. Si può anche prevedere la pioggia dallo^ 
•flato del proprio corpo , elfcndo contraflTegno d» 
clTa il dolore de* calli de' piedi, e altri mali, da* 
quali il corpo è opprefiTo , come pure la langui- 
dezza, e la fonnolenza. Indizio di p oggia fono 
Tomo IL 1 le 
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te fondini quando Tvolazsano lungo' ^^ .|ti 
■n Sftgni più baffo étì folito t . te utnSiocehie 
4llifiDa gran flrepitot i corvi ié ▼•Ano fef hpn. 
idftf i galli tfhécioeaoor.pià del coAnme te iera..^ 
a rii.ofe.fliraordltfatte f e finaimen^ f pìollt ftf 
gratCandofi fi cópfono di tei^a^ fVi// tEMVO • • 

PIOPPO. Albero dì due fpezie, uno bianco, 
e Falera nero: ama terra dolce ma graffa» ip 
luoghi umidi, c frefchi, e perciò fi pone nelle ' 
più baffe valli, e lungo i fiumi; crefcc prefto , 
e forma il fuo furto alto, diritto, e unito, on- 
de chi defìdera aver de' viair con foUecitudine , 
può piantare delle pioppe cipreffiné . Quantunque 
poffano moitiplìcarfì dal femey o da piante che 
pullulano dalie barbe, non orante lafiradapiù 
breve, e migliore è quella di pjaniart i' l'ami ipi 
Imi^cìiì fondi ire. piedi fatti con un crivellp, o* 
O90 un palo^ oppure^ che farà di ma'ggibf utitey 
'ìàvt le buche come per gir altri puntoni ^^t. Im j 
fondo formarvi' iJt fud^co lofa co«^ il ajMBUo.»* 1 
%a pafoc Fatt^ il buoT^ e pòfibt» il raiita># iai|« 
tar te maggior éiì^wm g^ci^tt itì fargli* Unca^ 
per ratto te' ferrar e perè^i'^npie, ^li p'olvei^ ^ 
minuta , e s^* a^acqva fiiolto ; perchè ti^^iiMbfi' . 
la terra bene unita. #1 legno poffa qnefii ] 
comodamente radicare. Attaccati che fìaùaynoi# j 
fe li devemar tagliare la cima, ma folo cacare r : 
rami che vengono nella parte inferiore delfuftoy i 
e cosi facilitarli rallungarli, e fempre più che { 
anderanno* crefcendo, fi deve ilare tanto più dif- .-j 
codi dalla cima nel tagliare i rami . Volendoli 
far crefcere per ufo di tirarvi fopra le' viti, al- 
lora quando fono grofli , come il braccio j fi ta-^ 
•glim alù da lerra fette in otto piedi e i UtcW I 
no cieibere ì rami più belli lateraliy che fi an* ^ 
deranno regolando con il taslio .(ecPMio Uibtfir 
Itto*. Lù foglie de* pioppi :fi ivnchgno V ottobre 
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t tni^ffccbUi c fi (jprbano p<r farte mangiar 
riAì^fod allf btflièi 

^^ytMjy^ del cjuale fé ne crofano 

fiw 4^*^^ i cioè roflì , c bianhi.' iroflìfonopìtt 
ì^roflì, più dolci, ma eenriouo il freddo; i bianchi fi di- 
ridotìoirigfoffijèriiintiti. Per avere de'pifelJi prima, 
tfcci, (ìfeminaftes avanti l'inverno in luogo folacìo, 
t caldo i efpofto al mezzodì, ma prima fi tengono 
quattr'ore nell'acqua, e quattr' altre fi la/ciano^ 
ili luogo caldo, perche germoglino ; in gennajo 
O febbrajo fé ne feminano degli altri in lue- 
gà ugiialmente caldo, che faranno il frutto poco 
dopo de' primi, e quelli finalmente p^oftì diifiarzo^ 
t aprile, ma in luogo opnbrofo , fi^fco , frutte* 
tanno di giugno j e IligHo^ Il terreno, der' «(Ter 
graffoi ben lavoralo, affai g#vemfo<oii Aer- 
eo di inoatoAé » e il vaccf , poAeiodovi i ^felU 
tré atta fotto terra ì a filf doriti^ # dve fole fiU 

£r porc^ I con lafda^ una p^rea rnoiftogni dpe 
Àinatéf i^n fok> perchè godiao il btaefimdeM* 
«rtif Qnm.Jifttcor» j^èr poter più comodamente 
^pofare » riacatfare di terra t gambi , dopo che fct* 
sonati^ «^divenuti alti mezzo piede, e più facil* 
liiente ^orttri de'rami alti cinque in fei piedi, fo« 
pra de' quali fi avviticchiano . Le pìoggie minute 
gli fanno beniàìmo , in mancanza delle quali, quan- 
do il bifogno lo porti, gioverà affai l'innaffiarli. 

Piccolo legnetro aguzzo a guifa 
di chtod0f.il quale fi ficca in terra per far bu- 
chi da piantarvi le bietole, i cavoli, lelatughe, 

ed altre piante d* osto , k quali hanno (o^a 
parba. * * / * . . • ^ 

PLATANO. Albero che rieoc moll0 alto e 
fà gr^nd' ombra: la fu^ foglia è larga » e folta; 
il leggo; bianchiccio, e duro ^ il fkmé bitiMi ^ 
giallo , e piccolo ; il fuftp é tim4^ % »ÌBì^^ t 
»ttVÌdo-:^Noa alKgna ff non nt*cl«fi& c»ld«* ♦ 

la PO* 
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PODERE. EHenzione di più campi con cafa 
da Ja voratore. Ve4i POSSESSIONE . 

POLIEO. Erba piccola 5 bianchìccia ^ la qua- 
ìt ha le foglie bislunghe, dentellate all'intorno, 
dìfpo^le in giro lungo i gambi a dlHanie uguali « 
e accompagnate da altre piccole foglie. I gambi 
fono dritti , tondi , legnofi , biancaftri , che han- 
no in cima de' fiori uniti aflleme a guifa di picco- 
li capi, come il rimo, e fono d' un odore acuto • 
Viene ne* luoghi montuofi , e magri. La fua de- 
cozione guarifce Topilasione delle parti nobili, 
e interne i provoca 1* orina, e i mefi . Queft'erba 
applicata verde fopra la fronte non v' è miglior 
rimedio per le cateratte, e per 1* intorbidamento 
della viAa. 

PALLAJO, Luogo ove s*appollajano i polli, 
e dove fanno Tuova. II pollajo dev' eflfere una 
i^anza piuttofto bislunga} d*una grandezza pro- 
porzionata alla quantità delle galline , alta da 
terra perché non fia foggetta all'umido; epofta in 
qualche canto della corte dove ftà il pollame , 
difefa dal gran freddo, e dal gran caldo: dev'ef» 
fere bene intonacara, e imbiancata dentro, efuc^;» 
ri. Le fìneftre fi fanno piccole, che rendano po- 
co lume, e voltate dalla parte d'oriente , con 
le fue impofte da chiuderfi ogni fera , come pure 
Ja pr)rta , perché non vi poHano entrare le faine, 
volpi, donnole, topi, ed altri ajiimali nocivi al 
pollame. Ne* canti del pollajo allofcuro, fipon* 
gono de* corbelli con paglia, o fieno dentro, do- 
ve pofTano far l'uova, ove fi pone ancora un 
uovo di marmo, o di geffo , perché effe creda- 
no che fi a quello fatto il giorno a vanti , c per- 
ché quelle che hanno il vizio di mangiarle, nel 
trovarle dure col becco , fe ne difvezzino . Il 
luogo da dormire , fi fa con un ingraticcìatar 
molto rada di pertiche fotcili} fofpcfa a mezz* 
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.aria di detta danza > e dì queffc ingraticciate è 
bene averne due j per mutarle ogni mefes e pu^ 
i^Je da' pollini s e altri animali. 
. ^Accodo ai poilajo fi mette una fpezie di go 
verno > che ferve per ìngraiTare. il pollame fat- 
jK> nel fegucoce modo* *Si rìeaipìe hm buca fca- 
>ata a pcndlp^c^n t^to tcr^ciio di cori^iQ^il^Mb a* 
innaffia con faiigiie.éiJMIf >£dSc«ifi^^rge un po* 
di vMUt 9 fm(|v|si|dp ogni: ird^ f^^^.i^ i la- 
wa^cs naf^)^pra queftoconcitift§«i8iÉn<^i»- 
]jU di. Termi, e d'erb^^^» fil|VM0i«^ otti«d 
spdrimcnto al poli«ine«^ . v.^v ^ ^ - 

^POLLAME. MAni^'ft d'ingffttfare il poli» 
snc/Sì chiudono. 4o una gabbia graadet chia^ 
mau jfitff la qtialc £ nictcc in luogo caldo « c 
un poco fcuro) e prima di porseli fi pelano fo«> 
pra la tefta 5 tra le eofcie 9 e fotto le ali 9 perchè 
fìano meno tormentaci da' pollini , <]utvi fi nu» 
drifcono d*una pafta compofta di farina di mi- 
glio, e d^orzo o di vena, oppure di farina di 
formentone, facendogliene inghiottire due o tfe 
volte il giorno diverlì bocconi bislunghi come fa« 
ve, dopo averli inzuppati neli' acqua , mentre 
que(^o gli ferve di nudrimento , e di bevanda ^ 
jcon dargliene quanti ne po^fono prendere 9 ecop- 
^nuando per un mefo i polli diverranno gra(E 
%999Ì^>^:>PM^ mai dafidararej altri gli governa^ 
.HO qc^ jr^ip Jm>Uìco, o con farina impattata di 
mele e modo cotto. Per pulirà lagabbia^e dit 
fenderli da'||||llim9 di tanfo in canco fi eavanot 
i fi J^£^|||i^pmi4w $^ un'ora, oduapcrTpol^ 
linarfi* . . . . ' .. . 

. Sono fbcfcqpoffi I^KoUi a dircrlc malattie t 

. Lét pìpiU; queft^tf una cartilagine Uaaea > due 
' viene, nella punta della lingua IngrolTatat 0 
per calore iocerno» o per patir la feu » nelqaal 

1 3 tem- 
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tempo non vogliono ne mangiare , nè b«c^ fjs 
g'ii leva gentiiinente coii un ago, e fc gli Uir^ 

lìngua con aceto, fanaiidofi la ^i|ta còfi |Sff^ 
fiere; quindi fi pongono in gabbie per due. O' tre 
giorni, dandoli da 'b^re dell' ajcqua, B^Har qti«|è 
£ati<r4U^i io jnriifioiie de* feint iN popone» è "A 
foómtio é fìpfamMttt if fdllajo frm de^ pnle^ 
po » gli difendè dalla ^pim.^-r ^ ' 

ir fimgù JUl pemri fc gli dè a |)é» un po^ 
coi^ .rtitQ ipaldo ; ov^ fi fati' fatep bòlHrp diSK 
Ir abo4:datiira iitticoieogpe 9 fi ntfdrifcono tcròn orto) 

Per macchie i O fafera^c occhi, cagiona* 
te dal gran^lMdo, d dal gran caldo, fe gli 
della bietola tritata €na in della crufca di fc* 
gale, e un poco di miglio , e per la cecità cau* 
fata dairaver mangiato de* lupmi, fc gli 414 
fugo porcaccia. 

Per i pollini i conviene ungerli di burro, e iat 
varii nell'acqua {a (:ui ftaii fatto M|ir? co» 
inino. * i 

P^r la tigna , fi rinfrcfcano con delle bi^tok^é 
^e'cavoli tritaci minuti, e deWa crufca molle 

Per il mal caducai gkt gli £1 (oiàgrire ti^|jf{{iL 
4oif l'appetito, airro rimedio^ non ^'^ per 
ùo male ^f^ó^ m ^p^rirfi , ff npn che di 
gliarli i'iM^bje de>iii|i||i|ic bagnarli fpefTo eoA 
del vino ^^ifiidrirli cinque o rei gìorfit4*«>ftd èdK 

jf t# j iiMNI» Nctt>|e| t d^Vtvoli Pimi mie 

jfod prev«É|cl^ ■landò. |0ìn» ^cH'eriko co^ 
della bietoU» '^aimì 
ì . 'UbT'Ìi mptmw 4cUa pcU^y a cui fono fogge t- 
ti i piccoli polii perdendo le penne , non fi de- 
▼ODO lanciar efcitie la mattina pr€(|o ;efporlifpef. 
fo al Sole, e fpruztarli con la bocca di vino 
tepido fapra le penne. < „ . i 
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Per U rottura di gambe fi mettono in una ca- 
fnera con buon nudpmentoi e bpon acqua , fen^ 
za Jafciarvi alcun baftone da appollajarii , fen^a 
incannucciarli, ne legarli ic panile; iji jripofo^ 
p ia natura gli guarifce. 

PPLLJ p' INDIA , o Tacchini. Cosi fi chia- 
ina quefta fpczie di poljame» perchè i eremita liall* 
Indie; la fua carne ^ nutritiva, di bùòn faporf»^ 
frci)^ a d^gprirfi , pià fod^ di quf#a éti pappp- 
ne , ma preffo a popò delia OeM# «aipra • J{nb4* 
lì ft'IndiA (qoq rofaci, e non fofnplf i' arersi^ 
fockl} e asAfirii o^l pollajo, nientrc p^mfoikia» 
iio 4B9oÌ!to; M guadagno pop(t^ ipirildraroeffaiir 
fifiàf < farjì paicere alia fcampagna» itove mfi» 
giano |lell*e'l^e> tfè'^acU»' deirortic»»eéle*£riii* 
Si poffòM cpndahie nt^ofcbif ore crorano 
ttn*iiifinl(à di vermi, che Mndono |« loro carne ituni 
I9 0aiilà |no|fé migliore, ma chi li guarda deve 
4tmt atcciito che non s'àUonfanino, e divengar 
no preda dellH volpe, o 4' altri animali, effev» 
do bene avere un cf^ne che gì} faccia guardia • 
Chi aveife un luogo circondato di mura potreb» 
be rilevarne con pivi facilità , lafciandc'H in li- 
bertà di girare per tutto a loro piacimento, e di 
dormire anche allo fcoperto fuori del pollajo » 
purché non vi fi facciano covare, e che non fi 
lafcino cosi liberamente afi'arìa \ piccoli pulcit 
nij^ Si pone ordinariamente fis p)afchìo ogni Tei 
ilMmmpe ) d^lla Ticeifa delle quali fi devopo pr^ 
^rire q|i(»ll4» nere, ^roffe, vivaci, che non. fia^ 
no tfdpj^P giovaci, ed ilmafchìo fi tmnóva ogpiV 
^npo* i|Liie tacchine fapno l^ova ffai#,y4B4(p: V^Ar 



no r p&»c|j|(^^|of i'idM tfa^^gol^ 



9H(^0O far qniaili^ at^fcpno di 
^'ofefr^ Il luogo dove Je fanno, e fi pr^idono 
d'pn giorno ali* altro , ponendo' fopra p^fcpi; 
povo il ^empo cl^ej iato» con tentfe^AipottN# 
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mente quelle di da fcun a tacchina 9 affine che ogn^ 
una covi le proprie uova, perchè vengono me- 
glio. Per afTuefarle al mafchiO) e farle far uo* 
va , Ife ie à qualche cofa che le rifcaldt) co- 
me vena , o feme di canapa > e terminato ch^ 
hanno di far V uova 9 fe fi vede che non conti- 
novino a flar nel nido, e confegucntcmente non 
iìano inclinate a covare, vi fi alTuefa-nno con 
porvi, qualche uovo cattivo di gallina, e allor- 
ché vi ftanno di propofito, vi fi mettona le lo^ 
ro proprie nova , delie quali fi fcelgono quelle 
che porte nell'acqua tepida vanno a fondo, e che 
fiano le più frcfchc. I nidj gli vanno fatti in 
luogo baffo frefco , e lontano dal romote , po- 
nendovi in fondo delle frafchc , con fopra un 
poca di paglia, e quantunque fe le poffano da- 
re a covare fino a venti uova, la più ficura è 
di non ve ne mettere che quindìcr o fedìci , e 
nei tempo della covata s'olferva di far mangia>> 
re, e bere alla tacchina , e perquefio fi dee cavarla 
ogni tanto con maniera di fopra le uova. Se fi 
fono meffe più tacchine a covare , fi prendono 
i pulcini di tre madri, e fi danno a condurre ad 
una fola, ponendo le altre con imafchi, perche 
facciano Tuova, e covino di nuovo. 

Si poffono far covare a delle galline V uova 
di tacchina , ma vi vuole un nido di paglia fat- 
to apporta, con entro del fieno mefcolato con 
un poca di lana per comunicarli del calore, dan- 
do a mangiare alle galline , nel tempo che cova- 
no, de' faglinoli, o del gran turco , o del feme 
di canapa , fcacciandole qualche volta dal ni- 
do, tanto per obbligarle a mangiare , chea vuo- 
tarfi il corpo. Ogni tanto fi rivoltano le uova 
perché vcnghano ugualmente rifcaldate da ogni 
parte, e fi tralafcia di muoverle fubito che il 
pulcino comincia a fare il fuo bu-co , e fole s* < 
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ajuta a forare il gufcio con la punta d'unofptl' 

10 a poco a poco 9 e fi rompono leggiermence 
con la punta d* un coltello quelli che flanno 
molto tempo a venir fuori, fé fi fente pigolare 

11 pulcino , ma non s' apre che un poco lino . Ve» 
di GALUKE i ove s'é parlato d' una maniera 
artificiale di far nafcere i fuilÌM> fiuiM fnr co* 
▼are r uova . . . 

Allorché i pulcini fóno venncSfn^^ éneceffi» 
fio che il pollajo in cui fi tengono Stantì ìm 
^iieCK tempi primi fia fcar o t c caldo , c pttà 
è c^>fe ii pavimento d*n& nesaa pieite di con- 
cio di cavallo ben fecco , eminuto . Par i primi 
due o ttt giorm fe gli fa prendere im poco di 
vino anoacqnaco 9 « gli dà dal pane faup 
natsolato 9 bagnato nel Tino aniijacqaato a 
£ mettono a paleggiare fai concio • It f nafta 
giocoo fi fanno ben bollire hell* acqua deUe fo» 
glie d* ortica tritata minate 9 con aw loro leva* 
te le co^lole» mefcolandovi an poco di finocdiio 
pure tritato j il quale non fi fa bollire ; quindi 
affodate col gufcio le uova sì delle galline che 
dalle tacchine che fi faranno troiate guaHe j ri 
fi aggiungano ancor' quefìe, con un terzo di fa* 
rina di gran turco 9 e di tutto fattane una pa- 
lla » fe gli dà a mangiare » chiamandoli , e pre- 
Tentandola loro fopra la mano per renderli age* 
voli. Quindici giorni dopo, acquiflata che abbia* 
no un poca di forca j fe li mefcola nel man- 
giare del feme d'ortica 9 che gli fa molto bene> 
e fe qttcilp^Jeme gii rifcaldafle troppo » il che H 
Conofce al profcingamtoto del loro ìlcrco» vi fi 
"'pone della bietola tritata . Devonfi fopratatto fin« 
chè fono piccoli difandieredal fctito fai^ddo» dal- 
la pioggia» dal fangat^e fc da akanp di qaeM 
accidenti fono forpi^, mnsio cpa diiigenta df- 
aaldati iadk*panpi C(Mdi^> dandoli quakbe goo> 
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eia di vino: così non s^fpongono alTarU ch^ 
per un bel tempo > e fi pone la chioccia fotte una 
ceda di vinchi un poco foUevaca , affinchè! pul- 
cini poffano entrarvi fotto , e ufcire, ponendo il 
loro mangiare in un piatto di terra vicino alla 
^eila, perchè non allontanino molto. Quando 
lianno un mefe, fi pofTono confegnarc ad un ra- 
gazzo per condurli a pafcere alla campagna per 
ere? o quattr*ore nel più bello delb giornata : allora 
fi dà loro a mangiare della cruTca di grano > con 
la quale fi mefcola un poco di gran-turco , e 
deir fi^ba anagallide > che h eccellente per i 
piccoli polli d'India; del rimanente a pocoapo» 
co s'avvezzano a mangiar di tutto . Allorché i 
piccoli polli d'india fono nella loro forza, cioè 
a dire groffi come un cappone dì mezzo, fi nu- 
drifcono con erbe, come lattuga, bietola , foglie 
fà'i cavolo, e frutti di qualunque forta , il tuttq 
tritato minuto, fenza cuocere, mefcolandovi in- 
lieme della crufca con acqua . Le more di pru- 
ni > e di mori bianchi gli piacciono molto. Siof- 
ferva di pon lafciarli mai mancare T acqua, fo« 
prattuto ne* gran caldi, perchè gli verrebbe ali* 
lefiremiti^ della lingua quella pelli(:el]a bianca 
detta la pipita, Ja quale in cafo fe gli fiacca con 
uno fpillo. I tacchini sMngrofTano mettendoliin 
ftia, p dajidoli tre volte il giorno una pafia fat« 
ta con ortica, crufca, e uova fode , ridotta in 
diverfi pezzetti groHl come piccole noci , e yl 
fono de'paefi ove per ingrafTarli gli cafirano. 

POLLONETO, Fedi CASTAGNETO. 

Polloni* S'intendono con quefia parola i getti 
che vengono al piede d'una pianta,- i veri pol- 
loni hanno delie barbe, fervono a formar nupf 
yc piante , e s'attaccano facilmente. 

POLMONARIA. Pianta, le cui foglie raf- 
fomigliano a quelle delia bugloflTa , e fono pic^ 

chet. 
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f:he%tétt di macchie bianche , e crefce ne' luoghi 
ombfofi . Quelte foglie fono rinfrcfcapti , e d'un 
grand' ufo npllo fpurgo di fangue , ^ altre affe- 
zioni del polmone) e del petto \ hanno ancora 
la virtù di confolìdare l'ulcere, e perd fi dà a 
quefta pianta anche il nomedi confolida : s' ado- 
pra ne* decotti) pelli fciroppi , e i paftori fc ne 
iervono per gu^rif le pecore dalla to/Te. Siiiiol» 
tiplica con piante sbarbate nel meft 4i-inaf£<^ l 
f richiede pna terra graflfa 9 e ben |;:okilPata . 
y<V'jb ancora la po)RìO|iaria di i^éf^da: qaeft-^ 
' una fpezìe muico, che /i*accacca foprà icrb«| 
chi delle qtierjcte» 4e'fagj|t, fé km ^l^n^#fi|i|^ 
Vfrtù della precedcnje^ ' '- 

PPMifftE, Sr !cln«ma icosì pnferreiioiiqiMil» 
Je fcfrr ifi yicipapza ^irorfo per gli ìi)bpri ^ 
pedalai 4> per qfici ffrutii itbe noa poffitfpd 
)uogo jieirqrfo , cove quelU 4l fnào'iifp^ ì 
^}U4lÌ niioc^f^bberp «ean ki tofo'psflirft alte fpf» 
glfaife) e agli erbaggi. Neil? potn$ere (xmettòfio 
^utjce le fpezie (li per)» albicocchi , fRèlì 9 qUni»^ 
< dorli ce. e fono 4*pn gran profitto » perch|l gU 
alberi vi fanno delle frutta in a)>bo|iflan2a • ài 
buon fapore , fopratutto quando vi fi fannoftal>- 
biare o vi fi mandapoa |>af^er^ le be(iie> e ^bfi 
fi lavora la terra. 

POPONI. La figura tonda, o lunga, làb«#. 
ic)a lifcia» o fcabrofa, fegnata a fpiccht più o 
meno rilevati) la qualità della polpa, fono tuf* 
ri di0ititiyi delle div^rfe fpe^ie^i poponi , clafcti»» 
pa 4e|iie quaU'M iin digerente nom^ . GentraU 
mcntf i^itei^ pop0n{ fepo quelli che Tengono 
in paefi Ctì^^ Il terreno per il popenajo dev' 
ftfer g«#^0 4 1» lie<€9, bcfi «KTclfata M^lt Vi^ 
«vctiiQ » 4M pfitiiiiir^i fttipa ; e ìiuorameine 
laTorgto nel fneffi dì fiimo'i niefcolèii4ov^-n«i 
tempii iftelib M bwMi cMfb ili -catelto : v^erfe 
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I primi d'aprile vi fi fa un altro lavoro profoiv 
doy formandovi delle buche fonde circa un pie- 
de, e due di diametro , diftanti Tuna daU*aItrai 
cinque piedi, e diftribuite in quicuneemy le qua- 
li s'empiono di concio di cavallo mezzo fpentoy 
che abbia fvaporato il Tuo fuoco, e in mancan- 
za di quefto, prendafi di quello di montone be- 
ne fpento : quindi prefi i femi ,* che fi faranno 
fcclti da poponi ben fatti, e d' ottima qualità, 
o/Tervando che i migliori fon quelli che fi trova, 
no attaccati alla polpa verfo la parte del fiore ^ 
e tenuti in infufione per dieci o dodici ore in 
aceto forte > nel quale fi farà temperata della 
filiggine per difenderli degli animali-, fe ne pon- 
gano tre o quattro per buca , a due o tre pol- 
lici di profondità nel concio dr cui fi fotio ripie- 
ne, ricuoprendo poi il concio con terriccio di con- 
cio bene fpento. 

Nati i femi, e gettate quattro piccole foglie,- 
ft levino tutte le piante deboli , efuperflue, con 
lafciare le più vegete, e forti e lavorata la ter- 
ra m tale occafione alla profondità d'un piede y 
»' innaffino a b-bondan temente le piccole piante 
con acqua buona , non bagnante , a corrotta y 
né troppo fredda, come fuorefi^^er quella de* pox- 
2ì. Ogni quindici giorni fi lavora il terreno vuo- 
to tra m.ezzo a quefte piante , k quali pure s* 
innaffiano, tralafciando d* innaffiarle allorché i 
frutti de* primi getti fono giunti alla loro grof- 
fezza naturale , quando però non fopravvenga- 
Bo de caldi, e de'feccori ecceffivi, nel qua! ca- 
lo s innaffia leggermente k terra, tanto per te- 
n«rla umida. 

Tre diverfe potature fi fanno alle piante de' 
poponi: la prima, quando hanno buttate cinque 
o fei foglie, con un coltello ben tagliente fi re- 
cide Teilremità del gambo dopo le ere pri«iefo- 
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liM H toccailo ponto i rami quandò 
cominciano a fare ì fiori da frutto , nè fi taglia* 
no 1 fiorì vani , perchè que (li fpcffo fupplifco- 
no alla mancanza degli altri, ne fi ftacca veru- 
na foglia potcndofi foJo cavar quelle che comin- 
ciano ad ingiallire, lafciando ancora intatti tut- 
ti i filetti che efcono da* rami . La feconda po- 
tatura fi fa quando fono comparfi i poponi de* 
primi, e deMecondi getti, e che hanno una bel- 
la apparenza. Queda confile in tagliare con un 
^citello Teflremità dei gambo , che ha il frutto che 
4 vuoi confervare due otre foglie dopo detto fritM 
to, e cagHare i piccoli rami « doe nodi difcofto 
ilei ramo maeftro. Inoltre per non indebolire le 
piante e perché i poponi vengano più perfetti f 
lardatane una determinata quantità a ciafcuna, 
pianali» fi levano tutti i piccoli rami, i quali faait-' 
no fiori da frutto» e che efc0n<idallolMrog!annpi^ 
1»o #r*é il fiore del frutto dèi fecondo getto che 
fi Inol confermare» e fi fiaccano tatti iriitc^ 
poponi che fianno patito» o che vengòndmllMN 
tamente. La terca potatura fi fii Hibito the i po' 
poni de' primi getti fono tre quarti formati: al* 
lora fi tagliano tutti i fiori da frutto come nelle 
precedenti , eccettuati due o tre di più bella ap- 
parenza che fi vogliono confervare . A ciafcuna 
potatura fi farchia o zappa la terra , ma non 
tra' rami , e dopo queftc tre potature fi lafcia 
che i rami buttino liberamente tutti i getti che 
vogliono, fiaccando folo i fiori da frutto , con 
ofTcrrare di non levar le foglie che fembrano 
quafi coprire i poponi - Ne fi dubiti che i popo- 
ni lafciati nella feconda, e terza potatura pre> 
giudichino all*^ maturità de* primi, che anzi aiu- 
tano la natura a perfexionarli , privandoli di quel 
fughi de- quali non baMO pià di bifogno. 
Per far ««enire i poponi ne' iiieght«fredfft» c(m>^ 
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ticn ricorrere a* lecci di concio di cavallo, e' al- 
le campane di vetro « cofa che non è àectflari^ 
nelle provincìe meridionali, e Calde > ove fi pop 
fono feminare in campo aperto. 

I poponi fi colgono qualche tempo avanti dt 
teangiai'Ii , che non (ìano totalmente fatti 9 ma 
con qualche fegno di maturità , cioè che gettino 
dell'odore, ed abbiano qualche parte ingiallita^ 
Quindi fi pongono in luogo afctutto fopra la pa- 
glia frefca 9 lafciandoveli (lare finche tramandino 
un più atuto e più grato odóre di prima. Un buon 
popone devd avere il gambo groffo , corto, c' 
amaro, non dev'crfefe uh troppa verde, nètrop- 
po giallo; dev'e/Tcr pefante, e icfiflente pigian- 
dolo un poco , e comparir pieno nel batterlo eoa 
le nocca i< il fuo odore deve accofìarfì a qnélio 
del catrame , o i^ece preparata , mentre quando 
un popone fa fencir molto con T odore la fu a 
fpezie , è" contrafTcgno d'cfler troppo fatto, co-' 
ne pure fc il gambo è fecco, e rugofo ; e fe far- 
cendolo faltare in mano rende un certo fuooo,i 
è fegno che non è maturo « 

PORCA. E'quclio fpazio di terra net campa 
tra folco , e folco , nel quale fi gettano , e fi ri* 
coprono t femi, e che da' Lombardi vien detto 
vaneggia. 

Porcaccia, o porcellana, 

PORCELLANA. Pianta d'orco, della qna^. 
le v'è la domeflica , e la falvatica , che h più 
piccola , e va co* rami terra terra . Si fpargeil femc 
in campo andante, e bada fmovere un poco la 
terra per foiterarlo. La porcellana ir d* ufo sì ne* 
cibi, che ne'rimedj: effa è diffeccante , e rin- 
frefcante; è buona per fpegner la bile , giova 
nelle febbri putride, e maligne , e negH ardori 
di (lomaco : maflicata toglie lo (lupor de' denti, 
egli fortifica; rifchiara la voce, mitiga i dolori 

dello 
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^clcllo awia<0) .e 4lf*«(M^ foglie applicale (ir 
Jal{(i4i^lf4►^.gtofanQ « ileloif 4WÌ1Ì ircTckai ^ po' 
ite purid 4il im^iiiftfo «U6^ia»if< 4è* piedi i 4imt' 
ùÉifcofìo ti dolo^ di iBàf0è l4> kltù ppo di po$^ 
«Uaoa i rpedfiw conm io Sporgo di Tangue i 
tm de^oaioiici i b'tfona nelle perdite di fangue del^ 
le donnei e fa morire ì verod di^^ragaw^ 

PORCI. Kf^i MaJaLI, . V . 
^ PORRO. Fianca d* prto , cfelld cfualt poco^ 
parlerò, perché occupa il feireno più d' un an- 
no con affai minor' utile di tane* altre piante • Si 
coltivano fpafgcndo fitto il feme al mefedimar.^ 
lo , foprà porche di terra già lat^ofata « e crefciu* 
ti fi sbarbano nel giugho v trapiantandoli fopra 
altre porche 9 in buchi profondi circa mezzo pie- 
de 9 e altrettanto difcodt uno dall' altro, fcortaili^ 
doli le barbe , e le foglie, con porre in fondof 
de* buchi qualche rottame di pentole > acciocché 
«ioa potendo» allungare le lia^bcf l ateeodaM^.àd 
logroffftK! di Unto in tanto, fi cappetCinof 04^ 
iMa&no fie* templ> afciuttj w * t } « 

il porco è caiiih>» eafMtivo: te fué fpglie ge»^ 
i^cooo ie poototitf degli oatoiaii s g le. hwu^ 
tare; cùHti 0 inipiaftfi^ pó^Éè9 o-dobrid^ 
iior«jdÌ9 te wikài 9i ureMèrcUMtatì it ktfm 
fi Oel vino Unncoi giiarifeom lo riMlEiolMf di 
6ri<ia^ e purgano i reni dalla fendUv ■ - 'ìm 
. POSSESSIONE . Si dà quello nome ad la 
efienfione di terreno un poco confiderà bile. 

L' Autofe deir Agronome 1 per far rendere una 
poflelTionéj riporta un progetto inferitone! Gior- 
nale ficonomico^ che fe qui il ri feri (fi , travierei 
certamente dallo fcopo prefiffomì di cf porre a 
chittnque coltivatore cofe praticabili, e non già 
tratti di beli* ingegno V dilettevoli a kggtrfi , e per lo 
più non efeguibili. Vuole dio fi •dneoiidi diton* 
ra Ctttu lo poffeffioflO t fi faccia no posto di coa^ 
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ferva d'acqua in mezzo di effa , che per condot- 
ti fotterranei abbia la comunicazione con un let- 
to di lago o fiume > e che vi fìa un mulino a 
vento 5 che muova le trombe per tirar T acqua» 
€ dal pozzo follevarla nelle foffe per adacquare 56 
terre, e prati. Queftc , ed altre firn ili cofe , fpef» 
fe volte impraticabili per la fituazione de' luoghi , 
le fa afcendere per una pofTeflìone d'ottanta in no- 
vanta ai-penti (mo^/^r ) alla fpcfLi d' ottant* un mi- 
la fcicento franchi > cofa che veramente mi ha 
fcoraggito per porla fotto gli occhi del lettore, 
lafciando la libertà a' curiofi di rifcontrarla al 
proprio fonte j contentandomi folo di prendere al- 
cune offervazioni fopra gli inconvenienti , che han- 
no le diverfe maniere di far rendere le poffelfio- 
ni, ©effetti; cioè; L' affittare una pofTeflìone fer- 
ve per lo più per deteriorarla perchè un fittuario 
non fa mai i miglioramenti, lavori, ecoltivazio« 
ni con fondamento, mentre teme che facendo ren- 
der molto più le terre, gli pofTa effer crefciutodal 
padrone il fitto, e così non godere il frutto di fue 
fpefe, e fatiche; e fe mantiene le vecchie colti- 
vazioni, o alcun* altra ve ne fa, gli ferve che du- 
rino il tempo del fuo fitto ficuro , non volendo 
rifchiare, e faticare per altri; tralafclando di par- 
lare di que* fittuar; , tirano a sfruttare negli ulti» 
mi anni le terre, e poi le abbandonano al padro- 
ne defolate in forma da non ricavarne a un pez- 
zo la folita entrata. Vedi AFFITTARE. 

11 far lavorare le terre a conto proprio da dell* 
opere, quando non fi tratti di piccole eftenfioni, 
ma bensì di vade campagne , ha degli inconve* 
nienti quafi infuperabili per un proprietario . Il 
paarone deve levarfi il primo, e andare a letto 1* 
ultimo, per invigilare, e far lavorare, altrimen- 
ti l'opere non lavorano, o lavorano male, eco* 
fe fimili. 

Pofio 
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• ^«ft#iÉlèt la mt%ìlmt mmiera a f»fo credete è 
jqttetis d«* coloni 9 o yogKanio dire concadém , a me- 
tà ilhfrafto» ma non già di fpefo di coltivazlom ^ 
poiché in cai cafo faprebbiero hcn clTi diftorreil pa- 
drone dal non fare alcune benché utiii colei va- 
tioni, per ifcanfare la metà della fpefa, fui cimo*' 
re à'tdct foì licenziati > e con goderne il bene* 
£e1o . 

In qucfta guifa un proprietario 5 che paiTi buo- 
na parte dell'anno alla campagna può più facil- 
«vente invigilare fuJIa cultura de*fuoi effetti, efc 
per . la quantità gli riufciffe troppo T incomodo » e 
U fadea, lo faccia aloMno per alcuni de' principa* 
li;. Proceri d'avtfe de'aifgiwi bef^iamt sì da la- 
roroKbeda Toma : tfceigatsntadini faticanti » èìn* 
liUtgenti delia lor^mne, e di befttaiiie ; aon rif- 
farmi letami, e fe non è lontano a faalcbe Gc» 
•à^ tmcm ttmtfmnm kt. MHMdim Mia iirade» 
accfaCaefliéo teq uamiUl da'^aanci cn -Mfcolarvi 
daUafMliaveaddla foglie.: fratte wotàf fof- 
ia »3a-paÉaaii2 d'acqua , qnanda (om piani dimcl*' 
lÉfair^^jatfooli^aacor quefta con gii altri conci 
CM HMfradiaiata 4ivìena un buono tngrafTo . Ri* 
guardo agli altri miglioramenti, che fi fanno con 
la marga , con la calcina, o con bruciar le pio- 
ta ec. potrà feguitare Tufo de'luoglii , e rego» 
iarfì fecondo la qualità, c comoda fituazione de* 
termii, per tali miglioramenti, che in capo a 
qualche anno dai raccogliere una maggior quan- 
tità , e miglior qualità di grani e biade, s' accor» 
gerà dell'utile di fuepremurc. Ne a^aaderà inol- 
tre che airefempio de' fnoi lavofi » i contadini 
di quegli effetti a'^uali non avrà jpotsf o in 7tgi>» 

lafc , a raadaiaiMiò ftik iadafiiiofi ftM ^a^- 

. Per htà coliitraie una poflaftanaf o.p9^é ài 
^%alche.eftenfipiié^ A. Jkidono in crft.farlingtt8w 
.Trnno ti. K li 




14^ P. O & 

. 0 Àriificialt férittaM^nitnenCfrM btftìatnQ^ 

mantidle * e la mut. jdi9 m thptfmf oiéW? 
Hnimèo pnà il ptclaji di qiMfr luogbf^ »«e pec 
'Wtà éelic «errv'r c per U cModidh é^'^xm^ 
nccffarj, noir A Ufciftop mar jitfippfo. L'^aaMr 
feguente fi finhin» a- j^rano la terra Aaca 1b Ar 
fHìCoi la veiray c'Biiaér imrsvalè fi pon^/oDoèv* 
era il grano, e Ir hCcfst tn ti{i&ra quel terreno in 
cui era la vena , e tnade , e cosi fucceffi vamem 
te ^ oflfervando dt fare quella divisone in formar 
che VI Ha dell' ugualità tra queAe tre p^rti» ac-^ 
ciocché non ne venga ui» inegoaglianza tra* pro« 
dottt d^un anno, e quelli d*un altro y epernotr 
trovarfi rottopoHi agii mconvaiika^id' uaa (C€if< 
po grande (lerilìtà r — ^ 
Il proprietario finalmente d* una potfeffiona 9 W 
foAo molte terre magre > ritenga le pi^, cattif# 
per ridbffe a bofco» fe il pàefe è io €itw$ìó<xn» 
vantaggiofa per ^o (inefcio, e lie- gottini per fe- 
siuiarvr il .rrifogliof , o altro 6am y remieoéBkr 
capaci di nudrln tBOÌt»^kMm^ pmàwt* 



mrg^afr^iM t HtM {attutii 



2a chfi:!^/!^ tinta JlToppar gra» iltftrt»sar da' lar 
termi»» Uo^d^ad* «ir^aìMttro^ e cfie uva fKìffet* 
fioip. '^eit foado reoderà tre volte pidt mr 
^alfìQi-^rande il doppio 5 ma in cafiivo terreno . 
La ragione é chfaray mentre tutti gli accidenti 
di fterilità fono più contro quello che lavora 
terre mediocri, che contro quello che lavora buo- 
ne terre, aggiungendofi inoltre cfee per il primo 
vi vuole il doppio più di fementa , di fatica , e 
di la vori, di quello che non fi ricerchi per il fe- 
I» oqda troverà feo^pre pì&» otUril loro pro« 

prie- 
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f9kMk in pofrtf k Mtg calcifé é bofco, 
Ho* tomt aMìatto rftttòf che.ll» coldvarJe. 

U ikàitwqf pttCóM S mia fattil^gmift > àì9 
(appiano cofa fi» potarti per qtial rdgìofie i fu ^ 
^ual mdnietat cf io qual teftipa^ (ecoiKla le di- 
terfe qualità d* alberi f debbiafi potare j mentre 
fenza u6a piena cógnizionc deilVarte deltaglk)^ 
^redo eertamente che fìa maggiore il dannodMI* 
ùtile che s'arreca alle piante . Giùdìco pertantp 
che farà per riufcir vantaggiofo il riporearc quì 
. alcune regole priricipafij la cognìiione delie qjua- 
li farà pili facilmente comprendere in che con- 
iala queft'atcc f e «he fetvìt potranno, dt gaid« 
Heirefcguirla- 

Prima d'ogn altro fi letaiio totalmeate 4aHc \ 
piante tutti i rami morti, inferitiit eilmiilt; ttia Vv 
fct CónoCctrt i ratnt inutili, cohvieài di(!lhgtienr v 
ì^fli da fViittò, e da iegntf , da qtiellì dilegM 
fiilfo. I rami da frutto fona piccoli « cotti > mH 
'pthii vi ù ttóoto de* bottoni^ i c|uaH foiio fu^ 
mòti che contetigotio i fiori » .« 1 fiotti che- tue* 

I eè4onO o' fiorii e fooa piA gfoOit « pìi toodidi 
4uelli A« fi dieofto ocebis edeililo rx>cdbio mn 
nmmr appùQjtato^ il quale cdntleie tti méteet^ 

. HF^^fogM^CfOQ il getto w I l'ami da legM fono 
i gfòffi 9 e forti l'ami défllnati a formare la te* 
ÙZi OÙé cofonsi dell* albero 9 e fono quelli an- 
cora veiìQti nille potature dell' antio precedente. 
1 rami di legno falfo Tono quelli che non ricfco- 
tio buoni nè da legno , né da frutto, enafcono ^ 
fopra un ramo vecchio, ò anche fopraunobue- 
rio I e in una parte dove non fi credeva, e non 
vi fi vede occhio alcuno. Si devono riguardare 
éomc rami di kgoo ialCoquelU^ancora» cheven* 

K a goo 
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gon altrove -che fopra i rami potati ali* ulti- 
ma potatura , mentre dove fi taglia un ra- 
mo > ne deve fortire un altro , quando il ra- 
mo ragliato non fia troppo vecchio , e così ra- 
pendo . T ordine come deve venire $ per mezzo 
iicUa difpofizione del taglio fi fa venire come fi 
defidera d'averlo; di tal falfa natura fono quei 
rami, i quali efcono immediatamente dal fufto; 
quelli che vengono contro J' ordine comune , cioè 
quando fono groffi verfo il baffo del ramo dal 
quale fono ufciti, quantunque ve ne fiano de 
minuti ai di fopra, e tali ancora fono i rami che 
fi dicono mal fatti, i quali fono piccoli rami > 
delicati, e in confufione . Vi fono finalmente i 
rami chiamati fucchioni^ i quali hanno de'lun» 
ghi getti grofiì come il dito , e molto diritti , di 
fcorza Jifcia , occhi fchiacciati, e nati fopra un 
gro/To ramo. E' neceffario fapere ancora la dif- 
ferenza che v*é tra'rami da frutto , perchè ve 
ne fono de' buoni , e de' cattivi : i buoni hanno 
degli occhi gonfi, de* bottoni ben difiinti, e ben 
nudriti, e una fcorza viva (quefiemedefime qua- 
lità devono trovarfi anche ne* buoni rami da le- 
p,no): ì cattiyi, o che non fono buoni anulia» 
hanno de' bottoni fchiacciati, lontani gli uni da- 
gli altri i oppure fono eHremamente groffi , lun- 
5ihi , i diritti , con degli occhi magri , e molto 
radi, chiamandofi incordi queft' ultimi *, e tan-» 
IO gli uni che gli altri dcjvono tagliarfi . 

Conviene fecondariame^ite regolar con pruden- 
za i buoni rami sì da legno , che da frutto , e 
tenerne la pianta da per tutto ugualmente guar- 
nita > procurando che il nutrimento refti da ogni 
parte equilibratamente ripartito *, per il qual fi- 
ne fi potano corti quei rami da legno , che più. 
degli altri fi fofl'ero ingrorfati , e più lunghi fi 
lafciano i meno graffia Secondo lafituazionc» e 

lo 
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lo flato delie piante, fi fa la potatura lunga , o 
corca; luogo fi pota fopra gli alberi di frutti di 
l<(saa piccola» (ìciiati in terra graffa, e corto fo* 
fl»;4«eU» ili razza di frutti groifi , potti in ter* 
ra magra/ lunglii fi lafdaoo^i rami agli alberi 
vigorofi y e corti a* daWi.; ^ fé no alber» Mn 

(riÉM|dM|fda nna patte 5 fi deve potar malto 
lungo la partii cbc dà rami folo da (egmjoi:^^ Ke* 
IiiogjM .baifirCiBairiPMifia ^ S^^di la piaata^V pìili 
^lUtca fi tenga chiama 9 led apertàt^i t^MHuMlo*^ 
ficabi iielittogbi «levati , ed ariefr^Ni ril»» » 
ialini «jliAo < dì rami. Aperti ia omMé ii^Stm 
gUno 1: fratti da aatanno $ e. da infièanl^ 
ahi.giraadari rafiat;e pcfflàtaaadoTi i^aggi-^fea. 
lati'» vert anno le firi|tia:fjA inatiire> di «laggtor 
fapare» e di ^pti!^ bai «d^a ;!.adra|. coirtrario t 
fructt da edate fi .MMooifiù fokfiri' mezzo , per 
moderare la penetraziona dei troppo Viotenco ca* 
lor del fole. » * .-^f * 

Nella potatura degli albeH fi deve prevedere 
J'efìto de' rami, coaofcer quelli che una volta 
converrà tagliare, e difporne de* nuovi per rim* 
piazzare i voti che fat'anno i primi % ^aper con* 
fervare per preferenza un ramo di legno falfo , 
quando é vigorofo , e vicino ai corpo dell'albe- 
ro, eiconofiure quando fi deva lafciare uno di 
detti rami ibpra una pianta vigorofa» affine che 
fiN^Àin la ttoM*MHdà|à deli* albero 9 e coti leccia 

'^«UMMft^ai tempo della potatuf a , qùedo k dall* 
ottobre énó io aprile» cioè fabito dopo la cado^ 
ta della foglie iitfioo al .tempo che le voglióno 
simeuereL: ciò non oAaace tener doirrebbefi la te' 
gali di potare fobto cadoiè le foglie* le fieate 
pià deboli » e quelle fiftiate io terra fttlile $ afr 
oiaiini» e di poda .foSaaaa, e le altee forti dal* 
la toetè di febbraio a imo nMunto* O^narelmetiÀ 
t 1 I 
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te fi potano dalla fine d'ottobre fino alla finedi 
gennaio i frutti dal femc , e in febbrajo, c mar- 
fLO quelli del nocciolo come pure ìfalcL, ontani 9 
alberi, yetrìci , ed altri aquatici; e quanto a* pef^ 
chi, e aibicnichi fi può indugiare fino al tempo 
dei loro fiorire , per timore che T inverno non 
danneggi i bottoni: il mìgUor tempo però c in 
Fcbbiajo quando ^li occhi fono giunti ad una 
groffezzà da d.flinguere i bottoni, che così non 
indugiando quando hanno i fiori, o che fono ca- 
duti , il fugo non fi con fumerà in nudrir quei ra- 
mi che devono taglìarfi , Qiialunque fia la qua- 
lità dell'albero che fi deve potare, s oifervi di 
nor^ lo fare giammai in tempo molle, odiouaz- 
za, c nej recidere rami molto grcfTì , il taglio non 
lìa orizzontale, ma a piano inclinato, e quefti fi 
cuopra con della misura dainncftit afiinchènon 
vi penetri l'umido a danneggiar la pianta; prò- 
curando inoltre di tagliare <utti i rami vicino ad 
un occhio, perche il fugo pofiTa cfcire, e falda- 
re con facilità il taglio , cofa che non fuccede» 
rebbe tagliando nn ramo tra un'occhio c 1' al- 
tro , che anzi fi feccherebbe. 

Noterò finalmente, che a norma delle ofler- 
A'azioni del Bradlejfy ì frutti dal feme foffrono 
molto quando fi potano ; onde , fecondo lui, i 
meglio non feryìrfi sì fpeffo della falcetta , ma 
laccare i getti che produrranno de' rami ingordi 
allorché comincieranno a comparire, cnonafpef» 
tare che fiano intieramente crefciuti per recider- 
li , potendofi nel mefe di maggio conofcere qua- 
li fiano i getti che formeranno de' rami dàlfrut,i 
to, o rami da riempire i vuoti sì degli alberi ifo- 
lati, che dtlle fpalliere , e allora levare tutti i 
getti che fi credono iniaili- 

Tutte, le fopra defcritte regole, e moltilfime 
alt»c che potrebbero dirfi , non fono fempre adat- 
ta bi- 



t 



P O T. P O Z. P R A. 151 

'^^ ttthìM In tutti i cafì , e a tattc le piante , perche ' 

fecondo Je qualità delle piante, e le diverfecir- 
''i cortame , una totalmente differente potatura fi 
ricerca , ond'<é che vi vogliono pcrfone di piena 
^ cogfìi'zione 5 e di buon« pratica, per r.on operare 
' «cafo, e rendere infruttifere , come accade, pian- 
^ te di Tua natura fané , e robufìe . Oltre quello 
' che abbiamo detto in querto propofito parlando 
' varie piante , vedafi quanto ha fcrltto M, de 

ta Qrintinic nella lua eccellente Opera del taglio 
de?Ji alberi, per reftare pienamente informati di 
queft'aitc. ^ 
5< POZZO. Quando fe ne vuol far uno , que- 
llo dev'efTere in luogo lontano dalle fìalle', dal- 
le concimaie > e da' pantani. Si deve Yen vare in 
una terra denfa 5 fabbionofa , o tutta nera , o 
tutta gialla, che abbia dell'argiilofo, perché 1* 
acqua iìa buona; poiché fe la terra è fangofa > 
o limacciofa , e rcnofa , inacqua rlfchia d'eiTeriK 
tndabile, e cattiva. L'acqua di pozzi fatti ne* 
prati , o luoghi umidi , non Tuoi leifer buona ^ 
Quando s* é trovata { mentre con la pazienza per 
tutto fi trova) €\ fa il pozzo , iafciakido «Ielle 
aperture nelle muraglie dalle parti ove fono le 
forgenti > che vi fgorghino , oflTervando che Jc 
profonde fono le ntigljori, mentre le fuperficia* 
li riefcono incerte, c alle volte tiepide. Piùac- 
I ' 'qua che leva da fin pozzo 9 più- eiTa diviene 
leggiera, e per confeguenza migliore . Per tene* 
re i pozzi r>etti, bifogna à\ tanto in tanto farli 
votare, e pulire» Quando non può aver poz- 
zo che con grandi^Tima fpefa> iì fa fare noa ci- 
.ilerna , perché non - v'è cofa la piò incomoda che 
quella di mancare l'acqua alla campagna* Vti$ 
Ft^NTE, 

"PRATI. Q^oantunque ù dovrebbe avere peri 
prati tutta 1* attenzione, riguardandoli tra glief- 

K 4 fetti 
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fctti f^iù flirrabliì della campagna 5 non oflarr* 
te /t crafcurano totalmente, fcnza ufarvi diligen- 
za , o fatica alcuna , pretendendo che da perfeUef- 
fi producano gran quantità di fieno, né fi con- 
fiderà che da' prati dipende la maggior abbon- 
danza delle campagne, mentre da effi fi ricava 
con che nudrire quegli animafi che ci fommini- 
ftrano i conci, che lavorano le terre , e che ci • 
rendono non poco utile, quando ingrafìfaii fi ven- 
dono. Non fi abbandonino dunque i prati , ma 
anzi con lavori , e conci fi ajutino a produrre 
pbbpndante TcrbaVcome praticano alcuni dili- 
genti agricoltori , e però^ al fopraggiungcr delT 
inverno vi fi faccia trafportare il concio, difiri» 
buendolo*in piccoli monti ; quivi alcuni lo laf- 
ciano fiare, indugiando a fpargerlo fopra la fu- 
perficic del prato alla primavera.' I più periti col- 
tivatori però credono fia meglio lo fpargerlo fu- 
bito trainato , di modo che la terra ne refti co- 
perta durante Tinverno, e le acque penetrando 
dentro il terreno v' introducano i fughi di det- 
to concio. Terminato l'inverno lo dividono con 
il raftrello, e quindi pulìfcono i prati , cavando 
tutto il concio che fparfo v* avevano , affinché 
le paglie e concio non fi mcfcolino col fieno nel 
fcgarìo, e arrechi naufea alle befìie nel mangiar- 
lo. Per tal mottivo appunto alcuni non danno a' 
prati che cenere , fterco di piccioni , fudiciume 
delle ftrade , melletta de' pantani, e feufano altri 
conci, procurano che fi ano ben marciti ,* eridottiy 
a terrìccio , ahrimenti brucerebbero la punta 
dell'erbe. Non può negarfi che quefia man/eradi 
letamare i prati non gli riefca giovevole , ma quan- • 
fo più utile farà , fe feguitando gT infegnamenti 
del detto Autore Af. du Hamel y fenderemo i pra- 
ti , aprendo così tante firade che facilitino a' fu- 
ghi del letame il penetrare alle radici dell' erbe . 

A 
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A tale oggetto il detto M, tlu Hamel ha Inventa:* 
to un fempiicifTìmo ordigno 9 che ha nominato 
iVratro a coltelle » il quale In fondo ad un travi- 
cello , che viene tirato da un carretto 9 ha trai^ 
verfaimente una gro/Ta tavola, alla quale fono 
affiffe diverfe coltelle, che fervono a tagliare la 
fuperAcic.de* prati , come può vcderfi neir opera 
4i si limabile Autore. Quell'operazione fi fa in 
navembre, tJicemWe; prima di trafporuirvi li 
ccMi|Ctfii«9 né fette Tefaltarne i vantaggi 1 che nt- 
ybrimiìQ yjÉiriUwidotda feUeffi a prima valila fot^ 
i*lMch»f fUiicbV okrc l' apf ìmiauAiite all' 1^ 
menta cbe-ira^À.in.tnagsiDr c«fitegi«iiie r^ikàk^ 
iagltàDO aeicoili) e a foco a poco ctìkfmoM 
AittMì.fltfpP i^c barbe delVerbe ifieffe^ ci>lì«N 
||figuiei»ite geifttiKdette iraov»» f féti^ dine'S^ 
«iagittJMaifeòaf fi 4^»Mo;dtttc#B:p# vifoiegm 

AerélWidyiiiìf /irte oftf fi dteimi»^' prati 
xm^oèo iaiitMièf li puliti erBe flpeM 9 vt. 
fpìni , iliAnitrlixM J»ccMé<i ^ oCepidbMpto» 
iìic , le qMH ciw>vi^ derbaor ] sUc&nre indm 
<iaccbè principiati fptio tacer erba ^ iìnoachenoa 
iìa fegata, e fìnoachev* bfperafizad*averne della 
nuova 9 poiché i prati fono defìiDati a far dellìe. 
■o^> .e oon pcfiferivil di pafcolo . Giova ancora 
r adacquarli quando ne abbifognano, maiTioieia 
j)riniavera9 e l'edate, facendovi andar l'acqua 
per mmao di qualche chiufa , e con de' fofetti 
per k^lunghezza > e larghezza del prato , affinché 
ila egualmente iidacqua.to> e non lafciàrvi coyai 
troppó leiNacqjae)<,che gli pregiudicherebbero y e 
però fiiiTi ii^*dGDÀr|i^ ToUatMii eorfo. £*pèrd 

mé^ # eaiM ^iiiÉnti^ quanto fMlb di pfatl 
mm ailac^aatU t:he '4ir«ii barn prodaòoM'del 

fiMP qaaiìl i ljii|t|||ij>tf4u<»y,^ > pr»«i 

atei 
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alti non ne Producono a fufficienia fc non quan- 
do l'annata è umida; e il fieno di quefìi è per gli 
animali più hno , odorofo y faporico y e fano di 
quel!') de' prati baHl . . 

Quando fi vuol fare un prato ài nuovo, con- 
viene fcfgliore un buon terreno ,gra^o, pocodecli* 
ve* naturalmente umido, o che Ci pmTa, con fa- 
cilità adacquare. Vi fi fanno divcrfì lavori alla 
profondità d'un piede; li primo lavoro alla pri» 
moverà, il fecondo, c il terzo in autunno, pur- 
gando il terreno da tutte le barbe delle piante j che 
potrebbero in fcftare il prato ripuilulantlo , c render 
difguftofo, e nocivo il fieno. In febbrajo concimar- 
lo con letame graffo, e farvi gli ultimi lavori 
per mefcoJarvi bene il concio , e pareggiare la 
terra. Qualche giorno dopo fpargervi :1 femedel 
fieno flato prima ben vagliato, e pulito, coi qua- 
le fi può mefcolare della vena, o del trifoglio, 
t pofcia paffarvì 1* erpice due volte per lo lun- 
§K>> due per lo largo, e due in traverfo , per 
ficoprire il feme . Dopo qualche tempo , fe la 
terra è foda, innafiìare il nuovo prato, riguar- 
darlo dal beftiame con buone fiepi, o buoni fof- 
ùy non lafciarvi mai andare i majali, difender- 
lo dalle grandi cadute d' acqua , le quali trafporte- 
tebbero la terra ancora foffice, farchiarlo il pri- 
mo anno, e finalmente fegarlo. 

Allorché un prato non produce più fieno, Q 
nette a paftura, o a terra lavorativa, fecondo 
che l'utile n*d maggiore. Per mettere i prati a 
maggiatiche, o terre lavorative, bifogna che 1» 
terra Ca graffa, e foftanziofa, lavorarla fpeffo t 
e fpargervi le ceneri delle piote dello fteffo pra- 
to, del quale fe n' é tagliata la codega. 

I prati artificiali fono quelli coltivati, ne' qua- 
li fi femina il trifoglio, la cedrangola, la me- 
dica , e qucfti ù praticano quando la natura del 

tcr- 
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f cvreiio fton <là ptMWlty e cIm ff #e il* H \^ 
fogaa per nudrire gli animali nttmhfl 9à Uvfii 
ro, in tal cafo fi puoi fare nei ficgueal* 9H>40ft 
Scegliete un pezzo à\ terra d' una ragionei^olt 
«fleailone» circondatela d' un foflfo > iayoratela 
pià vòlte, rome ho detto di fopra; feminatevj 
in febbraio il Teme delia qualità di icoo^ che 
più conviene a quel terreno: fé per eien^pio 1*. 
Htnra è leggiera, Cemtnajtevi olisca , getcan- 
iloia a maoo piena ; che «efeoleretr licllf 
iiftiÌlM|iÌ.j|Tir^ ti rinfraocherà Mia coltura 4«( 
frkM anno ^ e gli aimi feguenti foiiei» Ugliffi 
jre Ja medica due o tre voUe ^ ja^nm^iM iF^i 
JOCÀ» l^ft'efba h buona prr gli agneU» • Ì9n 
sfJikii tavalUf aver molto. b|lltlJiUri^a0f 
il;fafr( «MI per «i«mre che le beftVe lìoa -IK wmé 
gbl9 CD» «optpa avidità > fi ^n^tel* HMp 
pagii^ ffbtsM^ TJittt « «okiifiìnri ne* paefi cbd 
moMMio Ji fmBm§4 é prMif : 4|lml>bdrat fciib 



li irifoglio, quando > «ieflée# b pu. _^ 
sDolCo nutritivo, che dimiaatfca. Jt Stw à ff Mir 

jCo; ma in ogni tempo è ecceilepte per i cavalr 
>i, buoi, vacche, e foprattutto per i majali» le 
troje vi s' ingraffano ben prefto , e fe ne rtcaM 
ón jbtion profitto 4alla vendita de* maiali • SI 
proom dì fvelkre tatte le doppie 4al canupo 
^he fi vuol feminare a trifoglio 9 e bruciarle CM 
fpargcrne le ceneri. Vedi la fua coltola alla por 
rola TRIFOGLIO^ Quando il campo non rende 
pliì trifoglio, vi fi può feminare il primo anno 
JeU-^so, « la raccolta mfcerà abbondante» i 

cfìae 1913111 fegoaati imna0 iipaiipMie biKMil^#il 

^immaeni del graQ9tt«^'\ .'• pxà*^ - 

fi» ab" 
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fi , abbiamo parlato della coltura di detta ce- 
drangola , o fia fttirt'foin . Siecome i prati polH 
a cedrangola durano a frnitare Tei anni> dopo 
que/lo tempo vi fi femina dell* orzo, poi del gra- 
no, indi delie rape in autunno, e alla prima ve^ 
ra feguente nuovamente dell'orzo, e così in tre 
anni fi raccoglierà quattro volte nel campo i 
ifteflfo . i 

Quando quefti prati artificiali non producono ( 
più erba , per rimetterli a terre feminative, f3 
rompono con l'aratro a coltelle di M.duHamel^^ 
accennato di fopra , quindi fi lavorano eoo V 
aratro ordinario, formando i folcht a travcDo 
dentagli fatti dall'aratro a coltelle, con ridurre 
la terra del prato in piote grandi circa mezzo 
piede. Quelli lavori ù fanno avanti V inverno , 
e aUa primavera , e cosi la terra diviene in gra- 
do da poterfi facilmente lavorate quanto quella 
che già da molto tempo fr ritrova a coltura» ' 

PRESAME. Quelk materia , che fi mette 
nel latte per rappigliarlo , e poi farne cacio, o 
fin fior di cardo, o fia carciofo falvatico. Il fu- 
go di frco , che efce dall' incifjone della fcorza i 
dell'albero ancor verde, rfefcc buoiiiflìmo come 
pure il zenzero, e l'uova di luccio. 

PREZZEMOLO. Pianta d' orto le cui fo- 
glie più baffe fono tagliate fn forma di fega, e 
le altre fono lunghe, e appuntate la radica è 
affai groiFa, e il feme minuto: quefta pianta fio^., 
rifce in giugno ^ il feme vieie in luglio . Si de- 
ve feminare il prezzemolo dopo i ghiacci in ter- 
ra lavorata r e a filari fopra porche larghe, quat" 
tro filari per porca, e vi fi fparge un poco dt 
conck) vecchio, e confumato. Il prezzemolo è 
calido, e diseccante; le fue foglie applicate iii 
impiaftro con midolla di pane, guarifcono le vo-' 
litiche, fanno fciogliere i tumori delle roam-^ 
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Oicllc^ e fviare il latte alle donne di parto ^Yo* 
fio accora vìxìastsak ». t tu^H£(MQ i lag li » • 
contu/ìoni. ' ^ 
• PROPAGCiNARE. tXcdi M coikrtre iia. 
«li 4elie piante fouo terra 9 ft»aa ^UgUacli ilal' 
tronco, acciocché Slcalatt fkiallUy/t- geWoflmo 
|ier (e fìefi. QiteAo <!€ifmine mentile li pricica fii^ 
il* ego' altro con le ▼idi fcegUcfKtQ ael^mtyawf 
bre i tralci più tiodofi , puliti » e fóluMk Pimpyn 
cbe fiaoo di due anni , o almeno clie una por* 
2ioae di legno di due |Pfni| vada fotto ttfia y 0 
il (btiéerrìno. aHa profiMM di due piedi in on 
folTetto ben lavorato y che fi riempie di terra »e 
iHii .pooo di dondme ibene ftnalttto.» .<dii.f i > u e w% 
ie che la quaitn gemma t eontaode. i$l féfiàw 
ov'é attaccato il tralcio 9 refti fuori deila t^a; 
e il terz'anno fi può recidere da^ pedale cbe & 
è prefo . yedi VITE . 

- PRUGNO. E' una fpezie di fufino falvaticot 
si quale crefce nelle macchie 9 e luoghi incolti • 
c fa le prugne di color nero , e di fapore agro • 
Si rilevano facilmente con i moltipJici che vea* 
gono In abbondanza sì dal pedale» che dalle ra- 
diche 9 i quali con un poca di barba il trafpor- 
tano nel piantonaio. Vi. Ci fanno fopra diverfi. 
ifinei^ì) e non sfugge qualunque terreno 9 e cli> 
ma. Frutta tanto coiliratO) che nò 9 ma ùcco^ 
0Ìe là coltura fende ogni pianta più domeiUea 4 
così migliora ancor queiko efiea4o toltiv^fo » e^ 
è bene inferirlo vicino a terr%^ perché trafpor- 
taodolo in nna felTa incavata» refti M luogo dell* 
ionefto ricoperto di molta tetta 9 e,co^ t molti* 
pigici che fortiranno tenendo detta parie inferitat 
faranno dome^id* 

. PRUNO. Nome generico il tota t.firntid 3 
de* quali fé ne fanno le (lepi, come rogo 9 pninboc* 
do » pron bianco , o prun albo 9 marruca > efimili*' 
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PULEGGIO. Pianta molto baffa, ì cui fio rt 
fono ro/Ti 5 e tondi, crefcc nc'fuoghi campcftrf y 
incolti) c negli acquitrini; fiorifce a! mefe di giu- 
gno. Queft'erba èr calida, e difcccante, di fa- 
pore agro 5 ed amaro, buona in forma di thè 
contro la tofTc opinata v e le infreddature invec- 
chiate. Il fuo fugo mefcolato con un poco di 
locchcfo t é eccellente per la to^^^ convulfiva 
bambini^ 

QUADRATO dcirorto. Si chiamano cos* 
le dividoni che Ci fanno d^i- terreno p>er i* 
arCaggio . QuefH quadrati , per poter co* 
Aoittamente lavorar fe piante, i3 dividono pei' lar 
loro larghezza in diverti fcompartimentì o por« 
che dr larghezza cinqire piedi» e di tutfv la lun- 
ghezza de) quadrato, feparandole con de' fencie** 
ri d'un piede y a^ne dr andare dà ogni parte fen-' 
zar gualcar nulla. Quando il terreno é fpaziofo^ 
ir può dividere Torta in qtiaccra gfao' quadrata , 
e qxié^Fi con un viottolo in croce fuddii^iderlr ini 
quattro più piccoli . Vaif ÙKTOr, 

QpERCIA. Albero atfai eoftofciuto fi perla? 
iua grandezza, che per la durata, e per la fo-^ 
lìdifà del legno, maè'lungo a crefcere. Lagbiann 
àm che fa la quercia è più funga , più gtoffa , e 
mtgliorc di quella itéllar ròveri, albero tanto fi- 
oiigliante alla quercia, che dà alcuni (^(latogru-' 
dicaio it fuo* falvatico. ^eiii GffljtnDA. 

La coltura dèlia quercia e della rovelle mcri'- 
ta uo* attenzix)ne particolare a motivo dei frut- 
to, e del grande ufo che fì fà del legname: la 
fua proprietà d'effer buono alla fabbrica de* va^ 
icelii rende quell'alberi preziofi alle Kazioni di 

com- 
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cooimcrcio marittimo. Durano più affai d' ogn^ 
altra fpezie albero « e ogni qualità di terrena 
é buon» per effe ^ nelle terre forti crefco no ada* 
gio, ma Tuo legname è più Oabife» nelle fab- 
biomVcìe e renofe vengono più predo > ma non 
iograffane tànto : nelle migliori terre il Tuo dia- 
metro in Capo a trent*anni non eccede quafi un 
piede» ma giunti M quefta groffezza crefcono 
preflifllmo )Onde farebbe un conofcermale il pro- 
prio vantaggio atterrandole dì quefla età. 

Siccome alla parola BOSCO ho detta la ma« 
niefa dr feminar le ghiande , e di piantarne Icr 
b.irbatelle, così credo inutile di qui ripeterla » 
Virdì BOSCO. 

La foglia 5 e la fcorssa di mezzo e(fendo cot- 
te nel vino, e quefto bevuto, ferma tutti i fluf- 
ù di ventre y la gonorrea, e i fludl bianchi del- 
le donne. • 

QUERCIOLA, con altro nome detta Came- 
dri», Pianta che crefce ne* luoghi incolti e fai^ 
fofi , ed )t alta un prede ^ le foglie fono piccole^ 
c fimili a quelle di quercia. Quefta pianta Tama- 
ra , apriti va 9 fudoriferaj ia fua decozione è buo- 
" s»a nelle febbri, nello fcorbutoj nel principio d* 
idropifia , alla gotta i provoca i mefi alle donne j 
t fa ofciiie il feto. Il fugo (i prende per ammaz* 
zare i vermi del corpo, e lo kefCa effetto £ft Si 
vino, in cui lì a (lato infufo una notte queft*er. 
ba. Il feme bevuto al pefo d'una dramma pur- 
ga la collera per mezzo dell'orina. 

Sittincuncem. Efpfeffione defili antichi, con la 
qoale s' intende una certa difpofizionc che fi 
dà agli alberi nel piantarli , detta da' moderni 
in terza. Queft*è una piantata d'alberi di più d- 
iari paralelli tanto per la lunghezza, che perla 
larghezza, ma podi in modo che il primo del 
r fecondo filare principia ai centrg del quadrato 
I • che 
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^he formano ì due primi alberi del primo filare 
c i due primi del terzo, il che fa la figura di cin^ 
que d*un dieci delle carte da giocare, lìquincun^ 
c<!m degli alberi fterili riefce male fe non fi lavo- 
ra due volte Tanno o con la vanga , o con V 
aratro ; e per non gittare la Tpefa fi potrà femi-? 
narvi dell* orzo, della vena , o de' rubigli acquan- 
do l'ombra impedirà la raccolta, fi formerà pra- 
to a erba. Con quedo metodo gli alberi ven- 
gono belli, pochi vanno male > buttano ugual- 
mente, e in quindici anni dalla piantagione fono 
più forti, che in trenta quelli trafcurati. Quéfta 
forta d'alberi ben coltivati per dieci o dodici an- 
ni, fono Tempre belli, quand'anche non fi colti- 
vino In feguitoi ma quelli che fono ftati trafcu- 
' rati ne' primi anni, non fi rimettono più. E'az- 
zardofo il mettere i frutti a quincuncem , perchè 
quelli folo delle prode fanno i frutti; l'ombra 
degli uni aduggifce gli altri, l'aria non ha il li- 
bero palTaggio, ed i frutti non riefcono deilafua 
buona qualità. 

R 

RACCOLTA. Qucfto termine s'applica or- 
dinariamente al tempo della raccolta, e 
»lie biade , e grani in generale che fi raccolgono . 
Quando Tinverno è ftato frevido, e afciutto , e 
che fono venute delle nevi, le quali hanno fog» 
giornato fopra la terra, c fi fono liquefatte in- 
fenfibilmente fcnza gran dolchi, e che dopo di 
quello il freddo, o la ficcità hanno trattenuto 1* 
erbe dal nafcerc avanti la primavera, fi può fpc- 
rare una bella raccolta in ogni genere » perchè la 
terra s'è ripofata , e non (b firacca con buttare 
inutilmente troppo predo: lutti i fali vi fono, 

flati 
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fiati dilavali daiJe pioggie troppo abbondanti, e 
intempcftive . Si coQfidera ordinariamente che in 
dieci anni noi abbiamo una cattivifTima facoltà, 
due molto mediocri, cinoue ordinarie, e ab- 
bondanti : quefta combinazione accorda preiTo 
a poco con l'efperienza , 

radìcchio. Vedi ClCOREA, 

RADICE. Generalmente con quefta parola s* 
intende la parte fotterranea delle piante , che at- 
trae il nutrimento dalla terra. Vedi BARBE, 

Si comprendono ancora fotto quefto nome mol- 
te fpezie di piante, che fi coltivano negli orti, o 
ne' campi a motivo della loro radica, e fervono 
d'alimento airuomo,edi nudrimento alle befìie*, 
tali fono le rape, i navoni , le carote, le pafti* 
nache ec. . , , 

RADICE: E* il nome che fi dà ad una fpe- 
aic di rapa forte s più piccola, e di forma lunga, 
della quale ve ne fono di più forti, cioè bianche^ 
e nere, dolci, o forti, e che hanno le foglie poco 
differenti dalle rape. Fra quefte fi può notare an- 
cora il ramolaccio, da alcuni confiderato per una 
radice faJ^vatica, come pure il-ravanello, che è una 
f|>czic di ramolaccio molto groffo, e d'un fapor 
piccante. Tutte quefte qualità di radici pofi'onO 
/leminarfi ogni mefeda febbrajo, fino a fectembre, 
ma vi vuole terreno molto graffo , e lavorato ' 
prafondamente , affinché poffano venir lunghe ., 
c groffe, formando nel terreno ^c* buchi con le 
dita a tre o quanttro pollici di diftanza uno dall' 
altro, con porre ire granelli di feme in ciafcun ' 
buco, che fi ricuopre di terra: le prime femina- 
te fi laf ciano andare in feme, per raccoglierlo. 
Le buone fpezie di radici e ramolacci , fono quel- 
le che fanno poche foglie, e che hanno la radica 
lunga , e rofTa ; onde fi procura il feme di quefia 
qualità . 

. . Tomo IL h Per 
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PèfTwf venire i ramolacci di tutu i tempi ,cio^ 
d (fi're neireftate, o inverno., oltre 1* autunno y 
e piteavera, che fonò ordinariamente leduefta- 
éìoi^loro proprie , prend^Jte il fcme di ramolac- 
cio ordinario , metterlo in infufione per venti- 
quatt'ore in acqua di fiume, quindi ponetelo in 
un piccoJo' facclietto dr tela ben legato, ed ef- 
poneteJo al Sole più ardente per ventiquattr* ore, 
paffato il qua! tempo il Teme germoglierà , onde 
feminatelo come tutto l'altro (eme in una terra 
ben efpofta al Sole; poi fate fegare una botte 
per il mexzO) in modo c be' formi due tinozze , 
fe quali combagina sfittamente' una/ cofir altra ^ 
una fola di queHe p^i-* fervirc lieir éftaté' per 
ciafóiMia fpa&io dì terra' in feméfitaV nTaf -pe# 
inverno ve ne vogliono dncv Seminate '>ftilì^ 
ffetxGòTit ài tèff 9 qiÀiir» ne può copruré<fikài ti- 
tr(^^, e fètninàta? che fia, Cbprkda i^Mli'^^^^^ 

éìA' fine di tre giorni^ trovetlNM tNéBÉ» 
iitnioUecì éellikr graiklecta » e grofi^fli^lllAci^ 
jioMihe* Manille : avendo^ doe -y icÉllÉil i ìlj ) ^ 
ÌCf. e' ro^KCie fuòri di ferra : quefli^JlilÉ^àoiìt- 
a tàgìiare e mettere neU* infalata . 4Wr Uverne 
anche r inverno , fate ftare il' feme in molle neir 
àcqua tepida, efponetelo' al Sole"» o in luogo 
caldo per farlo germogliare fate fcalda re le due 
tinozze, in tinff delle' quali , dopo ripiena di buo- 
na tferi*à ben concimata, vf porrette il feme, e 
con Taltra* la Coprirete. Ogni volta' che il bi- 
fogno \o richiede, innaffiate quella terra con' a 
qua tepida , e fate trafptorfare quefte due tinoz- 
ze ben unite una contrd^ l'altra in un fotterra- 
neo é^ldo; alla fine df «Quindici glorni^foa::efe 
/cavare i ramolacci. * - 

RADICHE DI FIORI, r^di H^ltC^^ 
RAFl^^^CMhLO . Setra d'iitdroffa» zht 
matifratr^ilfertaaiente partecipa d«l violetto 4 
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Ne ft molta a grappoli lunghi, e fpàrti^ di gra-- 
nella groflTc, piutcofta lunghe * fode e di gufcio 
duro. I capi fono fottlli, dr color marrone, con 
occhi piccoli , chìacciati ,e difcofti uno dall' altro ; 
e ì pampanf vengono piccoli, fottili , poco vel- 
Jutati e mollo rabcfcati , con punte acute, 
gambi e cortole rofficcle. Vuole clima calfto , 
terra Tana ^ di corpo, graffa, e paftofa; ne Tde- 
giia anche l'aria di ponente. 11 vino viene colo- 
fico j grofTo , fpirltofo, e di durata* ma ficcomc 
' ùon ha odore, né gran fapore, così fa meglio 
Jega ihe(colata con altre uve. 

RAFFAONE. Uva fimile al raffaoncello , 
alla riferva che i grappoli vengono ferrati, con 
granelli di gufcio gentile-, i capi fono groffi , ei 
pampini grandi, groffi, e vellutati. Richiedecli- 
ma caldo, in terra efpofta al vero mezzo gior- 
no, fana , leggiera, fottile > afciutta, e fa(fofa«% 
chiamata galéliro, o pure oel galedrino , come 
pure fa bene nella terra forte, che fa delle ere* 
paturé 9 e atta a 'pigliare il caldo. Fa il vino ru* 
bìcondo 9 di molto fpirito , odore, fapore, e di 
lunga diirata fenza prender vizj , e però grato a 
beverfì folo : mefcolata difcretamente qucft'uva 
con altre ro(re> dà al vino odore, forgia, e fa- 
pore. 

RAMERINO. Si moltiplica il ramerino , (lac- 
cando tra la fine di marzo, e il principio d'a- 
prile i rami giovani con un poca di barba , e 
trapiantandoli in terreno graffo, non molto umi- 
rfc*, efpofto in luogo caldo , mentre^ al freddo 
facilmente muore; i rami ancoraché abbiano due 
ansi, (laccaci dalle piante vecchie, epodi in ter* 
ra, gettano le fue barbe . Il ramerino fi pone 
negli orti, e particolarmente vicino jial luogo del- 
le api , perchè amano il fuo fiore , che le man- 
tiene fané, e fanno mele odorofo , e fano. Que- 

L » fta 
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fiorì gìorano mII^ iCetioni di genera oerrafo » 
dMie it pKaiifia , epileffia » vertigoi •* applicata* 
fi raoierino ciferiormentt» fortilij^a là giuntnie ^, 
e i nerW» e -tòo^ie gli minori frigidi :«é(beM 
decozione contro le oftruzioni di fegato» di miU 
za * c contro r iterizia . ' • 

RAMOL4^CCIO. Vedi RADICE. 

RANNO. Spezie di frutice rpinofo» di cui ci 
ferviamo per guarnire le fiepi, e che per avere le 
fpine acuiiflìmb> fi dice comuncmeme fpina da 
Crocifì(fi . 1 Tuoi rami fono molti alti , e diritti ^ 
le foglie lunghe, eolivaftre: fa un frutto rolfo 
con ii nocciolo, che fe.ve a' tintori pe-r fare il 
giallo, il turchino, e il verde, 

RANUNCOLO . Fiore che per la vivacità 
de'colpri, e per Ja maertofa figura , tiene lo ftef* 
Ib rango delle viole, e de* tulipani, tra' più J>e& 
iìori d un parterre. Ve ne: fono de'fejnpltci) de* 
doppi'» e 'da* femidopj^j ? e queAi fono aitai ftiauK 
ti a motivo della prodigtofa' varietà de' loro co^ 
lori) il fe me de* quali produce fiorì di nuovi co* 
lori» dimfi da '.quelU »del fiore da cui ^ fiaco 
pftfo. / 

La fkura » e la piA prónta ftrada di moU. 
tiplicare tanto gli* uni » che gli altri » e qiiella.d| 
fiaccare i figli che gettano le fuciràdtèhe» mtwm 
qnefte bene fpeiTj» fanno il fiore V anno rcguontè. SI 
moltip]icanoan<ora dal feme^la rtferva de'dopp) » 
che fono (forili . A tale* effetto , feccati intera^ 
mente ì fiori , fe re raccoglie per un bel tempo 
il feme, che dev'effere di bella vifta, ne trop» 
po leggiero, nè grinzofo, nè bacato , confervan* 
dolo in luogo afciutto fino al tempo delia fe* 
menta. Dalla metà dunque d'agofto fino a tutto 
fettembre fi poffono feminare molto radi i ra- 
nuncoli »^e fe quefto fi fa inca(fette.ojir«fi » pon-> 
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glfi. il (ittìc a fior di terra fidnO agli orli del 
vafo, e per qualche giorno ft lafci ftare ali* om- 
bra ; che fé fi feminano in piana terra, fi fac- 
cia in buon fondo ) efpodo al levante > e dopo 
aver ben foUevata la terra 9 e refa uguale eoa 
ti rafleilo) fi getti il feme per un tempo dolce > 
e fopra il Teme fi fpargano tre dita della mi. 
glìor terra Hdotta io^^potvere t f fi copra con del- 
la pagliai innafiafi^o s^btspndan temente di fopra 
la paolia, e U i|tta|^ dope^^iodki giorni fi le- 
jm. Jerminatr I Boti) fi Cava la f^ia in cui s' 
erano, fffluinati i j-anuneolt ) alla ^f(Q^ii<MI|^4Ì 
tre buoiie dica» e fi fintola un vagito 
Apparare dft 4ett% cerni ie pìccole radicheài». > k 
j|jill|li /tmaiigooo nel vaglio, e feccatefipòogoiko 
Irat fioiffima reiia^cbia^e in fcatóle » Il fecondo 
aoaoqQiMlofi>voglioflo.ri|ianfaf«)fi vagliano dal- 
la reni| » c fi piantafio non coail^ rade come s* 
era furto del femei^itiar fi pongano ad tina aduna 
a EU pollice di diftaoM t in risoli profondi ' iin 
polltise, e fi ricuoprano di terriccio, vagliai* Jl 
terzo anno, ficcome hanno acquiftata la fotza 
di vere radiche , fi mettono più larghe^ cioè 
quattro dita una dall'altra j tracciando il terreno 
a corda in forma di graticola, e ponendo le ra- 
diche in tutti gli angoli che formano i quadrelli, 
con offervare di mefcolare le diverfe fpezie^ affi- 
ne di formare una piacevole, mofira con la di* 
vcrfità de' colori. 

Secondo le diverfe fpezie di ranuncoli, è varia 
in qualche cofa, la loro coltura . Per efempio il 
ranuncolo afiatìco dal fior femplice vuole po- 
fio mediocremente folatto , e fi pilota tre gior- 
ni avanti la Luoi piena di fettembre, in terra^ 
gratfa, e macera, alla profondità di di^ dita ^ 
dopo aver tenuta it radica, in. tnfafione nelP ac- 
qua per venciqitattt'. ore » Secacte : le fqglie , il 
' h i " fiore 
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'Hoie fi cava dì terra, fi fa afclugire alTombra , 
c fi ripone in fcafolje pon della rena. 11 mafTimo 
di Confìaiìtinopoli » il fangue d'i bue, e V afia- 
ticQ doppio 3 amano il Sole mattutino > e poi 
ombra 5 cohivandofi nel rimanente come 1' afia- 
jtico dal fior femplice . Il globofo detto peonia ^ 
che fiorifce in aprile, e in ottobre ^ ricerca po'to 
mezzaniifiH*ii«e folatio ; fi pone alla prpfondità 
d'un dito, in diltanza dì tre , e fui finir deli* 
inverno fi fpianta folo per cavarli il moltiplico , 
e fubito fi ripianta. Il giallo doppio dalle fo- 
glie fimili alla ruta, detto rurale, ama luogo 
folaiìo, terreno da erbaggi, e fi pone fot to due 
dita, c tre di diftanza, feccate poi che fiano le 
foglie, fi cava la radica ^ e afciutta all' ombra 
fi conferva nella rena, o fi trapianta in altro 
vafo ponendolo al coperto fino alle prime acque 
d'autunno, che allora s'efpone al Sole, e alle 
pioggie. Il bianco doppio vuole fito mediocre- 
mente folaiìo, terra da erbaggi, che fi mantie- 
ne umida con T innaffiatiirc, e (là meglio . ne' 
vafi che in terra , alla profondità di due dita : 
quand* vuol fiorire, e quando fono cadute le fo- 
glie fi tiene in luogo ombrofo , al coperto, ma a- 
riofo. D'autunno fi cava folo per feparargli il 
moltiplico, c fubito fi ripianta. Il tubcrofo vuo>» 
le fito, e terra come fopra , e fi pone fotto tre 
in quattro dita : alla fine d' agofto fi cava pe|r 
fiaccargli il moltiplico, e fubito fi ripianta. 

Nati i ranuncoli, e buttate che hanno le fue 
fogl.c, non vogliono cifere innaffiati con troppa 
frequenza, quando il mefe di fcttembre non fia 
afciutto; e allorché le notti fono lunghe, s*in- 
na/Tiano la mattina, perchè l'acqua nella notte 
reflerebbe fenza effetto accollo alle radiche man- 
canti di calore. Si devono difendere dalle piog- 
gie fredde, che gli fono nocive, e nel tempo de' 

ghiac- 



f 



GoogI 



R A N, - 1^7 
ghiacci fi cupprpno di fioje> e di concio fpeojtq., 
.o fi tengono jn luogo ferrato} e non molto u- 
mido, trattaDdofi di quelli che fi lafciaiìo nell^ 
terra. Al ritornar poi della primavera, fi cava- 
no fuori quando i). tempo c dolce? e il Soiefco- 
perto, polando i vafi non fopra la nuda sterra , 
ma fopra mattoni, o pietre a guifa di piediQal- 
lo, e moltiplicando Tinnaffia^ure a mifura che il 
«Sole fi rende più calorpfo> con (laccare fqtci i 
getti, che diflj perebbero il fugo nutritivo ^ e con 
difendere dal Sole fcottente tutt# je boccia jva te 
fofir^ il pfimo gambo , e innaffiarli ogni duegicx^ 
ni nel tempo della fioritura , che fono i oiez^i <r 
avere di bei ^ori. B'iQègt^ inoltrepexfeguitare gi* 
jafcfò «he 4*MicggianQ .gifiokatnA^ gaqfli^or; ^ 
jn fMriicoIarie I gorgoglioni ver^i» p Apri» i bruci 
gM^Ì» h formicHcs ^ A^mache, i ragni, e j ba* 
slitrozzoli biaocbÌ9.9l»Àìpvio4^9*<i^^À .f^di )per 
^ficACPtrli, «(are qnfllp di ge^rf «ttoup i vaQ 

a coUcM|iijncida.r . > . i v-i • - •^•^ 

iioi chfi i iiotl «^gialUjfpom.t Q .tfi,gliajpo^'.al pie- 
idt feo^» %[$pmn cbt fk le^frhji^p ii9ti)i|ràmentc^ 
fi {j^Q^n^e U terra s .4*i|^afiat ^ & lafci^uio (la- 
re, perchè ìe radiche riprfudgno polpa, afpetjtan- 
do a cavarle aUa loro maturità) e allora fi fir 
ballano i yafi per parte, per difenderli dalle ^op* 
po^dirotte pioggie. Quindi diffotterrate , fi fepa» 
rano per quanto fi ptò le piccole radiche, le qua- 
li fi trovano attorno alla radice principale , le- 
vando» e tagliando diligentemente tutto quellq 
che v*^ di guado, Jafciandolerafciugare all'ou;!* 
bra, riponendole in fcatole, o ripiantandole fu. 
bito , fecondo cfce tichiiede la Iprg diverf^ fpezie, 
come abbiamo detto di fopra . Riguardo a' ra- 
SSn.siQli fiunidoppj t jC grai^fi^ (lei^ col tura che 

L ^4 » a*dop- 



168 R A N. R A P. 

addoppi» fc non che non fe gli (lacca boccia ve* 
runa, poiché una delle loro bellezze confifte 
ficHa quantità de* fiori . Tutte le radiche quan* 
do fono ri po fate un* anno, o anche due fuori di 
terra, ricfcono migliori nelTefìer poi piantate , 
e producono i fiori di gran lunga più belli. 

RAPE. Radica che viene dal fenre , e che il 
coltiva fi negli orti, che ne' campi , tanto per 
ufo di cucina, che per ingrafTar le beftie. NegH 
orti fi feminano di giugno, e luglio per averne ì* 
autunno , e riifverno, gettando il fcme rado, e 
diradandole quando fono nate 9 con farchiarlc , 
e pulirle dalle m'ai'erbe; e allorché fono in gra* 
do d'eflTer colte, non fi lafciano di più in ter- 
ra 5 perchj; non indurifcano , mentre la bontà 
delle rape confile nelfa tenerezza, e dolcezza , 
c a quefio conferifcono le brine che ricevono. 

Le r.roffe rape, e navoni, defiinati a nudrire 
il befiiame rell'invern'a, e primavera fi coltiva- 
no in terra dolce, leggiera, renofa y c un poco 
umida; vengono molto bene arvcora nelle terre 
forti, quando fono ben lavorate. Raccoko da* 
campi il grano, e bruciate le floppie alla fine di 
giugno, fi rompa la terra con l'aratro, fpargen- 
dovi in tale occafione dei buon letame, e quin- 
di per Un tempo piovofo, perthè nafca , fi fpaf- 
ga con la mano ugualmente rado il feme rico- 
prendolo di terra con l'erpice all' altezza d'un 
pollice. Quando le rape fono nate, fi diradano 
molto, trapiantando quelle che fi levano, in 
quei luoghi ove nato non fofie il fcme , e giun- 
te alla groffezza dell' eftremità dei dito aoricu- 
iare, fi farchiano con diligenza , cftirpanda tutte 1* 
erbe firaniere, o in vece di farchiarle vi fi fl^ 
un piccolo lavoro con la zappa. Si tengono lon- 
tane dal campo tutte le beThe , particolarmente 
i porci, e vcrfo il mefc d'ottobre vi fi ruzzola 

un 
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lìti barile pieno d'acqua per fchiacciare le foglie» 
e obbligare le radiche ad ingrolTare. Nel mefe 
di novembre fono dive nute mature ^ onde (ì ca- 
vano prima de* ghiacci 9 e fi pongono fenza le 
foglie a fuoli in cantina^) o meglio nel recìnto 
fatto appofta, come s'è detto alla parola NAVO- 
Tanto le rape, che i navoni fono di gran* 
diflìmo utile per il beftiame , e però non va traf- 
curata la loro coltura. 

Il Teme di rape è calido diffeccante , attenuan- 
te, incifivo; fa venir fuori la rofalia , e '1 va- 
juolo; s'ordina nelle febbri maligne , nell* iteri- 
zia , e la dofe è d'una dramma. Le rape in de- 
cozione d'acqua calda con zucchero fono buone 
per la tofTe incallita, Tafma , e l'ctifia; s'im- 
piegano efleriormente negrimpiaftri per mitigare 
ì dolori : cotte fotto la brace , e applicate dietro 
gli orechi , calmano il dolor de' denti,* fonQ ec- 
cellenti contro i pedignoni. 

RAPERONZOLI* Erba, che fi mangiala 
ìnfalata, forfè detta così, per aver la fua bar- 
ba di figura alquanto fimile alla rapa lunga. Si 
feminano di giugno , e prima che fiano crefciutl 
s'annaffiano 5 e fi farchiano. La radica pettata > 
e mefcolata con farina di lupini, toglie le mac- 
chie della pelle. 

RASTRELLO. Strumento dentato o di ferro, 
o di legno ; con quello a denti di ferro $' addirizzano 
le porche, e divifioni, con 1' altro a depti di legno 
fi rafchia la terra , e fi fcevrano i falfi da eifa , 
e la paglia delle biade 9 e fimili. 

RAVANELLO. Vt^di RADICE. 

RAVEGGIOLO . Spezie di cacio tenero, 
fchiacciato. Vedi CACIO. 

RAVERUSTO. Spezie d'uva dolce, che 
partecipa dei color nero quand'è matura. Viene 
a grappoli 9 parte ferrati, e parte fpanti di granel- 
la 



I70 ' R A V. R I B. 
Jii piccole, tonde, fode , e di gtifcio duro; ne 
mo'ta) ma è incert/i; la migliore é quella chef^ 
i grappoli piccoli, e raccolfi 9 con gambo gro/To, 
corto, e colorito di rofTo , eflTendo inferiore l'al- 
tra di grappoli radi, con gambo bianco, fotti- 
le, jc lungo ^ I capi fono piccoli, fodi , di color 
marrone, ;Con occhi fìtti , e rilevati, e i pampa- 
ni poco veliiitati , luftri di fopra , molto in ta- 
tagiiati, e di gambo e cortole colorite dì ro/To . 
Ricerca clima caldo, fuolo fano > di buon fondo, 
graffo, e forte, che faccia delle crepature , ma 
non ecccffive, c riefce bene anche all'aria di po- 
nente» e di tramontana. Il vino viene molto co- 
lorito, grolfo , odorofo , fpiritofo , e di durata : 
non è molto praticabile a beverfi folo , ma bensì 
mefcolata queft*uva in giuria quantità con altre, 
fa un (ingoiare effetto , comunicando al vino co- 
lore, odore, corpb , fpirito,e fapore. 

RIBES. Pianta, e frutto fimile all'uva fpi- 
na , ma che viene in grappoletti , oCmazzettì , (c 
fc ne trova del verde, del rolTo , e del nero ^ 
Quantunque poffa venire dal feme , non ottante 
fi prendon dalle piante vecchie i getti con un po- 
co di barba , e fi pongono alla profondità di 
mezzo piede, in terreno graffo, e ben concima- 
to, confìderando che il freddo gli h nocivo . I 
primi due anni fi potano pochifTimo i fuoirami, 
ma i feguenti fi tagliano affai corti. S'adopra 
il ribes nelle falfe , e fe ne fa la conferva , e i 
forbetti, e fe ne puA fare ancora il vino , che riefce 
molto utile ne'paefi che fcarfcggianod' uva, ed é 
buono per la fete, per far tornare l'appetito, e 
per la difsenteria: ecco la maniera di farlo. 

Abbiate una bigoncia di ribes in grappoli , 
dììacciatclo in un gran vafo. e gettatevi trenta- 
due libbre d* acqua: paffate dodici o quindici ore, 
fpremetc c colate il liquore , ponendolo in un. 

bari- 
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barile, dove io lafcerecc Rare fenza toccarlo 6n» 
clic non comincia a chiarire , allora travafatelo 
in un altro barile, e gettatevi una libbra difpi* 
xito di vino per ogni dieci libbre di liquore» ag» 
^giungendovi fe volete dello zucchero in una tsl* 
pione voi quantità, o per jjti quarto d'ora anda<^ 
te mefcolando , c fmo vendo ogni cofa. : pofci^ 
furatelo con diligenza» e lafcia^elo (lare così cir* 
ca tre mefì > dopo il qual tempo è eccellente 4 
he ver fi . 

RICCIAJA. Luogo dove tengono amniatTati 
ì ricci de* marroni percb'è rinvengano , it fienp 
più agevoli a diricciare. 

RICOTTA. 

RIGAGLIO. Sorta di fiore , che fi coltivi 

lìe* giardini per vaghezza» i di cui femi ammaz- 
zano i pidocchi; altrimenti fi dice fiór cappkCfh^ 
o /prone dì cavaliere. Vedi FIOR CAPPUCCIO. 

RISO. Molti Scrittori de' precetti d* agricoltu- 
ra riflettendo forfè non convenire a quei terreni 
capaci d'altri prodotti la coltura del rifo , fii 
effcrc altresì pochi quei» ne'quali per Ja fit^ia* 
zione» e qualità della terra adattar yì fi poiTa § 
non hanno perciò di effa fatto parola alcuna . Ed 
in fatti oltre il clima d'aria piuttoQo calda» tiè 
foggeita a nebbie» vuole il ri fo luogo baffo » chf 
non (ìa comporto d'argilla» jtufo» creta» o fafer 
bia » adattandofegli ogn' altra qualità di terra $ 
benché frigida» e non domeftica ;» che con i mol- 
ti, e profondi lavori d'aratro, c vanga, fecon- 
do il bifogno, follevandola , ed efponendola al 
Sole, e agghiacci-, e con buoni letami , ridur G 
deve prima d'ogn'altro trattabile» attiva, epu* 
lira da fterpi » barbe , e radiche d' ogni forta 4 
mentr^e sfugge il rifo la compagnia di qualunque 
erba» rè vuole all' intorno piante che lo adom- 
brino» e gì' impedifcano il benefizio de' raggi del 
» Sole. 
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Soie. Opaodo Mn io (la M (u^„iMtarà% pod^ 
fi a livello la fuperfìcie dei Cerreno ( Vedi LÌ-* 
yBJèLARE) per poterli dar V acqua per tutta 
Ugualmente) penfando alla maniera di farla fco- 
lare a tempo per mezzo di fo0ì con le fue ca- 
taratte , poiché a^Tai dannofa gli è queir acqua; 
che vi fi trattiene più del bifogno e fc ti luo- 
go foggefto foife a inondaiioni > vi fi ripari in 
cai cafo circondando il campo con una granfe^ 
fa^ e con argini forti , e fi curi . Quanto all'ac^ 
que fi ricerca ana non interrotta fofgente , ofìu-* 
me, che noo fia per mancare ncireftjte , di do- 
ve poterk prendere, e quefte condurle per un fot 
{o> o canale, il quale abbia un! infeofibil pen- 
dio, scciocclrè placidamente giungano alla rifa* 
^a. Si dee offavire che T acqua noti abbia M 
minerale y dei mmoCiHi del falib.^ o fulfureo , o 
fa^d^ cauivo r e limacciofO) •& ehe parsesdofi dA 
tmliUi^kiwi M& {Sa cruda, e fredda » ma bantà 
Ite venga da un;/ fittine» nel qtt*lc 9tt il JdH^ftt 
kotfo fiafi ufcaMata , e refa piira^ 

MUemtà fnrnmd^ àn^M^Mt¥rfi^n coi fi coir 
Hwm U tlfo'Ml jqpii^'^lu^^ di <|ua* 

^ìt^Étfwm, ém 1^ à#atro it cene ^ e ficco^ 
Éidvfi Con^ Jktfi^méoìtàtiflo noir iolo ne' IvogM 
filwdili ed timklfy OHI negli* altr» ancora, così 
Mlk terìra umide, e facili a prodarr'^erhe , over 
giova fpargervelo oga* anna fer^za in terromp»- 
mento, vi fanno un fecondo lavoro al principio 
di marzo, e un terzo in aprile al tempo della 
feraentay e quefto, maffimc in terre nelle qua- 
li per F umidita dìffitiimente s*adopra T aratro, 
lo giudicano alcuni più vancaggiofo fatto con la 
zappa : nell' altre terre por , per non (braccarle , ufa- 
ai^'d varcare Q^* simìQ> la km^m^. w a a tal\£ì^ 
' ^ fact^ 

% 
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fetto raccolto il rifo , e rotta nel novembre la 
terra, vi feminano alla nuova (iagione deu or- 
zo , o altre biade marzole , dopo le quali lavo> 
rata 9 e rilavorata la terra vi pongono 1* anno 
feguente il grano, e il terz'anno nuovamente il 
rifo , che fé la terra èpoco vigorofa , dopo aver- 
la rotta nel niefe di novembre , la lafciano un 
anno in ripofo , arandola per la feconda volta 
in aprile, e per la terza in luglio. Il letame che 
in abbondanza richiedono tutte le terre poAe a 
nfo, dev'efferc fpititofo , bene fmaltito , che non 
vi fi ritrovino (emi di forte alcuna; equeftoufa» 
no alcuni diAribuirlo nel campo a piccoli monti 
avanti ri*:^vcrno , indugiando a fpargerlo allor- 
ché fono pafTati i ghiacci, 9Ò altri praticano il 
trafportarvelo poco prima della fcmcnta, e torto 
fpargerlo fopra il terreno. Nel mefe d'aprile» 
àopo aver fcavati , e ripuliti i foflì , rivilH gli 
argini, e fatto al terreno l'ultimo lavoro , llri- 
tolano con il badile tutte le zolle , e con riem- 
pire, e appareggiare il vuoto de'folchi riducono 
il terreno a piano uguale, lavoro che fi può fa- 
re ancora paffando attraverfo de' folchi un grof- 
fo erpice con buoni denti , quando però la terra 
fìa afciutta , e con colta da' ghiacci; quindi col 
badile iOeifo aprono de'folchi diritti , profondi 
un palmo, e larghi due, in tal diflanza tra lo- 
ro, che iìano capaci di ricevere la foverchia umi- 
dità che fcola daH'ajoJe e allegato abbondane 
temente il campo, in una giornata chiara, e fen- 
za vento vi fpargono il fcme, il quale de v' effe- 
re fcelto, non del vecchio, nè del più fodo , ben 
pulito, e tenuto per un ora in infufione nelT ac- 
qua. Ad oggetto poi che il femìnatore trovati- 
dofi nel campo allagato non torca il fuo cam- 
mino , e per confeguenza non fparga in alcuni 
luoghi doppiamente il feme , lafciandone altri 

vuo- 
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. ^me facilmente accader potrebbe, pon- 
^^,Sf' 'full* argine del campo de* legni fitti in terra 
^fcofti uno dal r altro per quanto arriva il feme 
che getta con la mano , acciocché fìffando gli 
occhi in quefti pofTa dirigere i Tuoi pafTì , e fpar- 
gere per tutto ugualmente il feme , avvertendo 
di fofpender la fcmenta fe mai in quello tempo 
fi levafse vento , o che il terreno per aver in- 
zuppata r acqua reltaffe afciutto , non dovendofl 
gettare il rifo fopra la nuda terra . 

Sparta così la femenza , e ricoperta di quel fot- 
tìi limo che depofita l'acqua , grand*arte vi vuole 
in faper regolare T acqua j.efTendogli ugualmente 
nociva la troppa , o la poca quantità y e la lunga , 
o la troppo breve dimora : generalmente ne' terre- 
ni di fua natura frigidi, deboli, eombrofi, ove 
le piante vengono languide , in minor copia fe 
gli diano l'acque, nè vi fi lafcino (lare più di 
dièci giorni, e paffato altrettanto tempo fe gli 
ritornino , e fe gli tolgano con la medefima r.e« 
gola, finché fatto robuftoil gambo, comparifca 
ir fiore; dovechb a*terreni graflì , attivi, e cal- 
di o ftaii in ripofo fe ne può dare una maggior 
quantità, e lafciarvela più lungo tempo . Sì di- 
miiluifca r acqua fubitor che faranno fpuntare due 
fòglie, perchè il vento nell' agitarla non giunga 
a fvellere le tenere pianticelle , e a mrfura che 
queftc vanno^ crcfcendo , fi crefca ancora l'acqua 
a fegno di coprirne tutto il germe . Di fomma 
importanza ancora è T eftirpar tutte 1* erbe, che 
tolgono al rifo il neceffario foftentam'ento ; e a 
tal'oggetto una volta alla fine di maggio , eun'al* 
tra al principio di luglio, fecondo che la necef- 
fità Io porta, levata l'acqua, prima che il Sole 
abbia profciugato il terreno, fi ripulifce daogn' 
erba , fveliendoJa con diligenza fino dalle ra» 
àìciy acciocché non ripulluli , avvertendo però 

di 
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é\ non far mai quclto lavoro quando ij rifo i 
troppo tenero, o quando é dircnuto grande , ed 
ha formato il nodo , poiché allora molto più 
delle mal' erbe lo danneggia V effcr calpeftato : 
quindi fe gli reftituifca in abbondanza T acqua, 
giovandogli affai, per effere allora vicino a for- 
mare il nodo, e glifi tolga o fcemi fecondo il 
bifogno, cavandola affatto fe fi ricuopredi muf- 
co , come facilmeate accader fuole ne' terreni pa» 
ludofi-, ma fe ciò fuccede allorché divenuto già 
grande, e forte, non teme danno alcuno y allora 
fion folo vi fi lafci l'acqua^ ma vi fiaccrefcain 
quantità , finché formato il granello , accoftan* 
Jofi alla maturità, convien levarla. 

Divenute le fpighe d*un color giallo chiaro i 
fegno della Tua maturità, che fuoT effere al me- 
fe d'ottobre, bifogna farne tofto la raccolta i 
rè m'cftenderò qui in parlare della maniera di 
tagliarlo, e come afFaftcllaio fi faccia dalle ca- 
valle tribbiare, ma folo accennerò che ficcomc 
In quefta guifa molto fe ne perde cadendo fgra« 
nato nella rifaja , e molto ne mangiano le ca- 
valle nel batterlo, così per ifcanfare quefti dan- 
ni il Signor Conte Egidio 'Kegri Vicentino ha 
Ifudiata, e cori felice efito inventata una mac- 
chinetta, con l'ufo della quale raccor' fi poffa 
il rifo fenza le già accennate perdite . Queft'feun 
vafo di figura cilindrica, fatto di lamina di fer- 
ro {lagnata , che ha di dietro un manubrio per 
poterlo impugnare, e dalla parte d' avanti ali* 
etlremità del vafo v*è fermato, e affilTo un pet- 
tine di ferro, la di cui tempera debb' effe re mol- 
to dura , e con i denti difcofti uno dall' altro 
tanto che polTa introdurvifi la paglia del rifo al 
di fotto deJla fpiga , e che un granello di rifo 
veftìto fia quafi per paffarvi , ma non vi pafli 
ilìHIFàffiente. Facile é Tufo di quefto pettine » 
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P«J^^l^''«^o «I vafo per ti manubrio con la om 
iiowfktay e impugnate con la manca tante pt» 
glie di rifo quante può capirne nel pettine , fi 
facciano entrare tra dente e dente fotto Ja 
ga, e quindi alzando ali 'insù con forzÉ il pet^ 
dne ne fortiranno fuori le pagUc , e Jc fpìglie 
fcancheranno il grano nel détto- vafo. Ogni vol- 
ta che il vafo é pien« , fi vuota in de' caneftlj^ 
ne altro vi vuole per render pulito il rifo ctit 
trarportarlo all'aja, e fattene delle magc afte «b 
f almo y e larghe .^e piedi , farle bafceie ciiift»^ 
na da due ttooiiaì., e quindi emrJo in aria eoa 
Ja pala, appunto come fi fa dell* altro granp, 
ROBBIA. Pianta la «li cai radica ferve per la 
dota roffa: la ipiglipie viene iricino a Lilla, e fi 
potròbbe coltivate «on ugual riufcita , e vantag- 
gio cptt&krabile ancor prelfo di noi. Quefta ra- 
dica non h più graffa delle dica umane , la f ua 
fcojM é d nn roffo pendente al gUllo ; i gam^ 
' ■* V?~. lunghi, ruvidi, e quadrati » intorno a 

V^AtV . ^ ^^^^^^ "^"^^ P^' "^^^ 

di flellairii feme è tondo, e nero quando éma- 

Wò. In Olanda ufano lavorare.il terreno in au- 
totano, alzandolo a porche mplto rilevate, per- 
chè fi venga a fiaglonar-hene neir inverno ;e a 
marzo arano di nuovo la terra, ficcando il bom* 
bere alla maggior profondità polTibile, difponen* 
dola a porche larghe diciotto dita, e alte unnica 
de; e tali porche le fanno a motivo delle inon^ . 
daxiom a cui fono fottopofti i|iiei terreni . A 
marzo pure fpargono il feme , il quale ricuo^ 
prono con l'erpice, e fii>mi d' aprile , qjiMéfc 
Spunta, fcalzano la terra ». qafiidi farciSle 
piante , e In fctteoibre ne raccolgOM jfc^e , 
r^premdo pofóa cia/cuna pia«ta^,^iS dì 
ri L /*^*nS-'offwe te radicbe . éì nuovo 
ipnnune cbe iaono le piante ai mano feguiìn- 

te; 
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fe', fmovono la terra aittorno le raffici vecchie, 
(laccano lutti i rampolli che trovanfi dalie p4r- 
ti, i qu^ih* fi diliiiajìó orizontaJniente fra le dut 
terre e quef^i immediataftiente gli trapiantaRO fui- 
la fomniità di nuove porche allà diftanza ciafcu- 
nd di -più d'un piede, e lo fanno in giornata pio- 
vofa ed umida , perchè facciano torto préfa , e bar- 
bichino. PafTate due ftagiotii dopo porta la rob» 
bia , verfo S. Michele i quando fono cadute le 
foglie, cavano le radici i le feccano ^ e dopo ma- 
cinate , le vendono . La decozione della radi-ca 
ridotta in polvere, al pefo d'una dramma, prò, 
vo'ca con efficaccia l'orina , e le purghe delle 
donnè, ed è un infallibile rimedio contro lo fpar* 
gimento della bile, 

ROCAMBOL. Qu'erti crefcono più de' capi 
dell* aglio, ma fono d'una qualità meno piccane 
te : vengono dal feme , e il colciv^iio come 1* 
aglio- 

ROMICE i Lapazio j Spezie d' acctofa molto 
grande, e molto agra , thcr fi coltiva come 1* 
acetofa . V*è ancora la' falvatica* Il fugo delU 
Tua radica è buond contro la fcabbia ^ le Volatiche i 
le lentiggini , e altrb macchie della pelle. 

RÓSA^JO . Pianta che fa le fofe , le quali 
quantunque fìano un fiore de* più comuni , non 
fono però de'ineno mirabili, per la bellezza del 
fuo colore, e per il fuo gra.to odore * I fiorirti 
fie coltivano di varie fpezic* Tutti i rofai gene- 
ralmente vogliono Una terra forte $ e'vigorofaj 
in porto folatlo, e fi moltiplicano ó propaginan- 
doo piantando i rami al mefedì noveiirbre, e di 
febbraio ^ di marzo ù potano , e nelT autunno 
levatagli d* attorno la terra vecchia , vi fe ne 
pone della nuova, che fia graffa , e macera, non 
tralafciando d'abbondantemente innaffiarli neli' 
cftate . ^ " . - 

Torno n. 14 I Ro- 
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1 j$.p(aji d* ogni iì\efe vanno ppitLtl fiut yoltf 
r Aono; al mefe di poy^mbre fi ragilaao yi|:ino 
f^irra 9 « tfe gto^rm avanti la Luna piena di 
HKi^rftO pàpyain^nte iicatli'afio, la,{iciandofolo un' 
occhio 9 p 4pe P<r raind } poi fi copropo la bar«r 
be di pfiova cerfa» e quando |1 ro&iò jcomi^pci^ 
a far le boccicf. fé gli levano prima che fianoafv 
fàtQ aperte» pfifepdo quefia la piapiera' cbt aell* 
efiàt^ producano quantità dj rofe^ . . \ ' 

Un ifteffa cultura vuole 1^ rofa d* Olanda ^ 
ina ricerca luogo frefcO) e picdiocremente fola-* 
tio^ tagliandole al piefe di marzo folo le eftre* 
jì^ità 5 che fono fecchc. In ugnai modo fi colti? 
va la rofa gialL^ , che gradifce luogo freddo j f. 
di non eiTcr rifirctta. 

La damafchina ama pollo folatìo, terra vìgo- 
rofa j e innaffiata a tempo debito. Al venirdeU 
]^ priniavcia fi tagliano tutti i rami vecchi rar 
Tente al tronco > e a'puovj fi iafcia un folo 0£«. 
chìo y o due . 

Per ^vp^ .^elle rofe Ì9 ogni Ragione > fcopritiQ 
neljlM^VJKrpQ le barb^ d^l* rof^jo» mettetevi dellq 
Aereo di cavallo ben niinulo » mefcolaie eoa po^; 
«vere |li zolfo , c ricopri^, mftp di •twW* \ 

rpfe frefche riflringono , ^a .inofto più le 
(ca^hii p ic^^ù^^ ^#e(^ la woofer ya » la qua- 
le /<tfli€^ft# » ft< Il Tonuto , f il 
^^£gydeì,v,ei>tre , S, adopr^po pure je rofe efif» 
tipfjml0 in fprincn^'a , dòpo averle fatte bollfre 
in de) vipo^g^nerofo, pj^rlp coafufiopi) eperfor-^ 
ttScatf 1 a^rvi. j[«a radica del rofajo t e fopratuc* 
te ilei faiyatico prefain polvere nel vino con qaal* 
che acqua cordiale , è 1' ui;i^co rimedio . contro \ 
morfi de' cani arrabbiati- 

ROSOLACCIO. Erba falvatica medicinale, 
che nafcc per lo più ne'campi tra le biade j co- 
si detta perchè fa il fuo £ore di colore fimile 

alla \ 
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^lU^rofli 'vermigliai: qoefio fiore è pettorale»! e 
idolciicftnce ; s*ad^pra nelle in(ttiiW9t in for» 
Illa di téj o in fclroppo J: ni'tsv V: 

lOVER E. Albero sì ue'ffM^f % che jneila 
forma, e nell^ doglie lanto fìmile afta quercia ^ 
che la defcrizìone dell* uno fervir potrebbe an- 
cora air altro, quantunque da* alcuni fiatatala 
rovere giudicata la quercia Salvatica . /jSon ri- 
chiede gran coltura, venendo di lierminata gran- 
dezza anche fenza lavori , non oftanle sì faci- 
literà il loro crefcere fe gli fi uferanno delleat- 
tenzioni. Vedi BOSCO ^ ove hò detta la maniera 
dì feminar le ghiande, e di rilevar le quercìe. 

ROVO, detto anche Rogo . Arbofcello che 
4ia i rami fpino(i i il i^uale iiafcc nelle macchie^' 
lie'bofchi, ft luBgo Je 9rade. Il fuo frutto k ^ 
inora falvartea^ |a^*<|iiale prima della Tua ni a cu-* 
fità jp rinfrefcante 5 e aftringentiflìma * S'adoprà» 
tuo d^lle fne foglie per- Ir.tàfiamcriafloiii^di go- 
f% : la loro 4ecpaiojjiè' > no fpecifico ^coiiifo k* 
ulcere delle ganghe , fketniùlsi oflvinO) col qu^ 
le fi lavano fpeflo. Le rai^iche. m'ror.qj^fpnQ a* 
prittre; jbtiope contro la pietra, f preie jtiAeqO^ 
ilciot i^rMaii^ Il corfo del getterei ' / 
'^^VAU^LIAI Sorca di legume fai va ttcofitm. 
le al pifello, ma di faporr meno piacevole, fidi 
color quali nero , che yiene ne' luoghi magri e 
fecchi. '--st-* - } • \ ' 

RUGA. E' un animaletto che diftrugge le fo* 
glie, e i frutti degli alberi , e particolarmente 
de' meli , e le foglie dell'erbe. UngaC il tronco 
dell'albero con ftele di bue , o vi fi F^ga a 
mezzo della pania» L'orina umana fracida all^ 
radici, ficcome rorioa di ptcoT» 9 lo Jlféciìe di 
fave, lo fterco ^colombino , (econdo CofianfiÉf 
Pefaret difendono gli alberi da '^aefti nocivi a« 
pimali. |1 p;ù ficaro ri medio fìtfà fttò qfùlto4l 
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ofTcrva/e dovre quelli animali hanno forbiate l'è 
loro abitazioni, e al principio di grugno taglia- 
re fenza verun riguardo tutti ì rami fi minuti 
che gro^ >^i quali ne fono infetti c gettarli fui 
• fuoco; quindi cercare per il tronco tutti i lucr- 
ghi coperti, e fe ne vede, darli la morte {lrof> 
nando gagliardamente il [ito con un ruvido pan- 
no. Trà cavoli, e altre erbe s'ufa lo fpargere 
la cenere d' ulivo , o di fico, o ^i fi fanno de' 
profumi di zcifo . « 

RUCA , Rucchetta . Erba di fapore adwto , 
che fi mcfcola neti*infalafe di natura frigida ia 
riguardo della fua calidità . Si femina di prima^ 
vera in qualche llto , poiché non teme ilfreddov 
s* innaffia, e fi tofa fpeflfo , perché non fe ne 
rad.i , fubito in fiore. La ruca falvatica ha le 
foglie più ftrette, più intagliate*, e d* un fapore 
più piccante. 

RUGGINE . Si dicono quelle macchie cb« 
apparircono fulJe biade. Vtiii BIADE , all'arti- 
colo Malattie%pHe Biade. 

RUTA. Pianta oìedicinale d'acutiflTimo e di- 
fguftofo fapore , la quale crefcc negli orti > c 
ne' luoghi efpofii al Sole, fecchi , magri, edife- 
fi da' venti, temendo il fréddo. SemFnafi di mar* 
20, e di fettembre , quand'è crcfciuta fi recide 
a traverfù , perché non vada in fcme , diven- 
tando allora legno, ma anzi ringiovinita pullaH 
renera, e vigorofa , s*«ppiglra ancora col porre 
un ramo in terra. Qucda pianta écalorofa, ner- 
vofa , vulneraria, cordiale, e contro Jc vcntofi- 

; s'impiega contro l'epileflìa, i mali malignii 
i veleni , ia pefte , morfi d'animali , c di cani 
arrabbiati, e per ia colic;i ventofa ec. 
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SAGGINA . Non parlando della bianca 4* 
UUfc^de chiaiiMita Miglio Indiano^ per non 
#ner quafi in ufo , ma bensi diella' co0a ^ quella 
4i?ide 'in doe fpezle \ una alza a fguita ài 
canoa atto 9 o étedrf^edl , e nells^ fommità apra 
«aa* fpiga con molte lunghe fparfe , in 
«ima alle quali i attaccato ii icane» e de' ìmCU* 
«' fila di quella fe oc fanno granate da .fiiijire I 
favisnentli » e fpaazole da panni.* V altra fimil'* 
meaco rpITai^cbe èia più tifata y.crefce foloail* 
alttàaa d'on nomo, e poco più » a butta una 
pannocchia a gaifa di pina 9 molto unita» e af* 
fai più abbondante di grani «dell* antecedente • 
Tanto l'una che Taltra ama (ito caldo , in luot 
' go aperto f e terra graffa , umida » anzi fango^ 
fa, per il molto umore che attrae . Si fcmina 
d'aprile 5 e di maggio, ricuoprendola con lazap* 
pa due volte, rizzappandola poi di nuovo quan* 
do comincia ad alzarfi rcon radunare in tale oc* 
cafione la terra a' piedi delle piante , e rincaU 
zarle. Serve non Telo per i colombi > polli , e 
altii animali , ma mefcolata eoa graaQ t aao€a<9 
dini ne fanno anche del pane. 

SAGGINELLA . Dicefi di quella Saggini 
cba feminata di luglio, e agodo 1 qtfand* 'è alta 
due pkdi da terra » ù fega in tthà per darla a^ 

. S^IN FOIN.. Vedi CEhìi4W0L4 . 

;SALCI0 > Altiero di mediocre groffeazn dì 
legno leggiero^ pieghevole» a dificile a. romper»' 
fi , che Tiene piò grolToae^ luoghi lamidi 9 eqnaii« 

tu^tìquc ami l- acqua ) tiene non ottante ancor 
neMuogi^ti afciutti di terra vigorofa 1 e graffa | 
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d* ona^ tferra.tunida , ctfHie (opra foffi » argini # 
e prati 9 e in luogo non tnòlto caldo , ma wn* 
perato 9 é fréddo . Si trova if btaiicó' e if nero ^ 
U pnmo fbrvè pcy legare , e ^fingere quafntiqné' 
cofa > ed il fecondai benché ferva a legare^ non 
è tanto flelTibile; fé ne ricavano però dellepe»» 
tiche molto utili. I! bianco fi rileva in due ma- 
MÌeie : la prima facendo con un palo > o con il 
trivello un buco nel terreno profondo tre piedif* 
esponendovi un ramo llaccato dal vecchio', e 
che non abbia più d* un anno , e pulito da o* 
gni rametto, maffime in quella parte che deve 
entrari in terra, riempendo il bucò di .terra' ri- 
dotta in polvere y acciocché il legno daperiutto 
tocchi fa terra. La feconda maniera é di fare 
avanti- r inverna una fofla larga» e. fonda trfi 
piedi 9 lafciandola aperta perchè la terra fi ripulì 
ghi , equarìdo il falcio son ha la foglia > ù pren- 
dona i rami «ome Cofm-i ùt^i^oli tUtt» fjaoi 
ramet:ti in^^elU .|%i«^'ancara^^cf deve andaur' 
focto terra 9 geua|idrii#oe£[^4ti|w Barbe > e^fi 
fano* in duim ù»i[àM0tmi^^ falci , £ rigoaf^ 
daiìo dalfe beaie , e pig Utf^wfMvc AtoCcan^r 
gol ferro , pa(fati i quait Bmmùmor a €ràmfO) 
e non per obliquo , poeo più" d* litt piede' loota» 
no da terra fe fi defiderano^ molti vinchi , ma 

-, le fi riterca la durata fi taglino tre o quattro 
piedi da tc'rra . I Salci neri pure fi piantano in 

' un buco fatto col palo, o trivello , come i é 
detto de* bianchi, o fi fcavano avanti V inver» 
no delle foffe larghe, e fonde quattro piedi » e* 
prefi alla primavera, avanti che germogh'ao 5 i 
rami » o ferticbe groife di due o tre aoni , fi 
pongono in un buco fatto <oi paio io fondo dt 

' dette foffe , le quali pofòa fi rìeit4>k>no di ter^ 
ra. Se fi vuol fare una faliceta fango q^lcbe 

ripa 
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Hpa di fiume, fi difpongono a quincunetm in d!- 
flanza di quattro piedi > e nell'altre piantate di 
dieci piedi, ofTervatido di tagliare queftc pertiche 
a Luna crefcente^ in tempo che non fiano ha- 
^ I^Mte dà iàgiada, ò da acqiu^ é dopa piantate 
. ')»otvi il Tuo paio) é fafciàrje di fpitii per difien- 
deri^ daile beftié ; Si ^ao lafciarìi la fu» cima 
ifeissé àagllMrk^ è i qaellè cha Ita gli ^ftia la 
tàm^À i^'élÈm bardar xiontimiftàtèìit» ì^i^ ì %tU 
«ìog&^MiEt ir^MlTàra ii Jbd» >^t4«^ihé il fu- 
operi <i#ii rfllu^ror Ibrza^M 'iiii^ »?it|ìn|i|i|i;^ 
riiiMÌn> 4 i 4kmìH (e crefcefpri^o con ìelifM^^lrs 
i#.t Uofi.lS to^chidd iSnò al téràUnno^ d allottf"^ 
fi tagline! Tictuo al tronco ^ c non fi ifieroictti 
cibe rigeiHndi kiciiàdonc. foH tre é ^nsttro ^ i 
^oali n potino nteito |>ied^ lontano dal tronco, 
è queQi getteranno in manièra, che in due ótre 
anni formeranno buoniffime pertiche. 

Le foglie di falcio fono rinfrefcanti ; la loro 
decozióne é buona per lo fpurgo di fangue \ fi 
lavano i piedi a guifa di pediluvio nelle vigilie 
del fonno, e nelle febbri: la fua fcoraa arreda 
le per<^/te di fangue delle donne. * 

SALVIA. Pianta delie quale v'è la grande 
6 la piccola, ch'é la più filmata: i gambi fono 
d^na Verde bkuichiccio» le fogliti lunghe , grof- 
fe , di fapore aroittatido , e pciì^ono al bianco ; 
idwiri ibno azinrHoi ^ ed hanno dell'odore. Niu. 
iyo jpiratìcsl ti femùlark?i^ i^aote la gran factticà , 
€oìà dni hell'autuiiÉiatf alj^riiAévera a* attaccano 
i tzmi i^fO^àiAt^^ 4 nuiC- 

fim^ qaaBèdilfii^^jfaMiéf con no ^ca di barba 
daI.£:>lto cèfilugliii^fli^^ 

priinà?trà ft '4Mì»;^iAAii;; Jev^ chefo-* 

fa di nuoro aiiod^ffiautunno « Alligna in qaa^ 
iunqu& terrena bencitè iterile , non teme ii 

là fred. 
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fredda» mt non ymìt ftare all'ombra* 

Lra falviail'calQrora, € afirìngente, cefiilieai 
m diuretica** s*adopra come il ed '4sontror le affo» 
zi(>ni del capo , come vercigini » eptleina , cap 
farri, apopIcCTia -, è utile neJlc indigcftionì, ede^ 
bolezze di (^omaco, ne*£acì> coii^:a , fopprofllo»- 
na di purghe, c d* orine. ' ' 

SAMBTIJCO . Arbufto di mcydiocrc grande** 
za 5 del quale fc ne trovano due fpczie una 
che fa i fiori di cinque foglie , candidiffimi , e 
aggruppati .talmente infieme , che formano un 
globo s e fi chiama fambuco rofeo j l'altra fa 
una quantità di fiorì bianchi con qua-lche odo- 
re > che Utliti inficme fanno un tondo a ombrcU 
Jo) lar^£circa vn palmo , e quedì poi fi con* 
vendono in coccole nere^ piene d'un fugo 'fa£' 
({^^ptjl^ié Tutte due ù moltiplicano fiancando 
rilifl con radica 9 e Tenza radica , è le nefoff^ 
liriatìo delle fiepi ) e de' vaghi^cfpugli i _ 

I fiori di Tambuco fono am«oIHeotl% « caK 
mano I dolori : cotti nel latte 9 ^ applicati in 
imptiaftro.. gnarilconp. la podagra i prefi ioteraa^ 
mente occitano il^ttSofe': le coccole fono fttdor 
rifere , e buone per la difleateala; la feeoadifc 
fccrza del fufto prefa ift infotìone purga gli ti^ 
mori dell' idropifia ; e V olio di quella torsa 



SANSA, e SANZA. Cc^ì chlamanfi i noe-, 
cioli dell'ulive, dopo cffere fìate infrante , e ar 
verne tratto Polio. Un' «fo particolare di que- 
fl,a fanza fi fa nei contorni di Firenze , median-- 
te la maniera che fi tiene nelT infranger 1* uli- 
ft y fenza che reftino fchiacciati i noccioli . A 
tal' effetto tanto il catino > o fia vafo del fran- 
tolo 9 quanto la ruota che perpendicolarmente 
gira in efTo per infranger i* ulive 9 fono lavora* 
ti con io (carpello a ptcctoli canaletti diritti 9 
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dì modo che nel girar che fa la detta ruoti fo^ 
^ra 1* ulive 5 disfà la polpa di effe, ma non rom- 
pe i noccioli, 1 quali entrano ne* fuddetti picelo* 
il canaletti : quindi cavatone V olio _j ferve la 
faiiza per fare un fuoco moJto calorofo, e s*a- 
dopera con frutto fpecialmente per ifcaldare ì 
fornì, dove dopo aver ben' arfo , allorché non 
fa più fìamn\a , fi leva, e fi getta in un'orcio, • 
o vafo finuie, nel quale foflfogata fi fpcnge , e 
ne rimane iwia brace, che riaccefa , fa un fuo- 
co di forza, e di durata , ed é molto buona a 
metterfi nelle braciere , e negli fcaldamani . 

SANTA MARIA . L' erba fanta maria fi 
moltiplica con fpartire il cafpo eh» forma ; le 
fue foglie fono lunghe, e dentellate alT intorno: 
mangiate corroborano lo ftomacoj e giovano» 
malori della matrice. • 

SANTA MARIA . Spezie d' uva bianca , 
che ne fa ragionevolmente a grappoli fparti , di 
figura lunga, con granella piccole , bislunghe > 
flofcc , c di gufcio gentile . Fa i capi grolfi » di 
color fcuro chiaro, con occhi lontani* e poco 
rilevali j e i pampani fono piiittoflo piccoli, vel- 
lutati di fotto , intagliati , coir punte acute p 
Vuole aria di mezzo giorno , terreno leggiero > 
fottile , « atto a pigliare il caldo , come il ga- 
leftro, ^ galeftrini). Il fuo vino é bianco > dol- 
ce, delicato, odorofo , fottile , che matura pre- 
do > ma di poco fpirito ; è guftofo a bcverfi fo- 
lo, e mefcolata quefta xon altre uve bianche 9 
fa buona lesa. 

SANTOREGGIA . Pianta che ha i gambi 
alti un piede, e mezzo, le foglie piccole, e vel- 
lutate, d*un odor piccante, e i fiori d'un bian- 
co pendente al porpora . E' calida , apritiva ; 
s'ufa nelle naufee , crudezze , e altre affezioni 
di Comaco, nel letargo, e negli afTopimcnti ; 

ed 
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ed é coatto U toÉt $ V afma 9 e MÌiié m^iSé 

éeJ petto. . ; . » . ' . 

. SAKACmck. FeM BAMÌìC^ SAAÀCIKÒ . 
' SARCHIARE^ Diéèfi M l«Torafif , e fmo^ 
Irm la «erra atMrià il pfeiTé dèlie piante ^ ii 
ifa cA. tìméimi àia^io^ foftariza , comé 
Itarè pel irvellciré TerÌNf trifte ^ che ie 
* «ftiMio de' foghi ; 
-^^ SARCHIO i JarckelU . Piccola Aarra , de- 
clinata ad ufo di farchiare , cioè cavare le cac« 
tire erbe che nafcono tra le buone 9 e ie aSo* 
Éano. 

SASSIFRAGIA , o Saffi fraga . Erba nota 
éhe nafce rra'faffi , e in luoghi aridiffimi : fi 
femina fopra un ietto di terriccio di coofcio 4 
trapiantandola dopo due meli in byona efpofi- 
zione, e pW che fi taglia , più ributta . Cotta 
tQtì li Tino è buona a quejii che haniio/ Jà feb-. 
t^re i p i calcoli » pcffcbè» ftriioia ic pietre nV 

« SATlRIONI.'Ftdfi AiFai coBiàm» che ama* 
Ho luoghi umidi 9 e oiniHrofì 9' t vogliono toni 
robuda , ponendoli alla profondità di cifiqnf' di* 
^a9 in dtliansa dr^méaica plUma^ .Mariffinicf ràiu 
ie fi caVana.' : - , •. t . . . 

SCABBIOSA^ Èrba dotiffina di moitiàmcf 
fifekia'^ ia qualef crèTct oe' prati, v irioiìt^gne , • 
bo&b^M faci j^mbt fét)o alti tre piedi, tondi v 
eMltt^tj; • iiorr^ che vendono in forma di 
l^aaipanelle £onde , pendSno in porpora . Quefta 
pianta è calida , fudorifera , e pettorale ; s* ado- 
jpra per la tolTe, afma , pIcuriHa ; è. buona ali' 
ulcere delle gambe , alla fcabbia , alla tigna , 
alla rogna 5 e all' incerne pofteme : mefcolata in 
impiaftro con due parti di cicuta , giova alle 
fcrofole fecche; quand'è fecca però, è di nitina 
fficacia. JLo fciroppo di rcabbio£a< é eaceilente 

per 
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j^i U.vajuoJo quando rientra in dentro, il fug<^ 
lev* te «fcchici e rofibfi iti nio 9 « del coi^ 

Po. ' 

4 SCABBIOSA GENTILE chiamati anche 
htr ddU f^edovà. E* fimìle alU fcabbiofa ordì- 
balìa; diwfiic» peri nel *ofc 9 cfee è paonas- 
fcurGr i. cM «lettili ftamccti tràmèiiiti ché 
ìMÌÌi»ctÌ^ odor di zibetto . Si 

il trapiantai ìd ^ftéVUtàrtò-i ierren«t dierbÉi^ 
Ri , ihttal&ihaoU qtti6dd occorre ; kiUid^^ 
farà i Cuoi liori dal giàgfiqf at feMemMi lVÌ% 

fti pfodirfraniio il loro Cernè* , , - i> 

SCALOGNO i Pianta bulkofa i forte qoaiilir 
la cipolla, che fi coHiv< ììonie ra|Ho, e fipvad^ 
tt di febbraio, e marzo attornd i quadrati dek 

le cipolle , in terra del tutto priva d* umidità. < 
;Fa molti figli , i quali nel trapiantarli fi poìH ' 
gono d^ftanti un palmo, quattro dita fotto ter» 
ra. Quando cominciano a feccarlì le foglie 9 fi 
cavano di terra %, e fi coiafervano io. luogo a* 

fciutéo^ . 
• SCIAME. Quella quantità, e mc^ltitndmc di 
pecchie che abitano infiemc. K^<^i 4Pi 
SCI AMI TO. Vfidi AMLARAKTO. 
ì^lCOPA. E* un arbufto fomigliante al gme- 
|i»o,.ctafaiad tde*rasii del qiiale crefce in pic- 
coli il!ailiicelli< chef t^rmiaino . in punte . Viene 
ognl^u^ tencnò > ma adatta meglio 
lie'lttOgiflm|£b Sa ne fanno ét^sLutÙti^ del^ 
gratiate^fìl^wc^chi/ la ràdice ivrieonda , e si 
dura, e nó4oSU '4 cbe quando fi jéfovit, be;n{ foilft 
Ù né fanrto.delk fcatoltf» e altft WYori. ^ 
SCOR2.A NERA - E' «na deUe roigiion ta- 
diche che fi poffa. coltivare i ù moltiplica Jat 
feme^. che b bianco, minuto, e tondone fi io* 
mioak nelU primavera , e in agofto , in jmon» 

ter* 
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♦erra che abbia del fondo 5 lavorata andante^ ' 
Olente) o a porche , e quando fono crefciutte 
air altezza dì fette o otto pollici 5 fi diradano , 
innaffiandole ne* gran caldi 9 e tifando Ja dili- 
genza di farchiarle , con lafciare ^iaie in terra 
£00 a quar^fìma quelle fenunate di primavera • 

La radica oltre 1* ufarla^ ne' cibi , s' adopra 
jinolto ne*rimcdj y Contro il morfo degli anima-» 
li, la pelle, la malinconia» V cpUedia $ le vj^r* 
figini t il Tajuolo ce. 

SEDANI » Pianta d' orto dVun grand' ufo , 
aiaflìnie iiell inverno 9 cbe il inoitipli:a dal . fé* 
me) il quale é gialliccio» e^tnnco 9 e i fcm»^ 
aa in febbraio Te ii cerfeno é afclouo $' o me^ 
* glìo in ntfSO) fopra porche ben letamate » Jl 
lavorate » s|ìutaiMÌoio. eoo *r ifiiiafHatafl» a na* ^ 
fcere't -quatado nofs piova « con efttrpare concia 
*lìiMratieiite ogn^aht'erba che virputitalTe. GittD*;^ 
ti i fcdamt. alla sroffietaa» d*«n dico, fiuapijyti*, 
l^no alla difianaa d* un palnru> iti ioÌB profoodi 
un piede e meaaa almeoo » e larghi aa piede » 
Il di coi fendo Ila ben lavorato , e Ingra flato » 
e fabito piantati s' adacquino > il che va fegui* 
tato finche non fi vedono attaccati 9 e allora fe 
gli aggiugne al piede quattro dita di terra me- 
fcolata con letame bene fmaltito. Durante Te- 
fiate fino a tutto agofto y ogni fera innafEa*» 
no, in cafo cha non piovefse , e venuto il me- 
fc di fettembre , ogni otto giorni fe gli aggiun» 
gono quattro dita di te-rra come fopra , fegui- 
tando non folo finché il foffo fia ripieno , ma 
anche per tutta la loro altezza , alla riferva 
delle poche dme » le quali devono redar Sco- 
perte, con l'avvertenza nei rincalaare lè pian- 
tn de'fedani» cbe le foglie *reiltno unite infìeme» . 
acciocché non pofla penetrare la terra tra foglia 9 e 
foglia» e non piovendo fi continui a dar loro a^ 

qua 9 
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qua, tanrochfe venati i freddi, faranno già bian- 
chi , e jn grado di cavarfi . Bifogna lafciarne 
qualche pianta, per^hé alla primavera faccia il 
feme , ma frccome quefto non viene in tempo 
da feminarfi in quell* anno y«cosl conviene te- 
nerne Tempre un'anno per l'altro. Se fi defid«- 
ra far crefcere i fedani con follecitudine , ten- 
gafi il feme dì quell' anno due gioro» in infufio- 
ne nell'aceto in luogo caldo , poi fi faccia fec» 
care , e fi femini in buona terra mefcolata con 
cenere di gufci di fave, innaffiandola con acqua 
piovana , e coprendola con lloje , che in pochi 
giorni fi vedrà fpuntare. 

SEG ALATO. Grano mefcolato con fegale . 
Vedi GRANO SEGALAIO. 

SEGALE. Spezie di biada molto conofciuta^ 
che tiene il primo luogo dopo il grano, e della 
quale fe ne fa del pane, che, a Vero dire è dlf^ 
ficile a digerirfi , ma mefcolata con del buoir 
grano ricfce più leggiero, e di miglior fapore^ 
IV fuo gambo crefcè fino a cinque e fei piedi 5 
le fpighe, ed il granello fono più lunghi di queU 
li del grano, ma più fottili, Si femina come il 
grano ts^to fola, che mifchiata con grano , e 
vuole una terra af(^utta, di poca- fofianza , a- 
dattandofi a' terreni ancora più inferiori, e non 
riceve danno dalie annate afciutte La fementc 
deve farfi in tempo afciutto , perchè altrimenti 
corre rifchio d'imporrire più di qualunque altro 
feaìe. E' foggetta la fegale a quelT ifieffa ma- 
lattia , che nel grano fi chiama carbone , come 
ho defcritto alla parola BIADE , fotto' l'artico- 
lo Malattie della Biade . Allora i granelli fono 
più grofii , e più lunghi degli altri, efcendodal- 
la camerella, o locufia , e fono brùni, o neri, 
dì fcorza ineguale; pofti nell'acqua in principio 
galleggiano , poi vanno a fondo , a mafticarli 

la- 
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iafciano fu Ila lingua un fapor piccante . V é 
chi pretende che qucfta malattia provenga dal- 
la puntura d*un infetto , il quale credono effe» 
re un piccolo bruco : comunque fia , devonfì 
feparare dalla fe^Ia per mezzo del vaglio i gra- 
nelli infetti, almeno la maggior parte , effendo 
imp flì bile cavarli tutti , e fe non fi levano , 
poiTono caijfare gravi malattie , come accadde 
«'contadini di Sologna , che vennero attaccati 
dalla cancrena fecca . 

La farina di fegale app'Iicata in implaftro dif- 
f3pa i tumori dolorofì delle rofipole, e delia got- 
ta j la decozione della crufca ferma il corfo del 
ventre: s* applica del pane di fegale per il do- 
lor di telìa 5 e debolezza di ftomaco*, mafticato 
pon il burro fa maturare i tumori. 

SEGARE. Il vero tempo di fegare il grano s 
e altre biade è alla loro maturità, la quale fuc- 
cede in alcuni pacfi prima , e in altri dopo , 
mentre fegando tanto il grano che tutte ic bia- 
de quando fono ancora in latte , c 'non perfe- 
zionate, vengono fempre meno pcfanti, grinzo- 
se, difficili a feccarfi bene, di ^ìodo che facil- 
mente rifcaldano, fi vuotano, e vann^ a male. 
Prima dunque di fegare il orano vadad a vili- 
tarlo ne' campi per riconofcere fe fja fecco , e 
ben fatto, che fi diftingue dalla paglia, dì gial- 
la divenuta bianca , c dalle fpighe che tor- 
«endofi più acutamente nel collo, piegano le lo- 
ro cime airingiù a guifa d'oncini. Allora fi fe- 
ghi follecitamente, mettendolo diftefo , e allar- 
gato in ferra a craverfo de' folchi , acciocché 
tanto la paglia , che le fpighe s'afciughino con 
prontezza ^ 

SELVASTRELLA . Erba che è detta aU 
trìmenti pimpinella ; nafce per tutti i prati > e 
ripe dt'foffi ; s*ufa neìV infilata , ed ì fuoi ra- 

mi 
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pai venggno con due ordini*di piccole foglie to«» 
de. Si lemina nell'orto la primavefa , o T au- 
tunno» all'ombra, in terreno andante; tofata 9 
ributta? e il fcmc fi raccoglie alla fine delTcda- 
tc. X-e Tue foglie meffe nel vino gli danno un 
gurto piacevole . Qiiefta pianta e rinfrefcante > 
vulneraria, e polmonaria: fe ne fa ufo celle af- 
fezioni del polmone» uell' etifìa , per le febbri 
maligne, per |a dilTentcria , e flufTj moroidali» 

SEME. Si dà quefto nome a tutti quei gra- 
lìcUi proprj a produrre Ja pianta, dalla quale fo« 
no venuti , contenendo in fe ciafcun icme |a 
pianta che deve nafcere, ma inviluppata, e im- 
percettibile , nè V* è pianta che 9 almeno nella 
Aia origine, non venga dal fcme . EfTo contie- 
ne una materia farinacea, e un' umore oleagino- 
f o 5 che nutrifce la pianta, ed il germe. Il fc- 
me è d'una fecondità prodigiofa $ e incfauRa 5 
effendovi delle piante, che ne producono delle 
migliaja , coftie il miglio, la canapa ec. nè v' e 
proporzione tra '1 granello, e la pianta ehe pro- 
duce, poiché i più grandi alberi fanno fpeffo il 
feme il più minuto. Siccome tra gli agricoltori 
con la parola feme affolutamente detta , s* in- 
tende ordinariamente di quello del grano, e aU 
tre biade, così dì quello, più che d'ogn* altro, 
convicn quivi parlare. 

i^a buona qualità della raccolta dipende non 
fo lo dal terreno, c lavori , quanto anche dallft 
qualità del feme, che e neceffario di qualunque 
fpezie fia , fceglierlo del migliore, e perfettamen- 
te maturo, copie per efemp;o il grano dev'effcr 
tondo , bello , pefante , fonoro , fodo fotto il 
dente, di quell'anno, venuto in terre non frigi- 
de, ne umide, e vangate in quell'anno, e non 
avendclo della vangata, fi prenda da terre mag» 
gefj , in quella parte che non fono adombrata 

da 



da alberi, é quello delle fpighc più alte, e g^-» 
«Harde, e fempre il più fàno i ed il più ftcon- 
do ; nfe fi trafporti , fecondo VUnh , da luoghi 
freddi, ne* caldi ^ fife dà' primaticci a' Serotini. ^ 
Quantunque abbia detto , nato in quelT anno > 
per effere più attivo, non oftantc fi deve pre- 
ferire la biada raccolta in Un* anno afciutto , a 
quella d'un' anno umido, e quella crefciuta ne 
luoghi alti a quella de' fonili bafll . E' necella- 
rio inoltre vagliarlo perfettamente, e pulirlo d<a 
ogn' altra quaUtà di fenie , confervandolo pofcia 
fino alla femcnta in luogo frefco , ed afciutto , 
con fpeffo rivederlo , e rivoltarlo . Coftumano 
alcuni ferbarlo nelle fpighe , e due o tre giorni 
prima di fcminare non batterle con i correggia- 
ti , ma fcoterlefopra de' correnti alti da terra due 
piedi e mezzo, dicendo che così fi prefervi dalli 
volpe, e dal carbone , perché non h (lato meU 
colato con grano infetto . In moire Provin- 
cie , fi pratica di far paffare il feme per una 
Itffiva di calcina viva, che .dicono incalcinare v 
a tal' effetto fanno fclogliere vcnci libbre dicaU 
Cina in dieci d' acqua , oppure fanno fcioglicr^: 
nell'acqua tre libbre dì falpetra , o fai comune 
c vi mettono il feme in infufione , per fette o 
©tt'ore i o lo pongono m de'cineftri , e ve gii 
tuffano dentro, fchiumando i granelli che fi- 
leggiano , perchè non germogllerebberoj altri in- 
*ftffiano il feme ammontato con quelV acqua ; 
altri finalmente vi fpargono fopra della calcina 
in polvere, e lo mefcolano bene con elfa; ed e 
certo che la calcina rende il granello piùgrofTo, 
e gonfio, che germoglia più facilmente , e che 
refifte meglio alle pioggie, alle cattive erbe , e 
a' vermi. Quefte, e fimili precauzioni fono fatte 
ad oggetto di non avere biada carbonata , o volpara 
tcVedi BIADE ^ o^t di mahttic delk biadr (\ parla di 
divcrfi jrimrdf. ^^^^ 
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Cò! tuffare 11 fcmc in qualche llfclva, fi riem- 
JsIor.O l fuoi vafi d*o]jj e di fall) che gli danno 
vigore» e gli fanno fpandere molte radei 9 dal- 
ie quali dipende la nutrizione delle piante . Su 
tal fondamento varj Autori j che dell' agricol* 
tura hanno fcritto > infcgnano divcrfe prepara» 
2ÌonI) che credo dover qui partecipare al beni- 
gno niio lettore 9 acciocché fattevi fopra le fuc 
prudenti) t riflelTivc fpeculazioni , ponga in ufo 
quelle che ftimerà più giovevoli, e vantaggiofe. 

Ufano in Inghilterra di prendere dell* acqua, 
roffeggiantc che cola dal monte del letame cf- 
pofto all'aria) e alla pioggia ) raccogliendola in 
de' vafi che pongono in buche fcavate nel ter. 
reno vicino al monte del letame: fanno nel tem- 
po (lelip fvaporare fui fuoco delT orina umana» 
per accelerarne la putrefazione indi la mefco- 
lano con l'acqua del concio^ che fanno fermen* 
tare iniieme in una caldaja fopra del fuoco ) get^ 
tandovi pofcia il fcme > con lafciarvelo ftare 
quattro giorni , e quattro notti ) e quello femi- 
nato produce un'abbondante raccolta. 
. Altra ricetta per i terreni magri , e renofi * 
Prendete dodici) o tredici libbre di Aereo di pe* 
Cora ) fatelo bollire con del ranno > e poi fate- 
vi fciogliere tre o quattro libbre dì falpetra ; 
gettate in quefta lifcrva uno ftaiodel più belfe- 
me nuovo ) e lafciatevelo in infufione ott' ore; 
indi metteielo a rafciugare in luogo baftante» 
mente arìofo > ma poco efpofto al Sole : ripete» 
le queft* operazione più Tolte, che vegeterà con 
follecitudine. Va però feminato rado , e dicono 
che con quefta preparazione fatta al feme > Il 
terreno non ha bifogno d' effer concimato. 

Altra ricetta . Si mefcola nelT acqua tiepida, che 
»on abbia bollito» dello ftercodi vacca , di capra , di 
pecora , di piccione j % del Salpetra raffinato ) c 
Imo Ui N fpol- 
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rpolveriizato, dì ciafcuno una libbra ; fi Iafcl$ 
temperare ogni cofa fino a che qucfti diverfi 
iìorchi abbiano difciplto il loro falc , dopo di 
che sì cola qucfta mefcolanza per un panno » 
in fondo del quale rcfteranno le materie più grof- 
fe ; ponefi il fcmc in infufione in queft* acqua- 
feltrata per fette o otto ore ; poi fi cava e ft 
mette in un canto del granajo , fraovendolo d^ 
tanto in tanto per fette o ott' ore. Se provere- 
te una tal preparazione y quantunque eccedente 
mi fembri , pur non oftante vi defidero di cuo- 
re quel prodotto di cui ci afficura V Autore de\- 
la Cafa Rufiica^ che h di cento per uno* 

Altra ricetta. Rammaffaic tutta la fpazzatu- 
ra della cafa che abbonda in fali , come gli of- 
fi di tutti gli animali , piume > p^lli > rifagli dj 
ouo)o, fcarpe vecchie, corna , unghie de* piedi 
di cavallo, e d* altre beftie. Abbiate tre bigoq- 
eie, o vafi grandi \ nel primo mettete 4e robe 
più tenere, e che fi fciolgopo più prefto da* lo- 
ro principi V nel fecondo le me^o tenere , e nel 
terzo le più dure: riempite i vafi d' acqua pio- 
vana, c iafciate ftarc quattro giorni m infufio- 
ne le materie che fono nel prinio , quelle del f(N 
condo fei , e otto quelle del terzo > pafTato \\ 
qual tempo colate queft* acque, cfcrbatele, but- 
tando via tutte le feccie , Cogliete una buona 
quantità di quelle piante chjc contengono molti 
fali, colora fiori, e feme, <;ome farebbe ramc- 
rino, fpigo, falvia , menta , bettonica , fcorz» 
di quercia ce. bruciate ogni cofa , e dalle ceno» 
ri procurate ottenerne un 

fa, e col metodo comune. Pr«ndetc tante lib« 
brc di falpetra quanti campì , o jugeri di terra 
avete da feminar^, fatelo fcìogiierc a ragguaglio 
in trentadue libbre d* acqua di rigoyernatura <b 
mucina per ogni libbra di fal^ > c qruando ^ l*- 



Digitized by GoogI 



SEM. ifl 

quefattQ gettatevi pn poco dì fai liTcIvalc delte 
piante . Tutte queftc materie impiegatele nella 
feguente maniera . Per ogni campò ^ o jugero 
prendete treniadue libbre d' acqua colata da* 
vafì fopraddetti , c mefcolatevi altrettanta ac- 
' qua di falpetra ; buttatevi adagio adagio il fé* 
me) procurando che il vafo fla grande, accioc- 
ché contenga tutto in modo che il feme rcfti 
coperto dal liquore quattro dita ; cavate con 
wna rtummiera i granelli che galleggiano , c la. 
fciatcyelo flarc per dodici ore> e fino a che goi»<- 
fj , fmoyendolo ogni due ore; pofcia cavatelo ^ 
e fatelo fgocciolare, con un vafo fotto perrao 
corre T acqua , che h eccellente per altro feme* 
Seminate quefta biada un poco umida, fpargen- 
done un ter^o m^no del folito (1 può inoltre 
$iillendcrc del letame fopra la terra > che avrà 
una raccolta più abbondante. Quefta ricetta , la 
quale è del Vallemont , fu ne' fuoi princjpj ri- 
cevuta, ed efeguita con grande applaufo ^ ma 
non s'fe mantenuta neli'iftelTo ufo. 

Altra ricetta, Va prefa una fufficiente quan* 
tità d' acqua piovana , nella quale fi fa fcio* 
glierp della calcina viva a ragione di due libbre 
per ogni dieci libbre d'acqua, lafciando vela fia- 
te per tre giorni , e fmovcodoia tre volte il 
giorno; ripofata poi fi cravafa V acqua , e per 
ogni due libbre , e due terzi di eÀTa vi fi ag- 
giungono quattr' once di nitro comune , e una 
libbra di Aereo di piccioni , con mefcolare il 
lutto, e lafciarvelo (lare quattro giorni > fmo- 
vendolo tre o quattro volte il giorno, e poi fi 
travafa. Prendete il vodro f^me , mettetelo in 
quefto liquore per diciott'j ore , poi fatelo afciu- 
gare all'aria per un giorno; rimettetelo una fe^ 
conda volta 9 e- dopo fatto di nuovo afciugare > 
iripctetelo una terza volta per fei ore • Fatene 

N » la 
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la fementa m modo che ogni granello fìt riccv 
ìpcTtb d'un dito, di terrai e a dieci pollici di di- 
sianza uno tiall* altro . Quelli i quali hanno u- 
fata quefta infufione afsicurafto che la maggior' 
parte di quefti granelli gettaróno fefTanta in 
Settanta talli, tutti con fpighe lunghe feì polli-* 
ci, contenenti Ìino a Teffanta gro0ì granelli > e 
neifuna ve n*era che ne aveffe meno di quaran- 
ta* GiornwL ecanotn, di Frane, ■* 

Altra ricetta per il feme che contiene' q-uat- 
xhe umidità, o che il gufcia fia difpofto a ii> . 
fracidire. Riducete in cenere una pera » «ggiiH 
^netevi un poco di Tale 9 verfatevi dell' acqua :y 
e bagnate con quefta compofizione il girano pri¥ 
ma di feminarlo ; oppure portate il grana fulT J 
aja , ammontate velo y e bagnatelo bene con ac« 
qua ài concio* > : . ^ 

Al tra ^ricetta per i terreni magrr. Spargete fo* ^ 
pra il monte del grano una buona quantità di 4 
calcina viva , di ceneri di fermenti di vite , e ^ 
altrettante manciate di Tale quante fono le fi*- j 
ja del feme; innaffiatelo con acqua di concio , 
fmovendo fpelTo il monte, e ripetendo T inaffi», 
tura ogni d\je giorni per otto giorni , € pofcia 
fatelo ben' afciugare . [ 

Altra ricetta per difèndere le brade dal gua* ' 
ftarfi , e da ogni fotta di malattie . Prendete > 
^^venticinque libbre di calcina viva , e altrettan- i 
^to fì"erco di piccione, quaranta libbre di cenere j 
del focolare, venticinque libbre di fai marino ^ / 
o mancando queflo altrettanto nitro , mettete ! 
tutte quefìe robe in una bigoncia affai grande , 
coD un mezzo barile d'acqua comune > e dime> •♦ 
tiate tutto con un baflone finché la calcina dà i 
totalmente fpcnta • Queda lifcira fi conferva ; 
quanto fi vuole fenza guafiarfi- . Oflervate di ^ 
fmoverla i^uaodo ?' iafondete il fcme > il q;uale L 
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lo porrete in un paniere > e lo tufferete nelM 
bigoncia fino a che fia intieramente inzuppato, 
poi mettetelo in un facco a fcolare : oppure pren- 
dete una bigoncia col fondo forato > mettetevi 
quanto grano v* entra fino a quattro dUa fot- 
to TorlO) fioiiè 4* empirla co» queda lifctva do» 
po d'averla bene fmoATa , e poi fturatc. il buco 
di fondo lafcktf fcolase ia.4ir€H#mqualcbo 
/Vafo-pet ^^^ella 9 e €oti#tfiiiat|l\ coti fino 
^ #bt;ivfcaMS^ vol^i*a^ biadai#i>tfti>li|piiifw<io4 

qne 0 fei giorni» perché riM^i^ìtMMm^ 
M * Pti rimateine la -potiti ti ii(ì^i^fio|ira; 
deferte ta può fervtre p<r*iMEca npille crc^hto Qb^ 

bre dì grano. : 

Altra ricetta per falrare il grano dalla voi* 
pc . Mettere della cenere in un pajolo , e ogni 
libbra di cenere quattro libbre d' acqua , e far- 
ne ranno come per imbiancar panni ; fe s im-» 
piegano cento libbre di cenere , vi s'aggiunga 
venticinque libbre di calcina viva . Quando ft 
vorrà far rinfufione, fi farà fcaldare in forma. 
4a Minportarvi la mano 5 poi vi fi metta il fe* 
miSfi fnnovendolo dentro un corbello , e gettali* 
éA, via quello che gaUrStia | indi fatto fgoeci(K 
jaf^mdl. di (landa t£al .paviaienro fino che mo è 
lìtliiii Ét > <r o^ge j|.e occofrendo, dopo fatUfa»- 
fta • prepftiMlp^ «oofcc vaieMche ma» 
Xe prima JllÌ|Ìp|4«iHw r » ^ ; 
: AHrmrtìmt^^t im dDft&rviOiiona M £ettt ^ 
li JLeigef dtc^ieht fi prendano quattro mifim di 
ceneri di legnodnro eoo una miiWa à\ taitttro.f 
mia di caicè viva, , e che s' infondano quede 
m«teri6 in orina recente di animale j ma non di 
''^allo ? quanto bafta a inzuppare il compoOtì 

f^^ra <llU^»ot* QMP 5 ai quale pofcia foprtgt 
f«rpra H ^.^^ 
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giugnenifci della fcmpHcc acqua per altrettahié 
ore, ordina che quefta fi fcoJi 5 e fi afciughi . 
Tale compofto fi potrebbe allora fpatgcre coni 
frutto fopra la femehià i ma egli del ramo fuo* 
ne fa un olio, che chiama olio vegetabile, col 
quale inurìlidifce il feme prima di femlnarlo , c 
ne fpruzza puf anche , e ne bagna il campo » 
che lo rende fecondo. 

Altra ricetta per fare ingroffare notabilmente 
le piante delle biade , e legumi , e procurarla 
un'eccellente fapore. Mettete unst partita di m- 
troy o falpctra, come una mézzi libbra , o u. 
na libbra , il doppio di fale , iti un croggiuolo, 
s fondere -, poi cavatelo dal fHóCo i lafciaicla 
ratfred'darey e fopra una libbra di ^u*(la mate- 
lia verfatevi v-enticinque libbre d' acqua ; i fall 
fi fcioglieranno v e allora innaffiatene le piante y 
e tenetevi in infufione la femenza. 

Maniera di molt/plicarc le biade, provata da 
un agricoltore TedeCco , con V ufo della quale 
pretende che fi po/Ta rifp'armiarc almeno un ter- 
zo della femenza neceffaria . Egli vuole che fi 
olfervino^ le feguentl regole. 

Imprendere il feme da un paefc non molto 
lontano al luogo che fi vuol feminare, affinché 
la natura di detto feme noit fìat foggetta ad un 
troppo notabil cangiamento di clima : Sce» 
glierla ben maturo , pulito da ognt cattivo le* 
me, e ben confervato : 3. prenderlo da un ter- 
reno più freddo , più fìerile y più afgillofo di 
quello in cui devefi feminare : 4. femiViare nel 
tempo che fi femina nel luogo dove $' è prela 
la femenza , o fìa più pre(!o , o più tardi dell 
ufo del proprio paefe : informarfi con qualef 
fpczie di concime è flato governato il terreno 
in cui b nata quefta femenza , per cangiarlo ; 
così fc d prodotta in terra concimata con iter- 

co 
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èo il ffiootone y prendere dt quello idi vacca > 
maffime fe lì nuovo tef'r^DO è più calorofo .4* 
^o^lio ilov'è nata: 6h femlnare finalmeote inol« 
tò rado; Tutte qncdè regole devono etRli^ qfr 
farvate noÀ fòlo per ti grano 4 M. ancora per 
J oirxòf véilÉièér. tj' ^ ; 
, lò fttCtt^fciMt^^ ofCawMtó ctia in fe* 
|àl* da ambiti^iii^ 4^ p^efi freddi » rea- 
d» tot #>n 4f>itiì iiaii Ili a WÌÉi> a viotaggiofiffimo 
i»é*cAnpi (aliM^ttifi^ fo^tainitd fe G feittitiaael 
IMib di éiarsoi Iitotèrei fecondo Ini $ non v'd 
<òf*«più vaneaggiofa , tanto ptt nfparmiare la 
fenienza^ cbe per il xnigliof amento > e moltiplt- 
icàzione 9 in particolare dell'orzo, e della vena» 
quarntd il crafportaré il feme da' luoghi baffi 9 e 
fabbionofì in terre di montagna « fenza però 
tralafciare alcuna delle regole defcritte fopra » 
ton l'avvertenza ancora di non far lavorare ne* 
campi fe non in tempo afcìutto * Ha finalmen* 
teoiTervato che il loglio^ U quale crefceinquan^ 
tità in molti luoghi f e pifrncipalmence ne* campi 
.umidì i G Converte In biada ne*, buoni terreni 
tllonttti»fif ti che ha i^rovato in uno ftaja di fe- 
fAle # nel filale la biada fchictca non iera che 
roHavA parca # e fattolo fcminafa tntto.ia un 
Wogò M f i t tt ofo 9 ttt terreno . preparata 9 a 
■ieoil#ttat0 4 ma on poco snudo» .con la .di^ 
li^Ì[]pargerlo nuolto rado > egli afficnrache 
fOfàiiÙL ràccoka ebVe *dngeato quaranta 
£lftelli dì buona biada 9 e che non vi trovò piò 
d! tre o quattro fuf^i di loglio, con la fola dif^ 
ferenza che i fadelli battuti non refero quanC^ 
l'altre biade» Quello veramente merita d* eifer 
confermato da nuove fperìenze . 

Dopo il già detto fin qui 9 e dopo tutte le 
preparazioni da farfi al feme» di fopra riferite, 
ouantnnona. n»olti Aotoii afltcudno c^..da qu^ 

N 4 He 
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/tn jtìnàniùn ài |MYparire$ I fttsi Al ne tacztZM 
«lotsbii'nìmt vantaggi , |ireceiMl«ido alcuni che 
óon T^abbirogni quafi»|ianto concili) chtU ter- 
jra pll0*a produrre ogit' aniio^ il .grano , che U 
terzo it più.^lJa femenaa 6a fufictente f cis9 
iin rplo lavoro ba^ ^ che. le huulc é$ni9 mena 
foiggeete alla voi^e^ foftano.meim Ir^nebbie^ . 
maturmo qtun4ic* gkirmtproiai^ che-' i taUi ve»« 
gana più farti.9 fer fino «be« t gambi neUe 
mone terre gcttiao. mppvi tatlH .pef il fecondai 
ann») ^on pofTo a raeno jàt non fore ofTervare 
che dalle fperienie fatte da M. de h Vr^me fi 
{j rileva che le infufìoni di Tale dt tartaro 9 di 
falpetra , ed altri, in luogo di fare un benefizio» 
arrecano danno notabile a parecchie Tpezie di 
biade , e che la moltiplicazione del grano 9 o 
altre biade deve piuttoÀo ariribuirfi alla bontà 
del fuolo, alla dillanza d* un feme dall' aiiro 9 
e a'iavori che vi fi fanno fino alla lor^ nìatu* 
razione. JLa facilità di porre in pratica tutte lo 
dette lifcive dovrebbe fame farà la prova a'dn 
ligenti cultori, con il coafironto nello fledbtar* 
reno dclT iflefTa quantità e qualità di feme nOR 
infufo nelle lifcive , fiacendo tanto ali* nnp cho 
All'altro ì medefioii. lavori 9 per aftcorarfi (e kì 
infufionl) o la diftansa data alle pianta fianoki 
càuCi dèlia , loro niolriplicastone « ^ - 

S£MENTA . Si dice per lo più il laeipa 
che il femifia» e li*fa in dae ftagioni, noli' at* 
tanno, e nella primavera , fecondo la natafl 
de' terreni, e delle piante. Il tempo in cui fi fa 
Ja fementa fpefTe volte contribuifce moltaa ren- 
dere la raccolti abbondante , Nelle montagne 
dove fono rovinofe le ploggie , fol lecite le ne» 
vi, e tardive a partirfene , fi femina ne* primi 
di fettembre, e in maggio, e giugno ; ne' piani 

ofe l'acqua iacilmeou 6 liUagnar fift^^na aU 
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la fine di fcttembre , e a* primi d' ottobre , o 
nell'aprile, e maggio", nelle code 9 e terreni di 
mezzo tra la fine d* ottobre $ e i primi di no* 
vembre. E* fempre più giovevole V anticipare 9 
che ritardare la fementa , come lo fpiega il co- 
mune dettato de*noOri contadini Tofcani : pre- 
per ìintura ; tardi per ventura 5 volendo dì* 
re 5 che femìnando prefto la raccolta e naturai* 
mente abbondante, e femìnando tardi h un ca* 
fo che (la tale. Vedi SEMIISLARE. 

SEMENZiAJO. Pezzo di terra desinato per 
porvi 5 e rilevarvi dal Teme tutte le diverfequa* 
Jità di frutti, e altri alberi , di dnve fi levano 
per trapiantarli , o per trafportarli nel pianto- 
naio. Vedi VlA^TON AjO ^ ove ne ho parlato. 
Il femenzajo dev* clTere efpofto tra levante e 
mezzo giorno, di terreno leggiero, facile, e dol- 
ce, ridotto in polvere con buoni , ma non pro- 
fondi lavori, acciocché le piante gettino molte 
barbe laterali , concimato con foftanziofi leta- 
ini, ben confumati, e ridotti ad un giufto gra» 
do di calore, perchè non pregiudichino alle bar- 
be delle tenere piante, e comodo finalmente ad 
eiTere innaiH:tto, Si fanno de' buchi diftanti cir- 
ca due palmi, e in ciafcuno vi fi pongono tre 

0 quattro femì de' più pefanti , per effer quefti 

1 più atti alla germinazione , fecondo che cMn- 
fegna T/inio Libr. XVI li. Capit. 24. Prima 
però vanno tenuti per otto giorni nelT olio d'u^ 
liva , o nella morchia , e poi nella mollica di 
pane caldo, affinché germoglino prefto . Altre 
infufionì pure vi fono per provocare e facilitare' 
FiC* femi lo fcioglimento del germe, e intorno a 
ciò il Malpigli nel fuo Trattato della K^^frazio-» 
ne de' femi dice avere fperimentato che quelli te-» 
P«ti in infufione nella lifciva e calce, nacquero 
il quarto -siorno ; quelli (lati nelT infufione à*j 

an- 
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àntimòniO) e filìggìne^ Tottavò giorno; l'unciè- 
cìmo quelli Aatt nel tartaro; il duodecimo quel- 
li ftati ncir infufione di corno di cervo: il vi- 
gcdmo quarto ^ quelli flati nel viilò| ed il ven- 
tefimo ottavó quelli Ùati nel nitro ; f^atc le 
piante 9 fi làfci'a a ci^fcuti bucò la fola più vi* 
gorofa , e forte, togliendo via le altre inferiori, 
innaffiando fecondo il bifògno quelle, che faran-^ 
tìoCi corifervare j con tenerle fempre pulite àk 
ògn'erba. Quanto a' perii e meli, benchfc più 
Spicciativa Ha la (Irada di prenderne de* falvati- 
ci da'bofchi, e innef^arli, non oftante quelli ve- 
nuti dal feme riefcono più forti , e di maggior 
daràta, accadendo inoltre che le frutta di pian- 
te venutcldal feme divcrfifichano qualche volti 
dalla loro (pccity cofa che dovrebbe invogliare 
chiunque a feminarnc , per aver tiuove qualità 
di melei e pere* 

SEMINARE; L'azione del feminare è uni 
itile più importanti operazioni dell* agricoltura 
t vi fono delle regole alTolutamente necelTarié a 
fa{)ér(i , e praticarfì da un' agricoltore , delle 
quali bene fpefTo tanto i fattori 5 che i contadi- 
ni non ne hantu) la minima idea » operando fo" 
lo per ufo 4 . . 

Prima di feminare bifognà conofccre la qua- 
lità della terra , per adattarvi quel genere , e 
quella quantità di femenza che fi ricerca , efTen- 
do rifpecto alla quantità un principio general- 
mente riconofciuto che più feme vi vuole nel- 
le terre magre , e cattive , che nelle for- 
ti 9 e gratfe, ove getta maggior numero dì fallii 
più ancora ve ne vuole ne* luoghi umidi $ e ac- 
quatici, o coperti d'alberi % che negli afciutci ; 
In generale feminando preflo , o in tempo pio* 
Tofo fi fparge meno feme > che feminando tar- 
ili > e in tempo afciatto. 
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Importaniiflima cofa é il fiffare II tempo dcl- 
ja femcnta> tanto in rapporto alia ficurtà delia 
raccolta » quanto per l'abbondanza 9 e qualità 
delle biade che pi^oduce 9 e non oflance che fìa 
Tempre meglio il femihar prefto che tardi ^ affi- 
nchè le piante fortificandofi per tempo con 
buone barbe, refiftanopiù al rigor dell' inverno , 
purf faria bene il dctermihare quefto tempo con 
dividere in divèrfe parti un medeGmo pezzo dì 
terreno j e feminarne una parte a mezzo fettem- 
bre, una alla fine vun*altra a mezz* ottobre , e 
un* altra alla fine 9 e lo fleffo in novembri, ri- 
petendò per qualche anno qucftà fperienza , à 
motivo delle differenti ilagiotti che corrono 9 e 
vedere così qual fià il tempo più conveniente 
hel proprio pacfe . Sonovi alcuni che nel!' en- 
trar dell'rautunno ofTervanoi fe le galline j còn- 
forrheil coftume.', cominciano a gettar le penne 
dal capo , e in tal cafo feminano predo i e fe 
dalla coda 9 tardi. In generale fi può fcminarc 
molto bene per fei fettimane ne^mcfì di fettem- 
bre 5 e ottobre > principiando da' piani 9 e prim* 
le terre leggiere, e poi le forti ^ nè mai quando 
là terra è troppo afciutta , e fecca , né quando 
è troppd umida i ma bensì che fia per quanto 
lì può in un grado di mezzo. Vtfdi JEMEKTAè 
(guanto alla maniera di gettare il Teme , fi 
procuri che venga da per tutto fparfo ugualmen- 
te, e perchè dalla forza, che riceve nel buttarlo 
non fcorra per il terreno , e s' ammucchi , 
faccia con la mano andare un poco in alto y 
che così cadendo i granelli perpendicolarmente 
{lilla, terra, i con piii facilità refìeranno nel luo- 
go ove catdono, 

Di non minor eonfeguenza e il faper fiotterà- 
re il feme fparfo ad una giulìa profondità, poi- 
ché il granello troppo a fondo più tarda a cre- 

fcc- 



/ 

• 

Digitized by Google 



S E M/ ^ . 

fccre>ìC le barbe godono meno del calor def 56^^ 
]e$ t <5«elIo troppo alla fuperficie non può ns^ 
fcere in un tempo afciutto , eie Tue barbe pro^ 
ficcano meno delia foftaiua della terra , e reità- ^* 
' no maggiormente efpofte a' rigori de* ghiacci. 11 
fcroe dev'effere un poco più coperto nelle ter- 
re leggiere, renofc , e bcUcttofe y ^ ne' luoghi- 
fcofcefi fottopofti a* dilavamenti delle pioggie 
€Ìie ndie torte forti > rabbionore<$ gaieftrine 
Per xoprìrio nelle terre dokit lavorate • a fiagi^»— 
a* tifa l'eiyieft ft.patfittdolo p^r lo loagoi) e per 
il craverfo; e.ne*q«|ilfi didfibttitì .a. parche s'z%^ 
dopra la marra y^ettando la terra dallf pani 
ntaaa alla pnfcai^dw^étil (em «ie^fpiànaadotai 
bene,/ Kowkjf^tb'^^hpi^M . il non difagifavara . 
la maniera 9 ctie bò ttàvm praiicarei i|»\i|lif i»fi 
luoghi , di fam&iate il grano qnand<» ti teirreno 
è laTOfSftto a piano , a ricioprirJo poi con farri 
de'folcbi) e ridurlo a porche : le bedie col caU 
pedio poco giovamento porse no fargli: V aratro 
nel formare i folchi tratporterà j e ammucchie» 
th a luoghi irregolarmente il grano, e non fa* 
rà coperto tutto ad tni* iOe^a giufta profondi- 
tà : ufo certamente da. non feguìcarfi . 

Terminerò fìnalgaente con riferire il coftume 
d'alcuni iittuarj neir Inghilterra , i quali per 
fendere Jlf femenca dal rigore dell' inverno fan- 
no con, M^lto loro vantaggio una fpecie di leg« 
gieriffimb «rato di pea>fiaa /opra la Aipeaficta ^ 
decloro campi a grano. { ; 

«EMPREVIVA. Pianta. checrefce fuUenw 
faglie , e. luoghi faRpG t k cui foglie forno pie* 
ne di fugo agro» nelqnal^CMbnuri^tf jnfegia ebc 
ii bagnino i femi delle piante » pevcfaè «on ren» 
gaa# ot^G da' vermi 9 (e pare di queft'.trha ha 
iatefo di parlare ),nieacra U fao fugo Jion pro« 
duce un ute jeffetto» . 
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SEfTAPA . Pianta che è dì tre fpczie ; Ja 
prima é la fenapa ordinaria ^ che ha le foglie 
come quelle della rapa i la feconda le ha fimi- 
li a quelle del levil^ico ; la terza fi chiama fai- 
vatica, perchè nafce ne* luoghi falfofì. Si colti- 
va la fenapa ne' campi , e negli orti , e fi fpar- 
ge affai rado il fuo fcme alla primavera , e ri* 
chiede della polvere ai piede , e dell' acqua 1* 
efìatCi II feme ) a motivo del quale fi coltiva 
quella pianta ) fi raccoglie a Luna mancante i' 
autunno) quando il gambo é fecco ) e fìccome^ 
Snaturato che fìa ne ricade in terra , e nafce , 
così fcminata una volta , da fe fleffa ^ per dir 
così ) fi perpetua in un' iftefTo campo * Diflin* 



luogni moncuoi] ) incoi ei, lauoii > e negli orti ) 
i di cui gambi fono alti un piede , le foglie pie- 
|cole, così pure i fiori che pendono al color di 
j>orpora. Ha un odore piacevole , e un fapore 
^aromatico, e calido, apritivo 9 cefalico , Aoma- 
,tico j e molto utile nelle malattie catarrali di 
teda*, arreda lo fpurgo del fangue > provoca V 
, crine 9 e le purghe. 

SIEPE. Chiufe molto utili alla campagna per 
ferrare i terreni , e difenderli da' danni de' be- 
•^iliami) de' viandanti , e de* ladri, e che ufando- 
'vi della diligenza in mantenerle , fono anche di 
•piacere alla vifta, fopraiutto quelle fempre ver* 
di Le piante più capaci per farle fono il pru- 
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po.ypìLi^ pt^tnoìoi lo firinp bianco » fiS^ 
jiMP Wr f^en^òyifi fneCcoUrc di %Mo in tan» 
dHIlle piaate di fufto alto , pima querrie » ol- 
|B ce. r ragh^ajBa poffono farfl le (ìepi di 
fofc , di ginepri , dt< raortclJa , di bofìfolo ec. 
jPrìma di piantare una (icpe va fcafifato il ter- 
reno peir inverno alla profondità dì tre piedi 
c tre e mezzo in larghezza, ponendovi nel mar- 
aoje barbatelle de* pruni, o fpini . A pié della 
(iepe vi fi fa una fo/Ta, e diveduta la ficpe foi» 
fa 9 e grande, ogn'anno fi pota, f ^ rimonda , 

SILIO, Vedi FpSAéSGlKE. 

SIRINGA. Arbufto di due fpezie , che pu^ 
fervile a formare yagfai cefpugH, e nobtl firpc» 
Una ^etta air eftretnttà 4^ (uoi ramia^lli ^ 

MI foripadSi ptm. 

Iiflixilfips^i& r altra gli. {Mroduce azzini > piarli t| 
,M ctèc$ , 'ialmoott ànici f che forpiafio w grap* 
90Ì0 lungo circa un pftlno y dio |i r9i!de4ili^ 
fefroli élla tifta . 9i appigliano da pertnfcoiaw- 
fp. fi f«M0' fon r^i^l>e , qnancn fensa ; amano 
Jierò pofto mediocremente folacìo » terreno graf-» 
fo» vigorofo, ed pinido > ^ a marzo fe gli ta- 
pliano i rami fecchi, a- * f ?f 

" SISAMO . Pianta che iì coltiva affai nella 
Morea, e nella Grecia, a n^otivo del fuo fcmf 
dal quale (è ne cava l'oiioi* fu anche introdo^-' 
fb tei Bolognefe con privativa di chi lo intro* ' 
diijJTe^ }| f!M> fiifto f ^Ito un piede e mezzo , 
più gro(fo , e più ran^ofo del miglio; fa i bac- 
celli lunghi quafi due pollici, pieni di feroi bi^- . 
lunghi, aflfai più grolfi di quelli del ipiplip^.che 
contengono mol^ ,oiio 9 ici modo che om Hb. 
bra ^i (aqt rende once otto 4* olio, f4 ugnale è 
iimpido, 9 gÙ|Jl0 9 nè (1^ ^Icun' odore, 0 # ptl6 
tì fare p^T film ^ folo nei bruciarlo fa puzzo^^t 
¥nolt* tMiana §nfypQPti^:sA^u «AJ > e dm ' 
pottrfi adacquare* SI* 
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sìsaro. Pianta d'orto, }e di cui radici fàt 
|3P fatte in forma di piccole rape, c ch^ùmuh 
giano ia qu^refima . Sì moltiplica dal feme^ ch^ 
^ PHPgente fulla lìngua , fenOnandola , e eaktìm 

getti della pianta* i , j. . ] .1 - ' 

^J^^^?* ^^^""^ pfoiiieek fratti 

tuff «u4»fiR«>» dMH^ fopri J, pBgK».jufct, 
*Mr?W>!» teflw , e guQoff , ? fe n» fa siche 
un» bevanda . Il forbo Tiene iie*lH»gku freddi » 
p aiWUi^ fi nlPra dai fcnw, ma ci vuole la vi« 
5^.9WU 4 W uoniQ prima di coglierne i frutti i 
U €QprM9 Je btffar di condo , alla primaveri 
9 in^^anp, e fi diradano , larorando il terre- 
^.j^. ^^^joltcy e f, trapianrano in ferra u- 
inid^, m buche profonde tre piedi, e quattro ia 
puadrap , ^ legno di queft' albero é ralTiccio . 
Jommainente duro , c pefante . Del fu* tronco 
»c ne fervono per far ddle foppreflc di ftiticaì} 
le ne fanno ancora degli utcnCU da icgiMf^iU. 
^clie cavrighc da mulini ^c. 

Eyyi ancora il forbo lalvatie» , (I qoale ia^ 
le foghe Gmiìi al domefti^o; tnCct fie^ imili ^ 
c viciiiQ alle ripe de torrcnfi, éoj% fleneVoièiN 



fE»fMI|||% f «[^911^^1 deir^bbio, 4i color giaif 
lo roflo , e j^^imVìictdo difguftofo. * - ' 
SOySi^fCiO • Il foycrfcioponiìftc nel feml* 
^^it #é jegami , frome favc , rubiglie , lupini , 
'J^t > Ippinaggini al primo romper 

clie fi fii la ferra fobito dopo fegato il grano . 
qpcft^ piante naie, c W(c|*^ nel do«9rfo dell' 



\ 
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eftate, e dell' autunno > e poi rivoltate 9 trotìca- 
te, e ben fotterrate col vomere allorché s'ari 
il terreno per femìnarvi il grano , fono d* un 
mirabile giovioiento , poiché mefcolate con l4 
terra, oltre all' impedire eh* effa s* alTodi, for- 
inano ancora nel morire alcuni fpazj , dove a* 
gevolmente penetrando le barbe vi trovano fuf- 
ficiente quantità d'umido per nutrirfi , ca^ona^ 
tovi da effe piinte. Vedi CALORIA» 

SPALLIERE. Così fi chiamano i frutti pian- 
tati lungo un muro d'un giardino , e che han^^ 
no ì rami dal piede £no in cima attaccati ad 
un pergolato, o ad arpioni fiffi nel muro 4 Gli 
agrumi, e i frutti difficili a maturare, come pe- 
fchi, peri della primn qualità, pongonfi a fpaU 
liera, perche così riefcono meglio che iri altra 
guifa. La loro migliore efpofiiione è quella del 
mezzodì , dopo ne viene quella del levante , e 
Jc meno favorevoli fono la tramontana , e'I nord ^ 
dovendoli riferbarc quflla del mewodì per f 
frutti da inverno , che difficilmente vengono a 
maturità * I dilettanti di belle fpallicre ufano V 
induftria di non prefentare i quattro muri del 
giardino a quattro punti del mondo, mainquel-' 
Ja vece vi fanno voltare le quattro cantonate 
che unifcono i muri dal che ne viene che il 
Sole levandofi rifcalda le fpallicre che s* unifco- 
no al punto del tramontare; quandé giunto nel 
mezzodì rifcalda le due muraglie, ches*unifco- 
tìo di faccia dalla parte del nord ; finalmente 
C[uando tramonta manda i fuoì raggi fopra le 
due muraglie alzate verfo il levante . Il legna* 
me, o pergolato che foftiene le fpalHere dev'ef» 
fer di caftagno , o dell' interno della quercia y 
dìfefo dair imporrire con una tinta verde a o-- 
lio, che in tal guifa può durare più di quarant* 
anni^ e fe pajre(fe troppa ia fpefa , fi può me6-- 

tcr- 
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tcrvi una refe dì grofìfo Hìo di ferro 1 e dargli 
una mano d'pHo cotto per falvarlo dalla rug* 
gine, che quefta durerà affai dì più. 

IJ vero tempo di piantare gli alberi per le 
fpalliere , è dalla metà dì novembre alla metà 
dì dicembre ne' paefi caldi ^ dove i terreni fono 
leggieri, afclutti, e non molto gralfi -, dovecch^ 
re* paefi freddi di terra umida, graffa, e foftan^ 
ziofa 9 h dalla metà di febbrajo fino a mezzo 
marzo, perché T umidità, di cui è inzuppata I21 
terra , potrebbe alterare le giovani piante neli* 
inverno. Prima d'ogn' altro convien fare lungo 
Ja muraglia una foffa larga fei piedi , e fonda 
tre; quindi venuto il tempo di fare la piantata» 
cavati gli alberi dal piantonaio con tutto il fuo 
pane di terra, fenza fcoprire le birbe , poiché 
quello indebolifce la pianta, ma anzi procurare 
di confervarle fané , fino alle più fottili quan- 
do fìano frefche, non sbucciate, o ammaccate, 
perche così riefciranno molto meglio di quelli a 
cui fi tagliano le barbe corte , fi trafportino al 
luogo della foffa , poncndoveli con la feguente 
regola. Se le muraglie fono alte folo fette , o 
nove piedi fi tengono gli alberi più diftanti uno 
dair altro > affine che poffano fienderfi fer>za 
confufione, e acquiftare per parte quella liber- 
tà che fe gli toglie all' insù ; ma fe la mura- 
glia h alta dodici, o quìndici piedi , fi pongono 
più fitti, mettendo in mezzo a ciafcuno un al- 
bero nanoj per coprire con quello la parte più 
baffa della muraglia. Del rimanente per fìffaro 
una tal diftanza bifogna regolarfi fecondo la 
bontà del terreno, perché fe è buono , i peri « 
c i pefchi poffono cffer meffi alla dìlìanza di 
nove piedi uno dall* altro , e di dodici piedi gli 
alb cocchi, e i fufini, perché quefli gettano pii\ 
kgname, e per confeguenia conviene diftenderi» 
Tom. lU O li , 
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Il ; che fé il fondo é mediocre i i primi nori Ae^ 
Tono efTer difcofti che fei piedi , c i fecondi no- 
ve j acciocché fi difendano 5 e tri quefti > c \ 
frutti nani, fe il terreno è buono, fi lafciano 
fei piedi di diftanza, e fe e mediocre, foli quat- 
tro piedi. Si mettano quefte forte di piante un 
piede circa difcolle dalle muraglie, disfacendo il 
pane di terra ^ e difendendo le barbe da ogni 
parte per il loro verfo naturale , accodandovi, 
e pigiandovi difcrctamente con le mani attorno 
di effe la terra, e con riempire la foffa d' una 
terra migliore a quella levata, o almeno mefco- 
iarvene altra di buona qualità . Né fi metta il 
concio in fondo delia foffa , perché impedifce al- 
la terra Tattaccarfi alle barbe, ma bensì fi fpar- 
ga ai piede dell' ;?lbero, verfo la fuperfìcic, che 
allora i fali trafportati daii' acque difccndonou- 
tllmente alle barbe , e fi ricopra il cof»cio con 
urr poca di terra , non tanto per toglierlo alla 
vi^la , quanto anche per prefervare le piante dal 
troppa gran freddo» e dal troppo gran caldo. 

Subita fatta la piantata fi taglino i fudi de- 
gli alberi un piede circa fopra terra , e in apri- 
le poi quanda fortono i primi germogli , fe ne 
fcclgano due per riievarfi , uno che guardi a de- 
ftra, e l'altro z finiftra della muraglia^ Al me- 
fe di novembre fi fcalzino le piante , e tagliate 
le barbe troppa alfe, e datole del concime fi ri- 
calzino con la medefima terra ; quindi tagliati 
i fuddetti due rami alla lunghezza di quattro o 
fei occhi, con avvertire, che gli ultimi guardino 
in fuori, fi allarghino, e fi fermino con una le- 
gatura alla muraglia, e così d* anno in anna fi 
vadano rilevando nuovi rami ben fituati , e ri- 
partiti ingiufta didanza fenza incrociarli, che col 
taglio fi procura di mantenerli Cùtti d'un ugual 
groffczza, per regolare il corfo dei fugo nutriti- 
vo 
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ITO in miniera , che! operi egualmente da ogni 
parte; di modo che con tali diligenze fi rende* 
rà facile il far prendere a quefte piante la fi- 
gura di una mano aperta j e non d* un venta- 
glio 9 tutte le fìecche del quale fi partano da 
wn'iftefTo punto. Per arrivare a quefio va tron- 
cato il canale diretto del fugo nutritivo , e le- 
vati tutti i fami perpendicolari al pedale , altri- 
menti il fugo pafferà ne* rami verticali , e non 
anderà ne* rami laterali i e così facendo, le fpal- 
liere verranno più belle, i frutti più eccellentif 
ne fi vedranno rami verticali che vadano alla 
dirittura del pedale , ma tutti fortiranno obli- 
quamente » e lateralmente, partendofi da diverfi 
punti. Per verità tagliando il diretto canale del 
fugo nutritivo, quello fi divide, e fi comparte, 
onde così divifo , e ritardato nel fuo corfo , 
fi fottilizza Tempre più , e produce una gran 
quantità di rami da frutto , e migliori frutta ; 
dove alToppofto fe il fugo non è divifo j forma 
una gran quantità di rami da legno, perché ef- 
fendo groffo , e paffando in rami di fibre lar- 
ghe, non può digerirfi , e fottilizzarfi » ne per 
confeguenza effcr fruttifero . Da ciò né fieguc 
che l'interruzione di quefto fugo dal fuo corfo, 
il fuo trattenerfi fra la fcorza , e il legno per 
«(fervi cotto, e digerito , e la fua filtrazione , 
fono le cagioni della di lui fecondità , e per re- 
gnarne convinti , bafta potare qualunque ramo 
groflTo 9 il quale altro non produca che rami da 
legno, e farli prendere la forma d*un cerchio fi- 
no ad un certo punto , e T anno feguente but- 
terà getti in quantità , i quali produrranno un* 
abbondante raccolta. 

Le Contrafpalliere fono alberi piantati in li- 
nea paralclla alle fpalliere in diftanza di dieci 
^ dodici piedi, perchè non fi tolgano 1' une ali* 

O 2 al. 
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altre l'i nnlnmento. Accanto a clafcuno dì qne- 
ili alberi fi pone un grofTo palo , o colonna di 
quercia) a cui s* attaccano due ordini di pertiche 
ad un ugual didanza, per fermarvi i rami dell' 
albero, per farli prendere a mifura che crefco- 
fio la piega 9 e la ferma delle fpailiere. Le con* 
trafpalliere fono affai utili ne' luogi, ove Tefìate 
il Sole effendo molto ardente ^ a cagion dei ri- 
rerbero della muraglia infiamma 9 e nuoce agli 
alberi a fpalliera > il che non fuccede alle con» 
trafpalliere. 

SPARAGI. Pianta d' orto, che fi moliiplica 
con il feme ) il quale fi pone di novembre 9 e 
di marzo in terra fcelta, graffa 9 ma leggiera » 
lavorata 9 e ridotta in polvere > ufando ogni di* 
ligenza per tenerla netta da ogn* altr* erba 
Quefto feme forma certe radichette come fila^ 
menta attaccate ad un pìccolo capo 9 le quali 
giunte alla groffezza d*una penna d* oca , che 
fuol eflfere il fecondo 9 e qualche volta il terzo 
anno 9 fono allora in grado da trapiantarli nella 
fparagia)a . 

Per formare la fparagìaja9 fi fcava una hoc» 
larga due o tre pertiche 9 lunga fecondo laquan* 
tità delle piante, e profonda due in tre piedi 9 
facendovi il fuo fcolo per le acque , acciocché 
non vi fi riftafjnino con fommo pregiudizio de* 
gli fparagi ; e quindi fparfovi del letame vigo- 
rofo, e fmalritO) fj vanga 9 il fondo della bu» 
ra con una buona puntata dì vanga 9 mefcolan- 
dovi il letame, e in quefto terreno vangato 9 c 
ridotto piano fi pongono le radiche degli fpara- 
gi 9 due piedi difcofto dalle fponde della buca f 
in diftanza una dall'altra d'un piede 9 lafcian- 
do di tanto in tanto de* viottoli vuoti da po- 
tervi andare a cuftodìre gli fparagi 9 e liberarli 
dall' erbe fenza caipeftare il terreno ove fono 

le 
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le pianta* Pode le radiche fi ricoprono con un 
piede circa della medcfìma terra cavata dalla 
buca, la quale per averla fcavata avanti 1' in- 
verno farà rtata efpofta a* rigori della Itap^iones 
e ridotta in polvere. Il fecondo anno, nelT an* 
tunno , Ci ricuopre il terreno con del letame , e 
alla primavera vi aggiunge della terra , e ri- 
petendo lo fteffo il terzo anno ) alla primavera 
lì potranno cogliere gli fparagì , ofifervando di 
ficcare il coltello tre o quattro dita fotto terra 
per quivi tagliargli ; che fe fi continueranno 
querte diligenie , e ogn'anno tra l'autunno eia 
primavera fi lavorerà il terreno ) dureranno a 
fruttare per dodici o quindici anni . Si poflono 
avere gli fparagi anche anticipatamente 9 col co- 
prirli l'autunno di concio caiorofo y come quel* 
jo di cavallo fatto di frefco , e lafclarvelo ilare 
lutto rinvcrno. Per averne il feme fi lafciano 
crefcere gli fparagi^ i quali gettano dalla punta 
quantità di rami, le di cui foglie fono delicate 
come quelle del finocchio, ma più corte ; quin- 
di ne viene il fiore dal quale nafcono alcuni 
bottoni in principio verdi , e pofcia roffi 3 ne' 
quali fià racchiufo il feme* 

SPELDA « Biada la quale viene Confiderata 
tl*una qualità di mezzo tra'l grano, e 1* orzo « 
La fua pianta rafTomiglia affai a quella dei gra-^ 
tio ; il granello è piccolo ^ piuttodo fcuro , ed 
oltre il farfcne del pane guftofo , ma difficile a 
digerirfi , fi dà a tutte le befiie . Seminafi fubi* 
to dopo il grano, in terreni magri, quantunque 
ami i buoni e graffi , ma quelli vanno riferbati 
per il grano, e vogliono che feguiiando otto o 
dieci anni a feminare fpelda in un terreno ma- 
gro, c ogn'anno dopo raccolta bruciarri le dop- 
pie, 1^ terra di magra divenga graffa , e capa- 
ce di produr oioIìq grano. 
^ V O } SPE 
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, SPERONELLA , chiamita anche Co^/o/i^/^r** 
pih . Quefta fa i fiori bianchi % turchini , incar» 
natini 9 o d* altri colori 9 c fi moltiplica dal fe« 
xne« ricercando podo aprico, terreno da erbag- 
gi, e fecondo il bifogno vuoi* eiTere con vene voi- 
sieiìte adacquata » 

SPIGO, Pianta di foglie ftrette , corte, por^ 
porine, d'odor piacevole, un poco acuto, e che 
nel giugno getta una fpiga di fiori turchini» A- 
ma i luoghi afciutti , e fafTofi , e fi moltiplica 
con lo ftaccar dalla pianta di primavera cle*cef» 
pugli radicati. L'acqua di fpigo é di gj:and*ufo 
per dare un grato odore. 

Tan^o lo fpigo nardo , quanto 1* altro fpigo 
chiamato lavanda, é buono alle malattie fred- 
de del cervello, come l'apoplcffia , V epilelfia > 
la paraltfia, e le convulfioni. 1 fiorì fortificano 
lo ftomaco , tolgono l'opilazione di milza • La 
loro decozione nel vino provoca 1* orina , e le 
purghe delle donne . 

SPINACI. Pianta che viene dal feme che é 
fpinofo , e che fi fparge fui terreno graffo » c 
ben lavorato , perchè vengano pretto , e belli 
dal principio d'autunno fino a Natale, e a Qua- 
refima fi fiaccano le foglie, acciocché ripullulan- 
do ne caccino delle nuove, e s' ufano ne* cibi 
diverfe maniere. Si poffono fcminare anche oqI 
febbrajo, e marzo , quando l'aria comincia 9 
rifcaldarfi , e a forza d' innaffiarli fi trattengo* 
no dall'andare in feme , perchè quando hanno 
alzato il loro fufto, le foglie non fono piùcos) 
buone. La prima acqua nel cuocerli non é Pa- 
na: ammollifcono il ventre, ma fono ventofi . 

STABBIARE. Si dice del mettere ie beftic 
da lana in una chiufa fatta di rete nel mezzp 
a' campi , per tenervelc la notte , e qucfto a4 
oggetto d'ingraffare il terreno , fia lavorativo ^ 

o nò. 
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o nò. Lo ftabblo fono reti di fpago 5 o cordi- 
cella, foftenute da baftoni fitti in terra , c che 
formano un quadrato grande a proporzione del 
gregge» al di fuori del quale v'è la capanna per 
dormirvi il paftorc. Se ne mettono alle volte u- 
no accanto all' altro , e allora una parte delle 
reti ferve di chiufa, o vogliamo dire di divifio- 
ne a tutti due , e vi fi fa pafTare alternativa- 
mente il gregge 3 cioè, dalla fera fino alla mez* 
za notte nel primo , e dalla mezza notte fia 
dopo levato il Sole 5 nel fecondo, e così fi con»- 
cima più terreno alla volta. 

Altra maniera di Sabbiare gli armenti , mol- 
to propria per migliorare le terre , e fertilizzar- 
le . In vece di formare Io rtabbio in quadrato» 
fecondo l'ufo folito , fi deve fare per lo lungo, 
dandogli diciotto piedi di larghezza , e quefio 
dev' effere in terreni d' una natura contraria a 
quella delle terre per cui s'è deftinato il gover- 
no ; per efcmpio fe fi vogliono migliorare delle 
terre leggiere 5 e rcnofe 9 fi pone lo fiabbio in 
una terra argillofa , e forte; e per Io contrario 
fi farà in una terra facile, e leggiera 5 fe il go, 
verno é deftinato per una terra argillofa » efor- 
te. Si fcava inoltre il terreno ali* intorno dello 
fiabbio alla profondità di mezzo piede almeno, 
e per un tempo afciutto fi fparge di quefta ter- 
ra fcavata, bene fpol verizzata lopra lo fierco , 
che continuando in quefta guifa per fei mefi in 
un ifteffo luogo, fi verrà a produrre conlafiab- 
biatura un* altezza fra terra , e concio di tre 
piedi almeno. Dopo aver tralafciato difiabbiar- 
vi Tarmento, fi lafci ripofare qu&fio letame per 
fei mefi , afHnchè abbia lo fierco tutto il tem- 
po d' fncorporarfi con la terra , comunicarle ì» 
fua foKza , e di ben fmaltirfi , e palTato detto 
tempo fi crafporti in quei terreni , per i quali è 

O 4 ila- 
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fiato dedinaCo i che dalle abbondanti ràccóìtt! « 
che vi fi faranno per molti anni di feguito y it 
comprenderà quanto utile fia un tal migliora- 
xnento . 

5TAJO. Vafo da mifurar grano. > biade , c 
limili, la di CUI grandezza varia fecondo i diver- 
bi paefi . Yedafi quello G. è detto alla parola 
BarHc y per rilevar quanto importante fla 1' invi- 
filare fulJa gruita tenuta di tutte le mìfure. 

STALLE. Luogo, ove fi mettono ic vacche j 
anni, e altri animali. Si fabbricano fenza mo)- 
te ricerche, e la loro migliore efpofizione è al 
mezzodì vi fi fa un contrappalco foprà per 
gli (Irami , e in que(la guifa iranno gli animali 
più caldi. II piano delle flaJle dev* effer più al- 
to del terreno di fuori , e vi fi deve fare il fuo 
fcolo per le orine , quali fi procura che va- 
dano a fgorgarc nella concimaja , emendo certo 
che tutte le beftie vogliono ftare pulite , e a- 
fciutte: né fi permetta alle galline d'andar nel- 
le fiaile , perchè vi Jafciano delle penne che 
pofiTono pregiudicare alle beflie , e fporcano di 
ftcrco la mangiatoja, onde i buoi difguftarri dal 
mal* odore non mangiano ,^ e fmagrifcono . Le 
ftalle delie pecore , montoni ^ e agnelli devono^ 
avere il palco molto baffo , perchè vr abbiana 
più caldo ; W terreno che fia a pendìo per lo 
fcolo dell'orina, e la finefìra molto, piccola . Si 
fuò anche divider 1' ovile in più partr con del- 
le ingraticciare , per fepararc dalT altre pecore 
le madri con gli allievi , e per tenere a parte 
Je capre, e i becchi. La ftaila ék* porci va fc- 
parata da tutte , poiché la loro compagnia o^ 
fende l'altre beftie , e dev' clfcre col piana la- 
flricato, e le mura ben incalcinate , per timore 
che col* grugno non fcalzino il pavimento, cài»- 
facciano le mura, 

STAN- 
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STANZONE da vaC . Qiieft' é come uns 
fala 9 o grande danza in una parte del giardì- 
no, per mettervi in difefa nell' inverno gli a- 
ranci j limoni, cedrati, c altre piante, alle qua- 
li il freddo c contrario, e ferve ancora per far- 
tì germogliare delle piante , e farvi nafcerc fo- 
pra de' letti di concio quantità d* ortaggi . La 
iacciata dcv' elfcr'efpofta al mezzodì, o almeno 
al levante j con fineftre più grandi che fia pof- 
iìbile, c con le fue invetriate, aprendole di tan* 
to in tanto quando il tempo é dolce, perche vi 
penetri il Sole da per tutto. Ne' freddi tanto le 
porte che le fineftre fi tengono efattamente chiu- 
fe, c ne* gran rigori vi fi mettono ancor delle 
jtoje , e accorgendofi che il freddo potefle re- 
car danno alle piante , farà bene che vi fia u- 
USL piccola ftufa, nella quale accendendo un po- 
co di fuoco, renda l'aria della ftanza non mol- 
to calda, ma temperata , e fi conofce elfervenc 
ili bifogno, quando, tenendo un panno lino ba- 
gnato nelP acqua in un canto dello fianzone 9 
quelto fi gela . E' bene per tutto quello che fi 
inette nello Canzone , che il fuolo fia più alto 
del piano del terreno che lo circonda al di fuo- 
ri, mentre le piante fono così affai più difefe 
dall'umidità. La grandezza dello fianzone dcv* 
effer proporzionata alla quantità delle piante che 
fi hanno nel giardino. 

La fianza per confervare gli ortaggi già gran- 
di b una fpezie di cantina , della quale fi chiu- 
dono bene tutte le aperture ne' tempi di ghiac- 
cio , e d'umido; vi fi mettono nella rena le ra- 
diche, e ortaggi da inverno j e vi fi fanno an- 
cora crefcere , e imbianchire i fcdani , V indi- 
vie ec. 

STOPPIE. Quella parte di paglia che rima- 
ne fui cam'po, fegaie che fono le biade i e tal* 

ora 
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ora il campo medefìmo dov' c la doppia » La 
forza > e grofTezza delle ftoppie le rende capaci 
di megliorare efficacemente le terre 3 poiché fot* 
terrate con i lavori, ftando molto tempo a con- 
fumarfi , le mantengono più leggiere, efcompa- 
ginace, e contribuifcono aifai ad aumentare il 
loro prodotto . Si pratica ancora il bruciar le 
ftoppie per render giovamento a* campi , o fia 
per le ceneri che addolcifcano in parte i terre- 
ni forti, olia per la forza del fuoco, che renda 
afciutti ^ e porofi i terreni troppo umidi , o (ìa 
per l'eftirpazione dell' erbe trifte , che reftano tor- 
mentate ed abbruciate. 

Stoppie diconfi ancora quei terreni che fi Ja- 
fciano in ripofo , e fi feminano ogni due o tre 
anni. E* faUb il fupporre neccffario un tal ri* 
ptìfo al terreno , effendo folo giocoforza il pra- 
ticarlo nelle grandi poflTeflGoni , dove il numero 
de* contadini non è fuflìciente a lavorare tutte 
le terre , mentre è certo che i replicati lavori , 
ed i fughi rendendo folla , e foffice la terrà, e 
capace di dar l'ingreffo alle afTorbenti barboli- 
ne ne\ii lei interftizj la pongono in iftato di 
dare un annuo frutto, come vediamo nel terri- 
torio Fiorentino , e in altri luoghi, ove per la 
rifirettezza de* poderi, non fi lafcia punto ozio- 
fo il terreno . 

STRAME. Sotto qucdo nome fi compren- 
dono tutte le paglie delle biade, 1* erba , i gu- 
fci di vecce, i pifelli, le fave, le lenti 9 i lupi- 
ni, il fieno, la cedrangola, il trifoglio, e altre 
erbe , le quali fervono per nudrimento del be- 
ftiame, e che fc gli danno tanto verdi che fec- 
che . 

STRETTOJO . Macchina compofla di di- 
verfi pezzi di legname, deftinata a ftringere Tu- 
va> e. altre frutta . Il face uno ilfettojo merita 

tut- 



STA. SrUC #ff 
IttUa T'aflteoiMooc 9 e oon ri fi itnr^m tepSeg*» 
/.e fe non perfose istdligenti % per no» trovar fi 
4el|ifi. Per rendere un tal l^rprp fiabile « e di 
ilifrjpca ^ non ^ifogoa rifparml^re fpefa , sì per 
la qualità del leBnavie , che per li^ fabbrica? 

SUCCIAMELE. Spezie d'erba delta anche 
Orobanche >i c Cjinomorion : quefta nafce tra varj 
legumi» a'quali é perniciofiCfima , e fpeaialmenie 
tra Je fave: ha il gambo fenzafrondi, pingue, 
e folTeggiante , il qua! par che abbia la fomi- 
glianza del membro genitale del cane: vedi ciò 
che dice il celebre Pier Antonio Micheli in una 
Aia rclazioafj fopra Teflirpazione de' fucciameli ; 
e il num* zxo e delle Veglie appai^cnenti 
all'economia della Villa del 1768. ftaopa.ce ia 
iPircns^e ; dove (1 dà . rimedio. iiciiiiico a non 
aver fuccsameliS il lèogn»r le f^yk^ P gU alc^ 
legumi (ra quali ^afcono , ia un tereeno grafr 
li>f • molto ben concin^aco cpn ottimo letame* 
SyGH£&0- Specie di' quercia che n^&t in 
Italia» nelle parti nieridicMl«.li dplla Fravciat ìa 
Spagna » e conferva nell* inferno le Ci%e fbg-iif 
verdJ: fi moltiplica ^Msk formifteffa delle ^u^r* 
eie. Vedi QpBKCU. 

Il fugherò del quale fi fonno i turaccioli ^ 
fqor^a efteriore di queii* albero 3 la quale viene 
* 'fiaccata da una nuova fcorza che fi forma al 
di fottQ , e fa crcpare per tutto la vecchia 9 che 
da Te flefT* vien via da IT albero : non oftante 
per avere de* pezzi di fcorza grandi, e uniti 5 fi 
fa lungo il tronco un incinone perpendicolare » 
€ due trafverfali. Staccata che iìa fi ram^prbì- 
difce nell'acqua 5 poi lì mette fppra de* carboni 
acce fi 9 fi fchiaccia bene fC|n un carico di pie^e ^ 
/i £a fcccare, e Ce ne fatvno delle ballette. 

Sqqq NUTRITIVO, eVjBCRTAKTft. 

So- 
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Sono diverfe la opinioni de' Filofofi nel decer* 
minare qual fìa ij fugo nutritivo di tutti i pro- 
dotti della terra. Attribuifcono alcuni la vegc*" 
razione alle differenti fpecic di fali ; vogliono 
altri che con 1* umido acquofo vi devano con* 
correre le pirticeile ancora dcJJa terra ; altri pre* 
tendono che di fola acqua Ci nudrifcano , c 
queiU anche fìilJata effer fufficiente a far vege- 
tare , fiorire, e maturare le loro frutta, effendi 
flato il famofo Baconir de' primi a fof!ertere che 
foffc Tacque, c fu ftgu tato dal Bojh ^ ed a!* 
tri . Se fìlofofìcamente trattar doveffi al tavoli- 
no una tal quifHonc , prima dì abbracciare al- 
cuno di quefìi fentimcnti , molte , c molte cofe 
cfaminetei nelle di vcrfe piante / ò perché le barbe 
neir acqui facilmente fi putrefacciano; perchè la 
troppa abbondanza d* umido pregiudichi alle pìair- 
te, rendendole per così ilire idropiche, e perchè 
finalmente i prodotti de* terreni pregni d' umidi- 
tà fìano di gran lunga inferiori, a quelli di ter- 
re che hanno un moderato , e artche fcarfo u- 
more acquofo. In prova di ciò tutto di vediamo 
Ja forza, e follanza ché i cavalli ricavano da' 
fieni di collina, non adacquati, effere affai mag- 
giore di quella che lor danno i fieni dell' adac-^ 
quate pianure , per non entrare nella maggiore 
o minor fenfazionc al guflo degli altri prodotti. 
Andcrei inoltre con T ajuto della Chimica ana- 
lizzando oltre le differenti piante , il fugo ancora 
d\ effe , per rintracciar quei lumi neceffarj ad 
una ftudiefa fpeculazione . Ma fìccome è que- 
gli un troppo gravofo pcfo per i miei omeri , e 

10 fcopo dell' agricoltura non credo tichkda V 
indagar tane' oltre, co^i m; rifìrfngerò a dire che 

11 fugo nutritivo é una foftanza acquofa , ripie- 
na di fali, e d'olj, che il calore mette in aziop* 
«c, c penetrando per i condotti radicali , fcorre 

dai 
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dal baffo all'alto tutta Ja pianta) e purificatoli 
per via di quef^o fluffo e riflufTo) fi convertein 
jegno, in fcorza, in foglie, in boccie , e in frut- 
ta. Quando il fugo è andato al tronco, e a* ra* 
miy e che $* è cangiato nella loro fofìanza , lo 
che accade quando un albero ha buttato tutto 
il legno che deve buttare , allora il più Tòltile 
fi cangia iiì fiori , e in frutta : così fi può fpie- 
giare la ragione perchè le boccie da frutto non 
vengano fopra i rami groffi , ma bensì fopra i 
più piccoli, e delicati ; perchè pli alberi vecchi 
facciano i frutti più grofCi , e più gentili de* gio- 
vani, i quali ne producono meno *, mentre ciò 
addiviene dal fugo che in quefl* ultimi non fa- 
tica che a cangiarfi in legno, e non è per anche 
banantemente fottilizzato da produrre molte 
frutta • 

La fecondità del fugo vegetante è prndigìofa , 
poiché i rami di molte piante podi in terra bar- 
bicano : di più > fecondo i pori delle piante di 
dove pafTa , Jc rende di buono , o cattivo odo- 
re, dolci, o agre, frigide, o calide; efl'o fa can- 
giare la fpecic ad un albero con V operazione 
deirinnefto, che d*un mandorlo diviene un pcf- 
co , d'un cotogno un pero» e fimili , prendendo 
tutte quefte differenti forme. 

Nelle annate, in cui laficc'là éeccefllva a ca- 
gione de' gran caldi , accade qualche volta che 
il fugo cefTa di circolare in certi alberi , perché 
il calore gli ha penetrati, di modo che rificano 
di perire y fe non fi previene quefto guajo . Il ri- 
medio é d* annaffiare fubito I* albero in forma 
di pioggia per di fopra i rami; queft'è la manie» 
jra di r irta hi lire la circolazione del fugo. 

SULLA. Pianta pratenfc molto utile per far- 
ne una fpezie di prato artificiale . Io riporterò 
qui la memoria Hata diretta da perfona di Ge- 
nova 
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nova air Accademia dfc' Gcorgo^li dì FfrenlCi ^ 
inferita nelle Veglie tippitrtenenii aìVEctmomià deU 
h Villa al num. 4. del i^éi^. 

5, Nel Territorio dì Seminara , Pacfe dtlfa Ca-» 
,9 labria Ultra, troppo rinomato nell'lflorfe del 
3, Regno di Napoli coltiva/i una pianta praten- 
5^ fc chiamata Sulla ^ della quale i contadini fé- 
3, minarvi! ne formano un prato artificiale ? ì. 
5, gnoto forfè al redo dell' Europa tutta, ma che 

per le fue fingolarità merita !a confiderazio- 
5, ne delia voftra illuftre Accademia, alla qua- 
5, le per fìmil motivo mi dò V onore di avan- 
5, zarc la feguentc notizia « 

5, Secondo la coftante opinione de' contadini 
55 feminarefi, fondata fulla pratica d'unfempa 
5, immemorabile, la Sulla non fi propaga, fuor- 
5, chb ne i terreni forti, cretofi , e bianchi, che 
9, per lor natura ( quante volte fian ben coi- 
95 tivati ) fono adattatiflimì a produrre sbrani 
M della fuperiore qualità. In quefti foli terreni, 
99 ad efclufionc di tutti gli altri , fi femina la 
5, Sulla , di una maniera che fembrcrà flrava- 
,5 gantifllma, mentre dopo mietuto il grano ne* 
5, primi di luglio , gettafi alla ventura la fe- 
9, menza fra mezza le ftoppie , alle quali il gior- 
5, no appreffo fi da fuoco, fenza più oltre ufa- 
5, re benché menoma coltivazione , o diligen'» 
5> za . 

9, Il feme coperto folarnente dalla cenere de^ 
5, le doppie bruciate fi fa da fe folo ftrada per 
3, fotio la terra, e nel mefe di novembre, cioè 

dopo diqnattro che fu feminato, incomincia a 
9, germogliare. Ogni pianta produce più fieli , 
5, che crefcono lentamente nel decorfo dell'io- 

verno , ma venuta la primavera incomincra i[ 
9, tcrrer^o ad effere coperto della più folta, e va- 
J5 ga prateria che pofìfa mai vederfi, e fe il me- 
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5, fé d'aprite corre alquanto plovofo » le piantef 
9, crefcono fino a fuperare 1* alceita d*uii \io- 
)j tuo • 

,j La figura di qucfla pianta ha poca fomi- 
ti glianza all'altre pratenfì finora conorclute ^ 
,^ il fuo fiore é d*un roffo vaghifTimo, ma nel- 
5, la forma eguale a quello di gtneflra ; ella co- 

mincia a poterfi falciare nel tempo appunto 
5^ che fiorifce^ vale a dire nel mefe di maggio; 

allora fi dà a mangiare in \rerde allt cavalli 9 

ed alli muli, che in pochi giorni ft purgano, 
,5 e s' ingrafìfano 5 effendo quefto foraggio così ec- 
5, celiente, t ricercato, che non vi Tufo di ri- 

durlo a fieno, facendoli feccare qualche volta 
), femplicemenie per ricavare la femenza , che è 
3, iimile a quella della Cedrangola 5 o Ciz Sain- 
5, fotti . 

Falciata la Sulla ^ il che dura In quei Paefi 
,^ per tutto giugno , fi lafcia il terreno m ripo- 
5j fo , e poi verfo l'Autunno fi lavora alla ma- 
9) niera folita per feminarlo a grano, che rende 
99 relativamente ricolta più ubertofa di quella , 
), che fi ricava da i terreni non fullati. 

9, Fatta la niclTe fi bruciano le doppie, e fi la- 
3, fcia in qucfta conformità il terreno, fopra del 
, 9, quale nel mefe di novembre incomincia di bel 
9) nuovo a germogliare là Sulla ^ che perun'an- 
51 no intiero, durante la ricolta del grano, reHa 
9, feppellita nelle vifcere della terra , fenza recar 
9, menomo impedimento alla barbicazione del 
9, grano , e fenza che nemmeno comparifca a 
99 fior di terra, finché non arriva il mefe di no- 
99 vembre dell'anno di ripofo da noi detto Mag. 
.99 gefe» che e quello appunto del fao regolare 
91 germogliamento, e crefcenza nella conformi- 
ci tà ideÌTa del prim'anno, in cui fu feminaca; 
9> cosi li terreni una volta fullati danno per lo 

„ fpa- 
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59 f>azio di quarantt» e i»iù anni» delle ttpià^ 
ri, ed alternative produzioni 9 cioè l'ina ih 
Sulla i e r altra di ottimo grano;, fenza che* 
,) per io ftabilimento di quefto fingolarlIGnio pra» 
9) to artifìdale vi fìa di bìfogno d'alerà cultara^ 1 
9, fuorché di femplicemcnte gettar la femenza I 
5, nel primo anno nella maniera più fopra de» | 
99 fcritta. 

Dopo aver V Autore di quefta memoria parla- 
to delle fingolarità di quefla pianta, e del van. 
taggio che da eflTa ne ricava la terra 9 dice di 
mandare ad ogni richieda di detta Accademia 
de' Georgofili la Temenza della Sulla ^ che farà a 
tal effetto raccogliere ; quindi refa ragione per 
cui crede pratichino feminare la Sulla in terrea 
ni foni 9 » a bianchì » dicendo però che 

non giudica precifamente neceffario il terrena 
bianco» ma bensì 4Ì'un ottimo fondo, pafla a 
proporre refperienza di- feminare la/ir/ICf nel mo« . 
do detto di fopra» e nel tempo fieflb in un altra 
pcsso di terreno dove non fia fiato in queir an-» 
no raccolto grano 9 r àirvi le lleflc diligenze, 
che a' prati artificiali» e inoltre feminame in quei 
terreni dov'è flato il trifoglio, e la medica» e 
quello dopo le prime pioggia di fettembre. 

SVINARE. Cavare^il vino dal tino. Vedi 
VIKO , ove fi é lungamente trattalo di lutto 
quello che appartiene a quefto liquore. 

SUSINO. Albero non molto grande, con le 
foglie dentellate , che fa il frutto polputo, e mol- 
to buono, e che fi moltiplica per mezzo di pian- 
te rilevate dal nocciolo, o di barbatelle, o pol- 
loni , de' quali i migliori fono quelli prefi dal, 
piede dì fofini di Damafco neri» e S. Guliani ^ 
e a' inneilano a occhio 9 o a fquarcio, ponendola 
in luogo baffo» e nggiofo » conspofto di terrn 
Sfalla» e frc£ca« Si procura di tener puliti i Sa« 
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finì dalla gomma , e dai mufco , e di tanto in 
lanto fc gli fcoprono le barbe > c vi fi fpargc 
fopra della morchia d'olioi o cenere di fermen- 
ti. Per fei o fette anni di feguito , dopo averli 
trapiantati 5 fi potano nel mélfe di febbraio, rcr 
j^olandofi a proporzione del vigore óeW albero , 
tenendo i rami da frutto molto lu«ghi , e po- 
tando corti quelli da legno , con lafciar molto 
legno vecchio , foprattutto ne* rami da frutto , 
c cavare i rami ingordi che fucchiano l'albero , 
quelli inutili, e quelli che rendono confufionc ; 
pofcia lardarli buttare liberamente ^ 

: rj,, . ■ . 

TABACCO . Pianta, che ha la fua originò 
dair America > e che di prefente crefce in 
tutta l'Europa. Tre fono ic fpezie di tabacco » 
una ha le foglie larghe^ una le ha ftrette ) e co- 
lor di porpora, e la femmina ha le foglie quafi 
tonde, e i éori d'un giallo verdaflro. General- 
n^ente per fare il tabacco , fia in corda , o fìa 
in polvere s*adopra il marchio . Le foglie del 
tabacco fono calide, e diifeccanti , e in maggior 
grado fecche , di quello che frefchc: fono inci- 
• fi ve, rifoi venti 9 vulnerarie » refiftono alla cor- 
ruzione, fanno (Iranutare, fpurgare, e vomita- 
re . Le foglie verdi del tabacco mafchio , pelU^ 
te, e applicate, fono buone a tutte le piaghe , 
li tabacco dato interiormente è un vomitorio 
violeisto per liberare dalie febbri oftinate : il 
fumo del tabacco è falutevole a molte malat- 
tie del nafoy e della gola; il fugo applicato gua- 
fifce la tigna, e l'erba ammazza ie pulci. 

QuTando G vuole coltivare il tabacco 9 deve 
ciò farfì in una terra graffa 9 e umida » efpoda 
Tomo P al 
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al mezzodì, lavorata, e governata cori delconV 
ciò confumato . Si fcniina nei mefe di marzo y 
facendo un piccolo buco in terra delia iur./^hez- 
za d'un dita j in cui fi gettano dieci o dodici 
granelli di Teme di tabacco , c fi ricuopre il bu- 
co: quandi' é nato s* innaffiano le piante ne' 
tempi afciutu » e li cuoprcno di fìoje ne' gran 
freddi. S' 'ome cìafcutt Teme butta un gambo y 
co$! fi fc para no le barbe di ciafcuna pianta , e 
fi ripongono in terra alia dirtanza di quattro di- 
ta lina dairaltr.ì ; e nei principio di maggio che 
faranno le piante crefciute a fegno dì toccar/i 
una con l'altra, nuovamente fi cavano col fuo 
pane di terra attorno le radici, e fi trapiantano 
in buche già preparate in ottimo terreno , cia- 
fcuna difiante più di due piedi per ogni parte . 
Giunti' i furti all'altezza di circa tre piedi , fi' 
raglia a ciafcuno la vetta , prima che sfiòrifca- 
no , affinchè fi fortifichino , c fi iVeilono tutte 
quelle piante che fono rofc da* vermi, o che vo- 
gliono marcire . Col mozzare così' la cima^ s' 
impedifce al fugo lo sfoga rfi in fiori , e femi ^ 
c dai grado in cui fi trova la pianta allorché | 
fi fa la divettatura, dipende la maggiore o mi- 
nor forza del tabacco : fe Ti vuole un tabacco^ 
affai gagliardo , e forte , (ì troncano le vette 
quando la pianta ha undici o dodici foglie, fen- 
za conrare le tre o quattro che fono in fondo 
le quali non vengono mai a buon termine ài 
maturità: non tanto gagliardo riufcirà mozzan- 
dole fulle tredici foglie , c gradatamente farà 
più mite , e pili praticabile col troncarle quan- 
do hanno quattordici , quindici, dìciotto, e an- 
che vent'" foglie . Si conofce la matlirità delle 
foglie dallo flaccarfi facilmente dalla pianta , 
che fuor effere verfo la fine d'ago^lo : allora fi 
colgono le più belle , inffiandolc dalla punta , . 
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t £iéliAèn«'d€'|tttthettI, che fi pongono ift M 
granaiola feccare < Si Jafcia il fuftò in Ittt^ $ 
ftt 9ar tèmpo aìV sHrt fogJie 4i maUlérè . Il 
ftàié fi férba fi rio al mefedi inario » è rafvilt 

TALPlRIlfeDò ^kaftll àkìtAÉÌi cutU etri, 
IpoA- ^^éffiifi |G^eoiiie tHi à(>J| ché Ottono 
tbiVì UttàY t ^^igm iàii grati dafì^o a* prati , é 
òrti «' Con ir Fé né perfeguitarle , e vi fonopét- 

fone ÌA Normandia che fi guadagnano il vitto 
toh dii!ruggerle ; in Verona pure fi danno cir-- 
ca nove f^^idi fiorentini di premio per ciafcuna 
talpa a éhi k prende é Molli fono i mezzi che 
6 trovano fcritti , ma i più ficuri credo fìano 
ii prenderle vive coit delle trappole , che fono 
<?ome fcatole fatte di più pezzi d* afle , le quali 
hanno una piccola a(Fc che fi {^rra prefTo a po- 
co^ come id crappolé da topi ; o pure fi dannò 
né' buchi , che hanno latti i dé' bnoni colpi di vanh 
ga s ficcoM nt'hioghi oVe ii ttm fmoma It 

> - TAMÉltlCSé Albero di Attnfa» e di foglie 
tlilimto fiittile ni cìptcitù , che è di dii« Cptzht 
« crefce fenza coltura ne*pacfi caldi ^ s* adopra 
]>ftecipal«ieàtf la faa fcorta per i tìmtà'f , gua- 
;,s%Qda lé sffeftiohi delta milxa, per lo che fi ù- 
' fén& f^f botticelle dì quefto le^no , per tenerci 
Il tino da medicar chi ne patifce. Sei once del- 
la fiia (corza in una decozione di fedici libbre 
d* acqua rldUnta alla metà ^ è molto falutcvoie 
contro Tidropifia, e le affezioni catarrali. 

TANACETO. Sorta d'erba odorofa fimiié 
al matricalc, detta altrimenti atatìafia . Producé 
le fuc foglie fimilì , e più grandi del millefo- 
glio, di fapore amaro , di odor grave , che fa 
i àoitì a ombrello^ gialli come bot(ol>cùi<^* OfO)~ 
*V , 4 P a tia- 
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uai'ce negli orti, c in altri luoghi, eJ h calido , 
adergente, e apritivo. 

TARGONE. Erba odorifera » di fapore un 
poco acuto ) di foglie fìmlli al lino, che fi met- 
tono neir infalate . Si moltiplica col feme ^ e 
con piante sbarbate, che (ì piantano al mefe dì 
marzo, tenendole rade qualche pollice. 

TARTUFI. Frutto di terra fenza radice, e 
f«r.za foglie « del quale due fono h fpezie, cioè 
alcuni di polpa nera , ed altri bianca • 1 bian* 
chi, che fono inferiori , fi porgono per lo più 
dietro le cafe de* contadini , in terreno graffo , 
a bacìo , e vi fi fotterrano gli occhi delle fcor- 
le de* tartufi dopo avervi fatto un buon lavoro 
con la zappa. I tartufi neri fono marmorizzati 
dentro, e fi trovano nelle terre fecche , e fere» 
polare; quelli di Norcia fono i migliori \ fi cer- 
cano dal mefe d'ottobre fino allo fine didicem* 
bre, é i porci che ne fono molt > ghiotti a;uta- 
no a trovarli. I tartufi entrano nelle vivande > 
e le rendono eccellenti : fi fanno cuocere fotta 
le ceneri calde, dopo averli lavati nel vino , c 
fr mangiano con faic , e pepe j ma la troppa 
quantità, e un troppo grand'ufo è nocivo, per- 
chè generano molti umori grofll . 

TASSO. Albero Tempre verde, d* un grandi 
ufo ne' giardini , che crcfcc nelle montagne c 
luoghi [affo fi y ed il fuo legno é duro, rofTìccio, 
e quafi inc(;r:uttibiJe , molto adattato a far pet- 
tini, ed archi. Si pone il feme rado all' ombra 
nell'ottobre fopra un ietto coperto d'un dito di 
terriccio di concio; (ih molto a crefccre ; fe ne 
fanno delle p.Uizzate, de* fedili , delle fpecie di 
bofchetti , prendendo con la potatura qualun- 
que forma , e quantunque quelli di margotto 
fiano più addattail per tali ufi , non oftantc 
nuclli venuti dal feme fono ipiù (ìimati. Quan-. 

m do 
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do qucfte piante fono nate, s'innaffiano , e dr- 
venute fu fficicn temente forti , fi trapiantano in 
luogo più l.rgo, e vi fi fanno tre lavori Tan- 
no. Aila fine di quattro o cinque anni , fi ic- 
fano dal verziere^ per porli ne' giardini • 

TASSOBARBASSO, altrimenti dcnoverba* 
/co: Pianta nota di varie fpezie , alcune delle 
cjuali vengono comunemente nxìmlrìàtc ^uarg^ua" 
fchi ^ ed d'un grand* ufo per ì mali di petto . 
Crefce ne* campi ,• le fue foglie fono larghe , 
gialle ) lanuginofe , e fono aftringehti 5 vulnera-^ 
rie 5 e dolcificanti: s* applicano con burn efito 
in fomenta fopra le moroidi , facendole cuoce- 
re neir acqua di fabbro, o ferrata , o nel vi* 
fio: Ja fua decozione fatta in vino , mefcolata 
con miele fi dà alle beftie , per liberarle dalla 
tolfe. 

TAZZETTA . E' uh vago fiore dì foave. 
odore , e di diverfc fpezie , e colori i cfTendovt 
le taxzette bianche, le pallide, le gialle, e foU 
furine, ie doppie, le fcempit, le alte di fufto » 
odi baffo, con fiore grande, opiccolo. Richiedo- 
no le tazzette pofto folatìo ^ e in difianza eia- 
fcuna d* un palmo, alla profondità di tre dita, 
in terreno da erbaggi, cavandole il terz* anno 
per fiaccarne la prole. Tanto quefte , che inar- 
cifi , fotto il di cui nome anch'effe fi compren- 
dono, vogliono erfer le prime ad effer cavate > 
c Je prime ad efler ripiantate. 

TEMPO . PrefagI del tempo relativamente air 
agricoltura . ^ 

Della pioggia. Vedi PIOGGIA. 

Del bel tempo* Quando il Sole tramonta chia- 
ro, e pulito, e che fi Ic^a ugualmente, fenza 
raggi interrotti) e con un piccolo ventolino che 
fvanifce i quando entra la Luna nuova in tem- 
po fercno, che é brillante il quarto giorno , e 
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quando i l'n piena; quando le (Ielle fono' brlU 
Ialiti , il Cielo roffo la fera j c bianco la mat* 
{ina , contornato full* orizzonte d' un cerchio 
bianco, e dorato, e quando i pipilirelli volano 
attorno le cafe , G può da tutti queiU fegni ^x- 
guìre un bel tempo, 

I prefagi del vento fono , il Sole che tramon- 
ta in de' cerchi rofficci , le delie più brillanti 
del folito , le nuvole che s* alzano in alto , ^ 
s'unifcono, il rumore delle forefte. 

II tuono fi prevede dal Sole più caldo del 
(olito o nel naiccre, o nel tramontare, da una 
nuvola denfa, dal]* arco in Cielo al tramonti^- 
re, e la fera. 

Di neve è fep,no il freddo afciutto fenia ghiac- 
cio, e il vento di tramontana, 

L'Inverno lungo, e crudo. Vedi INTERNO. 

Prefagi d*un annata foliecita ne' prodotti , fo- 
no: una pioggia mediocre al princìpio , e alla^ 
fine d'ottobre*, e contrafTegno altrefi d* annata 
tardiva é quando la pioggia non principi^ cb^ 
in novembre. 

La fertilità fi può fperare quando il tempo ^ 
molto bello nell'autunno, la primavera medio- 
cremente calda, e che la neve vien? ^cìì^, (^^ 
llagione, c non fono molte frutta , 

Sterilità con ragione può tcmerfi allorché i 
ghiacci, e brine vengono fuor di ftagione , che 
la primavera , e Tefiate fono troppo umide, ^ 
che v'è un* abbondan;(a fìraordinaria di fave > 
e di frutta. 

TERRA. A me non appartiene T entrar qui 
nella defcrizione della terra primogeni^ creata 
dall'Onnipotente , nì^ come fiafi con Jp fcorrer 
de'fccoli, in quella parte almeno ^be cade fol- 
to i nofìri fenfi 5 refa fecondarla 3 né efaminarf 
quali ^ano ora i primitivi compqnen^i 4i ^ffa ; 

ad 
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»ààM lilafcio tèli ^pecuUiioiii ^ e folo mi -^l* 
Arioso a parkre di quella ferra (ónopofta-^AU' 
iofpciioiie dfjragiicoUur» * Prima, iotr^pre»- 
dare « coldrare nna cer-ra aiolie .fo<io Je' t)ofe 
da eraminarn ) perchè riefca- ftutfvofa a fé ) c 
;i' po/leri , non dannofa a* ^uoì Ticini ) n>a utile 
all'univerfale del paefe, dovcndofì aver Tempre 
in mira non folo il proprio 5 quanto il pubbli- 
co vantaggio . Suppofta 1' opportuna riflciTiotie 
alla natura del clima del luogo , alia falubrità 
deli' aria, e delle meteore che vi predominano, 
^ir efpofjzione foiare , al danno, o comodo che 
recar vi poiTono le acque, e come ripararH , e 
alla natura de' vicini éumi, foffaii , paduii 9 la^ 
ghi , mare ec. , convien confidewurc la. qualità 
.4ei terreno cbe ^' ha da coliiyairQ^ per jis^UUil^ 
bìlmeoce xikvm fe fia^apacie » o> no ^ 4% un 
fmctaofa coltivazione 1 a>o <li|i|U rigote» e catip 
«eie v^da efeguiu , e qaali.^||i^u€ ftatri 4! 
piante, ad effo più adattateli . . • - . 
^Sl poffo^o. dividere i terreni m ùklrmki » 
é^AÌi fi confiderano i bofchi perpmri 9>ojia ti^ 
glie 9 le macchie > I greti de' fiumi , gli orli 
padviii 9 e (lagni 9 o acquitrini, i pratr»at«irali 9 
«oniq fono per lo più le cime e crine delle mon- 
tagne , i luoghi finalniente o del tutto ipoglia- 
zi y o ne* quali lì vede folo quà e là fparfo qual- 
che filo d' erba ; e in terreni altresì f^ati uaa 
qualche volta coltivati , o a poderi femeritati 9 
o a vigne, Oi a uliveti, o a piantonaie, o a 
caUagneti, o a praterie, e fimili. Qualunque 4t 
querti due generi di terreni o falvatici , o ftati 
coiti la ti , richiedono T efame de*fali, o minera- 
li che pofTono ritrovarvid , e della diverfa qua* 
liCÀ M.cQOìfotmÙ^^^ terreno «.i[ffi«e rio- 
tràceiam^ e fvtf^ k^ òpera j^t opportuni Miai 
per corrtggidp» e m^tàtiQ^Dtill ^t9$n^wi^ 
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' Sit deJie piante che vi fono allignate i fc ficfP 
XMU 9 o rigoglivofe, fc rade , o folte, e di quali 
jttt^H fiano c(fe piante , conccpif potremo U 
iperanza d*un felice efico per là coltiva aione ^ 
Sì è per io piò (ìcuri di trovalè un otrkno ref& 
4«no9 e d^on buon fondo- ne* iMfehi di querele^ 
Cerri 9 faggi ^ aceri , carpiiif ec»- perchè k foglio 
quivi cad utr, oltre a irimpeéire ade dirótte piog^ 
£ic il dilavainetico della terra « formaiio a<nc& 
eCe uno Arato di graffo e ferine terrìccio ; ma 
affai inferiore è quello. de' cipredTeti , pinete , e 
^beta}e* Ottimo pure Io indicano' le gineftre) i 
pruni, i rovi, le madrefelve, i farguini, i fani- 
buchi , le felci 5 c martimamcnte quando tutte 
qiicfìe piante fono alte , di foglie lunghe; e quan- 
tunque gralfo Io dinìoftrino i falci , h vetrici- , 
gii ontani, fuoTclTcr quelli però fcmprc umido; 
come ancora buono , tììa frigido , e (ottopofto 
2c\ acque bagnanti lo dimoilrano i farfari , le 
code di cavallo, i giunchi ec. onde con vien dar-^ 
gir r opportuno fedo con fo^ott, e acquidocci; 
ficcome contraffegno di boonO"^ € fertile terrea 
no fono le lappole 9 maìrcojelle, ébbti ortiche^, 
gramigne, Vftalbe , molta diligenza e fatica pe^ 
rò* vi vuole per eftirparle ; lo che facilmente fi 
£i^e|diH|iì^6gliV, vulnerarie f eapraggtnif lupi» 
o9gglmfi0^khf iftrAoìl^ piangerle quali lot^ 
MM amiMsg^iié^^^ terreno. Di dabbk>fa 

jqmtU^hMjàkttsì quello onre fono mortelte ^ %U 
taepri} fabine» marruche ;r e ficurameoce da uon 
provarfi , pci'cbè magriffimo , quello in cui re^ 
gnano fp'ighi falvatichi, tignamiiche , timbre , e 
calcatreppole; come pure da lafcìarfi in abban- 
dono quello in cui fono falfole , piombaggini , 
critmi , e famcrigie , indizj certi di terreno in- 
zuppato d' acque faJfe , ed ugualmente da sfug- 
girli fono i.teri6AÌ dd tutto ip^^i^iati*. Io terre* 
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fio ^r^fCOy e Scuramente buono fono i prati naf* 
turali) tna qualche volta lottopofti ad acquitrf* 
ni. Alire maniere ri fono ancora per diflingue- 
fe Je qualità d'un terrerio . OJtre il far le bu- 
che, delle quali abbiamo parlato , come può 
vcdcrfì y alla parola COLTIVARE » prendafi una 
piota di terra crbofa quanta ne fiacca la van- 
ga , fi bagni con acqua ; fc U terra fi fcioglie 
c lafcia le barbe fpogliate, il terreno è trifto , 
che fe fi conferva attaccata alle radiche dell' 
crbaj è buono, e meglio fe gittandola in terra 
reiU tuttavia attaccata . Si ponga una zolla di 
terra -in un vafo d'acqua, disfacendola con \c 
mani \ fe s' attacca alle dita perchè abbia dd 
vifcofo ^ é fegno di graffezza ; ma fe fi fcioglie 
fubito in rena, o fangOj^ cattivo fegno : fi la- 
fci inoltre depofitare in quefìo vafo la terra , e 
divenuta chiara l'acqua, fi alaggi; fe è dolce, 
il terreno ò buono; ma fe h amara, fa!ma{lra> 
o puzzoleute , è cattivo. Una buona terra de- 
ve gettare un piacevole odore dopo la pioggia 9 
jné elTerc troppo fangofa quando le acque la ba* 
gnano, e avere due o tre piedi di buon fondo. 
Si conofce inoltre la qualità della terra pren* 
dendone un pugno quand'c tra'l molle , e 1* a- 
fciutto, c ftringendola con la mano, non intcn-* 
dendo però di parlare dell'argilla , e creta ; 
terra farà buona fc rcll* aprir la mano icHerà 
unita, e atr.maffara infieme , q cattiva fe s'a- 
pre, c fi fcioglie. Quantunque il colore fia un 
indizio della buona , o trifta natura della ter- 
la , no» è però fempre quefti un certo conira(^ 
fegno , effendovene delle buone , e delle cattive 
di tutti i colori; non cfiante, per quello c paria 
più offervabile tanto prc/To gli antichi che mo* 
derni agricoltori, il color grigio nefafiro è il mi- 
gliore di tutti, e TC ne fono delle rofraflre , e 
^ dei- 
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bielle blancaftrc d' ottima qu^lUJt^ H 
fi^[cO,no buone Je bianche, 

Di div'jrfe qualità fono le terre ^ ^principiali^ 
do dalle terre forti., fono quefte Vaa fpesie dì 
terra ioùànùoùif e untqofa , che $* attacca aU 
ll^liita nel manegaiarla , il di cui coloie fe è 
i^^o giallo nero, à migliore di quella d'ungial* 

10 icbiaro; quefte terre fQqo ecpelli^oti per iìgra* 
no 9 e altre biade , ed haooo bifogno di pochi 
Miglior amenti. Si chiafnnnp accora terre forti 
quelle» che Io focK^ up pocf» iroppo , come Ja 
terra argiliofa, che k appiccante , grave, tena- 
ce, difficile n coltivar^ , di color giallo , e U 
tcm a gilla , che è Solida, e vifcofa . Il dif'et- 
.10 delle terre troppo forti viene , perchè le par- 
tinche le compongono fono sì accolte, che noti 
V è comunicazione da un poroair altro , di mo* 
dochè le barbe delie piante fono ritenute nello» 
ro corfo, e non poflono dilatarli por prendere, 

11 neceffario nutrimento. Si coriiegge un tal di^^ 
fctto delle terre troppa, fpr|v , e «rgillofe , me^^ 
Icolandovi della fab^Jf .-^amune, o della marga 
pura, c non <;retofa , e con lavorarle più fpel. 
lo deli bi WvdiKpltapdole pia 41 fondo che fi» 

. *-e terre troppo noilde. riefcono JlerilL negli 
»nni piofpfi. Conviene efaminare fe U difetta 
l^f^h^^^^^^^^ in baOi fondi ricevono le 
^^O fSK^^ ^"^' fapgriori f ù per motivo d' ac- 
JPflimnee > q perche effe ritengono l'acqua^ 
riparar^ facendovi delle foffe, acquidocci , 
C- fc^nnafoiS 5 che trattengano le acque fupe- 
'»ori , o per fcolarc la troppa quantità che ne 
contiene la terra nefTa . Tutte le terre cretofe 
ritengono tenacemente V acqua , che fi riftagna 
nella loro fuperficie , in vece dì penetrarle ad- 
dentro, e.qucao fa perire. .piante ;,4iltorehèli. 
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fiz^9W corre afciutta ^* i*nd«rUcoDO talinf:nte i 
cl^.. non ricevono i benefici influflEl ^cHeiugia» 
de* J. migliori gpverni foDo Io Aerea di cavallo» 
le ceneri ) U calcina > la filiggine» lo jiHerco di 
piccione , e di pecorai • Quefle qualità di terr? 
producono perfettiflimo grano , ma^ìpne quando 
}i ijano governate con della calcina . 11 tempo 
proprio di rompere tutte le terre uipide k alla 
^ne d'agofio, arandole di nuovo in fettcmbrc ? 
Der feminarle vcrfo requino^io autunnale. 

Nelle terre leggiere , e fabbionofc pcrifcono 
le piante nc'caldi. II difetto di queftc terre vi^*» 
jic fpefTo dagli interliizi che fono troppo gran- 
ii , C allora ficcome le barbe gli attraverfano 
• fcnza |:ot^care la terra , non prendono da cff* 
alcoA Toccorfo; pia fi può rimediare aque(lodi« 
fetto con i lavprì, e con i conci, mentre con i 
molti lavori (i dividono le mpleaule della ceirat 
fi moltiplicano ì pori , e (5 m^tp^^ )e terre in 
grado di dare il nutrimento alle #i{ltlt-9 .1^ CQ«> 
i eonci fi facilita la feri(vef>tai(ÌQi|é « ^ In ;qttèftf 
terre glov^ lo fpargervi del concip 4i ^liecji 
della melletta » o fango lafciaco feolare i ^ co^ 
prire il concio ,di f*bbii|, Qli ftraeci di l^w fOr 
pò ottimi per le tene fabbÌQJ?ofe, perchè raju* 
tano a ritenere Tumido, e gli fornifcono 0|Olte 
parti capaci di fermentazione nutritiva ? che fo- 
no i due difetti da corregger (ì in queitc qualità 
di terre • popò il primo lavoro vi fi porta il 
governo, che fi fparge e fi rimelcoU con la ter- 
ra con il fecondo , e terzo lavoro . In quelle 
più che in altre fi fottera a fondo la femenza; 
Q quando vi é llato il grano , e che 1* anno do- 
1^ vi Ij^ vogliono mettere d^lia IMade minute , 
conviene fveUere le ftqppie aiflP»^^*^^ 
^i^tle allorchà^^^jft^^, e mm^:"^^^ 
. mente iti ccneti 
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celiente per tutte le terre. Dopo di che vi fi fa 

un leggier lavoro, e vi fi fcmmano delle grof- 
fe rape, o navoni, i quali fervono di nutrimen- 
to alle beftic , e raccolte quelle fi lavora Ja ter- 
ra alla primavera, e vi fi pongono delle biada 
minute. A forza di letamarle fi può cavar frut- 
to ancora dalle terre leggiere , e magi'e , che 
hanno poco fondo, molto più che poco vi vuo- 
le a lavorarle, potendo farfi con un piccolo ara- 
tro, e anche con un folo cavallo , o un' afina* 
Per riparare a* difetti delle terre magre , che 
mancano di praterie , fi può feminate in certi 
luoghi della cedrangola, del trifoglio , del fie- 
no greco; vi fi devono nudrirc delle belììe dà, 
lana, il di cui utile può divenir confiderabile 5 
perchè qucfte profittano più ne' paefi afciuttì i 
e non vi hanno le malattie, alle quali fono fog- 
gettc neir umide pallure; la loro carne cfTendofì 
nudrita di timo, dì fermollino ec. è più delica- 
ta; la lana più fine; il graffo che fi cava è d* 
una maggior bianchezza . Vi fono delle terre 
eccellenti per il grano, le quali non hanno che 
circa un mezzo piede di fondo , fotto del quale 
fi trova una terra rofTa , e Aerile ; fi lavorano 
quefic forte di terre a larghe porche con piccai 
li aratri a orecchio, e fi fa in modo che T ara- 
tro non punti nella terra roffa . II tufo trovato 
fotto terra vien creduto fterile , e sfuggono i 
Contadini il penetrarvi l'aratro; ma fappiafiché 
rotto, e follevato , a poco a poco con la cal- 
ce, con il letame , c con 1' aria fi rende facif- 
mente fe rtile . 

Le terre falTofe fono ordinariamente leggiere; 
fi lavorano un poco a fondo per un tempo nu- 
volofo y fi cavano i faflì più che è poflìbile , 
c fi governano con Cerco di montone : quel- 
le in cui fi tro/ano delle felci nericcie co- 
' ^ ttìt 
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ma le pietre da focile > fono buoire a poco« 
Le terre fcioltc > le quali fono facili a lavo- 
rarfi 9 e che hanno non ofiantc della foftanza y 
fi coltivane agevolmerre , bifogna però procu- 
rare di renderle maneggiabili , e dolci a forza 
ili lavori, e goveroi » cJje i qucJJo chi? fi dica 
ajnmorbldire . ' 

Le. terre ripofate fono quelle, le quali erano 
9 bofco 5 a erba, o fieno, e che con i lavori ft 
mutano in terre coltivate . Le terre ftate a ce- 
drangola» a irifoglio , e quelle di tutti i prati 
fpoQ. ordina riamente fode per eiTer Qate molto 
tempo in ripofo» cosi richiedono più lavori deil'- 
altre, e fi devono fare dopo lepioggie d'autan» 
tiOf fondendoli prima per maggior facilità con 
]*ara'tro à coltelle di cui ho parlato alla paro*' 
la VRATl; e quindi con un forte aratro da* ri*, 
voltar la terra » la quale fi renderà anche inir 
gliore bruciando le piote, e fpargcndone le ce* 
meri. Alla primavera ri il fa un fecondo lavo*t 
TO , e allora vi fi può feminare della vena i 
delle vecce, della canapa, e della fegale, indu- 
giando a porvi il grano quando quefta terra ab- 
l)ia con le fuddccte femente diminuito il fuo ca- 
lore, e che abbia ricevuti diverfì lavori , ripe», 
tuti per due anni, che allora farà in grado di 
produrre il grano per cinque o fei anni di fe- 
guito fcnza intcrrompimi^nto . Si lafciaiìo anco* 
ra ordinariamente ripofare le terre da feme il 
terzo anno , o foto H quinto ^ fecondo che il 
fondo è piòf o meno graffo. Per il grano vi 
vogliono terre forti , o alnieno llmofe , nelle 
qnait com^nementeiriefce bene : la fegale viene 
perfettamente bene in una terifa mediocre , o 
anche molto leggiera.: Torao^ la venai la fag- 
pina, il miglio ricercano terre renofe; vcìpgono 
^pcora ne' migliori terreni 9 allorché fi fono ben 
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tritolati: il filo rìehledc terra graffa, èutniin. 
Terre incolte fi dicóhò ^ucllè ^he nón pro- 
ducono che gincflre, pjurtehi , {ìtrpl , prutìi , e 
Cofe fìmili. Si brucia tvctth ^irto la fine de/1' 
Hate, tempo in cui V erbe fório iVccFre ; le Ve- 
lieri di fluefli prodotti bonlfic^anó il terreno , e 
il foco impedifce alle barbe il rigettare , oftet- 
irando però d'impedire Ja Comunicazioite del fo- 
^0 5 conlevàre tutte J'érbe da (JueUa patte che 
può temerfì , é con farvi gualche profondo fol- 
co , e fcegliere un tempo quieto, e fiori di ven- 
to. Dopo eiò fi fvèllond coti la v^ariga tutte le 
radi he j e paiTate le pioggie autunnali fi /a^o- 
ra il tcrrerto con 1* aratro a folchi profondi j 
un fecondo lavoro fi fa alla primavera , e al- 
lora fi poffono formare fopra le porche de' ifton- 
ticelli di piote , alla diftanZa ciafcuiìo d' unat 
pertica, e darli foco . La prima fementa vi fi 
fa di vena j e il fecondo o terzo anno fattivi 
tre buoni lavori vi fi può feminare del grano . 
S« fi giudicherà vantaggiofo , dopo i fuddetti 
JavorijC fementej fi lafci ripofarc , che diverrà 
una buoniffima paflura. 

Le terre flerili , e del tutto fpogllate , che 
non producono fe non poche fila d'erba fccca , 
e magriffima, fi fertilizzano con femlnarvi del- 
le groffe rape, ma vi fono alcune regole da of- 
fervarfi in quefta cultura , cioè , lavorare , ed 
erpicare due volte il terreno, una nelT inverno, 
e una nella primavera. Quando s'è fparfo il fe- 
me, và fotterrato con un erpice fatto di rariiT 
legati inCeme, affine che il fcme non refU co- 
perto troppo a fondo nel terreno. Se la terra h 
leggiera , e magra fi feminano quelle rape da" 
giugno fino alli S. di luglio, e fe è pefan- 
te e fifTa, in tal cafo s'anticipa. Allorché il fc- 
me c fpuntaro, fi fcorre tutto il campo con u- 
I na 
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Uà zappetta i come fi pratica nelle piante del 

tabacco , e fi cavano quante piante occorre , 
perche reftino diftanti nna dall altra circa un 
piede ; e quella medefinia operazione fi rifà un* 
feconda volta. Le beftic grò (Te , e minute fono 
affai ghiotte di quefte rape, le quali maCuranoin 
novembre. Vedi RAPEi e NAVONI, 

Tutte le terre per cfìTcr mefTe i frutto i e 
produrre 5 abbifognano di lavori , e di concia 
altri miglioramenti 5 che le corregghino j e gli 
rendano nuova fortanza , e nuovi fughi. La mag- 
giore o minore fertilità delle terre dipende be- 
ne fpeffo dalle più , 0 meno correzioni , onde 
tutta l'arte confifìe in procurarfelc ; e fccomtf 
i beftiami fono 5 per cojì dire 9 1* unico mezza 
per ^arrivarvi y così V attenzione dtl coltivatore 
deve occuparfi in quefto oggetto 5 e le praterie 
artificiali facilitano ad ogni coltivatore i mezzi 
per nudrire numerofi befliami . 

I miglioramenti per le tèrre o fi prendono da' 
bcftiami , e fono i concia i quali devono effcre 
fpenti , e confumatl , e ferbati un' anno avanti 
ili fpargerli ne' campi ; o fi prendono dalK^ ter- 
ra , e fono la magra , la creta , 1' argilla , la 
fabbìa 5 la melletta del letto de' fiumi j e palu- 
di , e tutte le terre d'una natura oppofla a quel- 
la che fi vuol migliorare, mefcolandovi con ef- 
fe un terzo di letame , Per efempio le terre frì- 
gide fanno alle terre margofe, e faffofc lo ftef- 
fo effetto che fa la marga nelle terre frigide : 
le terre forti mefcolate con le renofe aride 9 gli 
danno della confidenza , e quelle con la lo- 
ro mefcoJanza rendono le terre forti più leg- 
giere, c difpongono a ricevere l'influenze de- 
gli elementi . Così quando fi hanno de* pezzi 
ji terra comodi da darfi fcambievole foccorfo > 
fj deve provare in un canto a mefcolare qual* 

che 
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cbf ^fretta di queQe terre , e fare nello fielto*^ 
tempo pu^ prove , per ifcopriro qual fia ia.fii&^ ' 
iVaocaggiofa di tucte : un poco d' uia^ U t0UQ^ 
jjpere la dofe dì quefta me rcoianzai|^a|» paragoni 
^àff^o, ì prodocti -di que/le provir c<m la fpefa 
d^fiànoo cannata) fi vede qnal è 1* utile chqi^ 
£ dere afp^tttfe dalla faa ;fatitta . . Del rimay 
nen^e per nqn arnfchiiire.di^.rguaAarc un tcfféno 
l^r migliorarne un alti^, jHfpgilaJéffery«f« ch^ 
ifbhh almeno «n pìed^^e ine?.aQ di -buì^j^ìi ittrm 
prima di trof are il^ipaiTo» Il tufo f oiipalvdofa» e: 
per buona terra sVintende una grana fimik a 
quella della fuperficie > non facendo niente il 
colore. ^ 

Quando i governi, di qualunque forta fieno > 
fono pronti 9 fi fa alle terre un primo lavt)ra 
in autunno 9 ed un fecondo al principio della, 
primavera ; quindi vi fi trafportano i governi 
convenevoli j e vi fi fa un terzo lavoro nn po*- 
co più profondo de' due antecedenti . Un quar- 
to , ed ultimo lavoro fi. fa alla fine di luglio , * 
c quefto deve jjq^rodare i tre precedenti , fpar. 
gf9ddvi poi alU oietà di fettembre il feme do* 
Hf^Mf^TÌi fatte fuelle preparazioni che fi faran« 
Q^credute^o^rtune, molte delle qualt ne ho 
riferire alla^jMroI a SBUB. 

iAr^^/i^j^§^ detto che ogni coltivatoli 
rf^,^ ;fii|fcii^fifi r abbondanza, de* prodotti ^ 
■ jkvt l^ocuflre la maniera- di nudrire molto be« 
^^•tiie,'pO(iendo quello chlamarfi U primo fon» . 
^^meoto deir agricoltura ; e ficcome per ma«^ 
tenere il beiliame necelTario tanto per i 4|ripi'» 
quanto per ricavarne i conci fufHcienci ad una 
pofleffionc, bifogna che il quarto delle terre di* 
effa fia in praterie, onde potrà dividerfi una 
ppffeffione in quattro parti, la prima delle qua- 
li ii porrà a grani > la fecojf^da a bia4<; puaute» 

la 
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Ja terza H lafcicrà fecondo V ufo connine in ri- 
pofo, e la quarta fi ftabilìrà a prati ariificialt 
di trifoglio, cedrangola, medica ec. e pafTati fei 
anni fi disfarà per fcminarvì le biade , e grani ., 
rimpiazzando i prati artificiali in una dell' altre 
tre porzioni, e così di fei in fei anni , potendo, 
ci aiTicurare che una coltura ben' infefa, e ben 
regolata , fa regnare 1' abbondanza , e produce 
la fertilità ne'paefi che fcmbrano dover effcrc 
fcmpre ftcrili : e però vero , che vi vuole del 
tempo, delle premure, e della pazienza , ma fi 
raccoglie ciafcun'anno il frutto di fue fatiche , 
e ì prodotti, che crefcono fempre più , fofiengo- 
no , e aumentano il coraggio. Vedi PRATI , O' 
ve ho parlato del modo di fare , e rompere i 
prati artificiali . 

Terra per la vigna. Quefta dev'effere un po- 
co magra , afciutta piuttofto che umida , fitua- 
ta a pendìo, mefcolata di piccoli fafll . Vedici 
QKA, 

Terra da giardini, e orti. Le qualità che de* 
ve avere una buona terra da giardino, e orto, 
fono eh' cfTa non abbia cattivo odore , ni cat- 
tivo faport", che non fìa rè troppo umida , rè 
troppo fecca , nb troppo forte, £slc\\q a lavo- 
rarfi , e fenza faffi , e tutta uguale per fei pie- 
di di profondità: in generale la migliore é quel- 
la che è dolce maneggiandola , il di cui colore 
pende fui grigio , e dalla quale non efce punta 
acqua . I migliori fondi per gli ortaggi fono 
quelli di fabbia nera , ma non troppo afciucti 
ne troppo umidi, ed efpofti al levante , o mez- 
zodì; non oft ante il tramontare , ed il nord 
hanno il vantaggio che le piante vi fi confcr- 
vano più tempo in buon grado. Prima di met» 
tere in opera un'orto fi deve vangare, e rivol- 
tare la terra per tutto , cioè a dire , fmoverla 
Tom. II. Q in 
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in maniera che il di fopra vada a fonilo ) e il 
fondo fopra 5 fenza mcfcoUre l'uno coni' altro # 
A tal' effetto fi fanno delle fo(fc fonde tre piedi , e 
di tre o quattro pertiche nella larghezza del 
terreno» fopra quattro piedi di lunghezza : quan- 
do fe nh fatta una , fi getta nella prima U 
terra della fecorda, e così fucceflì va niente j do. 
po tutta la fcavatura fi getta ncll* ultima fofTa 
la, terra della prima . Allorché la terra non è 
ugualmente buona al fondo come di fopra ) o 
perchè è argillofa , o perchè v'é dell'acqua , 
conviene aifolutamentc levare tutto quello che 
v'è di cattiva terra nel fondo ^ e porvcne in 
vece della migliore quanta ne abbifogna per 
dargli la profondità ncceffaria ; ma fe la terra è 
ufata , per aver fervito ad altri prodotti, fi de- 
ve lafciare all'aria la terra che era nel fondo, 
e femin-arvi de' pifelli 5 fave ce. e migliorarla 
con del buon letame. 

La buona terra è quella di mezzo tra la fct^ 
rata , e la leggiera » conofcendofi giuAamente 
quefto di mezzo dalla facilità che lì trova in 
maneggiarla, e dal vigore de' fuoi prodotti ; ma 
h affai facile il trovare una terra che abbia o 
l'uno a l'altro difetto. 

Terra per i fiori. Ella dev'effer compofta di 
terra domefiica > e vigofofa , di terra leggiera , 
e rcnofa , di concio intieramente infracidato , e 
vecchio ridotto a ter riccio ^ e d'una certa, quan- 
tità di ceneri. Tutte cj^^fte terre vagliate > me* 
fcolate in ugual porzione, e lafciate ripofarcper 
un inverno acciò s'unifcano, fono ottime. La 
terra graffa s'impiega per ì fiori che v^DZ^no 
da radiche , e la leggiera per quelli provenien- 
ti da cipolle; ma bifogna di tanto in tanto rm- 
novdfle . 

TERR ACREPOLO. Spezie di piccola ci- 

CCT- 



t E R. t I T I N. 145 

Cifl'bita ) che nafce per le muraglie antiche > e fi 
inangia in infalata; 

TIGLIO. Albero, J^oto, affai grande, adat* 
tato a far de' viali, c de* gabinetti di verzura < 
che ha il ludo bello $ le frondi fi miii a quelle 
Jel nocciuoloi e produce de' frutti tondi, e pic- 
coli^ non buoni a mangiare; la fcorza ferve a 
far canapi da pozzo j ed è bianca , cotne anche 
il legno ; il 4uale è ottimo per intagliatori . 
Queft' albero atterra facilmente j e non dura 
molto tempo: prova bene in una terra gtaifa , 
e ne* luoghi ov'é un poco d'umido. I migliori 
fono quelli rilevati dal feme, quantunque fi pra- 
tichi il prendere piante sbarbate , nel qual cafo 
fi devono fcegliere le più piccole , e metterla 
nel piantonaio per- qualche tempo a barbicare* 
TIMO. Erba molto odorifera delT altezia d' 
un piede, i cui rami fono legrtofi, e J gracili , le 
foglie bianchiccie, piccole, flrette ^ appuntate, e 
folte; il fiore I che nafce alla fommità de' rami, 
fatto a gola, tagliato di fopra in due parti , h 
epitimo appellato j ed e medicinale, avendo vrr- 
ti\ di purgar la ftialinconia ^ e la flernmai e però 
vale contr' alla quartana, e l'altre firoili malin- 
coniche infermità - Si moltiplica con rami con 
barba, o fenza barba , fiaccati da piante vec- 
chie^ ché fi pongono in luogo efpofto al Sole per- 
chè il freddo gli è nocivo , e perchè s'appiglino 
meglio , s' innaffiano con acqua , ove iia llato 
infufo. lo fteffo timo. S' impiega il timo ne* ba- 
gni aromatici per fortificare le gambe , e altre 
jJarti deboli: la fua decozione è buona contro 
1' afilla : s' applica in impiaftro fopra le parti 
gottofe. 

TINO. Vafo grande di legname , nel quale 
fi pigia l'uva per fare il vino . Vedi la defcri- 
zlone di un tino con coperchio , afHne che gli 

■ ' q. , fpi- 
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fpirici Vifiofi che efaiano lìon fi perdàno^^'^i 
ricadano nel vino > e lo mantefigaiio di tutta it 
tià fottày fhreHtafielGIbrnateBconòin. df Fran* 
ei4 al mefe di noVembriè dell'' anno 1 757.» cé^ 
fhe »^ ^ctto alla parola riKO. 

^TITIMALO,* Pratita che^lisi 1 fuftì roffigm, 
ripieni di umor latci|itiiofó 9 (nfbrno a quali ven-> 
gòho''!e foglie (ìmìll a quèiie d* olivo i mà più 
lunghe, e più Orette .' In cima a* fuftì nafcono 
molti gambi fotti li , con alcuni ricetcsicoJi che 
contengono il feme. * -"t ot*>v. 

Il fugo, al pefo di due oboli, prefo inacqua 
e aceto, fcioglie il corpo, purgai gli umori flem» 
malici? e biliofi ; e prefo neH* acqua melata pro- 
voca il vomito ; ma bifogna mirchiarlo nei meie 
cotto, per timore che non faccia dell' cfco ria* 
z ione tieiia gola , effendo molto corrufivo . Il 
ftio unior lattiginofo fa Cadere il pelo, eperrac- 
còrio, fi tagliano in'auturino i TaitiiV'^€>ficndo- 
li in dc'vafi, ove lo Verfilhò.^-> «-'^^ b ^ài.^. 

TORMENTILLA: Sl)rt|syK-)fMcetóa^rba , 
1^ quà4e créfee fopfA' 1c'ri|^|itag«c> crie'bofchi i 
e ctt Ila là radiéi terfli^ltica , e le frondi fj- 
irili é'^é^ trf%i*iaUt^glio » c i fiori gialtt 
dt Mt^jifùamè che vienedallè AU 

pi, e dA^Piteiii ^ r#^&^ Minarta per i rim^df^ 
S^' x^à^ì^-^^ nella pèftè v e 

' '^WftìliBÉ^ tnalignc , accompagnate da à^€^ 
lliiV emorngìe frequenti dal naibt rtefiUe 
al veleno f-arrefta il moto vfziofo del fan^we > 
e fi mefcola ne' rimedi cordiaci, m^ifmi^ * 
'TORO. Mafchio delle bcftie vaccine . Ut% 
toro per effer buono dev'effer piii grande delia 
vacca 5 avere l'occhio nero, fvegliato , il guar* 
do vivace, e a traverfo , le corna nere , e più 
corte di quelle del bue , il collo carnofo ^ e 
xnolp grolTiO) il nafo corto > e diritto » le gam« 
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U grotHl^ ia coda luqga 9, fouile » e. pelofii^ » 
pelo toffo^ e l'andatura grave • L'^età .(n coi 
può coprire It vacche, b ^ tx€ t^nfit fino a no- 
ve** Te gli fa olanglare- avanti una- mirura. di v^ 
na^ deiroc^o, e delle vedcf > per dargliiy^ji^r^^^ 
e pud coprire fino s^. quindici vaccbo > i^a/noa 
^%,ptà *.Wc^iJ^^ fili TiyjxagiiiWg^o 

' $>ipieganigug^^ , cba. foop ;aHV^ri- 

ticpjo .. . * 

:^ ICOSÀ^^JE 4 Tagìia^è . U :lap^ aUe, pècore e^ 

t&ACClAtO|Ói*$truhieneo da ortobioi , 
ed é un Btenfìlé di ferro appuntato cou un ma* 
nico di quattro o cinque piedi lungo , che s* a- 
dopra per tracciare le divifioni d*un parterre. 

TRACHELIO . Fiore chiamato ancae fior 
dd Cardinale il di cui gambo fpunta a guifa di 
fparago , divifo tal* ora in ramicelli , che fi ca* 
ricano di fiori a guifa di pannocchia > d' un co* 
iore roiTo l'euro che feoibrano di velluto * Ama 
di ftar ne* vafi , in ferra graffa , e macera alla 
profondità di due dita ; s'innaffiano ) e iì ten« 
gono ai Sole 9 e V inverno (ì cudodifcono in 
luogo caldo , e aciofo* Ogn* ai^no; di febbraio iì 
cavano de' vafi p^r fiaccargli il moltiplico j.e 
dubito fi ripiantano in altri vafi . , » - t^w 
:^ ^JCR A M OG G i A . Macchina per mettere il wkp^ 
^r^ jdb^ volatilt) coi^e picciopi ec^Qu^U^il ^ coffl- 

JP<?^*lMétif®»<l^.?^ * cufleifa.t e ìa 

Inezfo un corpo a.fcb>oad*afina). ftfcif9.ira bai- 
:^^f .vH<)^o denno , e coperto al 

jli fopra , di dove fi, mette U mangiare » i4 quale 
^cade a poco a poco nel fondo delia tramoggia a 
Inifura che i piccioni lo mangiano, e così ilinau- 
giare k Tempre pulito i e non fe ne perde. 

TRÉBBIANO FIORENTINO. Uva bian- 
ca, la quale quando è.p€rfett^aj,ente., matura ha 

. Ci r • * 't un 
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tin colore d* ambra pendente alla fiamma del fo- 
co : ne fa molta a grappoli belli , di mediocre 
groflezza, fparti, lunghi y e eoa granella palTa- 
bilmente grr>rfe, e di gufcio gentile. I capi fo- 
no groffi 5 di color fcuro chiaro, con occhi lon- 
tani, piccoli, e poco rilevati. Fa i pampani gran- 
di * grofìfì , vellutati di fotto , molto intagliàtì , 
c con punte acute. Ricerca clima caldo , terre- 
no fano, e di mediocre grafTczza , adattandofc- 
gli la terra detta calcinofa , che è fottile , e dì 
color d'aria, come pure il galeflro, ogaleftrino, 
e vien bene ancora all' aria di ponente . Il vi- 
no e color d* oro , dolce , odorofo , fpiritofo , fot- 
file , di durata , e grato a beverfi folo ; non o- 
flantc queft* uva fa molto bene mefcolata con 
qualunque altra. 

TREBBIANO DI SPAGNA , o fia Uva 
^reca. E* una bellifllma qualità d' uva bianca, 
che ne fn molta a grappoli grofTì , ferrati , di 
granella grò (Te , tonde, di gufcio gentile . I ca- 
pi fono d'una aggiuflata groffezza, pendenti al. 

10 fcuro, con occhi fìtti, e rilevati, e i pampa- 
ni vengono non molto grandi, un pocorabcfca- 
ti con punte rotonde, e molto vellutati. Vuole 
una terra leggiera, fottile, atta a pigliare il cal- 
do, come il galeflro , e che fìa fenza rena , o 
fabbia , ed efpofta totalmente al mezzo giorno. 

11 vino è bianco, dolce, odorofo , fottile , ma 
non molto fpiritofo, che piace a beverfi folo > 
e fa buona lega con altre uve. 

TRIFOGLIO. Piccola pianta de' prati, icui 
fufti vengono da un cefpugllo di barbe , hanno 
molti rametti, e s alzano fino ad un mezzo pie- 
de quando il terreno gli adatta ; le foglie fo- 
no attaccate a filetti delicati , lunghi due o tre 
pollici , e fono divife in tre parti , dal che cer* 
tamente qucft*crba prende il nome dì trifoglio • 

Air 

\ 

\ 
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^Àir ettrcmità dò* rarfi! nafcono delle bocce di 
non , d'un color porpdruio, cproilucono de*ptc- 
'coìi femi, che alla Tua maturità p rac^al^dàb 
il Itrijfo^lio hà lina qualità molta butrìtiva 9 cbe 
ìb rende f^ròprio pl^ìr t cavalli > buoi» < in gene^ 
ràic per tutti gii àoitdali else ^afcoho «i^a ; ri- 
«falda abitar éh^o ^efk aftiHcà , qn^iUth VqaH- 
Sit^^ |i Ihi favoi^olèj l^odkti^àMmfi- 

fànreoAift » e ^ fdtÉ plà Volte ranno eolné fà 

'11 cerV)Ao dr(itii^^é nbivil «iMài» f^r II ért«^ 
«ho , ricKrédendo ntm tììifà « i^ì^ > ^ 
Tlùogl)! ntukti ib -Èotìàb da poter cfff'éM adkcquk- 
ti "dà qitalcfie forgentè , o fiume > fono éccélJen- 
ti ; ricfce àncora nelle terre forti , c fredde , pur- 
ché non fi rifparmino i letami > e che ntl tem- 
po de' ghiacci vi fi fparga fopra del buon concio. 

11 trifoglio fi femina fitto come il grano ver^ 
fo il mefe di marzo ne'paefi caldi , e un poco 
pili tardi ne* temperati ; vi (i può mèficolàre del- 
la vena» la quale renderà qualche utile il pri- 
mo anno coi fuo prodotto. Segata la véna , il 
trifoglio butta fra le ftoppie di (fuéWa , e quan- 
do tutti i gathbi f] tendono m £óré -, e non pr^ 
tea , fi fegà . Il tertò^nno lè in tutta la tua 
ibrtà, é lì pTÌìiìO a féìgarfi dèli* àii'nata ^ qui^Uo 
clié i^nde pÙ ilk)t,fà'e , A mifiira che fi fega fi 
bafporta 'liei eram^o vicino , ]ter ^fcilàirvèlo fec- 
caf e eoa comodo , ìe fVt^orare tuf 1^ M fig^ù ftìàtk 
prima à^àoimaiTiC^rlb ; pèf^lM 'àhrtiritifli Mh di- 
rebbe du (^hM. ^k 'òtti k*MAMfiiliì nbh* mvi 
fò prato, per tt&n «rVcdaVé h ìfkm ^èèì Hì^ 
glio , e Inif^édirgli tdU il'^H'uiÀiti ftt éSUtìì6 

nn <àrt^ajrp6^Vò ^ tM còMva fiftiK WIWii! » I 
dì cui piodocti fono abbondanti, ikAtt(tofn»Wi 
a piccoli Campi . Vìii ft^tlk , t)¥e bó p^Hto 
de' prati artificiali • - • . 
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TROJA. E' la femmina del porco , o verro < 
Una buona troja deve avere il corpo lungo, il 
ventre largo, i capezzoli lunghi , e in molto nu- 
iTiero , perché a ciafcuna porcata farà tanti poN 
celfi quanti fono i capezzoli, che facendone .me- 
no è fegno di non e/Ter feconda* La troja dura 
a figliare fci o fette anni ; porta quattro mefi , 
e fa i porcelli nel quinto . Si conofce efTcre In 
caldo dal rotolar/ì nel fango : fi fa coprire aita 
fine di febbrajo , perchè tanto la troja, cheipor- 
cclli trovino abbondanza di femi, c d'erbe pre- 
cilamente nel tempo che poflono andare a'cam- 
p . Si procura di nudrire abbondantemente fa 
troja , e non fe le lafclano che o«o , o nove 
porcelli da nudrire, e gii altri fi vendono. 

TROMBONI. Fiori de' quali fe ne trovano 
di diverfì colori, alcuni fcempi , ed altri doppi - 
Vogliono terreno da erbaggi , in pofto folatro , 
e fi pongono alla profondità Ji quattro dita, in 
diffama di mez^zo palmo, cavandoli ogni tre an- 
ni per iftaccarne il moltiplico. 
TUBEROSO, y'edi GIACINTI. 
TUFO - Si chiama così qncl terreno umido , 
e fodo , che fi trova fotto la buona terra, e che 
Je barbe delle piante non poflono penetrare , di 
nianierachè veruna pianta vi profìtta ; cvsì pri- 
ma, di piantare o feminare in un fondo che non 
fi ha in pratica, convien farvi qualche folfa in 
diverfi luoghi , per vedere fe v' e del tufo y o 
almeno fe v'è tanta quantità di buona terra dhe 
bafii alle piante. Quantunque il tufo fia credu- 
to fierile, non orante può renderfi con {aciì^tk 
Si poco a poco fertile follevandolo all' aria , e 
fpargendovi della calcina , come ho detto alla 
parola TERRE . 

TULIPANO. Pianta che fa, cipolla], e f^ore 
non odorofo , ma de'più vaghi, che aver fi pof- 

. - .T fono 
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fono in tin g^fdinò pjtf U Uvàfim, .^5* ^uoi c<^ 
JoH> che li rendono fi/var}) e di itànte fpezie 9 
troppo CI vorrebbe a riportar qui le r<Mn£he 
ìiùé de*.dider«nil nodii ftad lofo attribuiti da cbi 
ha tra ttato'à. fondo, quella inaterìa ; onde pet 
brevità potranno i curiofi vedere quanto ne ha 
fcritto il P.Perrariù. /y*:': 

Si poffono moltiplicare 1 tulipani col (ctnc , 
che è maturo quando il gufcio, in cuife racchiu- 
do s*aprc da Te ftelTò , e fi prende da' più tardi- 
vi) dà* bianchi lineati di qualche bel colore , é 
da'cremifi pendenti al violetto porpora. Si pone 
il fcme dal principio di fettembre fino alla fine 
d'ottobre, in una terta un poco renofa 5 e me. 
diocremente graffa , ricoprendolo con un dito di 
terra. Si moltiplicano ancora con i figlioli che 
3^cn^ono attaccati alle cipolle 5 i quali fi ripiati- 
lano alla fined'agòftó) quindici giorni dopo avetr 
li levati di terra , e vi fi lafciano (tare due ai^ 
ni, avetido tutta la cura di ben farchiatli'. 
\ Natii, e sfioriti i tulipani , fi colgono quelU 
che non fi ferbano per far feoie » e fi lafciano 
nella terra a Cagionare le loro cipolle , le quali 
freno fiagiohate allorché Io fido Comincia a fec* 
'^•carfi >' allora fi lòvano e fi ripongono in delle 
Tcatole;'^CÌiè tk Aon fi cavaffero df terra , dege* 
^^'ferébteVv^ dì vafieggiati fi convertirebbero 
t(i aiaÙi ,^.e r^'v^ nel difibtf^rrare le cipolle 
G*fo^sò^ò0te y C sbucciate» fi rimettano per 
quàlcBe^^i^einpo in terra, acciocché fi rifani Tof- 
Tefa ; dòìné pure fe nel cavarle fi trovalTero te- 
nere , e di buccia pallida , o nericcia , elTendo 
fegno di qualche difetto^ , fi ripongano in terra 
àlPombra a riprender forza. Al mefe d* ottobre 
fi ripiantano in buchi profondi quattro pollici , 
mettendone cinque filari fopra ciafcuna ajetta , 
fzon lafciar^ cinque pollici di diilanza traciafca* 



« 
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Illa disila , clic una tal fimctria f il u n bel coì- 
|)o d*occhio, molto più che fi diftribuifconopcV 
dppofizione di colorì, per cfempìo uno fcuro vi- 
cino ad un chiaro, affine che fcam b ìe voi men l'è 
fi diano del brillante. La terra dev'efTere d* u- 
*ìl competente bontà, e alTai gli con fe ri fce quel- 
la che fi ritrova ne' fole hi de* campi arat;i di 
Tco, trafportatavi dalla pioggia. Con tutte que- ' 
fle premure un* amatore dì fiori ha la foddisfà^ 
zione di vedere lycl fuo parterre ic* llillpam Jrfc 
tiiaticd» Ceittpefim» t tardivi ^ 

V 

VAGi£:HE . Sòno ftittmihè cfel téfliame 
bovteó , te quali fi chiàinano giovenche 
fino « ains ò tré aiiiìi , dia «ina volta che ab- 
WHnp figlia'fcd fi flicano futito vacche . I con- 
«rafléghi, chè caratterizzano una buona vacca \ 
WCdàdà , e dalla quale fé ne po (fa forare mol- 
•9.***^.fOno la terta magra, la fronte grande , 
Sn.OtìÉni licri, le narici rivuotè, gli orecchi con 
torto, i denti bianchi , le coxna , e col/o 
Inintjto, le fpa Ile , e petto largò, ia coda lun- 
feaj le gambe corte, la traccia del bellico Iun« 
fea, la pelle fo^tìle, di color roflìccio , almeno 
per <Jnclle di razza grande , poiché per la raz- 
i'a pfceola , le nere , che hanno le corna pie- 
cole, e lè nlaihrtJélle molto grolTc , fono le m^- 
pilori. Le vacche che barino il corpo molto fero't 
fo, e carnofo, danno affai meno latte dèlie ma- 
ire , ma gli va pfcrò dato del miglior fieoo ; fc 
re t>uò ancora tàftafe là ^^éna lattea , ta quale 
fc t larga, la Vacca darà infallibilmente molto 
lattè. Quelle de' paefi caldi fotio più forti, evi- 

vaci di pulente dè>aèfi fteddi^ qtuuitu&^ttè dte 
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non fiano così groffe ; conviene però avvertli'e 
nel prov vederfene di non prenderle da un clima 
tutt' affatto diverfo da quello in cui fi devono 
tenere ) poiché pafTando da un paefe molto fred- 
do in uno molto caldo, o da uno molto caldo^ 
in uno molto freddo, patir potrebbero, oltre di 
che non bifogna aggravarfene d' una quantità 
maggiore di quella ) che con le proprie pailure 
fi può bene alimentare » altrimenti non può ri- 
cavarfene che uno fcarfo profitto. 

Vi è in Francia , e particolarmente nelle Pro» 
vincie di Vttou e d* Aunis ) una qualità di vac* 
che chiamate flandrìnc « che vengono originai* 
mente dall'Indie , le quali fono più grandi 9 c 
più groffe delle vacche ordinarie , e danno un 
molto maggior* utile , perchè fanno il doppio di 
latte > e ne hanno tutto l*anno> e i fuoi parti) 
quali non gli allattano , ma ù nudrifcono con 
il latte che reCla dopo fatto il buono, vengono 
più grandi, e più forti degli altri . Quefte vac- 
che mangiano quafi quanto Taltre , e non in- 
graffano mai, perché tutto il fuo nudrimento fi 
converte in latte. Avendo delle pafture graffe 9 
e abbondanti come in Normandia, e in Bretta- 
gna , fc ne può moltiplicare la fpezie , ma bi- 
fogna avere un toro flandrin y il quale fi tiene le- 
gato dopo che ha paffati i quattro anni , e fe 
gli poffono ancora dare a coprire delle vacche 
ordinarie, fcegliendo le più belle, che le vacche 
bartarde che ne verranno, daranno più latte» 
c flftBfìO P**^ feconde dell'altre ordinarie, 
c p avere delle vacche da rilevare , le quali 
tano n\o\to ^diitt'i procurate d'avere folodei- 

rorTc . ^j^biate uh buon coro , ben nudrito , 



àc ^ ^^^^^ ^^^^ ' migliori delle 

le roii^ abbiate uh buon coro , ben nudrito , 
biance >^ lafcetete coprire le^ vacche finché 
qlOl^^^ anni, e che le gìovencheab- 
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biano quattro anni, afpettando che (lano in cai- 
doi il che fi conofce dal muggire, e faltare Co- 
pra tutto ciò che gli fi prelenta-, e ficcarne é d' 
un gran vantaggio che conccpifcano più in un 
tempo che in un altro > per approfittarfi delle 
pallore ) e aver predo del burro? così Te fi vuo- 
le che una vacca fia coperta in un detcrminato 
tempo, fe gli fa bere della birra la piti forte , 
e in mancanza di qucfta , dell' acquavite , fecon- 
do la forza della quale fi regolerà la dofe dal- 
le quindici alle trenta once, e un'ara dopo que- 
lla bevanda fi conduce al toro . Il vero tempo 
di farle coprire fono i mefi di maggio, giugno, 
c luglio, perche portando nove mefi , figUcran- 
no in tempo che fi trova la campagna ricoper- 
ta d'erbe, e potranno così meglio nudrire l'al- 
lievo. Le vacche figliano ogn' anno , e durano 
fino a dieci anni . Si vuole che nel dare il to- 
jo alle vacche, legandogli forte con morbid) le* 
game il tefticolo manco fi poirano avere mafchi, 
ed al contrario legando il deliro, generino fem- 
mine. Dìftinguefi, non effcr per cofa certa gra- 
vide i« vacche, quando ruggifcono fpeffo , ca- 
valcano le altre vacche , ed hanno la natura; 
gonfia , e àllorciiè fono gravide non ccuì viene 
farle lavorare, né trainare, ma bensì tenerle in 
qualche riguardo; nudrirle più del folito un me- 
fe avanti che figlino; dar loro nelT in verno del- 
la crufca incrila nell'acqua, dell' erba medica, 
o della cedrangola, e nelTcrtate un poca più d' 
erba , e iralafciar di mugnerle fei fettimane a- 
vanti il parto. Quandt) fono vicine a figliare de- 
vcfi follecitar la nafcita del vitello con deUo 
zafferano i del fcme di canapa , e delle monda- 
ture di cipolle calde *, farle un buon letto , e 
invigilare nel tempo che figliano per dar loro 1' 
ajuto necefTario . Subito nata, il vitello > Te gli 

Tpar- 
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fpafge fa! corpo una manciata di fà\e , e dUT 
sninuzzoli di pane, perche la vacca lo lecchi ", 
•e lo pulifca -, quindi gettata via la feconda , fi 
dà àlla* vacca qualche bevanda per fortificarla t 
Eccone una eccellente, e femph'ce , la cui ricet- 
ta è vcitóta d'Inghilterra . Fate bollire in due 
quartali di bkra dolce fatta fen za luppoli una 
^inta di fiKggin^' éi'ftocé di legna , ortima è 
quelU che ff -tit^a à^ài bocca del forno ; ag- 
giuètietevi tìiè^tzfa^Mbbta di barra frefcò, equanJ 
So ^qart#'%et^dà u» pòco fofl^^^^ fateW 
iitghtotcire artlà Vicca cón un' córiW) forato fé 
gliene pttò dare un'altra dofc ife gìòrtìi dopo fe 
la prima non ha 'fatto baftattf^ efFeCtb^t J?^ 
sincofa ftr bollire fedicf onde della ìillt%^*^- 
cine in otf0 libbre di birra come fopfa > * 
^/lug nervi quaAr*once di èurro *efto , e raffrci 
dita che fia, porvi una piccola qoàntità di ^ofr 
di zolfo, che in quefta guifa farà «Viepiù pron^^ 
ij effetto. Altri fi conteotanb di 
qua calda in cui vi fia . fteinperatà- dfel»**»*^' 
o crufca, con del fale, equefto- loripétottb Aal^ 
tina , e (era per otto giorni , rtantehendolé Cf»- 
del buono (haine, e di tanto in tanto ufi pòcr 
di vena, e delFcrba colta di frefco . Al VitelH- 
rio fi fa inghiottire un roffo d'uovo crudo, C*^ 
procura di manes^i^''^^^ "^^"^"^ che fi può, lafcian^ 
dolo per cinque oVei giorni con la madre , ac- 
dóCChè poppi quanto vuole , dopo poi fi tiene 
jea«to a-parte, e fi fa poppare a certe detcrmi- 
nate <W^*^P*ffati otto o dieci giorni , fi con- 
duce a paftw*^la vacca, ritenendo il vitello nel- 
ln ftalU, <foVavetlo però fatto prima poppare 
•j* volte . Si lafcii che le vacche allattino i 
r^ro parti per' tre mefi , e fe nob- hanno latte 
ihbàftailza-per nudarli 4 (i dà ìàt&PÌ^\ ^«'^^^t. 
^uìr Vacche bollito V e Vittàlche^flaW dà j^*» 
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di fi^int di grano, o di fegale ; quindi fi man* 
tengono con fieno, con beveroni di farina ftcm- 
perata nell'acqua tiepida, con del latte forte i 
c nella loro bevanda pongonfi delie foglie 5 ^ 
coccole di ginepro cotte » olTcrvando di non li 
lafciar mangiare dell' erba la prixnavera , ma 
bensì delle foglie di pioppo, c di falcio^ fi ten- 
gono in luogo caldo, fi difendono dalT umido , 
e dal calor dei Sole, e giunti ad avere un* an- 
no fe li dà della paglia. Se veramente fi dcfi^c- 
rano delle vacche, c de* vitelli forti , da far buo- 
na riufcita, fi rilevino quelli della terza, quar- 
ta , e quinta portata d' una vacca i che querti 
fono di frutti gli altri i migliori. 

Neil' inverno le vacche fi fludrifcono con dif- 
ferenti ftranii , come paglia di grano fegalato i 
o di vena , fieno , cedrangola , trifoglio , ogni 
cofa ben fecca. Le rape , e navoni le ingraflfa- 
tio, c avanti di dargliene fi lavano , e fi ta- 
gliano a pezzi; che fc fi faranno mezzo cocere, 
faran loro di maggior giovamento. Nelle parta- 
re fi procura di farvi feminare del trifoglio , 
dell'angelica , della nipitella , del cornino , e. 
quivi fi conducono a pafcere nelT inverno dalln 
dieci ore della mattina fino alle tre dopo il mez- 
zo giorno e nell'crtate dalle cinque o feioredcl- 
la mattina fino alla fera, alla riferv^ peròdell' 
ore del gran caldo , per difenderle dal quale fi 
riconducono alle ftalle. Due volte il giorno fi 
fanno bere, e in tutti i tempi l'acqua dev'effer 
pulita, e fcrudita ; due volte il giorno pure fi 
mungono nell'ertate, la matiioa avanti di con- 
durle al pafcolo, e la fera dopo ricondotte , c 
una fola nelT inverno , cioè la mattina prima 
che vadano alla paftura . Vi fono de'pacfi ne' 
quali le fanno Sabbiare ne'pafcoli dalla metà di 
ipaggio fino alla fine dj ferrembre , per ingraf. 

far- 
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fàrii) acciocché producano più erba, e a mifur^ 
chr la terra é ' uflfìcieLtcnicnte governata con lo 
iSerco , e con J' orina , mvitano porto allo ftab- 
bio, ó Io ftcfTo praticano per le terre lavorati- 
ve . Per ingraffare le vacche fi fa loro prima 
perdere il latte, cavandole a tal' effetto fangue; 
alcuni dan loro a bere cinque libbre d* agrefto 
in due volte ; e v* è chi dopo cavatole fangue 
dalla nuca, gli (Irofina il dorfo con trementina 
xncfcolata con della pece- ' 

Per guarire le vacche dall'enfiagione dopo il 
parto, fi f* friggere del lardo, e dello flercodi 
vacca nudrita d'erbe, e non di fieno, o di pa- 
glia^ e fattone un' unguento fe le applica caldo 
in forma d'ìmpiaftro. 

Le vacche ben nudrite danno fino a dodici < 
quattordici libbre di latte il giorno , c durano 
fino a dieci, e dódici anni. Là loro età fi co- 
nofce alle corna , perciocché da' due anni fino 
a' tre le hanno lifcie, compiti i quali comincia-, 
no a moftrarc un giro , ovvero anello intorno 
delle medefime , onde principiando da' tre annij 
e contando i giri fapretc la fua età , mentrC; 
ogni giro dinota un anno. 

11 graffo di vacca ammollifce, e rìfolvc ,* Io 
(ìerco b rinfrefcante , e proprio per i tumori in- 
fiammati, fcottature, punture d'api, e vefpe » 
il fugo è falutare nella colica, e pleurica . 

VAGLIO* Strumento fatto in due diverfc? 
maniere, e defìinato per pulire le biade da ogni 
fporcisia . Il vaglio a mano è compoflo d' uà 
cerchio d'a/Te fottiii , larga fei dita circa , col 
fondo d'una pelle forte tutta fori , e di varie 
grandezze. L'altro vaglio in piedi, detto anch^ 
alla Francefe , che s'adopra ne' granai per pu- 
lire una gran quantità di grano, e dargli aria^ , 
ha una tramoggia in alto > nella quale f} vexfa 

il 
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n grano, di dove ufceodo fcorre attravcrfo mo!-* 
ti ordini d- filo di f rrn porti obliquamente , e* 
cade in un vafo che è in fondo , e il fudiciu-* 
me, come loglio, volpe, e polvere? pafTano at- 
traverfo de' fili dì ferro, e cadono in un lungo' 
facco che é al di focto. 1 
VAJANO. Spezie d'uva d*un color ron"D: 
pieno , che ne fa molti grappoli groffì , fparti , ' 
con granella non troppo groffe, tonde , fode , 
di gufcio dure : i capi fono grolTì , fcuri , con oc-" 
chi rilevati , e ad una giuda diftanza ; e i pam- 
pani grandi , grolTi , vellutati , rabcfcati con* 
punte acute , di gambo, e cortole grorte , e rof- 
ficcie. Vuole clima caiHirtìmo , fuolo fano, di; 
buon fondo, graffo, paftofo , ma facile a tra- *- 
mandare la troppa umidità , e atto a pigliare, il , 
caldo . Il vino viene mollo colorito, groffo , fpi** 
ritofo, di durata , ma fcnza odore, e impratica-^ 
bile a beverfi folo; mefcolata peià qucrt' uva 
giurta quantità con altre fa buona lega , 

VALLI. Le terre fituate nelle valli fono d** 
una rendita facile, e d'un profìtto continuo, 
richiedendo meno fpcfa de* piani . 11 lucro e 
grande quando fi poffono empire di bertiame > 
perchè v' ingraffa facilmente a motivo delle ab- 
bondanti parturc . Gli alberi da frutti , e aqua- 
tici vi vengono bene , e in quantità \ ma querti 
luoghi fono fottopofti alf efcrefcenze dell'acque 
de* fiumi, dalle quali e nccertario difenderfi con 
molti ripari, altrimenti le fperanze divengono li- 
mitate, e l*aria non v*è ordinariamente buona. 

VANGA. Strumento molto conofciuto, che 
ferve per fmovere, lavorare a fondo, c rivoltare/ 
fottofopra la terra . 

VANGARE. E* il rompere, che fi ^ f a della; 
terra con la vanga puntandola perpendicolar-- 
niente in offa, c tirando fu, e rivoltando una 
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gran fetta di terra, lavoro tanto più utile diqucl- 
li fatti con K aratro 5 e di qualunque altro. 

VECCIE. Spezie di biada nota, che fi fcmU 
na tanto fola che mefcolata con grano , o altra, 
biadd é Le Veccic fi feminano fole di •novem-i 
bre , e dicembre in terra afclutta, né molto graf- 
fa , offcrvando di fpargerle dopoché il Sole ha 
rafciutta la l^ugiada , e di ricoprirle nel giorno 
ìÙQffo con la zappa, o con 1* erpice. Crefcenzio 
dice che fe fubito fegate fi ara il campo, appor- 
tano graffczza al terreno, altrimenti che nò lo 
dimagrano. Vengono benitTimo , e in abbondane 
za mefcolate con Tprzola, perchè avviiicchian* 
dofi a' gambi di quella crefcono àffai, e fanno 
gran quantità di bacccIH : in qualunque forma» 
però fiano fiate feminate , farebbe" bene il farne 
la raccolta fubito che cTOminciano a fcccarfi , 
mentre indugiando, crepano i baccelli , e cadono 
molti granelli, i quali nafcono Tanno avvenire 
con pregiudizio del grano , che fi raccoglie con 
<juefta mefcolanaa . Coflumafi ancora di femi- 
fiarlc per far foverfcìo, rompendo il terreno al- 
lorché quelle piante fono venute in fiore , per* 
ché mefcolate così , e incorporate con la terra 
/ormano una fpezie d' ingraffo ; potrebbefi però 
ottenere il governo delle terre , e non perdere 
nel tempo fteffo Io ftrame, che é molto buoqo 
per i buoi, cavalli, e vacche i le quali allatti- 
no , alla riferva però di quelle beftie che fono 
vicine a partorire , perché le accrefce dolore , 
con pericolo di morte . A tal' effetto nel raefc 
di gennajo fi feminino le veccie in quei terreni 
dellinati a grano , e prima che fiano giunte a 
maturità, e che il granello fia formato, fi fac- 
ciano fe^arc, lavorando fubito il terreno , che 
coli le barbe trovandofi mefcolate con la terra 
contribuiranno a fertijizzarla , e gli fommìni- 
Tom, li, R fìre- 
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Areranno pfoguedme fecondo , il fcntimento dei 
già citato Crefcenzio . Ecco che in ^uefla guifa 
nòil fi perde lo ftrame, fi rendono Je terre più 
gfràiTe» e più, facili a coltivarfi , fi diflruggono 
le cattile erbe, e con i Uv^ofi fi rompono > e 
flritbtano le gblle che fono d'oAacola aU^mofe 
Clpìitazlone del grano. 

VEGETAZIONE. Intendefi c(5n quefta pa- 
rola razione con la quale le piante tutte fi nu« 
drifconcy^ crefcono, fiorifcono , e fi moltipltca- 
no. l principi della vegecaaione fono i fall » ì\ 
^cqua, e il calore. acqua è U veicolo iiecefi^ 
fario per introdiirrr ncite piante le p/trticelle ó« « 
liiole» faltfict b terrofe» ftcoodo le diverfe opi* 
Moni,' ma fenM il càiora che s'alia d«U*iatej»«, 
iko della terrai o che è^pfodotfo dal Sole » Jij. 
^uale poàg» in ototo qtieft* ainore j. dilati t poii 
delie piutts^e fotlovi i foghi nel fhfto • riimir^ 
rà i'ninor natritivo^ iSfnna manav azione r 
feranno di re^etatcf le piante, eperìranoo* Nell'^ 
inverno quantunque gli alberi non fiano in foc- 
chio , fuffifte nulladimeno il fugo , ma addor- 
montato dal freddo che gli impedifce di circola- 
re, e di mutarfi in nutrimento ; ciò non oran- 
te i fall della terra ftcmpcrati^ dalT acqua pene-^ 
irano nelle barbe, e wi fermentano; quindi ali* 
incalorire della ftagione fi pone in moto il fu- 
go, e fi dilatano i pori delle piante , i quali fe- 
condo il loro diametro , o ftruttura permettono 
i'ingreffo con V umore acquofo a quelle parti- 
oeMe determinatamente neceffarìe alla loto ve-« 
gctazìone. Vedi SV^O WUTKmVO. 

VENA. Biada moto fimìle nelle fogIvV e 
nelia paglia al grano . Lai*ireha fette su tri- 
ménro a cataUt 9 e fe ne può fare ancora del 
pancf in t«aipo.4t oìiT«fiià* PaflatI i fifdidr, i^U 
la fina 41 Abbai jo Bt^ .tii wgéÌP A teline j^Am 
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in qualunque terra , ma meglio nella magra , e 
afciucta 9 e in qualimc|ue fico 9 dovendofì però 
confìdcrare che Cecca il terreno: lì ricuoprc con 
l^rpice per llritolare le zolle , e quando è aita 
tre o quattro pollici, farchiandola fi levano le 
inai erbe. Segata la vena > il che fuccedc poco 
dopo il grano , va procurato che non riceva la 
pioggia quand'é diftcfa a fafcj fui c'ampo , per- 
ché s'infcurifce il granello, e prende cattivo o* 
dorè i e perciò un buon contadino non dovreb- 
be mai fegarla me2^a verde , ma bensì lafciar- 
la perfettamente maturare , e reciderla per un 
bei tempo, trafportandola dal campo prima che 
venga danneggiata dall* acqua . Si fcftuma an- 
cora il fegarla in erba ^ eflendo un «b^JonilTimo 
pafcolo per i buoi , e ;per i cavalli , malTimc 
quando i fubi granelli fono ripieni di latte. 

VENDEMMIA. Si dice del tempo della rac- 
coita del vino, e de*diverfi lavori necelf^ri per 
raccorre l'uva, e fare il vino . La vendemmia 
richiede molte preparazioni, dovendo provveder- 
fi per tempo di panieri , certe , bigoncie, barili) 
c botti di buona qualità , e legnate della giu- 
fta mifura che tengono' , facendo fare le necef* 
farie condizionature sì a quefte , che a quelle 
vecchie, come pure agli ftrcttoi , e tini: premu- 
nirfi d'un tinello, di pale di legno , forchetti 
di ferro, boccali , vafi , imbuti , pevere ec. 

Si deve afpcttare per vendemmiare la perfet- 
ta maturità dell'uva , e non fecondo V ufo de 
contadini , che fi regolano dal principiare del 
vicino, o come etìì dicono, quando il vicino h* 
rotto , ad oggetto forfè di liberarfi dalle |rube- 
lic i ma é da confiderarfì che i vini fatti d' uva 
non mature riefcono afpri, ingrati ai gurto , di 
poca forza , e di poca durata , e quelli fatti d* 
uve troppo mature divengono meno faporiti > 
torbidi 3 doJci? non capaci ad effer confervati a 
' - Ri e f e 
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e fé cafo hanno ricevuto laipfop.gfa) facilmen- 
te inforzano. Il vero temp<f dunque è Ja matu- 
rità dell'uva, e queda fi conofce al granello ) 
che incomincia a intenerìrfi , al colore 9 che ctH 
bianca diventa gialla , e di roHa d fa quafì ne« 
ra, al fapore veramente dolce che non parteci- 
pi dell'agro > al premere qualche granello > fe 
i vinaccÌLioli* efconp rpogUaii della i>olpa 5 e fe 
il fugo s'attacca alle dita , fono fegni dì per- 
fetta maturità, la quale però non dev* efìfere all' 
ec ceffo 5 mafllmc per i vini rolfi , acciocché non 
riefcano troppo dolci, e di poca durata . Val/a- 
iiio c'infegna, che quando nell* uva bianca il vi- 
nacciuolo fi divenuto fofco , e nella nera roffoy 
Tuva è matura , e confegucntemente da ven- 
demmiarli. Penfo di non intrigare il mio agri- 
coltore con preferi vergli tutte le olTcf vaaioni che 
divcrfi dicono doverfl fare circa le cortellazioni 
j>er il tempo della vendemmia , fupponendo le 
regole fpelTe volte impraticabili fenza dannodell* 
uve di già mature; lo configlicrò bensì a ven- 
demmiare per quanto gli fia poffibile nel calar 
della Luna, e fe ciò non gli riufciffe, o per la 
maturità , o per la molta quantità delT uve % 
prenda almeno nota de' vini fatti d' uve raccol- 
te a Luna crefcente, per far di quefìi cfito pri- 
ma degli altri, "ftante 1' effere di minor durata • 
OfTcrvi inoltre di vendemmiare in tempo che V 
uva (ìa afciutta ? afpettando che il Sole abbia 
di/fipata la rugiada , e che V aria fia piultoHa 
rifcaldata, mentre il vino ha più forza , più co- 
lore, e fi conferva meglio ; che fe foffe obbli» 
gato a farlo quando piove , tenga qucfto vino 
feparato dall'altro perchè effendo fatto d'uva 
bagnata riefcc femprc inferiore . Riguardo a' vi, 
ni bianchi, fi coglie Tuya quando ha la rugia- 
da , o in giornate nebbiofe , procurando di pre- 
ve- 
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venire Tore del gfan caldo ^ poiché la fugìad* 
confenTce a far venire il vino bianco , intene-* 
rifce Oiolto ruva» e particolarqiente la nebbia y 
di modo che tutta fi converte iti vino 9 e fé ne 
ricava di pi ili . 

L*uve) le quali fanno miglior vino fono gene« 
Talmente quelle di viti efpofte al levante omez« 
zodl ) tenute baffe, e non guidai fopra gli alberi 
quelle il cui vitigno né fa poca ) e quelle i di 
cui grappoli non vengono di granelli tanto fer- 
rati 9 perché maturano più perfetta niente » Gio« 
ta ancora ^ per fare Un buon vino » il feparare 
Tuva bianca dalla nera ) il non mefcolare infìe» 
me molte diverfe qualità d* uve ^ perchè di ra<» 
do riefce buono ) e il levare i pampani ; 1* uva 
acerba » marcia, fecca, e annebbiata pregiudica 
al vino : per (laccarla dalie viti è meglio fer« 
virfi delle cefojc invece della roncola 9 mentre 
quella fcote il grappolo 9 e fa cadere i migliori 
granelli ; che fe vuol farfi vino veramente fceU 
to prendafi folo la metà del grappolo verfo il 
gambo 1 perché migKore e più matura 9 e fi la* 
fci la punta come meno perfetta * 

Riguardo al gualcire T uva ciafcun paefe h^ 
la fua maniera i vi fono de' luoghi dove la pi- 
giano nella vigna ideffa ^ in altri la portano a 
cafa fenza pigiarla; e in altri , particolarmente 
per il vino rodo 9 prima di trafportarle fgrani» . 
.no l'uve a mifura che le verfano nelle bigon* 
eie 9 pigiandole con un pellello di legno fino a 
ridurle vino 9 e pofcia riedipiono le bigoncio» 
in altri finalmente adoprano un gran vaglio 4t 
filo di ferro per colare il vino. 

Veiii il feguito de* lavori della vendemmia al* 
la parola VtKO. 

VERDEA. Uva bianca chiamata anche hr^ 

R i VER- 
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V£RMU;TH. Qualità df *vino artefatto , il 
^ cui principar ufo è per facilitare la digeftio* 
ve 9 ed eccitar T appetito 9 producendo gli fìefli 
cfFetli che fonofi detti alla parola VINO , ova 
fi parla del vino affenziato , come può vederfi « 
Per fare il vcrmuth prendafi dell* uva chiamata 
tribbiano^ colta afciutta . e fi ponga, in luogo 
,non efpofto al f(fle , fopra de' canicci fìmili a 
quelli che s* adoperano per tenervi i bachi da 
fcta ; e molto mi?,liorc liufcirà il vino , fé vi 
s'aggiungerà nn terzo d' uva mQfcadella , con 
altrettanta feralamanna : dopo tenuta quivi ad 
appafìfire per quindici o pii\ giorni, fi faccia fpic- 
ciolare in delle bigoncie , nelle quali s'ammoftìj 
c quindi fi getti nel tino deflinato per il ver- 
murh , dove fi pigi mattina , e fera , lafciando- 
vela Ilare per cinque o fei giorni , pa/Tati i qua- 
li fi cavi il vino , e fi ponga in ura botte o 
caratello, con mettervi a bollire in de* facchet- 
ti peliate le fegucnti robe , effendo quefia la 
dofe che fi ricerca per tre barili , o fia per 11 
pcfo di libbre quattrocentdventi di vermuth . 
Ccntaurea minore once ti^ , affenzio pontico on» 
ce nove, calamo aromatico once una e m.ezza » 
genziana once fei, enula campana once tre 9 £• 
rcos di Firenze once tre , noci mofcade nume» 
ro tre, fandalo citrino tre quarti d* un oncia ^ 
mandorle amare libbre una . Terminato che a« 
vrà di bollire fi travati in altra: botte o cara- 
tello, ove potrà tenerfi fino al tempo di dover- 
lo porri ne*fiafchi A bottiglie, con offervare di 
porre anche in quefta feconda botte i medefimi 
facchetti con le fopra defcritte roJ)e , legati pe* 
rò ad uno fpigo per poterli cavare allorché fem- 
brerà il vino bafiantemente amaro. 

VERRO . Così fi chiama il porco mafchio 
della troja, defiinato alla moltiplicazione. Un 

buoiì 
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buOii verro dev'effer corto, e raccolto ,4i teda 
grofTa» grugno corto, ventre ovale 5 gambe cor- 
te, e grofle, fetola g.roflTa, e nera .» almeno per 
i paefì freddi. Può fervire alla generazione da 
«n* anno fino a cinque » e unp folo bada per 
elicci croje . Sì devoéo Cenere i verri Tempre fe- 
farad ilaUe tr«je 9 eoceciuéto M ceoipo di co- 
frirlet per eimoee che tiop le fliafHiio» ole£|ic* 

ciano fconciarc . • 

^ ¥£aZd£&£ / LiiQgt fi rilevane Jé gio- 
vani piante venute propriamente .da p^ue • 

VBTILICE . Fidi àGKQCàSM. 

VETRIUOLA. Pianta cbe crefce ti;^ Jepie. 
tue delie muraglie > e «e* luoghi dirupati ^ I^^iae 
foglie fono rinfrefcaoci 9 e amuiollienei : il fugo 
bevuto al pefo di tre once 9 provoca gaglìarda- 
tnente T orina 9 pulifce i reni » e leva ia renel* 
la : le dette foglie fi applicano ederi^i^enie fo* 
pT3L tumori, refipole, e fcottature. 

VIALI. Con quella parola s'intende Io fpi. 
zio cUe fi laCcia tra gli alberi per paiTeggiarvì • 
Trattando di giardini, i viali fi diftin^uono in 
^4vlali di mezzo 9 in conttavviall , in viali coper- 
'•'ti^ e fcoperti, e in viali di^profpettiva . I viali 
imperli fi fanno di uiarroxit d'India 9 d'olmi, di 
^^y^di carpini 9 di faggi ec. 4 ffi^^. per l'in- 
tr«kÌM|Mnto de' loro rii|ni*tolgono U vifia del 

CicAo^ é féono godere ga' ^^fef^ • I 
Ji^perti ùmt) quel li 9 lungo i .Qf|ali t^minano^i 
parterri, e fonovi degli decconati di tre piedi . 
i disiti di profpeaiìiig ^0 pià tafghi ift Wyici* 
fio • che m ioiidi9}iv)pffcli^ «ggmfiQieno 4 
«lag^ kMigbq^tlI • «N^l fero^ce i jfUU [di qu^ 
ItMQnt forte ,10 l« guAlifi. fiji iMPm . ÌA 4ìi^ 
nriiegitigiberi d)t»rs ^uraop iva regolai^ 
coodoi loi4Mfet)en«' {pMfi: per «Gt^ig..g|i^^mi , 
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e i tigli G poBTgono sl due pertiche 1* ano dall' 
alerò ) { caftagni $ noci > e pini a quattro tn cin- 
. ^ue pertiche , Je qaercie ) t faggi a dieci i o do- 
dici piedi ; e«perchè vengano predo fi piantano 
gli alberi grandi con il fuo pane di terra. I via- 
If devono avere iin*infen(rbile pendìo < e accìoe* 
€?hè non vengano guaflati dall' erbe cattive ^ o 
dalle dirotte ^ioggie 5 fi fanno ben piiare , e poi 
difendervi fopra due polliti di ghiaja minuta $ 
procurando c^e il terreno Ha 'un poco colai» in 
mctzo . 

VIBURNO . Arbofcello ì cui fami fono et 
flremamentc flelTibMi, e rampanti, i quali s'a- 
doprano per legare de* fafci : i fuoi fiori fono 
bianchi a guifa di boccetta ) e racchiudono de' 
piccoli fcnii fimili ajlc lenti ^ che in principio 
fono verdi , poi roffi , e in fine neri : fi preten- 
de che fpolverizzati , e prefi per . bocca guarii 
Ccant) la diarrea . II viburno gode ne' luoghi 
frcfchi \ h d* un fapore agro , e bruciante j è 
^ buono in decozione per la fcabbia , e purga l' 

ulceri vecchie eflendbvi applicato fopra. 

VIGNAJOLI. Bifogna invigilare fe trafcuf- 
rano i loro obblighi, éfaminando da fe ftelTo 
fe fanno alfe vfgne^ lavori neeelTari , e a* fuoi 
fcmpi , cioèr il primo alla fine dì febbraio , il 
fecondo alla fine dr maggio , e il terzo avanti" 
le vendemmie, quando la ftagionc lo permette; 
fe propa^inano, e fanno folle allorché bifogna^ 
c feconfk) le buone regole , Fedi VIGKE , e 
VITE . » 

VIGNE. Luogo piantato di viti. Nd fare 
una vigna fi pofifono far le foffe paralelle, fon* 
de , e larghe tre piedi e mezzo » c in fondo di 
quà e di là un foggrotto, o fia fcavo di circa 
» ivn piede, che viene a fare cinque piedi e mez-i 
zo di lavoro, in ^Md. tale che il fondo fia tur-. 
- to 
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to rmofto s e diflanti le foflfe tra loro cinque 
t>tedi e mez^Oé Si può «tnche fare uno fcatfo ^ 
o divelto andante 5 fondo tre piedi , e mezzo > 
ofìfcrvando di mettere i faffì nel fondo che fer- 
vano di fogna , e che le tolTe fcolino negli ac- 
quidocfi. Le viti fi pongono ioaUoe più di tre 
fiedi e mezzo una daii' «Ura t e. fm.dt iorp m 
Squadra 9 con la££iare i viottoli {lar ^pòtar con 
facilità andare a cuftoctìre la vigna . Q|iao4o fi 
bahÉO' delle vigne di Tini iliaiauv fi fanno col- 
tivare a nia mano $ e non £i> filila ààyXfÈmft' 
inetà 9 e molto mèilo a^ttarlei di qialniiqalKh 
aura fiano , pecche i fitcaarj alla «fine del fitto 
le- tiafcafano fendpret e It fanno andar male ) 
-vi vuole però un uomo intemlentie » cbè* Ila a 
|K>^tata della coltura del paefe , e che eonofca 
gT inganni degli opera}. Vedi VITE y ove fi è 
creduto dover unire la coltura delle vigne a quel- 
la della vite. ' • 

VILLA. I diverfi vantaggi che devonfi tro- 
vare in una villa fono » che fia in buon* aria y 
e in buon terreno, che fi conofce dalla fertili* 
tà , ^ qualità de' prodotti che vi crefcono ^ e 
dalle acque) le quali per elTer. buona devono ef* 
jfcfe fetita odore > ni Capote > e venice da ui)^ 
^mma interrotta forgente « Prima di comprare u» 
tia rilla fi deve efanainare fé vi fi ritrovino i 
ftfincipali comodi della viu f fé fia ad una dt 
fcceta dtftanM dalle città» e (Ijrademaaftre) per 
•{Mer fiidliiieace efitare le fae entrate » fe fia m 
vidnanaa di q.u alche fiume » e fe vi fi poifc fi^ 
•eiplmenie trovar i^name de tmciait t e.da 1#» 
%WQ » La fua fitiiaasone dev* eiTer piacevole % 
Ckoé a dire che vi fiano delle palTeggiate , e 
■dht fia pofla un poco in alto a mezzo d! qual- 
che collina ) adì ne che goda di qualche bella 
l^ofpecciva > e ^he.iia voltata ai levante > p 

mcz- 
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mezzo giorno ) e non al tramontare » c molto 
oicro al nord; il corpo delia villa è fempre più 
ilìroato quando è porto tra la corte , ed il giar- 
dino » e che le quattro cantonate fono voltate a* 
quattro venti principali > perchè il vento pren- 
deiido Ja fabbrica per fianco vi faccia meno ef* 
fctto. Va finalmente «^Tervato che (ìa lontana 
4UI perìcolo deirefcrefcenie d'>«cq<ie 9 non cir- 
condata da paludi» cfa» la rendono omìI fana ^ 
«è troppo vicina ad un gran ^umc • ovalk ttih 
%c dì qualche gran Signore. * • 

Quanda fi é nel caio 4t ftfebrìcaiie una vHMf'^ 
cxafa 4ii camfmgna 9 molte còte - devono oflTcn- 
rarfi nel laiForo de* manifattori $ per non efere 
«nganoati. Riguanbor n' muratori bifogna avver- 
cke che aikbian^ ia «diligenaa *ilf gettate i fon* 
éameati fopea nn ftiole ftabvle*) e non mai ùcixm 
tOf c che gli facciano allo ùefCo livello : che 
i manuali, o* altri che vi lavorano non lafcino 
il^l vuoto tra' materiali , che non mettano trop- 
pa calcina per rifparmiarfi la fatica d* empire 4 
murigli pietre, equcfte chefiano ben collegare, 
che non tai^lino i muri maestri per fitrvi palfa- 
rc le gole de' cammini y (ouo preteito di fcan- 
ifre la deformità :ClM €a- iLringroiTo delle goie<i 
n co£c ùmì^r^ dbe^K fornaciai non diano lavo» 
co mai; iS)lfai>* qaanao -a* iegnaiaoli ; iofierv»- 
ft pliHu'jiiÉi. 0Èi,$0nQ cattivo l^name > ^n al* 
jhfpgTii uveite >^<) riboUiao* fluffime davc reftn 
iBopertd^ Arile^^maraglie .9 o «be non ne mettane 
màg^nr qfnantità 4el btfogM • Da cki ennpan 
fi reAa ipìdi lacttm^tr* ingannati ne* firicctmeiii* 
ti> e iivifte 9 óbe ne' lavori -mnovi ; noii ottante 
ira amto inocchiò ohe i^on pongano embrici > >o 
tegoli v^cchij nel nitiio del retto , e i nuovi 
af/'intorno. A' magnani pure conviene avereat* 
lenàone acciocché «on metuao cattivi ferra^ 
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menti) e meno pefantì di^ quello danno in notaj 
o che nen adoprino ferrature vecchie , facendo* 
paflfare per nuove. 

Vedi le diverfe regole generali che ù fonopi>» 
ile alla parola FABBRICALE. 

VINACCIA. Chi non fa di quant' utile fig- 
lio le^ vinaccie per i vinacciuoli, i quali fervono 
neil* inverno di nudrimento a' colombi » e da' 
quali inoltre fe ne cava l'olio ? Le vinaccie in- 
fradiciate ingraffano , e fanano le viti che ab- 
biano patito, e giovano al terreno tenendolo fo- 
le vato, efo(£ce. Inoltre abbruciandole mantenp 
gono un calore continuato ^ fanno cenere buo» 
nidìma a far lifciva. Le vinaccie calde •hanno 
virtù difTcccante, fanano le doglie 3 e mal' u* 
mori caufati Ja frigidità , in qual fi voglia par- 
te del corpo, e maffime nelle braccia y e nellte 
gambe 1 tenendole inqucfte viniurcie calde un' 
jra o due per volta . 

VINCO. Arbofcello noto che è una fpezie 
di falcio, delle vermene dei qualcv appellate P>^t 
vinchi, lì fanno panieri, e fimili arnefi . Ama le 
terre forti, e umide, e volendone aver molti per 
venderli , fi fanno delle vinchiere in un luogo 
efpofto al Sole, dove fi lavora bene il terreno, 
piantando le mazze fcelte, e lunghe un piede e 
mezzo, dopo averle fpunitate dalla parte groffa, « 
e tenute qualche giorno nell'acqua. Si mettono 
in terra un piede a fondo, alia diftanza di due 
piedi, e in filari fra di loro difcofii tre piedi , 
per aver la comodità di lavorargli il terreno at- 
torno due volte Tanno , difendendoli da' danni 
che potrebbero farvi Je befiie. Il terzo anno 9 
e poCcia ogni anno fi tagliano quando i vinchi 
fono fatti, e fi mettono in Iuoro frefco. 
\ VINO. E' il fugo che fi cava dall' uva , il 
quale fi lafcia fermentare qualche tempo perchè 
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iia buono a bere; prima d'aver fermentato fi 
chiama modo. Le qualità d'un buon vino Cch 
no d'efTer chiaro, fot die , afciuttOy fenza fap^^ 
re di terra , e che abbia deIJa forza $ e fecondo 
la fcuola Salernitana dev' effcr gagliardo 9 bel- 
lo, odorifero, freddo, anzi frefco. | 
Dopo aver offervatc le regole riferite alla pa* ì 
roia VEHDEMMIA , tanto per la raccolta deli' 
uve , quanto ancora per la qualità e fcelta ài 
quelle che fanno miglior vino , ptùate che /ìa- 
no , e aaimortate bene inlìeme , fi pongano nel 
tino a bollire. Varia é l'opinione, e T ufo cir- 
ca il tempo del b(Jlire , fecondo la differenza 
de'paSfi d*aria calda , o fredda , la diverfìtà 
dell'uve, e la qualità de' terreni, effendovi del- 
le Provincie nelle quali fanno boflire i vini ven- 
ti , e ireiìta giorni, e in altre foli quattro, o f ci 
giorni, perchè bollendo di più riefcirebbero do- 
ri, grò (Ti , infipidi, o acetofi , e di colma fimile 
all' inchioftro i ond'é che fi rende impofl^ìòile il 
prcfcrivere una regola generale , dovendofi in 
quello feguitare 1' ufo del paefe , e far queUo 
che può più contribuire alla bontà del vinai 
Quando fi vede che il vino é ben colorito , e 
rche ha fu ffi eie n te mente bollito , fi deve cavare 
dal tino, e travafarlo in botti, ben pulite, cbc 
non abbiano odore alguno, rifciacquate con del 
vino , e fe ve n'c fiato altre volte, farannomi- 
gliori. Nel tempo che il vino è a fermentare nel 
tino devefi oflTcrvarc che due terzi della vinac* 
eia ftiano infufi nel detto vino, ma h certo che * 
l'altro terzo il qu^le refta afciutto s*inforzaf e 
efjlando gli fpiiitr vinofi , una parte di quefii S 
comunica come un lievito col vino , e gli da 
cattivo fapore, e una parte fi fparge per Tarlai» 
cagionandovi un' odor si acuto che non fi puÒ 
lungamente folcire (enza danno . Per rimediare 
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a queft inconveniente è ftato inventato un ti- 
no, la defcrizione del quale può vederfi nel Gior- 
nale Economico di Francia al mefe di novèm- 
bre J757. per mezzo del quale gli fpiriti vinofi 
jicadono nciJa marta del liquore, ftante una co- 
perta a guifa di celata 5 e un cannone ripiegato 
che vi fi ritrovano , di modo che il vino fa li- 
beramente tutte le fue funzioni in quefto come 
negU altri tini , fenza perdere i fuoi fpiriti 3 e l'a» 
ria può ufcire dal collo del cannone cjic condu- 
ce le efalazioni fpiritbfe , ma fìccome non ha 
rutta la libertà, come ne* tini foliti, così il vì« 
no conferva tutta la fua forza , e ne acquifta 
ancora) cafo che non ne aveffe a fufficienia. 

Cavato dalle tincj e imbottato il vino , co- 
ftuman^ alcuni di far bollire fui fuoco una caU 
da/a di mofto fenza i gufci dell,* uva fe non vo- 
gliono agglugner colore alvino, e con i gufci fe 
tlefiderano accrefcergli colore, e quando bollen- 
do è calato il quarto, ii quinto, o la metà, lo 
nicfcolano nella botte come per conferva dell* 
altro vino^ Columdla non vuole che fi alteri con 
cofa alcuna la purità del vino, onde tralafclerò 
di riferire le materie, e farte con la quale mol- 
ti lo conciano i folo fjami permeffo l'avvertire 
coloro, i quali per confervare i vini mettono 
alume nelle botti, che abbiano almeno T avver- 
tenza di farlo bollire al fuoco, fchiumandolo di» 
ContiiMio fino che avrà fatto quattro, o cinque 
bollori, e raffreddato ve lo gettino dentro , .che 
così non farà male a chi ne bève^ come fa quan- 
do ralluriienf porto crudo. La prima volta non, 
fi devono empire le botti intieramente, ma tanto 
che con un dito fi poffa facilmente toccare 11 vi- 
no, e in principio fi turano leggermente con de* 
pampani, o anche con un turacciolo forato, lìti- 
che il vino abbia gettata li fua forza , dopo ^ 

che 
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che fi difende dalla corruzione che gii cagioni 
Tarla ponendovi il cocchiume che chiuda con 
tf^ttczià . Dacché il vino h imbottato , fino a 

. S. Martino, fi riempieno Je botti ogtìi otto giof- 
fii, da S. Martino fino a gcnnajo ogni quindici, 
ed il rimanente dell'anno una volta il mefc con 
una qualità di vino, che non gli fia inferiore. 

Non barta il folo turar bene le botti acciocché 
non vi penetri Taria, e non guafti ij vino^ è im* 
portante ancora il fepararlo dalle fecce che va de- 
poficando , mentre quefle ribollendo , e foUevan- 
dofi , fecondo il dir diCrt^fcenzio^ più che. in altri 
tempi, quando le viti flanno fui dar fuori l'uva, 
e quando fiorifcono le rofe, guaftano tutta la maf. 
fa del vino-, ond'è che per confervarlo bene.con- 
vien mutarlo due volte da una botte in un altra ^ 
la prima di novembre, e la feconda alla fine del- 
la Luna di gennajo , o di fcbbrajo , e femprc in 
giornate fcrcne, fredde, che tiri il vento di tra- 
montana, e non in giornate piovofe , nè nej pun- 
to del far della Luna* Fa di mefticri J'oflervaf 
qui che nel vino il meglio Uà nel centro della 
botte, come ogn' uno può facilmente chiatirfì tU 
randone con una tromba di quello del mezzo del- 
la botte, e confrontandolo con quello del fondo, 
e della fuperficiej ficchè fc vogliamo una perfetta 
qualità di vino và il primo feparato da quefli , t 

•quali per cfTere d * inferior qualità f. devono tofto 
ef^tare. Per far ciò, o fi cava il vino per la can- 
nella pofta fecondo il folito verfo il fondo della 
botte, mettendolo in altra pulita, erifciacquata ^ 
conie ho detto in principio, con H-alafciare di 
cavarne allorché fl^a due dita fopra detta can- 
nella , potendo fupporre che quivi fi contengano 
le due inferiori qualità, cioè del fondo, e della 
fuperficie j oppure prima d' ogn' altro fi fora la 
botte ycrfo la fuperfieìcp fe ne leva il vino cre- 
duti) 
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^oto imfrrfeuò) e poi fi aif« Tmltto iibctÉisèii- 
te 4alhi cmiieUa wfttwtt 9 •IHi Hfervt pvrè 
^elle fbodate Mch'tffé £1 fMlifft iMpetu • Si 
fvtò «oeor« &re odia fegnenfe fòrniJi ^ iIm 
pregiudicare al vino con il dib^ltrlmrnfo cliéft>f« 
frc nel cavarlo, c s itarlo nf!l^ nu )?a botte • 
Prendafi un cannone di quo/o lungo quattro in 
cinque piedi, che a ciafcuna edremtclr abbia urt 
cannello di legno, uno de' quali attacchi alla 
cannella che è in fondo alla b(5tte dft votarii 9 
c l'altro in fondo a qaelia cht fS vaoic eifipi- 
»«; il vino palTando pernii canflonc entrerà d%. 
fe fteflfò Delia bottfe vuota finché ^iutiga «d cf- 
iere in tutte due a livello ; allora s' intrddUcji 
UB foifietco neH*apemiri ili fòpra della botte 
tht a forza di Tuffiare , lar pre((ìoiio àéìV am 
codriiiferà il i;tno a faftire per il cannone ^ a, 
faiife ttcU* altra botte fitttqfefl<lola fino alia ibnÌF 
fn>ftà.> nia con il otoifatio figaafio ili'ÌN>n 
traéorvt rMftrtor qoaUtk caibe d*é detto fa^ 
pia.* Ua^octlmo «leaao j^r arantwra Maga 
tempo il Vino farebbe q^iellodr metterlo ingtaae 
^ìifime botti, capaci, fe poffibil foife , di «con- 
tenere tutto il vino d'una raccolta, mentre Tap 
nione di molto vino infleme lo rende piò ga- 
gliardo Bifognerebbe che le doghe di qocftc 
botti ave/fero bollito nella pece, e che fecondo 
l'antico (:ollume tanto dentro che fuori folfero 
impeciate' proporzionatamente alla loro groffei- 
za, cioè dall'altezza d''un pollice fino a due, 
e per maggior (ìcurezza cerchiate di ferro , e 
con un ptzzo di legno dentro, il q-uale per mez» 
•o di due cavi^tie di ferro lican^i fea4i della 
botte direttarnèota* abbicati ài eeatvo 41 effa , 
percM non pofTano giamnlral'allótftoMaQ . 
^ ardo alle camine finno faperfla6#^1pì«M'4ttl 
quello tk% km iecto^ aMUc poò i«4br#|«rflt Mtlllar 
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«I^po il gì^ detto fiA'ora de'^ ?2ai in generale r 
prima tli parlare éelle maniere di correggere i lorcN 
Htfetti , penfe the non farà per riufcire fconiretie«9 
troie li trattare delle dimft qualità particaUri^ 
« della quantità dell* uve che defoso nairn itkfu^' 
«^per ciafcuna fpezie di .Tiao > aj quareffettcH 
ìmterò inioiitainente quella ne iia fcritto Cifim^, 
wfitfti al Cap. XXXIll* Ecco le fue parole^t^ 
CoaBiacf andò danque dal vino da far/ì ali* 

ufo di; Montepulciano , che effendo , per efem-^ 
„ po, venti barili, accollate, pigiate, mefcola- 
,9 te, e meffe che fianoJ'uve mi tino pcrconiin» 
5, ciare a bollire > fc ne pigli fubito dal mede* 
99 fimo la quantità di un barile , o poco più , tra . 
99 mollo, e granella, mettendole in caldaja, do- 
99 ve sì faccino bollire lentamente per lo fpazic» 
Il d*ora una in circa, podevi prima. un centinaia 
^ di pere 9 o fiano mele cotogne tagliate in |»e£« 
full 9 beni/Tirao mature, aacià fiano più odoro^ 
9> fet e d^po bollite, così cotte, caMe» eiucoanfc 
f f ti » fi mettino nel medefimn tino«con ajtfd 
M nve in maniera che vadiii^^fiiibitoai fondo 9 re^i 
n 4{no beniffima cqfyrtet» dall* akre vf^ 
9f n^ccei acciò mn pbfidéj^^ ; tornan-- 
ft» do f 01 il fecalfido gitHriio Ji .tuffare la medefi* 
99 ma vh^accia 9 feguiiaiiicf per due 0 tre gior* 
9> ni continui fera, e mattina 9 lafc'iandolo pai 
9» cosi bollire 9 . e perfezìonarfi ; e chiarito fino 
93 a un certo fegno , fi cavi fubito 'dal tino , 
„ mettendole in botti iifate, che abbiano buo- 

no odore, e molta gruma , prima benilTimo 
99. rinvenute , e lavate col vino frefco ; aggiun** 
f9 gendo per ogni barile le fcorzc di quattro o 
^^cinque pere cotogne , levate fottiiiffi ma men- 
ti, te, lafciandole nelle botti fino ai tempo che 
tj fi.travafa il vino«9 naf» potendoC quefìo tcm^ 
1* po appunti^ limitare! percb&j^iplnde dalla qua^ 



^lità del vino più o mena gagliardo^ ma èda 
1^ fapeifi che h ifmpr« %ie di tra vararlo piì- 
9f ma che abbia tctmioato aCuitc^ ài bollire^ è 

chiarire; perchb facendofi dopo , i «rtni per- 
n dono la tive22a 9 rcftando fempre fiac- 
9 chi, ^batti^tìf e balordi ; cofa che può adat- 
9, tarri#a tutte T altre qualità di vini rodi , e 
9, ftimabili , che non fi vogliono dolci 5 toltane 

la cottura con le pere cotogne, quale fi pra- 
59 tichi folamcnte a quei yini , che fi fanno aiy 
9> ufo di Montepulciano 5 dalla quale ha ongi« 
^ ne quel loro così grato » fiimabU^ , e parti» 
99 colare o.dior;C^ - ] \ 

finalità^ e quantità dcKumt iaJcegUetfi y e «jiitì, 
- fi infiemc per fare un Dino molto ftimt^/ 

; • . di Myntefttksaiiq . 

• Une parti di rafFaone ; due parti di mammor 
la tonda ; due parti dì trebbiano» fiorciminp , e 
una parte di faierufto dolce . ■ 

Frr fare un vino come [opra , ma un pocQ tnenr€9\ * 

Due parti raffaone ; due parti di mamme» 
la tonda ; due parti di trebbiano Fiorentino 9 « 
unau parte di uayarrin» 1 o naTatra. 

f€f. fat$ un vinoi come f opra , ma pià.4klif0$% * 
* «Tira c^tprMa^ 4el fifndp . 

Due parti di tiebbìapo Ptorentfno ; nna par- 
te di faraone -, una parte 4i pignolo , e una p^r-' 
te di mammola tonda, ^ \* 
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tir f0fe mt vin9 comtkfifra^ mà pià dttieàhy è | 
imné céhrap M terzo. 

Dll* parti di trebbiano Fiorefitiiiò ; niia par- ) 
te di raiFaoncello \ naa parte di fflàmmola , e 
una parte dì canajola. ' » - 

2P^r fare un vino come [opra » tna più odòrcf^^ 
più delì(at$ ) e meno colorito del 
quartOk 

Due partì dì mammola afdutta ; due partì di 
trebbiano Fiorentino ; una parte di raffaonceU 
io> e una parte di, malvasia* 

Ver fére nn vino pure air ufo di HontefuhUno $ 
ma fià ùdorofo $ piè delicato ^ meno 
* colorito del quinto y e da hmerf^ 

* . piti frefio. • ^ 

9 

^Due parti, di*^ pignolo; due patti di volpotai 
due parti d*uva lonza; una parte di mammola 
.afdutta > e una parte dì liatìco « 

Delle qualità y e quantità deìVuve da fceglierfi ^ e 
unirfi in/teme-, per fare un vino molto colorito^ 

grof[o9 fpiritofoy faforito^ odorofo^ e durévole* 

' ' ' . •' * 

f II» 

Due parti di ravemfto dolce ; due pa^ti di i«« 
crìma di Napoli ; due parti dt trebbfàilo Fioren«> 
tino; una parte di mamm9la afdutta > e un» 
parte di Éialya|^. • 

♦ 

Ter 
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ter fàte uh vino come [opra , ma non tsBig colo* 
rito 9 »c c^jì grojfùy i fpiritofùm 

Due i^arti di trebbiano Fioréntiiìo ; nnà paìr- 
te di raterufio dolce ; una parte di lacrima di 
Napoli 9 e una patte di mammola afciutta • 

Ter fare età *oì»9 iònie fopra , ma fempre min0 c$m 
hritc > pià fcMò , fottUe > a dilitaiò « 

Due parti di trebbiano Fiorentino \ nna par»' 

te di lacrima di Napoli) una parte di mammo« 
la afciutta» e una parte di colore canajolo. 

Ter fare uni^nocome fopray macondiverfoàdore ^ 

e faporié 

Due parti di trebbiano Fiorentino ; due parti 
di mammola afciutta ; una parte di raverufio 
dolce» e una parte d'uva ionaa. 

Ter fare m ^ne eemè fepra^ ma pià fetale 9 pià 
delicate 9 mene cehrite ^ e cen diverje ed^ » e 
fa pere è 

■ 

Due parti di trebbiano Fiorentino ; ona par- 
tè di mammola afciutta ; una parte él nìafli- 
mola tonda; una parte di canajola» e una par- 
re di volpola« 

Delle qualità i e quantità deWuve da fceglierfi^ e 
unirfi injiem^ , per fare un vino molto colorito » 
gragò^ ederefe 9 fpiritofo y faperite % e durerevek. 

$. III. 

Due pani di raSaone } dae parti di lacrima 

S » di 



V I %77 

fir fan un viné come [opra , ma Cé» diiurfa odé^ 

Dne pani di trebbialo Ftorc&citiò } òiat parti 
di mammola tonda ; nna parte di . malvagia ; 
Una parte di claretto rpflb 9 « una parte di pi» ' 
gnolo* 

MKr qualnì » i iuanHtì ékttuve da fcieglicrfi y 9 
p uniffi infi§me per fare^ mng qualiti di f^àtf nm 

m^Up grojfoi fpir'ttofoy $d^rùfa ^ CùUrifOy 0 

durevole * 

§• IV* * 

Due parti di mammola tonda ; due parti di 
trebbiano Fiorentiho ; una parte di volpola ; u- 
na parte di raifaone » e una parte di colore ca- 
Bajolo t , 

pif faf9 M ^iu$ Cùme /i#m y ma con d§99ffo 0- 
dm^ i fwffiy 9 un pM fèA dtUtgtQ^ 

Dne parti di tiebbiano di Spagna 9 o fia uva 
Greca \ dae parti di mammola afdmta ; una 
parta di raffaone » e una parte di canajola • 

Ver fare un vino come fopray ma più delicato > # 

men^ colorito. 

Due parti di trebbiano di Spagna ; una par* 
te di mammola afciutta ; una parte di mammo- 
la tonda ; una j>arte di canajola 9 e una paite 
di claretto bianco « . . 
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mììe qualità y e quantità dell* uvf da fceglìer^ 5 
c unir fi infieme , per fare ma qualità di vinoy 
ripn molto colorito ^ /piritofo^ fciolto , fottile ^ 
dwfo > deU(0t9 , € Ìuè4o tur le frime beve , 

$. V. 

Due p0tfti di irebbi^oo Fiorepilno ; due par^ 
ti,^i MWI^oh afciutta; 4pc parti di barbarof* 
bt i 'IIM' Ittrte. di an/^ioM » e im» .|Mirte di lia* 
tico . . . . 

Tif f^ti un vi»0 €ofHf fopray nut €m iiverfi 

^ffT) r Japorf, 

Due p^ru di trebbiano di Spagna -, due parti 
di mammola tonda ; due partì di barbarolTa 
due parti di liatico> e una di malragia^ . ^ 

Ji)elle qualità y e quantità delP uve da jfceglierfi ^ t 
unirfi infieme^ per fare un vino ajfai colorita f 
non molto grp^ f ma cdorof$ 9 f bu^n» fer U 

. $. VI, 

Pue partr di tn^bivano Fipi^Qluio \ dPC p4ri^ 
di liaticoj una parte di ^anajoja ; una pane di 
mammola afciutta $ e una parte di nummol» i 

Jiff farf up ^ino come fopra ^ m$ Q9n div^rj^ 

odore y e fafmrf^ . , , 

> » ■ 

Due parti di trebbiano di Spagna ; due parti 

, di 
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V I N. »79 
di Hatlco ; una parte di ra£faone ; una parte dì 
«aammol* tonda >^ e «na pafte di «alvagìa. 

■ 

p/r fntf nn vinp éme ffpra , nm pià dilicatù% ^ 

J3ue parti di volpola ; 4«e pafd di masBiola 
afdtttea; una parte d'occhio di pernice rofla % 
e una parte di dolcìpapola . 

Della qualità , e quaniiti delle woe ia fceglitrfi » 
- e unirfi infieme , per fare un viwe mùl$e 4f^im 

fOi groffojf fpiritofoy faporito , durevole , e Ar* 
pace per la navigazione j ma foco praticabile 
dag,li fiomacbi delicati • 

§. VII. 

Due pafti di lacrima dì Napoli; una parte dì 
Mvarrino» o fia savarra i una parte di raveru- 
to dolce » e una parte d' tt?a Tedefca » o fià 
zèppolino, imperiale • 

fer fMte »^ c^me fopray ma ^^Mfffrfi 

pdf e 9 t fapore . 

Due parti di lacrima di Nàpoli ; una parte 
di rafFaone ; una parte dì navarrino } tttta parte 
pigaQlo » e una parte di v;^j^np . 

"per fare un 'vì^o come [opra , ma cm diverf^ 

edpre^ e fap^re. 

Due parti dì lacrima di Napoli ; una parte 
di ttCaon^lo^ una parte di maimavia tood^ 9 
e una parte d*tt?a Tédefca. 

S 4 
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fif f»tf mn ^$10 €0me fopra i nrn fempff dhiffk * 

Due parti' dì lacniti^ dì Napoli; una parte di 
mammola afciutta ; una parie di pignolo j e u« 
na parte d'uva Tedefcà, . . ^ 

Pfr fare un vino come foffiy fton tanto groflo^ 
men colorito^ ^ più cdorcfo^ 

Due parti di trebbiano Fiorentino ; una patte 
di Istcrima di Napoli ; una parte 4ì raffaone 9 e 
iioa Inatte di navarrino^I 

Tn fan un vino come fopra 9 nut femffi me ài 
' Colorito ^ 0 pià odoro/j^. 

Dae parti di trebbiano Fioreiitiaò; una paHe 

dì lacrima dt NapoH ; una parte di pignolo ; 
na parte dll mammola tonda 9 c una parte di 
jnalvagia» 

Ter fare un vino come fopra , fempre meno grejf* 
fof meno colorito f pià oiorofo% e delicato . . 

Due partì dì trebbiano di Spagna ; una parte 
dr ràffacne; una parte di navarrino; una parte 
di mammola afdatta 9 e «om parte di rerdea # j 
o fia berga. 

I 

9itti qtutUt» , f quantità éolV ttvo du .fc$§lierfi , I 
r unhtfi infime 9 per faro uri uUra Qualità di 
mino ^olto colorito , groffo , ff iùtofo 9 faporitc 9 
# durevole 9 capace pure per Im nuPii^zhne « 

■ 
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V 1 Ni >ti 
f Vili. 

t)^ni parib di heritha di Napoli; tina parte di 
hayarrino) e una parte di datetto roffo. 

per prf iitf «3rw rilh^ [off a , i»* jpii MotHo > ^ 

tjna parte di lacrima di Napoli i una parte 
^i navarrloot e una parte di pignolo. 

Tn fdre un 'Oino come [opra -, ma un poco diverf» 
n$l crìorci f mlf odore* 

Una parte di raffaoncello ; una parte di ra« 
terafto dolce > p &na parte d*tt?a Tedefca. • ^ 

ter fare un vin$ teme /opra » ma non così |r*/- 
, /# , ilmo cotoritoj pm praticabile ^^e di' 
verfo neir •dorè » e nel fapore . 

^ Dae pasti di crebbtatiD Fiorentine )| dna parti 
Ì\ nararrino; una paru di maiftnioU tonda > o 
una parte di pignolo. 

Ver fare una qualità di nino come fopra , 
fempre meno groffo y meno colorito ^ e 
dìverfo neìi' odore ^ e nd fap^re • , 

Due parti dinavarrino,* due parti di trebbiano 
Fiorentino , e una parte di pignolo. 
• • 

fare ma qimiHà di vìm com fepra » fem^^ 
men^ colorita % $ piè deUeaté 

Pae parti di mammola afcioìtta ; dut parti di 
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trebbiano Fiorentino» e una partedi navarrino* 

F^r fare una qualità di vino come /opra , ma un 
'fo$o fneno colorito^ più delicato ^ e da 
beyerfi fufto. . 

Due parti di, mammola afcìutta ; una parte 
di pignolo; una parte di canajola ; una parte 
di trebbiano Fiorentino » e una parte di voi* 

M)eUe qualità y e quantità deW uvi da feeglkrfi V 
e pnfrjf nif^m 9 J^rr fatÉ un 'Oim Cùhriì^ » 
fpiritofoj fafo^iUf ii^r^o , /«i/4fr» delicato^ ^ a 

' molto fiimato per le tavok noiili i chiamato Uo^ 

• • • ' • 

§. IX. 

Tre partì di mofcadella rofTa ; di^e parti di 
liatico» e ixiid, p^irce. 4i^varrjQQ-. 

Xer fora vino come fypra 9 ^1 un foc^ diwnf^ 
c I /i miW§é»my é nei fafor$. . \ ■ ^ 

Tre parti fi mofcadella roffa \ due parti di 
tatico y e dup parti di pignolo « . 

• <, • . ' ' ♦ ' • 

Vcf fare una qualità di vino come fopra^ ma un 
^ foco Meno colorito ^ e con diverfo odore ^ 
- e /aferre • 

Tre partii di mofcadella roffa ; due parti di 
Malìaii e dot parti di ircbbiaoo di &pa§M. ^ 



Ter 

> 
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V$r fàTC una qualità di vino come [opra ) ma un 
poco diverfp nel fafore 9 c neU odwc* 

Due parti mofcadcUa roffa ; due partì di lu^ 
tico9 e nna parte di trebbiano Fiorentino* 

Viff^f^ una qualità di vino come [opra ^ fenipr9 
fiè dilicatp^ meno c^ìorlto j e fon diverf§ 

Dne parti di morcadella roffa i dne ^arti d 
liajttco 9 e due parti di*volpola^ - * . 

Ter fate una qualità di vino come fopray , 
fon diverfo odore y efapore. . ••• *^ 

Dne parti dì mofcadella roffa ; due p^^ti .di 

Itatico» e due parti d*uva lonza. • 

* 

prr fare una fualiti di vino cerne [opra , m f#à 
delifaUf econ divcrf» ntora^ e fap§re. 

1 ' » * • « 

Due parti di mofcadeHt roffà ì dne pàltì di 

Hatico, e due parti di dolcipappola, 

Pff fare una qualità di vino corme fopra^ MM HH'. 
pocci diverfq nel fapofCy e nell* odore • 

Dne pani dì mofcadella roffa ; duje paiti di 
liaticos e due parti d'uva S. Maria* 

Pelle quulità^ e quantità dell'uve da fceglierfi ^ e 
ff»iÌS infieme per fare up vino molto colorito^ 
IfoSo y odorofo , fpiritff^ , {apPNfP % 0^m^^ 
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Tre partì di mofcadella foffa ; utia parte di 
«lacrima di Napoli» e una patte di navarrino. 

Vn féte un tino eoW /opirà ^ ina Un poco divfffù 
neW àdore^ ^ nei fapo^c' 

. Tré parli di moftadelhi roA; una parte dilil« 
crima di Napoli) e una parte di pignolo^' 

*♦ ". * • 

"per fare una qualità dl*vinà coMe fepra , ma un 
" poco ddicatoy e con diverfo odore ^ e fafore. 

Tre partì di mofcadella foffa ; due parti di 
trebbiano Fiorentino \ una parte di ratìfaone) e 
«na parte di oavarrino^ / ; • 

o' 

Ter fare una qualità di vino conte foprày ma con 

dimerfo odore ^ t fapvre* * • 

Trcf parti <li mofcadella ro/Ta ; due parti di 
malvagia; una parte rfi rayerufto dolce > enoa. 
parte di pignolo, 

Delle qualità ^ e quémtitìJeWàve da fcegUerfi^i e 
nnirfi infieme » per fare una qualità di vino pOm 

co colorito , fottihy odoptfo, fpiritofoy durevole^ 
, e m^lto fiirmbile ^ chiamato Occhio di Vernice • 

X l/ 

Dae parti d* occhio di pernice rofla i due par- 
ri d'occUIo di pernice bianca; una parte di raf- 
faone % c una parte di trebbiano Fìorencino • 

■ . Ter 



Per fare una quafUjt H phù come fcpra ^ pìj^ 
tiwofo^ € con diverfo fapqre. 

Due parti d'occhio di pernice rofla; due parti 
d'occhio dì pernice bianca; una parte di mam« 
mola pfi4a9 >u|i4 pane 4i ticbl^i^aQ diSfia* 

Ter fare una qualità di mine come JVpra ^ ena pià' 
• ederofyj e ee^ ^iverfo fapere^ 

^ Due parti d* occhio di pernice rofTa; due pav« 
t| d* occhio di pernice bianca; una parte di tp^m* 
mola afciutta , e upa parte di malvagia ♦ 

Per fare una qualità di vino come fopra » ma con 
diverfo qdora > e fapwte « 

^ Due parti d'occhio di pernice rofTa; due par* 
ti d'occhio di pernice bianca-, due pard di ma* 
Ja^a bianca > e una par(9 di maUgn roifa • . 

l>eUe qualità^ e fuantità delPuve da fcegUerJi , a 
unirfi infienii^ per fare un minet di poco celere % 
ma faporite^ fpiritofo , fcioho , fottili » e dure^ 
.vehy e^iamate Claretto aiV ufo di Francia^ ^ 

j. X I I. 

Due parti di claretto rofTo; due parti di cla- 
retto bianco; una parte d'uva Tedcfca» c una 
parte di trAbiano Fiorentino. 

Ter fare un vino come fopra , con diverfo edere $ 

e fapore. 

. Due parti di claretto rofib } due parti ài cl%r 

retto 
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retto bianco; uDa parte di, iQaUga ro^fà, e unsi 
patt&dì malaga bianca è 

fgr fare una qualità di vinù come fefta 9 femfré 
ien Ìi%effe eieré y e faporeé 

Ì}tt« Ì>arlì di dafretCo rodo) dué ^Afti di dà* 
tetto bianco ; utia parte di raffaoiie > e una paif* 
te di màlaga bianeA • . 

ter fare .una ^ualirà di 4>ifio cótHe /opra > ma eoa 

dìverfo odore e fapore^ 

Due parti di claretto rofTo; due parti di cla<^ 
fecto biadcov parte *di mammola afciutta $ 
e una pane di malaga bianca. j 

« 

ter fare una qualità di vino comefopray ma eeU 
diverfe edere ^ e fapore^. 

Dtte pàrtt di clafettd i^offo ; dde pirri di cla- 
retto bianco ; una pftite di maiiltftola tonda « e 
una parte di trebbiano Fiorentino. 

JkUi quàliti^ e qmneiel deW uve da fcegUerfi ^ # 
unàr/i infiemei per fare una qualità divinoHaU' 
co molto* odorojo 9 dolce ^ fpiritcfo -, fottìk 9 fciél" 
tO'i e molt9 flimabile per le tavole nobili % chié» 
mate-^ Mofc addio bianco • 

Quattro parti di mofcadelia bianca perfetta». 
I9ealè*iiialttraf ^ fcelta efattitmente dall' altra' 
4 troppa Tizia r ^ imperfetta 9. e una parte di treb- 

bk|io Fiorentino. 

< • ... 



/ 
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l^er féire una ^nalità di vino come fopra y ma con 

iivcrfo odore y e fafore. 

Quattro parti di morcadella bfanca ; una par- 
te di trebbiano Fiorentino 9 e una paite di mai- 
Tagia» 

ter fan Unà qualità di Dino cùtmf^à^ ima yjnn» 
fre un fo€ù diwfo mO*9d0rc$ t nel fap§rt^ 

Quattro partì di tnofcadella bianca i una par* 
te di trebbiano Fiorentino , e una parte di voi* 
pola • 

ter fare una qualità di vino come fopra > ma un 
poco più delicato » e diverfo nfW odore » a 

neffaforcj 

Quattro partì di mofcadella bianca ; una par- 
te di trebbiano Fiorentino > e una parte 4i treli- 
biaao di Spagna» ^ 

Ter Jan una qualUà di ifino ernie fopta y ma fem* 
pfé fiW dtlicatoLa di colore più fcarìco^ i 
fimiU alla paglia y e c^n ditarfo ùd^te % 

/-^ e Sapore m .^ - • ♦ 

Tre parti di* morctUella bianca » e due' parti 
di verddl 9 o fia bergo. ' 

Ter fare una qualità di vino come fopra ^ VMpià 
' delicato y più f carico di colore ^ je con di" 

verfo odore y e [apore\ 

Tre parti di-oiofcadella bianca» e due parti di 
dolcipappola« 

Tif 
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Ver fdre una qualità di vino come fopruy niM 
" fai diverfo nelVQdAjreyC mlfapm. 

Tre partì di mofcadella bianca.j^ due parci 4^ 
Qira lonza 9 p uiià parte d' liya Santa Ijdana. 

Ì>iUt qualitày^ quantiik delPuve da fcfgUerJf^ e 
mnirji infieme per fare qualità disvino' bU»» 
€9 ) molt^ odortfé grdt^ > dokt , ffirit9f$ » r 
ftinmhik.y ebiMVMH TeeHimno aHa WietentiM » 
évver9. M\uf9 if l^mpùreecbh . 

% XIV;. 

Quattro parti di trcbbia^p JFipr^ntiqo, e una 
l^artc di rnaivagia. . ' . 

Per fare una qualità di Vino come /ipra y ma cait 
^etfe édm^ ^ fi fere ^ 

Quattro partii trebbiano Fiorentino 9 e 4ue. 
parti 4t trebbiano di Spagna* 

Ter fare una qualità di vino cerne /opra ^ ma [emm 
fre con diverfo odore , e fasore • 

Quattro parti^di tre]}biano Fiorentino ^ e una 
parte di v^rdea. • 

'Ber fare una\quaUtà di t^tno come [opra , ma pià 
delicate^ e con diverfo ed4tre% e faperf^ 

Qtiattro parti di trebbi^QQ Fiorentinof e due. 
parti ili dolcipappoìa • 

K 

PO' 
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Mie qualità y c quantità iriUuve da ^fcggfierfi ^ à 
unirfi infime % per fate un yine bianco alquanto, 
fpifittifo'i fnolto odorofoy grato , / fiimakUe petf 
h tanah notili 9 chiamato 'Ìà0lvagia ^ 

5. XV. 

Quattro pfttt^ dt miliragìa ; ihi« partt^ ili .treb-. 
biano Fiorentino > e una parte 4$ ▼oipola. 

Ver. fare un i^ino come [opra y ma un poco diverfo 
• »ell\ odore y e fapore, 

Quattro parti di malvagia-, due parti di treb- 
biano! Fiorentino ^ e una pfrte d*uva iobza.. v 

♦ 

Per fare una qualità di vino come fopra « ma uji 
fèCO fiè delicato 9 e con diverfa odore ^ ol - 

faporeu 

Quattro pard di .malvagia t due partì di treb- 
biano di Spagna , e una pgrte di trebbiano f^iot 
renCitto. 

» 

fare un «in» eoine^ fopra ^ femprc. pià deìieOf. 
Q toy e diverfo nel fapore^ neU* odore 9 A " 

Tac parti di malvagia } due parti di trebbia- 
no dilìfagnai e i^na parte di dolcipappoia'. . . 

J)elle qualità^ e quantità deW uve da fceglietft ^ e 
unirfi infierncy per fare una qualità di vino non 
tnolto fpiritofo ^ ma odorofo ^ gentile ^ dolce ^gra» 
to y e molto JUrnabile , maffime per le favole ito^* 
hiU ) cbiamatp VertUn afU . Fiorentina. 9 av9em> 
all'ufo di Catmignanot • ' 
Tomoli, T §.XWh 
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♦ 

QjttUro parti di verd«a 5 o fia tergo ; due 
parti di trebbiano Fiorentino j ^ lina parte di 
doIcipappol^« 

pet fare una qualità di Dino come fofra , ma mH 
poco div^rfo nelV odore i e nelfaporCé 

Quattro parti di verdea > due parti 4i treb* 
biano Fiorentino j c una parte d* uva Santa 
Maria. 

Ver fare una qualità di vino come f oprai mafem- 
pre un poco diverfo nel fappre^ e nell* odore . 

Quattro parti di verdea i due partì di trebbia- 
no di Spagna , e una. parte di trebbiano Fio- 
rentino . 

Fin qui il fopra citato Trinci j a cui panni do- 
ver aggiugnerc. . 

Vino affenziato • Tra le molte maniere che h 
praticano per fare il vino aflenziato , la pià 
breve, e femplice, è quella di mettere nel tem^ 
po dèlia vendenamia in un caratello > che con- 
tenga per cfempio centoquaranta libbre d'umi- 
do circi, un groffo mazzetto di vette d^afTcn- 
zio coito nel fuo vigore, e feccato , e tre once 
dì cannella pefta; quindi riempire il caratèllo di 
mofto d'uva bianca fpremuta di frcfco, e por- 
lo in cantina fenza tararlo: fermentato che ab-, 
bia il liquore-, fi fìnifce di riempire il caratello, 
turandolo bene, e ferbandolo per i bi fogni . 
Quefto vino fortifica lo ftomaco , eccita 1' ap- 
petito, ammazzai vermi, e abbatte i vapori; 
fi ufa berne un mezzo bicchiere per alcuni gior- 
ni 
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V I MI 
ht foUmenté 9 iàmàn U frequeiltf tifib iadcMtii 
«ebbe la vifla . r#A rÉKMVTa. 
M0ZZO viif • IQU vQdl faré il mtara >tM f 

Conviene > che priikta ili levare il vino puroilal tit 
no abbia Tav vertenza di cavare còn 4^(lrezia 
tutte le vlhaccé, che fono al dì fopra afciucte , 
e inforcate, acciocché queftc bel ponerci l'ac- 
qua neh gli cothuiiichino la loro acidità ; qued* 
é un operazione che richiede tutta la diligenza^ 
per non intorbidare ^ e guaflare il vino puro é 
Levato che fia il vitìo puro , gettafi fopra Je 
vinacce quella maggióre > o mioor quantità d'ac* 
qua ) tcGondo che fi dblìdera il metzo vino più » 
ò sieno vlgorofo 9 e nefckà anche migliore (t 
non fi fari cacato tutto il Vinò poro 9 mU 
taroieiiìfe all'acqua vi fi aggiugnerà uh poco di 
vinò YCtchi«i9 e ih q^cfià aufia laftiafi, od tino 
due giorni 9 t dae nocH «^el qilal tempa fi pef- 
fezsioa». Siccome coli t aÌ||poto di puh ho no- 
minato il primo tioo^ che n cava dal tino 9 pa^ 
fola chè propriamente fpiega^feiiia mefcolaMa» 
appunto come fi pratita parttcolai^ente in To^ 
fcana , e in altri paefi , così non tralafcierò di 
notare che nello ^^aco Pontifìcio > Lombardia 9 
e altrove fanno ànche II primo vino mefcolato 
con acqua» ponendola nel tino afTieme con Tu- 
va gualcita, e dopo levatoquefto» fanno il mei* 
Zó vino, redi ACèpARELLO. 

Vàtté fiftttoi, I vini di Sciampagna) e di tutta 
la Ffaticta.«fiaaìa Dianchf, rolTi, o color d*oro9 
fi fanno l^ftnMsftdo 1' uve (libito colte fono. W 
•fltetto|0 9 (m|t quello di Sciampagna bianci t 
o con metted^ l^mi^ IMcita nel tino > e Iv 
Mar vela ftajfe fecondo le circoftai^, l 

se 9 cioè 4aattfi>" o cbqwBMife fe 11 vino è fo^ 
tiU9 e peif confeguenaa ^m^'^di fpiHtS» fe 
•onta d flati» oiovofa 9 p^r ìuttn nna nntie ; è 

^ *^ T a fe 
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fii4|:4rinò è grofib ) un giorno- mtero ; qatodt 
carato dalla cannella del tmo quel vino chi^- 
naturalmeme efce da fe 5 t jpòllo nelle bcdtcl 9 
poitaao te «vinacce fono lo' ftietrojo , e riefiipio-; 
no Me dette iwtti col vino della prima » e"^ 
conda.iirettai che quello che efce di. maglio , 
tenendo feparato in altre liottt quello che viene 
da tvìttc r altre ftrette , per eflere inferiore , 
fumofo, e non bevibile fé non dopo qualche an^ 
no. Noi però che lafciamo bollire , e fermen- 
tare il vino nelle tine molti ,^»orni , intendiamo, 
per vino flretxo quel vino 5 che fi cava daì\e 
vinacce ftrette fotto il torchio dopo levato i\ 
primo vino puro, in vece M fare il mezzo vi- 
no, cof«e abbiamo detto parando del mezza 
vino . Quefto vino ftretto non è moÌ(o. differen- 
te dal «primo ) folo ha' dei piccante y che gli vie<^ 
n^ ^ooifmicato dalle grafpe, edilBciimentechian 
nfce, 'mante itendoli q|Mifi lempre un poco, ter*: 
bido • • 

KUftf raJWi». Quefta qualità di ^vtfto non^moK 
to praticàbile » perchè^. rì<at aarendo fermenaatm « 
k. paffd terree jion banno .avuto tnogotcli Apa^ 
rarfì dalle parti fòttiU, e oonfeguentementeata 
riefce molto giovevole alla falute ; inoltre non 
viene mai di forza, mentre nel tempo della co- 
latura fvaporano tutti gli fpiriti : ciò non oftan-» 
te fi fa 5 trattandofi di qualche fpezie di vino 
bianco, che fi dcfldera delicato, e dolce. Ponefi 
Tuva nel tino, o in bigoncio, fecondo la quani 
tità , ove s\Bn)mo{\B. ,^ e dopo avervela lafciafa j 
(lare un giorno, poco più, fi cava e fi vcrfain j 
da'faccbetii dì tela , o di lana « fatti a punta j 
OQni<^ un cappuccio da frate cappuccino , e at- 
taccaci per aria .a de' correnti. Accade bene fpef^ 
io.che al primo votarvi il mofto, fe n*efGe Tu- 
bila f iM'.fotnandp a- pPfyaió , % facdictti , che. 
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£ fatando reltrati io^ virtù deli' omidità , e deiki 
ic iiiatcri^ grofle obè d iafda li vìno^ la àter*^^ 
^ano» e COSI coii^iDciando a gocciolare a poaa- 
potiòy Io tramàndeflittiiè chiaro $ e bfUp.,^ tm. 
pptc^fi tobociare fenwpiù iraoKicarla* ' J /'^ 
* 4è' fi ba dei t ino f £a lOtTò > o bian'cor > ve'^^ 
chio:» 4> ntiovof 'ù quale olanchi-iU colofé o di 
-Ibrxa ) fi pud ripagare fopra le vinacce » Totan- 
dovele fopra dopo avfer levate tutte quelle dcl^ 
ia fuperficic, afciutte, e inforzate > mefcòlandc^ 
io bene con le vinacce) e coiì lafciarlo nel ti- 
no per anamezza giornata> fe è vecchio, cuna, 
giornata fe h nuovo, dopo di che fi levai e s* 
imbotta. In altra forma ancora fi pud dar nuo- 
va forza i un bei colore $ e confervare il Tua 
primo fa pere ai vino. Mettete un fotlile fira» 
ài-iferjnentl in fondo d^nna botte ben càircbiita i 
è Toj^ra iloe tirato di gmieili d'uva ben siati* 
ra » alia quàk fi fiano tagliati ieuai i gambi ti« 
tino al picciuolo de' grantlll } quinéi nn' «IM 
Imo dif:ferincnci 4 e fopi^ nii nìmélpiedt 4] 
fk I di moào che % vi reili in- aM un ^iede di 
yuoto: pòi rtmecliefte il fondo ilid ifotte, pose;» 
4eio al Tuo pofto » e riempitèlà del vino che to^ 
icte migliorare fino a ftre dita fotto 1' orlo 9 af- 
finchè poflfa bollire con facilità , che cosi li fi- 
^durrà un vino da ferbarfi come gli altri. 

Rcr. fare qualunque forta di vino, che fia mol- 
to dolce 5 quando l'uva è matura, fi rompe toci 
cendo il gambo del grappolo, fenza però tron- 
^carlo > affine che non riceva più umore dalla 
^ite 5 e fi lafcia folla vicr ad apparire ai Sole 
prima di coglierla. iJ.t hs: - : ^ 

-zigana i vini fotcopoftì a jprendere var) difetti» 
èi{»éiò % bttte- «na volta il mefe V àfi^^giarltbV 

fio vento cuopre l difiecii dei 'vitto 9 :e' -feabendo 

' T } che 
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che cooeilictLa fMtSrt fi. ponga pronto npivot 
akfte^qM .coiì rindiyfaii repierfi vìsm^iì» 

1^% Mffk TeraiQfiito é in di^tto 4ifici(e i| 
toglierli 9 e goamanquA fenga iaifcgnalo t* a|l* 
pU^re piA volte buco del eòcchtoma tin pa* 

ne caldo come cfce dai forno » queft*i uti rime? 
dio che quando anche liberalTe il vino dalla muf- 
fai gli fa cori^er rifchio di rlfcaldarfì , e gua- 
llariì . Qiianto a me praticherei piuttoilo il fe* 
guenta rimedio , il quale ho provato per efpe- 
rienza eflScaciffimo in qua! ynquealtro odore che 
ave(re il vino prcfo dalla botte . Prendete de' 
marroni fVefchi , tiì^lateJì in un £io ano d'i* 
fio raUrov^aacr^e^. quelle file di maraoiii oalr 
la botte pas il coecbit^e > dove fèrnatfcte ì ca- 
ji i^'fiUj finché reAino fofprC; ia mtaso dol 
vbì0 • a l^r pòterli anehe lev^are dopo efaiyi 
ftàfi pm atqiMLQutà giorni» Uqaaariià de' maet^- 
1^ dav* afleir n propnraiMt dVl|a gjnnukasa dc^ 
la lM>^e ; DicMo at^ 1* caba. Mlm$ U Vànìp^. 
Ì9à 4aM(^ teriaca » mafla ia w fiicciiatto pea l| 
co<cÌ|imaa neiU boit^> libeiiil vuio dal^Umuf* 
fa.. - 

Per vjno rifcaldato » ficcarne può venire 
dall'aria catda ioirodotcafi nella cantina per ooi| 
averla ben cpflodita 9 o per cattivi odori > cos\ 
ordinano il toglier le caufe che offendono il vi* 
a|p 9 aome pure il farlo viaggiare in tempo di 
gran Sole 9 e pofpa riporlo in luogo frefco. 
argento vivo, ^en ciuffo in una hSoccetta, e 
auto fofpefo ì», mw^^ 4^1 vino % liibora com 
Ja fua fretchezza dal rìfcaldare. 
.?lnenti meridionali!^ e oncttfaU foMiana deU 
le piiacipiiU aaa^fc/tbA tt ma mIì*^ e paeò hm 
fogA«( MfT .Im obitifi» hf iteffli^ > f le pont 5 
« «Mti tknt ... 
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* Lm ftcetà, di viacr buono fcccftCà ai Sole > epo» 
«otta M forno > e fittane polvere) mefcolandoi» 
non vino patito 9 ftcondo il dir di Cdmmrih » 
Id rif*M* Cirip/micl» Ttiole che le ciliege acerbe 
poile nel vino patito 9 facendola bollire lo ri^ 
purghinojre ceifato U bollore H travafi in at- 
fM botte. Il Gm «Tana il tìoo col paflkrlo 
fopra le vinacce, e in TofcaHa l'aurofiiato b U 
vero rimedio per il vino patito , come ce. ne 
afficura il Da'vjnzati • Troppo lungo farebbe il 
riportare tutti i rimcd) ftati ferirti 9 e molti for- 
fè di poca, o niuna efficacia , o aiKhe pregiu- 
dtciali alla falute, onde rimetto il lettore a quelli 
Autori , cbe di queda maceria hanno trattato > 
contentandomi di riferire per ultimo la roan^'era 
di addolcire il vino ccudpy e acerbo, e di.chi»» 
gire li torbido « 

Il vino crudo, e aceibo a* addokifce ^ponendo 
nella botte tre libbra circa d* acquavite c<^B.diie 
lebbre di mele i):empanMv!t dentri , dopo A' ai» 
vceb /allo ben bolUae per tipMigarlo dalla ce** 
ra . ^: 

Il vino forbiffo fi ckkrifce eoo delle fehcg- 
gie di legno di faggio nno^ ben Acche , e piik 
lOiOghe cbf fi può 9 le quali fi tengooo per due 
giorni nell'acqua ) poi fi fanno ben feecare , e 
fe ne riempie la botte fino a un dito vicino 
air orlo quindi fi chiude, e vi fi verfa per il 
cocchiume una libbra e mezzo d'acquavite ; fi 
ruzzola la botte ) indi fi mette al fuo luogo , 
dove fi riempie dei vino torbido . Se il vino fìà 
niolto a chiarire , fi Jevano le fcheggie di «le- 
gno, fi lavano, cavandole la feccia d'attorno , 
e inauppate neir eofiiaviif $ fi f ioietiooo nella 
botte 

No« oftaaee i rimed > inj qui riftòftati*pei co«^ 
regiere i difHii de* imi 9 Hrei^à.cmi avverti» 
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ice i che i migliori mezzi per avere dé* vitii buo-* 
ivi 5 e fani , fono la fccJta dell' uve in una giu- 
/la maturità 9 il tempo , e la maniera di far 
bollire i vini , che non prendano il forte dell.c 
vinacce 9 e che non fvaporino le parti volatili ^ 
fpiritofe, il porre i viiii ià b&oné cantine^ e m. 
botti ben t(^Cetvàtef e grandi ^ accioccfaè tro* 
irandofi una niaggtar quantità di vino unita tn^ 
/ìeoie , polTanò con più fc^rta te moleon^è vtao* 
fe agire per (>urgarfi 9. e rcdrì(;ar£ deite jparti (Ufr* 
reftri» e grofle» le quàli formftao una depofiiio». 
ne tht fi cliìaina feccia % e finaioieace il tfftva* 
farli«« €«npo, e liberarli da '^uefta depofiaione» 
J come di tutto cìh ho trattato m principioi^ 

li vino roflfo é più ftomacale , e più nutriti- 
vo del bianco, ed é quello che meglio 5' accor-^ 
da a tutti i temperamenti : fortifica i fcaccia i 
flati, e la malinconia ; e buono per lecovitafio- 
ni, e lunazioni; bevuto la mattina è un buon 
prefervati vo contro la pefte. L'eccelfo però del 
vino può produrre gran iifalauie # Come V wfo* 
plefljti, la paralifia, la ^otta ce. 

VIOLA. BelHflìmo fio^ «^diietcetcde a 
derlì per la >faa va^bezia 5 epct le tante difiFe^ 
reati fpeaie che fé ne ritrarano > iAteftdeado d» 
pacare di qyrlle .ftioiabfli vitalità che da molti 
vengono iadifferentemei) te' tohbprefa facto* il: no» 
lh£'di garofani 9 cbfamando e£B v'iok le jl^iccole 
Tiotci^ delle quali parlerdr più a baffo ; ma fic* 
come^armf che gli Autori del Dizionario »dclhi 
(|!rnfca col nome di garofano abbiano intefa 
procifamente quella viola clje ha V odore deh 
garofano ; ond' ^ che con la fcorta della loro 
autorità alla general voce di viola tutte T altre 
fpezie ho creduto poter ficuramente collocare 
Taììte »fono le «varietà de* loro colori» 5 che im- 
.poliìbUa mi f] rende il: poterle delcrìvtre uth 

van- 
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#««do(&»C deik;-bi»f)€he candide 9 delle lattate* 
«iteiie biaoipiie macchiate di roffo, dette fcritte » 
d-eiì' locérpaMC 9 delie: totCt chiare ^ e fcsre i 
delle morelle * ^elle. fNiiporine > dcUe rofinc 1 
dellis leoAatt» delle rancmte » . dtUe paonatse 9 
etcv EA oltìrc la diTerfità de*colofL, iò^nitt fono 
McqUi i nomi f che d«* fioriSr. le^itiigoiio dtti « 
vut^uHS gran di effi arbitrar)) dipendenti 
dalla f^Hltafia dt'dilettaDti : evvi pifls^lSleihpio il 
Duca d Anjou j il Duca di Candala , il gran 
Ce fare 5 il grande Aleffandro 9 il gran Ciro, che 
è quella viola d' un rofTb fanguigno fopra un 
bianco laue , ia rofa d' Olandai > <d .^l^r^ > che 
per brevità tralafcio. 

Non fi devono mettere le viole in piana ter* 
ra , ma bensì ne' vafi ) i quali Hano d' nnagran** 
d«a2a proporzionata a queAo fiore • La terra 9 
ch4S comanemente Si ricerca fottile ^ graffa , e 
Don ingraffata , regolafi fecondo ia fpesie delie 
viole) poiché, le porporine» Ìerofle> le picchete 
tate richiedono una .terra- eempofla'' d' un terzo 
di rabbia nera ) la quale ii tro?a nelle palndi 9^ 
. e in fiva a^rùfcelii; un altro terso metà concio 
di cavallo » e metà di vacca , tutti due fpenti 5 
con fuma ti > e ridotti a terriccio ^ e vn fefto di 
terra dolce, e fugofa , il tutto unito infieme « e 
vagliato nell'atto di farne ufo.* le incarnate vo- 
gliono una lerra comporta , metà concio di ca- 
vallo fpento 5 e bene infracidato 9 ridotto a ler- 
ricio 3 e metà fabbia nrra^ o della terra folleva» 
la delie talpe . Quefta pianta fi moltiplica con 
margotti 5 che fi fanno v:erfo l'autunno , quan* 
do i primi iìoffi fono finiti, formando un'incifio- 
ne nel rampollo .fino aUa metà dei nodo , piì^ 
accollo che £ pud al piede del violo « e piej^an* 
do il margotto fotcp. tettai vi fi .ferma con iina 
forcella di legno 9 (enaa %ccarlcr ^alla pianta 
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finché non ha barbicato, e allora fi taglia con 
le cefoje vicino al fuo ramo , e a livello dell' 
incisone fatta, trapiantandolo in un vafo a par- 
te. Si moltiplica ancora mediante i talli fenza 
radica , i quali laccati dal ceppo vecchio , (i 
piantano comunemente nell'autunno , non ef* 
fendo ncceffario, anzi dannofo il torcere la par- 
te inferiore del taiJo che và fotto terra, bacan- 
do folo l'offendere un poco la fcorza con l'un- 
ghia; ne è bene il ponerci grano, orzo , o lo- 
glio, come praticano alcuni, perché quelli grani 
non iafciano barbicare il tallo, e nello fradicar- 
li, nati che iìano , fmovono il terreno condan- 
no notabile del violo. Tanto quefti, che i mar. 
gotti, in principio vogliono effer tenuti per ua 
mcfe circa all'ombra, inaffiandoli fpclTo, e quin- 
di fi pongono in luoghi caldi , e folivi, come ri- 
cercano tutti ì violi; ma fìccome il troppo Sole 
gli faria nocivo, così il levante è la più favo- 
revole cfpofizione, all'entrar della primavera fi 
trapiantano , e quando non piova, s'innaffiano 
ogni giorno con acqua di fiume fe fi ha il como- 
do d'averla i in difetto prenda/ì di pozzo , ma 
iìata prima al fole, e molto conferifce alla lod. 
ro bellezza l'acqua, ove fia llemperata della co- 
lombina, eia lavatura delie carni , innaffiando- 
li la fera, fopratutto ne' gran caldi, e fenza ba- 
gnare per quanto fi può le foglie . AlV entrar 
dall'inverno fi ripongono i vafi per ripararli dal 
rigorjdclla Magione, e fi mettono difpofti a gui- 
fa d' anfiteaciro, acciocché abbiano l'aria ugual- 
mente. Al pi^incipio della Luna di marzo, fe it 
tempo è bellò , fi cavano fuori , difendendoli 
da'primi calori del Sole, e dalle prime pioggie , 
con^offcrvare ancora di porli difcolli dalle mu- 
raglie, affinchè l'aria giri ugualmente attorno il 
loro gambo, c cosi gettino talli da tutte le par- 
ti , 
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fi botami iMregiMicano «Ite Mtezzaié^ 
^tndpile 9 così fi cavano quelli che vengono 
«ccofto al piede ) e lungo il gambo 9 lafciando 
folo c(udÌo di cima 9 il quale fe è di qualità grof. 
fa 9 e di natura da crepare , fi lega con filo pri. 
ma che sfiorifca, e poi con la puntade^colteHo 
tagliafi la huccia di fopra in varj luoghi, perchè 
aliargandofi in quelle otfefe aprirà un beliiilìmo 
£ore . Non fi lafcia a ciafcuna pianta che un 
fiore o due 9 perché vengano grodì 9 e belli 9 c 
contrihuifce alla kica beUe&ia il hnptc di bue 
<pofto in iÌDiM^ (lei vafo, e copefio^^^i terra che 
la radic* nO|^ io cac«i|i4^dFMiiti i pnmi éon , ^* 
tana fS ano: xx>pk>fan||iM f e k 'k ^&/èo kM||i 
i fiori fiipKli punita fi oNMb «l^fcm^K 

« PDflpitÉt^ <j ||| fi^ « dMI* 

fiandoli anni II J^^i^ii^ 

- Sarà più clie {ufficiente il già dtli^. fia q^L^ 
mentre per la gran copta, che fi^trdvìi ^t! %«ifSH 
piante > non credo ilayt chi noi^ (Appi^ coJti- 
varle . 

Vi fono le piccole viole , alcune delle qual? 
feempie 9 ed altre doppie, e quefte fi conofcono 
^alla boccia groffa 9 e fchiacciata . Si moltiplicano 
da talli come le altre , e fi Ceminano rade nel 
tnefe di mtrto» fopra un letto di terriccio di con- 
cio f poito in vafi i Q caffette, pfr poterle difen* 
dtfre dal freddo ; poi fi poiono. frtkpiasMrc 
contorni de*pafterrì, 

yiOLE-MAMMOLB. vioimaikiinola 4 
«li fokr fibrppftiieis o «»firto# ewbpoflardi cin- 
zie foglie > d* M ùAof Biotto grato ; trite « 
cef pugit ) é fi «oliitilica per imio Ài- fiMi e 
Qs^ccate \ quelle perà ch$ (i colli vti^o i>c^' ghtdfr^ 
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Ili fono violerhammolc doppie , e ógni tre anrti 
fi trapiantano. Godono ne' luoghi onibrofi, me- 
dioGfcmente foleggiati . c voglioao una terra, 
<buona 1 e forte, innaffiandole di tanto in tanto» 
e tenendole pulite dalle cattive erbe. 1 
J jj'adofirano t £orì.dc^lt {mmfie in medkroi 9I 
è fe ne fa uno fi roppo- ottimo per temperar la 
bile , iopratnttcì la nera ; madcim il calol' delle y 
febbri, rimedia alla toife» ^ purga dolcemente; 
li feme j| purgane,. fa^ri|cu.tco.cigaardo a*fefu< 

• .a'calcoii;^.ie ne dà da ii»a.;A'itoiìaia fiào a.trc% 

VlSCHip. Speaìe:dt.piaBCa f la quale riene 
aceftl fopra. certi aJbéri-v cfaeia de' granelli gro^ 
il' come 'pifeUri tMmtenenH tinaibftanxa glathui^ 
ià) delia qmfe «fé né fa la pania; il migliore é 
quello che natce fopra Je quercìe. De?on fi tener 
jìetti gli alberi da qucfta pianta , quando non" fi 
▼oglia andar dierro alF utile della pania 9 fepza 
.confiderare che danneggia l'albero.' 

VISCJOLO. Spezie di ciliegio , il di cui le- 
gno per effer duro , e fonoro À'adopra per fare 
de' clavicimbali , e altri (Irumenti muricaii \ la 
foa fcorza h lifcrat & bianchiccia ; ri frutto , che 
non é molto ih'mato, s'adopra per dare il colou 
Jie alla. rata^A . Queii' albo^ì^e/erve di falvatico 
per bmeftaryijjliipra le altre qualità di ciliegi i 
^ma tiUit' ti/fTOyiBiirftirn pìuttofto" a f^nafcto i 
che ì 111 I huilHnfMTf CTnmtÒ -n^. Aìs. 

ìMpÌÌP^^ e i addokifcooa.'iSl 

g«e V fono ttcHt nelle malattie detcecfello » neU' 
'•popleiìa, e paraHfia^ fe ne farv^' acqua a 'biK 
gnomaria 9 e fe ne levano gli (piriti 9 i quali bal^ 
'^o quefta virtù, in più alto grado. 

VITE . La coltivazione delie viti confifie 
nella fceita delle fpezie adattate alla qualità 
• del terreno 5 nel modo , e tempo dr piantarle % 

• potailc^.lay Olirle > concimarle , pi»paginarle f 

\.t in* 
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lnncf?nrlc, facciderle, palarle , legarle > c fimili, 
delie quali cofe parrebbe inutile il trattarne , 
poiché ftante la gran quantità, che fé ne ritrova, 
fuppor fi dovrebbe cial'buno della loro coltura 
pienamente informato ; ma ficcome fpefTo addi- 
viene, che quanto più le cofe fono comuni, tan- 
f:o maggiormente fi trafcurano, così credo bene 
li parlarne a lungo, perchè giudico quafì nccef*- 
fario per il proprio vantaggio, checiafcun padror 
fie, fenza effere obbligato a fidarfi de' fuoi ope» 
raj 5 ne abbia da fe (le fio una fufficiente cogni» 
zione . 

La terra leggiera j fottile , afciutta , fartofa , 
e che non abbia del falmaftro, o maT odore co* 
municabile a' vini, in paefe caldo, é la miglio^ 
re per le viti , le quali vi provano benillìmo , 
noti già per la quantità , ma per la qualità del 
vino molto odorofo , fpiritofo , e «fi durata; do* 
vecchè nelle terre denfe, o vogliamo dire argil-? 
[ofe 5 e forti , che ^'aprono eccefll va mente peri* 
afciutto, non vi allignano , perche oltre ai non 
poter le barbe allungarfi nella durezza di quel 
|:erreno , il caior del Sole nelT cftate penetrando 
per quelle aperture fin% alle radici, le profciuga 
talmente, che addormentatafi , per dir così , la 
loro attività , non attraggono dalla terra jil ne- 
ceffario nutrimento. Prima di piantare una vigna 
giova a render più leggiero un terreno graffo, e 
forte, il feminarvi del grano, o altre biade j le 
quali attraggano molto fugo , Nelle terre roffe 
difficilmente s'attacano le viti , ma allorché vr 
fono, fanno nn ottimo vino-* trifto é il terreno 
pantanofo, che non fcola, quando non fi cavi 
con foffe l'acqua; e cattivo ^ccra V quello di 
fua natura frigido. Le colie, o collinette roton-, 
de al di fopra , percl# il Sole le domini in ogni 
farte, e perchè Tacqpa facilmente fc<?!i , cfTea^ 
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fto 4Ìie^à fn abbondinsa dann«fà alla Vite» (è 

f§§ò negli anni piovofi il rino hon ricfce tosi 
«ono ) fono il Tito più vantaggiofò per ìt vi- 
gne > ma non fémpi-e la fjtpazionc dél«paefe oP* 
Herifce un tal cotnodo^ and' è cht fìamo obbli- 
gati a piantarne nelle pianbre ancora. Nelle co- 
Se poco elevate , ed efpofte a' tenti imoderatl i 
4iktat(ce1^ono oblì^quamente ) t non perpetidi colar* 
mcMi t raggi folariy j^roducono It viti nh vino 
di corpo. 9 fpiriiùfb ^ t di dui^ato ; nelle collìni 
èft>pAé «ramobUnà i ^BBhdo tton Iriao In loci- 
ghi d* ecciéffiiro froddò » fatino pìh ora » tbe à 
messo ^iorflOy M' U tIho di queft'nliftne» quan^k 
tonqiie in «ritior jfiantilà» ^^epò migliore, pol^ 
thk r «te H ÉMloraM pérfemmèAlé , benchi^ 
l'efperiemii ci Al Vedere the alcuni terreni ef- 
pofti al n^nb ed al ^evante producono vifliapìù 
iperfetti d'ialtfì fituati al mezzodì ; dal che fe 
ne pQÒ inferire che Terpofizione al mezzodì non 
é la fola caufa^ che dia ai vino la fna bontà ^ 
ina plutcofto la grana della terra bene appropriarti 
ta alle diteffe fpelie di vitigni. Airefpofìzionèi 
ed alla qualità del terreno anir ù deve 1* aria i 
che £a carica di Tali vtgj^attìì ) ì quali rifcal- 
dati da* raggi 4lei S^a facciilno fehnentare li 



timi nM ficonne Mfeolo ^ il motpre dell'aria^ 
cofì con viene offerrare che il reéio il più con- 
tfario fll^ lÉiga^ ^ifaello del «otd-OTtft» p^rcbd 
cTeodo ^JÌ^W^^^ fMdtcei^iaceiéi'gAift^ 
èkii e^ÉpipilPIjiKfe) e <)1» àltòétnaìQf il riin« 
«ó it fMl^pi^^ob ^ qu«Uo M 1101^ , il iftiilir 
aJlonemPPiitbbie , le pioggie , le brine , kk 
gfsindinry e le lempefle , cofe tutte nocire 9 e 
aioftali alk vigne. Da quefli prìncipi nelffulta» 
che tanto verfo oriente, duanto nelle le^re leg- 
gicre , non molto graffe , Tli poco colepo , e io 
fueik che tdiìt eflate s* afdagano /acUniente i 
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pià^nrarvi qualità d'uve delicate, e umide, che 
ven^no danneggiate dalla nebbia, e dalla rugia- 
da , come farebbero mofcadellc , dolcipappole , 
claretti toffi di Francia , trebbiani di Spagna 5 
uve greche, ed altre, che fanno i grappoli:, fer- 
rati, con granelli di gufcio gentile ; dovecché 
verfo occidente, e nelle terre molto graffe, umi- 
de , e foftanzicfe fi pongano quelle afciutte i 
fodc, C di gufcio duro ^ le quali non folo refi- 
nono , ma ricevono ancora giovamento dalle 
rugiade , e dalle nebbie . S* ofTervi inoltre di 
plantare ne* luoghi <l'ana, e clima caldo quelle 
qualità d' uve fode , e dure che maturano più 
diffìcilmente, e tardi , come fono la lacrima di 
Napoli, il rafaone, la malaga bianca, e roffa i 
ì claretti di Francia, ilvajano, il zeppollnoim* 
periale, o fia uva tedefca ec., e quelle che ma« 
turano predo come il raverufìo dolce, il colore, 
la canajola, la mofcadella bianca , il tribbiano 
Fiorentino, il pignolo, e fimili , ne' fiti d' aria 
fredda , efpofli a ponente 9 e tramontana , con 
aver però fempre in tutti i fopradetti cafì il do- 
vuto riguardo alla qualità del fuolo. 

Scavate le fo/Te ( delle quali ho parlato alle 
parole foffey e vi^nc ) j, con la dovuta oiTefva- 
zione di gettare la terra della fu perii eie , o mi- 
gliore, da una parte feparatamente da quella di 
lotto non addomefticata , e inferiore j vi fi fac- 
ciano in fondo le fue fogne con tre faffi , uf»o 
in mezzo mefTo per ritto , e gli altri due uno 



mezzo , di modo che fra quedo e ciafcuno di 
quelli vi refti un fufficiente vuoto per dovepof- 
fano fcorrere le acque , e sboccare negli acqui- 
docci, eifendo quelle fogne afiai migliori dciral- 
trc fatte a ca (fetta con due falfi mcifi ritti , dif<^ 
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colti un palmo uno dall'altro , e con un faff» 
pofatOYi fopra per piano, poiché fc per qualche 
accidente viene a chiuderfi la fogna , non ha più 
l'acqua il libero paflTaggio, dove nelle prime fé 
fi ferra il vuoto da una parte 5 vi re (la Tempre 
aperto quello della parte oppofta : quindi portivi 
de'fafci dì ftipa in abbondanza, o altre frafche 
verdi 9 prima di piantarvi i magliuoli, fi lafeino 
per qualche tempo le fofle cost fcopcrte, e<l ef- 
pofte al caliio<^ e al ghiaccio 9 affinché da elB 
concocca kr .ferra .divenga, più craccabik 9 e ae- 
f aiftt nna maggiore attività . • ■ , 

La qualÌcàxddX!uv.e che H ricercano ptr qiu^'^ 
l^itiqne coIdviM^iofie da farfi dipendono.» * cornea 
bo «tetto ^ ICspra 9 dal terrena 9* e dal clima ^. 
.on4*b cbe. skanofoiofo quali iìàno It {Aà adat-« 
tACè aqiiei fiaolo. incidi £ devond piantarfe'9 con» 
▼iene antiftpatamence penfare alia fcelta de^mav 
gliuoli ) contraflegnando quelle viti , dalle qoialt 
ù vogliono fiaccare 5 in tempo che abbiano le. 
loro uve, e ciò fi faccia con differenti fegni fc-. 
condo le diverfe qualità d' uve , prendendone i. 
dovuti ricordi 5 acciochè nel uccider poi i mapji- 
uoli fi pofl'ano con facilità airortire, né*confon-v 
dere una fpezie ccn 1 altra. Per magliuoli fi de- 
vono fcegliere di xjucicapi» che hanno fatto uva 
Tanno antecedentej^^^ i migliori fono qii^lli dL 
mediocre groirézza, conodchi gfoflfi , rilevati, e 
£pc(fi 9 eflfi^iMhi querti pieni d* attività 9 mentre 
^yii.molto^gron] > ch^ hanno gli occhi piccolif. 
e^1l>ncani uno dell* éltr^ » e che quali da ^ogDti 
occhia ù*k ^b^tico^ «n fcrmennilf fono ftofcii 
TUotiy e ilificili fi barbicare 9 e quelli mc^oarot-.. 
cili 9 e minaci mancano di iditf ImcnJtcu pi ban% 
no forza da fare bidona .riofdta . tppe ' ttcre 
pronte 9 leggiere , folcili , e afciutte , efpoftc al caK 
de» alla m^cà di novembre, e nclk terre poco 
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attWcj forti, umide 5 e gralTe, efpofle alla tra- 
inontana alla metà di dicembre dopo il mezzo 
giorno 5 nel crefcer della Luna fi debbono (lac- 
care i magliuoli dalle viti, procurando che ab- 
biano dalla parte di fotto , del legno di due an- 
ni , che così la pianta farà più predo il fuo 
frutto; e ficcome ogni poco d'afciutlorc , o dì 
troppa umidità gì' illanguidifce, egli fà perdere 
la loro attività » così bifogna penfare al più fi- 
euro modo di confervarlì fino al tempo, che de- 
vono piantarfi , acciochè non refìino in conto al- 
cuno pregiudicati . Una delle migliori forme dì 
confermarli è quella di fcavare fuf£cientemente 
a fondo una foffd in luogo dì terra fottile , leg- 
giera, e afciulta , efpofta prr quanto fi può al 
mezzodì , fognandola bene con falTi , e ponen- 
dovi fopra della fìipa minuta, affinchè non pofw 
fano {lagnarvi le acque , ma fubitamentc andar- 
fcne, e quindi mettervi un fuolo dì terra genti- 
le, fopra del quale fi diftendono i magliuf)Ìi con- 
tratfegnati per riconofcerne le diverfe qualità , 
legati leggiermente a piccoli fafcetli , mentre fé- 
foffero groffi , quelli di mezzo potrebbero patir 
talmente rafciuttore da perdere la loro attivi- 
tà , e o non attaccarfi , o fare getti piccoli , e 
languidi, dopo di che fi rìcuoprono , riempiendo 
la foffa dì terra leggiera , e fottile ; fi polTono 
mettere ancora in cantina diilefi fui terreno a 
fafcettì come fopra , e ricoperti di rena molle i 
oppure diftefi nell'acqua tanto a fondo che non 
pofTano rifentir danno dal caldo, o dal ghiac- 
cio. Se fi do veffero tr^fportare da lontano , av- 
vertafi dì fafciarli bene con fieno , panni lani » 
o ftoje , c di farli ogni giorno gettare fopra ì 
tafci tant' acqua che tutti i magliuoli ne tedino 
bagnati , ufando ogni diligenza tanto nel traf- 
portarlì , che nel fottcrraxli di] non farli lacera- 
Tom, IL V zio- 
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2Ìone alcuna ) o guadarli gli occhi, poiché quii* 
iib^ 'irebbe, un pregiudicare notabìlmeiitc alla 
t^Jtb pj^fetta vegeeiEitione. ^ 
'' Di primavera fi piaotitio iMaglisoli felanM- 
vi^ cpleitaziooe è in paefe molto foggettò tlla. 
1^lkmontana% e al freddo ) di qualunque natura 
tta|11 térreno; doftechè ne'paefi non molto fneé- 
'ft , né totalmente eTpofti alla traniontanat e di 
/erreao leggiero j fottile, edafcMtbdeiroaopiailf 
hkrù pafTata Ja-^mecà di novettrbfCf feguitaado 
tìs fi bifognò io jpoTta » cutt6 1* inverno e Te i| 
terreno è forte, % fottopoitò aA' umidità fifian<>* 
tmo di marzo, e d' aprile j fempre però quando 
la terra non è troppo bagnata , e in giornate 
temperate, e belle • Sparfo un fuolo della mr- 
glior terra all'altezza d' un palmo fopra Ja fti- 
pa, che ho detto porfì nelle forTc, e difToticrrati, 
i magliuoli, dopo averli rinnovato il taglio dal- 
la parte dì fotte con reciderne un poco , i* ttti- 
braicino per due palmi alqieno confierco vacci* 
nO) o pecorino ilemperato neir acqua 9 -li -coli 
'fhbrattati ù piantino nel Ine/^o delle fotte f Ce- 
<iindoli nella fuddtcta terra ben diritti» e nper- 
péndicolo» fenta fiiegaril^^ o corcairU In ftmdo v 
com^ da molti MliiiMie'^^ li pr ^a » e nUn.4i» 
flinza di doe oflertwdA 
èhc' nelle a^^Melere , fottili, e fbtr«poa« ad 
e0er portJi^'^'nair acque, refttno a fondo cir* 
€a quattro ^almi , e nelle tere graffe, umide, e 
fbHi , o ne* piani non foggetii ad effer abbaflTa* 
ti dall'acque, tre palmi in'circai Nel riempir ie 
foffc ù ponga attorno i magliuoli , per T altezza 
di quafi due palmi*, tutta la terra miglioi'e, mef* 
colata con concime fpiritofo, e bene fmaltitoj^ 
fenza pigiarla, uè calpeffarla , e giunti aunpaU 
mo fotto Torlo delle ìbffe, lafcioo posi aper» 
tfr ad (i fiAifca^i hei^fiile, Inidi^iando aU>n4 
: . """" • ^ -'"■^lio 
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fio venturo allorché fi devono fcalzare^ c gover- 
nare i magliuoli , come dirò in apprefTo . Nel 
cafo poi che alcuni non s'attaccalfero j 1* anno 
ruffegu^nte fatta con la vanga una buca fino al-^ 
la Hipa, vi fi ripiantino con le diligenze già det- 
te di fopra» Venuta che fia una pioggia dopo 
piantati i magliuoli , la quale abbia riunita , e 
abbalTata la terra, il fpuntino in modo che re* 
(li* fuori di terra un folo occhio , facendo il ti- 
glio difcodo più che fia poffibile dall'occhio, che 
fi lafcia, cioè a dire appunto fotto alT altro che 
(leve levarfi ^ e cafo che non piovefTe , e comin- 
cia/Tero a entrare in azione , il fpuntino non o* 
/lante prima che comincino a muovere • Non 
devo tralafciare d' avvertire che nei piantare le 
viri nelle coltivazioni , fi pongano in un* ifteffo 
terreno diverfe fpezie d'uve, adattate però Tem- 
pre alla qualità dei fuolo , e che facciano fra 
di loro buona. lega, nè fi piatltino alla rinfufa y 
ma bensì ciafcuna qualità da fe feparatamente 
dair altra in una o più foffe unite infieme , ^ 
così fenza confonderle fi feguiti per tutta la 
coltivazione ; da ciò ne feguirà che ficcome noa 
tutti i vitami producono ugualmente ogn* anno» 
fra le diverfe fpezie alcuna fe ne ritroverà che 
con un ragione voi prodotto fupplirà alla fcar- 
fezza d'un' altra , e così non avremo il dlfpia- 
cere di veder le noftre vigne mancanti di frut- 
to , come accadercbbe qualche anno fe compo- 
flc foflfero d' un foi vitame • inoltre i vini fatti 
i'uve colte andantemente a cafo fenza regolar 
a dofe di ciafcuna qualità , è un accidente che 
iefcano dì perfezione, poiché un' anno che ua 
itame abbia fruttato fcarfamente , o che le uve 
^ano poco , o molto mature , varia fubito da 
n anno ali* altro la qualità del vino ; dovec- 
hà ciafcuna qualità farà piantata da per fe 
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y^iu l'nneme » nel coglìeie Tu ve potranno farli 
CQtì facilità gli afTortimcnti , c eoo minor pcr- 
4lixnen(o di tempo riefcìrà lo fceglier quelle ma« 
ture, e perfette , e fenza imbarazzo fi propor- 
zionerà la quantità che di ciafcuna forca fi xU 
cerca per fare un' ottimo vino . Finalmente per 
tre- anni non fi pianti y o feinini cofa alcuna 
nelle fo^fe» menne quefto pregiudicherebbe noa 
poco a pìccoli magliuoli ; e ne' mefi d'agofta^ 
e fetcisnibfe dopoi piantate fcgli fpnuova ) e s«p» 
pi tutu 1$ terra air intorno » con f veliere tuttq 
l*erl>e> e vedendo che avef$ero faece pià fortite 
4nir occhio lafciacolo» fi levine tnue t alla ri* 
Cttta deUa nigliofe» per non lafciàre andar dif- 
peifo il fugo nutritivo $ bensì che agtfca letto ia 
qneAa » che formar óttt il fuAo della vice • 
' Piantati 4 magliuoli ' moltiflì mi praticano di 
lafciarli per tre anni fenza u farvi diligenza aU 
cuna 9 pa0'ato il qual tempo fcal^andoli all' in- 
torno tagliano tutte le barbe, che fi trovano vi- 
cine alla fuperficie della terra con tutto il tron^ 
co della vite , quattro dita In circa più baffo 
del fuolo 5 ciò che cbiiimaBo fu elidere , e pofcia 
governati mettono, a ciafcuna pianta un pa- 
ktto, o canna > e T anno venturo prendono il 
fernmito maeftfpu^r e Aicendolp crefcere a poco 
a poc^y/na f<M'fii>tto >il tronco della vite .^.Ma 
chiiìioil Tede il tenvpó » e il nutrimento che in 
'^i^Ra. guifa inutilmente fi conAima nelle harbe» 
il ne' fermati, per t primi tre wpi ì ^ aver 
' danqae . piante robnfio » e coglierne .i||j|^gp|ta; 
infitte il frutta » giunti verfo/ la fine M^l^inc 
mefa di novembre -dopo piantati r jqdpaoli ^ ij 
ranghi andantemente la terra delleflWe) e Ccal- 
aati air intorno tutti i fuHi un frode circa a 
fondo 3 fi levino con ferri taglienti tutte le bar- 
be venuta in quel piede, di (yifiq {^^A^^to » alla 
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h'fcfva di quelle groflfei che fi trovafTcro pal- 
mo a fondo , e che folTcro' penetrate bene all' 
Ingiù nella* terra , e fi fpuntino i capi con la- 
fciarli quella quantità d'occhi, che richiede la 
forza, e robufìezza de* tìiagliuoli , rnentre a* più 
deboli fe ne lafciano due foli , e fino a cinque 
e non più a' più forti; quindi governati con due 
groffe giumelle di concime per ciafcuno, del più 
fpiritofo 5 e bene fmaltito ; mefcolato un poco 
con la terra , e pollo vicino alle barb'e, fi rtiet- 
ta a clafcun tapo una canna , o piccolo palo , 
a! quale fi fermino con leggiera legatura fatta 
fotto r ultimo occhio che fi trova ali* cftremità 
del magliuolo , acciocché vengano diritti ^ e fi- 
halmenre fi rincalzino di terra fenza pigiarla > e 
fi termini ih tale occafione di riempire le fofTe 
ehe s'erano lafciate aperte, riducendole alTiftef* 
fo livello del rimanente del terreno. Di maggio^ 
ò giugno nuovamente fi taglino tutte le fortite 
che folTero venute 5 lafciando folo la più forte y 
che naturalmente efCct dovrebbe quella fpuntata 
dall'occhio vicino alTertremità^ e quefta legata 
non molto ftretta al palo fi lafci crefcere fino 
a quattro piedi e mezzo , e allora fi tagli alla 
lunghezza dì tre piedi fe è fobufta , c fe è de* 
bole meno, olTervando nel tempo fiefifo di leva- 
te tutte le fortite venute al di fotto per Tlful^, 
acciocché tutto il nutrimento operi nel folo capo 
principale: un mefe dgpo fi tornino un* altra vol- 
ta a rivedere, e trovando che fiano fpuntatide* 
nuovi capi ^ come fuole accadere, in particolare 
dagli occhi verfo l'edremità, fi taglino fubito > 
con lafciarli però un'occhio fano , e libero > di- 
lìante dal taglio. 

Ne* fuffeguenti mefi dì novembre , e dicembre, 
che h quanto a dire il fecondo anno dopo pian- 
tati i magliuolij fi potino per la feconda volta , 
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cìral iQe pi'i^di» p|iTao4olo da tutti f nodi» efca* 




fità; e ne* mài di febbrajo» em^mo i! leimi 
C^n iegatitra diritto al Tuo palo 9 acciocché il fa* 
gp vegetante avendo così tutta ia facilità dicif'^ 
i^jar^ renda il.fufto gagliardo > eft>rte, non tra^ 
lajfii^ndo an(^ra difmoverli la terra all' intorno» 
e recidere tutte le barbe fuperfìciali . Giunti alla 
fine di maggio , o al princìpio di giugno 5 rilevi- 
no tutti i -nuovi capi feni' uva , tolto di quello 
venuto dall' ultimo occhio vicino itali* eftremità > 
il quale fi leghi diritto al palo 9 e gli altri con 
l'ilVf (ì fpuntino a due occhi al di fopra ^e\, 
loro; grappoli y iafcìando folo intatto U capo. Àe^ 
^ìqatp per il frutto dell'anno avvenire» e ^^efla 
crefctutp fijiù lungbe»j&a di quattfo ìfi «cinque pio-^ 
dì 9 . 4 $§à^ \p&Q, ricucendolo lapgo dipa trepioiv 
di , xpt): ceperlo fempre opbltgato diritto al palo» 
%\(,v<^rtendo che U taglio» il quale dev^eHcr fatta/ 
ajbie^o > ieili da|la pàrte oppoftf , al)' pcchio %x 
afiiic^^ venendo la vite, a gemere) jion infudict 
l'occhio. Circa un me fé dopo fi fpuntino tutti l 
nuovi piccoli capi, chiamati femminelle, nella 
forma appunto cbe^ i)p ,dfi.Ho di fppra^ payU 
d?! primo anno. 

Ai priocipio ) (> 4|(ia metà del mefe di novem« 
brc del-terÉo ant^:)) fi potino, tagliando al capa 
a.irefatovper. il flutto foli due o tr^ pcchi ali* e- 
f»n febbraio ormarlo fcrgiato ildettq 
^%S9:^ P^'o con legarlo un occhio .^ jii^fi^foptSgj^ 
ìj^fi^^Kur2L del fullp, fi pieghp il ^rimansinKXei^ 
la OTot^ airiogi<^ ^ gnif^ dj^rc^ j^fp.ixjft 
?W> \ UMJw? W > ,P palQ 1 rte fi fili . pofto 
in vicinanta. Venuti 1 ooefi dimaggl^|fe>gittgnQ> 
VufiDp k. mcdefi»^ diligenze, che io-i 
veru.praticaxqH ^«on^o^ linno , che dalla fobn^ 
ftìgWf d^I|e ptan^ ^ e ^àU' an^ci^ato ^e abbonj^ 
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(tante Frutto riccmorcef|iq|io . quanto i^ntaggbf;»; 
ik J» fin ilcfcrka sianiera H coldmre le. 
luiove yidp 

Dafi# airer.iMurUtQ iti modo dipuintare) cal-^ . 
levile i Qiagliaoli» prina di pafiCire a* lavori da.| 
tei ;all^' Ttci già graodi ; penfo di brevemente, 
«accennate In qaai forosa fi moItipHcnino dà pian* 
te sbarbate, e come s'iiineftino » .e fi propaggi- 
nino. Le piante sbarbate altro non fono che fu?- 
ih* giovani allevati per due o tre anni io un pian- 
tonaio, i quali fi fpiantano in novembre, ponen-^" 
doli f ubi to nelle coltivazioni , e quefto ad ogr 
getto d*avcr viti che predo principino a frutta- 
re. In Francia? e particolarmente intorno Pari- 
gi, ufano rifornire, e anche piantare le vigne con 
margotti, ì quali fono i migliori tralci della vi- 
te pa^iS^atcrav^rfo d'un piccolo pauieie po(lo 
in tenta » df«iro^ del quale abbalTaiido il tralcio 
vi fanno entrare tre. o quattri, pollkt di legno 
datranno.precfdente , e lo ricuoprono di tfrra : 
geuale ebe ha 1^ b4rbe» fiaccano al mefe dino« 
vembre il traleio da^ ceppo, della vite ; e pianr 
tano il margotto con, il paniere dove ^U fadi bi* 
fogno, Qyefta maniera di pianar vW.la p«rfe- 
rifcono a qual unque' altra i p>cchb la p^nta. .a^la 
fine di due anni produ<;e l'uva^ . , .\v -t^t. 

A fquarcio s'innefta la vite allotrcbé ceffa 9t 
far uva, e getta .Qon oftante tralci vigorofi , c 
forti, o che per Iffcre di cattiva qualità fi vuol 
cangiare in una migliore fpezie . A tale effetto 
fcelgonfi da quei vitigni) che fi brama d' avere , i 
miglioTi tralci,, fertiUj tondi, ben nudriti , con 
buoni occhi, vtcifi^^'Mi^o all'altro, e recifi òzU 
la 'vijte a conferfam in.looj9 ficefco » e avanti 
di fofj(i|(ene.ii t^ligono due giorni, in molle. Giùn- 
ta la lÌMi<|ÌMi|raa o doii^ .^i^i ^rs^tl che 
le' vici mnófaiiot che éil vefoeavpo ^^ins^fi^r- 
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le, porti i tralci in molle, fi tàgli' ad effi infónde 
da due parti la fcorza legne'fa (ino alla midolla^ 
per la lunghezza di dodici linee 9 in modo che 
alTottigliando nelT cl^remità » termini a guifa di 
bietta 9 e quefto fì faccia nell'atto d* inneftarlì y 
tenendoli continuamente nell'acqua 9 poiché è be- • 
ne che fìano cagliati di frefco . Quindi fi fcaiza 
il ceppo della vite» e foUei^atò un poco faoridi 
feìfra> fi fcegiie a fette o otto pollici di profon^ 
dità iifi loogo della radtta ti p[ù unito » e'qiijff} 
fégaca 'a craverfo irà doe liodì » H fcàda con m 
colcello) procorante che -lo i^tìafdo giuogaibla 
alla hingfiem del cagliò' facto nel .tralcio del 
nefto) cibè a dire «hie dicir^tfliftrfe» e fabitò vi 
s' introdotra, il nefto , con ftrvf ^una fortekgacu* 
ra con delfa fcorza di legno bianco, o con del- 
la feconda fcorza di tiglio , e approfondata nel 
terreno la barba 9 fi ricuopra uninimente ad una 
parte del tralcio innevato con terra fofficc , la* 
fciandone efcir fuori folo un mezzo prede con 
due occhi 9 e quando il nefio ha buttato, fi ta* 
gl.'ano tutti i getti che avelfefo prodotto ie vec« 
chic barbe. 

L'oggetto per il quale fi propagginano ie ▼iti 
( yedf VÌLOfÀQGììXAJìLE ) è di rimettare j pe> 
dalii»re mancano l'o fono di cattiva razza » a 
per qtiafdfia nlbthro srl deboli^ e languidi d^ Moa 
poterli ^mi^fiafe , « qUefto fi «ella tmm le^ 
l^^iilime dalla di mfmahté Alia 
#iHFÌi i^icedlbre 9 e nelle ceri«' fmi ^ tifiriée > c 
PTà^fe 4ajita^^tkle(à di febbfajo a tate» mm mt ^ ^ 
Q^Ichè' tétdpà avamifi , maflìme nelle tfritP' cre- 
derle, e forti, fi fcava una fo/fa larga tre piedi , 
jWietfando tanto a fondo finché fi trovi la Fa- 
^i}a .9' allorché fi tratta di coltivazioni vecchie 9 
e '^vf^ftà! rivrfta e rimefavi fopra nuova ftipa , e 
. ^^pn ÌTuoIo di tprra fce Ita 9 iiicfcolaia con f^ab^ 

\ 
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bio benff fmaltlto, vi fi difendono fópra i capì 
dcile viti in modo, che 'rcfìicìo due pieili a fon- 
do, e ritte con diligenza le punte ali* insù, fen- 
za farli lacerazione , o danno alcuno , oflervan- 
do che i capi reftino fuori di terra difcoftì uno 
dall' altro due piedi , fi riempiano le fofl"e , e fi 
taglino fìnalm*ente i detti capi, lafciandoli un fo- 
lo occhio al di fopra del terreno. Tutti i lavo- 
ri , e tutte !e diligenze accennate' per i magliuo- 
li dopo piantati , devono praticarfi anche alle 
propaggini, onde ftimo fuperfluo di qui ripeterle. 
Cafo poi che la fofTa jcr le propaggini veniffc 
in luogo ove non foffe la fogna fotterranea per 

10 fcolo delle acque , non {i tralafci di farvela 
jicl modo defcritto per le foffe de* magliuoli , e 
fc non foffe polTibile in conto alcuno , fi ripari 
almeno in qualche parte al danno che le arre- 
cano le acque, approfondando zffai più lafofl'a, 
e mettendovi in fondo maggior quantità difalfi, 
e di fìipa. 

Ma palTando ora alle viti già 'grandi , e par- 
lando in primo luogo del tempo ^ e modo di po- 
tarle, dirò che il migliore, e più vantaggiofo tem- 
po p«r la potatura delle viti h fubito dopo colta 
l'uva , e caduti i pampani , fecondo il giuRiffi- 
ino fentimento di M. de la Quintinie ^ poichfe po- 
tandole in quel tempo, fcnza iafciare a' capi da 
frutto né pure un occhio più del bifogno , per 
non doverli ritagliare quando fi piegano, e lega- 
no , con lafciarvi però un dito di legno fopra 
l* ultimo occhio air eftremità del tralcio , ne 
fiegue che in fette, o otto giorni quefto dito di 
legno fi profciuga , e fi confolida talmente, che 

11 freddo non può recargli danno ; oltre di che 
nella primavera non lacrimeranno, e confcguen- 
temeijte non diffipando la loro virtù, avremo più 
copiofe raccolte j mentre quanto alle viti deboli, 

ac- 



àcqvttiif^aio vigóre i e quanto alk laglferflc 
.gjj^traktìo lafciare iB^nuÉfgjor Bttinero , e fiòr. 

JUmii.ifffm ottii. ptoéwreM'mve in pi& abboadRiiF 

VlWfopraggtiiogA, r iàvmio « ^rincipialicb iat Je^i 
^are jtQCCi:*i ftrmeotiliidlMdi , einntiU^ voìimìì' 
fii per il baffa ttonoo -ideila *^tce9 e per tl froK 
to fi lafclno I migliori 9 e più robufti capi , per 
la quantità) e ^ lunghezza de'quali convie-. 
ne f egola ^fi .fecondo il vigor della pianta t pro- 
curando per quanto è pgfljbiie di prendere i ca- 
pi più vicini alla vecchia toadatura > acciocché 
le viti non s* alzino molto ^ ma fi mantengano 
air altezza di treoquattro palmi air incirca > che 
è la pià gìuAsLi t la più conveniente per le viti 
che Tono in cogline ^ tenute baffe » e noto guida*, 
le fopra iiegli alberi. Non voglio quiicatefciaio 
pèt affeiévazione (lata fattn r per avece nnst 
raccolta copiofa d*ave giova più il Ijfcii^ll linbr 
nmP %a4ntitA!4i 'capl ^lo 9 e ^ééftl'pw 
luoghi pmtdk^ ^nù groifi '9 fH^iéfdt»^ 
«he; Wcifiirlt «corti ^ e in: m aggiot* nimeto Cbr 
£b! ia «ite foCcf trgppi6; fcorfo alta 1 vii fi ^ lafci" 
iflil po|arla Un folo baluardo gagliardo, e fitua^^f 
to in luogo proprio , ad una' ragionevole altezza 
da poterfeoe fcrinire per rinnovar la pianta l'an- 
no venturo quando 'fì taglierà tutta la patte, che 
refta al d\ fopra di quefto fermento , chiamato 
razzuojo , e ftgoncello. Nel cafo dunque di do- 
ver lafdare un razzuolo, quefto fi poti alla lun- 
ghezza di due o tre occhi, e fi lafcino i capida 
frutto la minor numero v c più corti dà anello 
cb^ St non vi fofTe il razzpAlo^ » afincbi?É nu- . 
UMMItft 4bi»ia. fuficieote forza da effiftre nel 
|M«mW> ò fiègottcello^^ e tet^erla^aftante*' 
^irtr^. Wgbi^^ftt* . Alla £eft poi di lii^pnaia > o al 
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pnnciplp ài fcbbrajo fj rivedano 1 pali y mutan* 
doJi ove faccia di bifogno 9 con porli un poco 
difcofti dalle viti , c da quella parte che fi de- 
vono piegare i capi, acciocché vi s'adattino con 
più naturalezza, fenza cfler fottopofìi aftorccr- 
fì , o rf>mperri , c nel tempo ifteffo fi fermino al 
palo 5 facendo una legatura non molto ferrata a 
baffo nel vecchio pedale, e un'altra al capo da 
frutto non più di due occhi al 4»' ^^pra della 
tondatura, e prefa^l' eftremità del capo fi pie* 
ghi a bfiffo, tanto che relH -forzato vicino alla 
prima legatura, e s'obblighi a rimanere in quefta 
fìato , legando la detta eftreniità ad una canna, 
o paio pollo in vicinanza . Nel potare le viti 
arboree, sì per la quantità, che per la lunghez- 
za de' capi s'abbia confiderazione alla forza del- 
la pianta, ne fiafi giammai troppo abbondanti 
in lafciar capì. Quelli nuovi d* un anno, rimon- 
dati, e recifi ad una giufta lunghezza fi faccia- 
no pendere all' ingiù da* rami dell' albero*, óltre 
di che vi fi lafcino de' tralci raccorciati, ì quali 
caccino altri capi per Tanno avvenire, e in ciò 
s* avverta che qualche maliziofo contadino nel 
doverfi partire da una polfeffionc , in vece di 
potar corti queftì capi, non gli lafci lunghi , e 
come gli altri pendenti dall'albero, per l'ingor- 
digia d'avere una copiofa raccolta d* uva , poi- 
ché oltre a non produrre i capi per l'anno fuf- 
fegucnte, è incredibile iJ danno che arrecano al-, 
le viti, rendonJole in avvenire più fierili , e di' 
minor durata. S'ofTervi di non far la legatura 
nel luogo medcfimo ove s'è fciolta, e 1' ultima 
legatura non fia nel legno nuovo più di due 
/)cchi innanzi. Finalmente s' adoprino nel pota- 
re ferri ben taglienti, e tanto la potatura quan- 
to la legatura delle viti fi faccia dopo diflìpata 
la brina della mattina , in giornate temperate > 

c dol- 
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t tii<Ìft%«oà troppo; afctutte ^^ igt aioln» fMi< 
d<^i|f in «silfo dì* momieaaa • ' ' 
•fthl|re1tvatl frfflisflè ftftorao ti fiMe èieile vi* 
tif li trimo, roc<nÉki' Il fenti'meiito del celebre 
M. dà Méimely *fo(^i'(ò dopo potaceavanti TInTer* 
'fio 9 zappando nfiiruitàmente la terra alla lar^ 
ghezza dì due piedi per parte lungo ì filari i 
€on levare diligentemente tutti gli fterpi che vi 
ù trovaffe^ il fecondo ne' mefì di maggio 9 e 
giugno, e fuorr del tempo <àel fiore , e Tultidfio 
Analmente quando*!' uva è formata , e che è 
^ocof^ agreflO) e deve maturare, olTervando sì 
la qaeili tempi, coflie in qualunque altro di non 
entrar mai nelle tigne ilopo la pioggia, nbdo*^ 
fO il^ ghiaccio > nentrcf nulla v' di qoedo pià * 
cafiace a far ingialiir- 4a vtee* Nel primo lavo^ 
M s* emmonta la terra fra dne filari , di ma* 
«iem che i pieéi delle viti tretaodofi fcopertl $ 
fodkno pifr fadhMnte venir k barbe ^rifcaldUU 
abil^Sole» e qoefio fi' ft nel mefe di marso; agi * 
SBCondo fi rirolla la terra > . e fi fa tadere •! 
piede della vite , difponendo toà. 'il fugo nn* 
trrtiro a portarvilì piò abbondif>tenienCe \ e nel 
terzo fi rincalzano i pedali 9 affinchè con più 
prontezza matirrioo l'uve^ Con quefti lavori fi 
liberano le viti dall* erbe cattive che le tolgo* 
no tJ nutrimento, fi rende il terreno foUevato» 4 
e fciolto, più capace dì ricevere l'influenze ce^- 
, lefti ^^meno foggetto all' afciuttore , e al caldo, 
e ^"0siiàono k viti ipit attive alla produzione 
4eltftiyfcC0\ principiando dal fecondo lavoro a 
levale tutti r baftardi , che venati feilerd verfo 
terriit fi igniti per tutto loglio ogni ?^1M che 
ie ne vedono ira^rtre ^ con cavare wti i fer* 
Olenti tentili f alio * lifervn d* uno bf^ fituato ^ 
nel cofo però chela Wce fi ibie traf^ aUnt^s 
e che di qaefto voiefliòio fiervifonie 4i raxanokf. 
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Si taglino inoltre i capi fenz'uva, e fi fpunti- 
no quelli con 1* uva due o tre occhi fopra l 
grappoli > quando però degli uni , e degli altri 
fervir non ci voleflìmo per ufo di niagliuo- 
Ji. Con ripetere di tanto In tanto queft' opera, 
zione tergafi pulita la vite, e fi coftringa tutto 
il nutrimento a operare in benefizio dell'uve. 

Il già efpofto fin qui mi fembra fufficìente per 
prendere una benché ridretta idea delle opera- 
zioni necelTarie farfi in una cotanto interelTante 
parte delT agricoltura 9 qual e la coltivazione 
delle viti; ond è che dopo aver parlato del con- 
cime, terminerò con riportare varj accidenti a' 
quali fono le viti fottopofte . 

Nel mefe di novembre fi devono concimare le 
viti, purché l'autunno nun fia ftato piovofo » 
perchè allora fi difFcrifce a febbrajo, e ficcome 
la vite richiede del calore, certa cofa é, che il 
concio più adattato é quello che ha molto fuo- 
co, come per efempio loilerco di piccione, ma 
per non rìtrovarfene in tanta quantità come di 
quello delle dalie, perciò viene fcarfamente a- 
doperato. 11 letame di vacca, e di bue è buono 
per le terre magre, e leggiere , quello di caval- 
lo, di montone, di piccioni , di polli , ^ adat- 
tato per le terre forti, umide, e pefanti, e queU 
lo di pecora bene fpento giova aUe viti che in- 
giallifcono. I grafpi d'uva tenuti per ui)* anno 
a macerare iu una foffa, efparfi nella vigna han* 
no la proprietà di farla rinverdire. E* da avver- 
tirà però nel concimar le viti, che il letame non , 
tocchi le barbe perchè brucia il corpo della vi. 
te, e perchè il concime per fe fte/To, altera no- 
tabilmente la qualità del vino . Il migliore in- 
graffo che ufar fi potrebbe per non comunicare 
all'uva alcun fapore , nh alcuna cattiva quali- 
tà 5 e che produce il fno effetto i! primo anno 1 

e per 



% per^/dt o fétte ktinì fa avere un' onefta ab(>(Mì-« 
dami d'uve, farebbe qaellj che hanno ritrova- 
tD9 e che nf^no gli abitanti di M^y^^f .* quèflomon 
è altro che V un^^'e de* piedi di dietro eie* moi^to* 
ai) chiamate du iit^hutes y Ir qi^ali i macel* 
4MiÌ4x£ano la diligenaa. di levare > e vendere a 
ttn pr^iso difcrito; C9$ì quando propagginano , 
mtcéfio> au baomi '«UfiaM 4m qatftf ,«Qgbi# 
fopra ciafcnna piopa^Aè. 
' Vir^ ioBO &8timente gii Bcddenti é^ ^naH 
iroiriMi><fo|gecte le^viti t « 4R;^ar uèa pam 
tFc «"^è^ 'fli ««l'Voìv fi f!iiòripar«:d5CQi|).epertitiii« 
.pio HriUicci^qntinhr 41 IcfnoOi btMtta» pct^ 
diè allora- ft fi ('coopte ^t^Sttler ia' la ifatugiie]^» 
ì0*lMiMÌav|t niio^o-kralcfo cfa'è creCciut^ dopo 
potàturà» ii sghiaccio un poco forte alia ptima* 
vera , che fa perire molti pedal» fe avanti la 
terra era molle la grandine , che eflendo mi- 
nata dfffecca Tiiva che ne vien percofCa , e le 
£à prender l'agro > ma fe b groffa , e che venga 
cón vento, fpoglia la vite del fuo frutto , de' 
pampant) e de' tralci. Gli accidenti poi a* quali 
può t^ovarfì qualche rimedb > fono; la troppo 
grand' eifufiofie dell' umoft^» la qui^e proviene da 
ligr' eccedi vo nuériméném ìr^ ài naodochè la vite 
non prodnce'^e^dd'^io I tt rimedio è di ta-i* 
gHarta Cotà0mà9 ^> ri jH lA d mi pollice' Mcofto* al 

dr^jiS^ti B^^ ael fngo «mciciro 

" "piei^ 'Ie^i^o "véffo la prima veraf , else à còno- 
Hàl^feccwiri delle- foglie; a quedo male fi'i^ 
para con far delle incffiom alle barbe groffe > e* 
0 «enervi della morchia d'olio; Tetì/ìa, la quale 
viene per mancanza di nutrimento , e fccca la 
vite ; fi deve in qucfto cafo rafchiare /a parte 
fecca, e coprire Toffefa con della cenere di fer- 
«i^liti meicol^ita con aceto: ia goaiMai la ^ua* 
- . > le 
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ìt viene da uno fnervamento di fugo che fi tra- 
vafaj e non ha forza di falire» e circolare ; il 
rimedio è di tagliare il ramo ofTefo £no al cep- 
po. Ai danno de* bruci che rodono Je foglfe fi 
ripara con lo fchiacciarli , e a quello delle for- 
micele che rodono le barbe, con cercare il for- 
micolajo ) e diftruggei-ie fpargendovi del fuoco • 
Per le lumache ed altri animali 9 fi fennni iti 
diverfi luoghi delia vigna una difcreta quan^tà 
di fave, che attirati da quelle piante vi fi am* 
niafTeranno fopra, e allora con fvcllere le pian- 
te delie fave, potrannofi facilmente ammazzare. 

I pampani delle vite fono aftringenti, ado- 
prano contro i flulTi del ventre, la diCfenteria , 
e remoroggie: applicati alla tefla $ o a' piedi 
moderano il dolor del capo. L'umore che get- 
ta la vite alla primavera quando geme, è buono 
contro la pietra renella f e {lillaco negli occhi 
guarifce il rolfore in quefta parte , c rifchiara 
Ja vifia. 

VITELLO. Parto della vacca, il quale non 
abbia palfaio Tanno. V^di VACCA» 

Dopo che i vitelli fono nati » fi fanno pop» 
pare trenta , o quaranta giorni volendoli ven- 
dere a' macellari, tna fe fi vogliono alcvare, dc- 
Tono farfi allattare per due o tremefi. Per di- 
fendere i vitellini dagr inietti, acquali fono fot- 
topoi^i, pel qua! tormento non ìngraifano, fi fa 
un' uivguento di graffo di porco flrutto , con del. 
mercurio impailato infieme, e dificfo fopra un 
panno bianco, che s* attortiglia, e fe gli mette 
intorno al collo. Un buon nudrimento per tfli 
fono le vecce (late in molle fino a divenir gon* 
£e ) ma fi mettono cìafcuna volta che fe gli 
danno « 

Si chiama vitello di latte, quello il quale non 
ha per anco mangiato fieno • Volendo ale- 

va- 
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^ìkH fiW^ ^'0tUi > V dette' vifcile per fime. utf* 
£^ t coirrìene efeiiuiare fis.iì fai pafliiraf e ftrai> 
flue a fuficteese per.iio4riAi;'foogliere tpiù ro 
bufti per evere iie*luiri da lavoro» e qectU nati 
dal tìftèfe di marso fino al mefe di giugno ibiia 
i più forti. Dopo fpoppati fc gli deve' dare del 
miglior fieno» menarli a pafcere Te fiate tutta 
la giornata > e ferrarli la notte in dalle fepa- 
raxe» L'inverno fi devono tenere le ftalle ben 
calde } e di tanto in tanto darli , oltre Io (Irame » 
-della cedrangola, e del trifoglio . Di due anni 
cabrarli, lafctandovene due, o tre de' più forti 
per rimpiazzare i tori, fceglieodo per queil* qpe* 
razione un tempo dolce. 

yiV hJO • LvtogQ ùvt fi allentino le pumce 
4lftfor piccole Iprtma di pòrie dove devono rima* 
ficrfi. redi PIAnTOKAJO j r'i SEMBMZAJO. 

MUNIVO' Alberò infinitamente utile periloiok 
io 6lk>) ebe.fi ricava dal, fno friutoi 9 mociTa 
per cut merita l*actenaione de' piò, dtligenci a» 

Per parlare, delle dicerie naniere di inoltiplir 

care gli ulivi , comincierò das^Luòvofi 9 t q\iali 
l^ono éfcrefcenze tubcrofe che (ì formano alle 
loro radiche , e che fi pongono nel vivajo , o 
(ìa uovolaja a pullulare e crcfcere avanti di 
trafportarli nelle coltivazioni . Si fcclgano dun- 
que uliri gro(C , gagliardi, e di buona razza > 
fra* quali gfinfrantoi, o corregiuoli fono prefe- 
ribili; perché buttano molti rami) producono 
maggior quantità, e più groffe ulive, dalle ^ua- 
Ufi ricava più olio, e afl'ai migliore degli. altr/, 
olm di che ufandolile iieceirarie diligenzeifrut- 
9^ffO j|na/i ogn*anno. In occaliqne dì lavoure 
attorno al piede di qnefte piante > o di govep» 
oarle » prima che entrino in azione i fi fcalaino 
tanto a fendo Spc^i^ ^iiingafi a vedete T origine 

delle 
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delle grofle barbe, c con accetta brn tagliente, • 
o con fcarpcllo fi ftacchino fole due o tre di 
quelle fcabrofità , o fiano uovoli per pianta > 
che il ritrovano nella parte più alta della cep- 
pala, difcoUi uno dair altro 5 ufando ogni pol- 
iibilc diligenza per non sbucciarli, e fare al le- 
gname della ccppaja meno piaga che fia poflìbi- 
ie. Qj-iindi ripuliti bene da tutte le fcheggiatu- 
re , dovendo indugiare a piantarli nella uovolaja > 
fi mettano diftefi uno accanto all' altro in luo- 
go, di terra leggiera , e fottile, coprendoli in mo- 
do, che non fentano nè il ghiaccio, nè rafciut- 
tore , e giunti al tempo di porli nelT uovola}a, 
che 'e dal principio di dicembre fino a tutto 
marzo 5 dopo aver vangato il terreno a due pun- 
tate a fondo , e che non fi a troppo bagnato » 
fi ca*lrino, e imbrattati di fterco temperato nelT 
4cqua, fi piantino nella uovoIa)a ofiavivajo al- 
ia diftan^a uno dall' altra di quattro in cinque 
palmi per ogni verfo , dando a ciafcuno un mez- 
XP ftajo di fofianziofo , e bene fmalrito conci- 
ine, ricoprendoli con tre o quattro dita di terra 
leggiera, e fottiie. Allorché avranno germoglia- 
to , e che i getti faranno crefciutì a fcgno da 
diftinguere \ buoni da' cattivi , fi taglino fubito 
con temperino tutti fra le due terre , lafciando- 
ne uno folo per uovolo , il più vegeto , e mi- 
gliore, fermandolo diritto ad una canna , e dt 
tanto in tanto fi pulifca il vivajo dall' erbe, far- 
chiando il terreno , fcnza però fmovere quello 
accodo le piccole piante per non danneggiarle ,* 
e fe nel calore dell' efiate patifiTero per il fecco- 
re , s'adacquino ogni qualvolta che fe ne veda 
il bifoguo. Giunti al primo niefe di novembre 
dopo piantati, fi vanghi lutto il vivajo, ma at- 
torno gli uovoli fi fmuova folamente , e fi fcu- 
fli Ja terra , goverpandoli con fugofo concime ^ 
Tomo II. X il 
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•il qiiaie iiricoopra con la terra fleffa 9 tagliai^ 
ilo tutti i' nuovj getti che fi trov^aifero fra le 
due terre, e tutti i rametti troppo groffi venuti 
fopra il fufto, che fi va allevando , con lafciar- 
\vi puramente quei piccaci ramicelH , che rlcfaìa- 
maaa> e contrrbuifcono alla circolazione del Tq- 
go c quefta diligenza di tener pulito il fudo 
da tutti quei rametti capaci di toglierli il nutrì* 
meltto > j*u£ ancora per il corfo dciranno fuf- 
feguedCe9 comiociando a comporre la pianta don 
la fcelta di diieTami benncuad, ne'qualiiìprcH 
Cttfi^^M'égoIare equilibra tangente 11 fmtrìneiitòf 
Caccorcia^ do fecondo il bifognoquel ramo, cht 
Yraato fo fife più gagliardo»} c lafdando tal qu* 
Ica piii debaie. / 
* Uo! altra maniera di moltiplicar gli «liW bAvièl- 
lii.da*nu9i' fegati 9 1 quali è aectdariO'CheKoo 
' 4iÌMiltta raasa , groifi almeno quanta M-maÀI* 
co di vanga 9 giovani 9 robu (li , con buceia grof* 
fa, Jifcia, e fugofa 5 acciocché nell'entrare fa 
azione, con maggior forza operi in loro la fa- 
coltà vegetante. Quefti fi feghino alla lùngher- 
za d'un palmo 9 vicino a qualche occhio, di do» 
ve più facilmente fortiranno le barbe , e cqn 
coltello tagliente s' appareggi ii taglio tanto dì 
fntto che di fopra » e fe ne levi quella lanugi- 
ne che lafcia la fega , coprendo le fegacure àfiL 
ambe ie parti con meftura da innett per difciH 
darli dalla foverchia umidità. Il luogo, che fi 
fceglie per vivajo tanto di quefti rami» cke de* 
g;li uovoli der'efler distia dalla tramoDtaoa» e 
coqipo di terra £uia % attiFa » fottik 9 e 
ga«Hà» fiiatandcda a fendo più di dae pMI» con 
nie0terW fotao molta fiipa che la mantenga foffi* 
ce 9 cofa che fi renderà facile a farfi, fe&ava- 
ta una foffa; e Pipata, fe necomincierà un* ala- 
lia accat^o<> jrjempicQdo U pri^ con la terra 
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di quefla, e cosi feguitando di foffa In fofifa re. 
licrà diveltato, e (lipato tutto il vivajo . 1 
mi fegati i e impeciati, come ho detto di fopra , 
dopo averli imbrattati del folito concime sfatto 
nciracqua, fi piantano ne* meli di novembre j 
e dicembre, ponendoli ritti per il loro verfo na* 
turale in buche fonde poco più d* un palmo , e 
di(^anti ciàfcuna due palmi, rincalzandoli di ter- 
ra mefcolata con concio fenza niente pigiarla ; 
indi fi coprano per 1* altezza di tre o quattra 
dita di terra leggiera, fottile, e renofa , accioc. 
ché più facilmente pofTano fortire i germogli i 
Le medefime dih'genze che ho detto doverfi ^pra- 
ticare per gli uovoli dopo piantati, fenza ch*io 
Je ripeta, s* ufino tutte anche con quefte piante , 
che in tre o quattro anni le vedremo giunte in 
grado da poterle trafportare nelle coltivazioni « 
Ma ficcome quefti ulivi venuti da rami fono di 
fua natura difficoltofi in gettar barbe, e pofti 
nelle coltivazioni facilmente fi feccano , perché 
é quafi impolfibile trafportarli dal vivajo con 
tutto il fuo pane di terra fenza che fi fcompa-^ 
ginino , e non pacifcano , così per aCficurarci 
che tatti s'attacchino francamente con buon e* 
flto, s* indugi a levarli quando hanno fei o fet- 
te anni, e allora fe gli tagli il fuflo all'altezza 
di quattro in cinque piedi, e fi cavino con tut- 
te le barbe (laccate affatto dalla terra, irafpor- 
tandoli nelle coltivazioni fenza tiihore alcuno. 

Si moltiplicano ancora gli ulivi col feme , o 
vogliamo dire co* noccioli d'ulive, [ quali devo- 
no fceglierfi graniti, fodi , perfetti, da ulive ben 
mature, e cavata loro la polpa fi Ceininano di 
marzo in terreno fa no , leggiero , fottile , efpofto 
al mezzo giorno, e ben lavorato, e governato, 
oflTervando nell'ellate^ d' innaffiarli due volte la 
fsìttimana, acciocché non pàtifcano l'afciuttore, 
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r di tenerli nciriil verno coperti con floje mcffe 
in modo che dalla parte di mezzo giorno reftw 
fio alte, e dall'altra tocchino terra, e cosi go^ 
dano il Sole , e fìano al tempo fleflb riparati 
dal freddo . Alia fine di novembre comincieran- 
Tìo a nafcere, onde non fi lafci di cunodireqae* 
(le tenere pianticelle, e di ripulire contiQuamen* 
te dall'erbe il Ì€inenza}o , che m due anai éU 
verranno tanto gro0i da poterfl trapiantare ne( 
rivado, in cui devono innéflarfì , Il luogo, dafar-t 
TI il vivajo per gli ulivaftrellì nati da*iiocdoii\ 
dev*efler fatto per la qualità quanto |ier la po- 
litura ^g^iìe a quello, ^he bo detta ricescarfi 
per i.rasii fegati. Nel carart gli ulivaftielK dnl 
femeniai* per porli nel ?ivajo , affine di* non 
rendere infruttuofe le noftre fatiche , e vana 
ogni fperanza, e fapendofì che gli ulivi innefta- 
li fopra ulivafìrellì di feme, per fe (leffi buoni» 
e ben coltivati, riefcono migliori , e più fecon-^ 
di di quelli venuti da uovoli , e da rami , f\ 
fcelgano grofTì almeno come il dito auriculare > 
robufti, di buccia lifcia , verde, e fugofa , con 
buoni getti venuti in quell'anno, con piccola 
ceppaja, e barbe groife, e non tutte capillari, 
' Sìé aoiQiufiìte , annerite^ o languide. Prima dun- 
' l'que di piantarli nel viirajo fe gli tagli il fudo 
alla lunghezza d'un palmo, comprefa la barbi* 
caya» vicino a4 Pn occhio rilevato» ^ pieno » 
da cui pofTano fortirne b^ont getti » 'fi taglino 
tutte le barbe minute che aveflero gettato a plè 
del fuilo a fior di i eiii ilfitino tutte V 
altre, cavanflo folo quelle. rotte > lacerate» • 
y .patite, e quindi imbrattate con concio ftempe* 
rato nell'acqua , fi piantino nelle buche già 
concimate, tanto a fondo, che l'ertremità refti 
fcoperta per due dita, rincalzandoli di terra leg- 
giera j e .^ueft'opcrajiione ^Icvc farp in tempo 
' . che 
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bhe U terra non fia troppo bagnac» s e dalfai 
Metà Hi fiovembse fino a tutto marzo , Tempre 
ptré più prefto ehe fia poffibile . Verfo la fine 
di maggio f o al principio dì giugno nello zap- 
fMTt% te jfatgm iairetbé ti viva)o > s'allonta*» 
hi un poco la terra dal piede dtgH uliFaftrelil % 
e fi taglino tutti i anovì getti f laf<fciàfi4o foto 
Il più vigorob, ' e Qieglio fituato > ceneodold 
(Cbnlinuaiflence pilN^ . da tutte te fotoite^ che gli 
ireniflero per il ftifto airalteiza d'un palmo d» 
terra , e da ogh* altro getto che pregiudicar po"» 
teifé ai di lui accrefcimento 5 non tralafciando 
di zappare più volle la terra nel corfo di tutta 
feftate, e dell'autunno, finché giunto il mefe 
di novembre fi zappi nuovamente il terreno i 
fcalzatodoli all' intorno , e recife le barbe capil- 
lari venute a fior di terra , fi governino con 
fofianziofo concime, e fi i-icuoprano . Venu^glt 
ultimi giórni del tbefe d* aprile .fuflegueole^ o i 
primi di maggio» tmì dt^U'óre più calde dei 
mezzodì , in gfornate Mh piòvofe , né dì gran 
trenta 3* iuneftiiro gli ulivafirelli a boccinolo »»o 
fia cannello 9 0 aatelletto , vicino a tetra V tafc^ 
mente» che trapiàileati (fòt nelle bolciraaioni ri* 
manga rinnéftafkm scoperta dal terreno » che 
coil Al cafo di doverli tagliare, perché fifófle* 
hliMcativ trovandofi Tinnefiatura fotto terrai 
rimetteranno Ail domeftico. Gli anelletti fi fcel- 
gano da marze d*ulivì dbmeftici , venute l'an- 
no antecedente dà rame robufie, e che abbiano 
gli octhi vegeti j e rilevati , Vicini l'uno all'al- 
tro, Offervàndo di non prendere gli anelletti dal 
fondo della marza, ove gli òcchi fono talmen- 
te mcfchini , ché hoh fanno mai buona riufcp» 
ta. Trovata la mai'zetta domefiica, fe glifiac 
chi con diligènza Ja^.baccfa principiando daji^ 
$fiia I indi tagliata catta airiiicorno fra un òc* 

X 3 chio * 



p6 17 L I. 

chio e l'altro per cavarne folo gli anellctti già 
iUccatt9 ^ confronti Te fìa nella gro(rezza 
l|t al ifudo falvatico da iafiedar/ìf confìdcranda 
^ la fnAU«|(4 <iev*e(rere un pocipt più fottiU 
a moliiro» che gli anelletti nei cavarli feaifre 
i* allargano. Facto quafio»^ prima di cavare gli 
aneUeiti daila tnarzetta » acciocché non te gli 
prorchighi queir umidità 9 cho é al didentro del- 
la biAxia» U qoaiie atufribuVcc molto airat^ 
taccarfi y fi tagli il fuAo faJvaticQt^iiel luogocho 
il TQole iniieflnifCt e divifa fa lungo in m 
fi quattro luoghi la buccii t'allenti dal fudo » 
cavando allora dalla niar^a domenica con dili< 
genza P anelletto perche non crepi , fi metta 
fubito fopra il fudo falvatico 5 fpingcndolo ^ 
baffo finché combagi efattanicnte col detto fu- 
flo , in modo però che fe T ulivaflrello è Aor- 
to, rocchio migliore redi al di fopra della pie- 
gatura . Dopo inneftati fi vifìtìno continuamen- 
te f e qualunque volta fi vedano for|i|fe d«* gei* 
Qioglt per il fudo faiv^ico^ (j levino (uiAt» % 
a^ine d'obbligare il nutrimento ad agire cm 
tutta fa firn forza n el Inocchio .dell' inne fio , fa^ 
cèndiiti. Cpuotare folle^tamente nu robutto get- 
to',: il qu4U frcifciuta al4'jii|^Ma d*uD paltuafi 
liberi da mui gH ^Xtti set|i*,d^ venuti ftfOero 
dairtiiedb «echio i. tagliaudc^t^n il temperì^ 
HO ) e tofi^ cbe fopra di qnédo fol^ cheli con- 
ferva compari (Tero de' raiuetti capaci di troppo 
ingroffare 5 e toglierli il nutrimento , o di ren- 
der confusone, fi *taglinQ fcnza timore d'infa- 
iHdir le giovani piante , o di recarle danno col 
ferro , lafciandovi puramente quei pìccoli rami- 
celli venuti per il doffo del fu Ilo, fecondo il 
buoB ordine della natura, e che richiamano il 
uutrinaento, e facilitano la circolazione . In prin- 
cipio '?i.ii U04 piccoU cdMai.aila q«v 
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le n legbifio gefttiloience tanto per guidarli 4ir 
ricci) e ìng^oifando vi fi ponga un piccolo pa- 
letto» Jafciandoli (lare nei vìvajo fino al terz' 
anno dopo innevati 9 che diverranno in quello 
^tempo gro(Ii , e robuili talmente da {>oterU 
irafportare nelle coltivazioni. 

Pacando ora al modo » e tempo di cavare dal 
vivajo gli ulivi venuti da uovoli , da rami fe- 
gati , o da noccioli) dirò primieramente che trar* 
tandofì di doverli porre in terre leggiere 9 afciut« 
ce 9 ed in paefe non molto freddo 9 il veto tem- 
fp k dalla metà di jK^vembre fino alla metà di 
decembre, e nelle tcric umide) e forti dal prin- 
cipio di mvzo a tiitto aprìley fcegliendo i più 
IfobuRl V e vegeti», ii hu&Sn lifcia» Verde» moK 
to fugofa > con bttooe » e gagliarde fortìcè v> 
i^i^e in queir asso 9 perraadendofi che è fwpret 
inéglioi il tralafciar di fait qualunque coltt- 
vaaioue 9 che porvi ulivi miTerabìli 9 e . lan* 
guidi 9 i quali 9 clfendo quafi impoifibilc che 
* divengano grofG) e fruttiferi 9 rendono inutili le 
fpefe, e vana ogni noUra fperanza . Quanto aJ- 
ia maniera di fpianrarliyfi levi la terra della 
fuper ficie 9 e poi fi fcavi all'intorno dell'ulivo 9 
ma talmente difcofto che vi relli attaccato il 
fuo pane 9 e fi vada a fondo più. di quello non 
penetrano le bari>e e fafciato il pane di paglia 9' 
o fieno, fi leghi (Iretcani^te eoa falci g pofcia 

fmoffo, e fe^fy»<ft4tipiligPÌ^> vi ^ faccia palTar 
re di fotta un paiii|qr|j|.^I quale^t acchiuda tut- 
to il pane.#«doc<^faif Mn.AtlÌMP r J^g^n- 
do le quattri ppnf A, d^tihttQ pa^k^Tal i^^Q deg- 
l'uliva. F«i;^^4,fWga ^ tto^ córWla.«.e><i 
fcbiaixa d' uomo fi^r^Q^ti eoa dtlj^ensa ai I^o^ 
go deUa coJtiva9ioBe9*a4iP<v4t>do^iii^n iola snal 
portafb j ma. aiicjbeiKl prenderlò fopra . leip^Het 
e i»el pofaflo, di ioi^ f elaterio 9 p^^h^ la Wf^ 
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nón fi Racchi àstllt btrbe • Primà di parlare dèi 
modo di piantare i detti ulivi «noterò qui alcu- 
M cofe riguardanti k oolcif azioni » e che per mag. 
tgior brevità accennerò puramente di paiTaggio. 
. X. Le fofTe , o foroicile fi factiaiio fonde 
4|aàerro ^iedi 9 e larghe «alTaì più ^ fcataftdolè 
un* Anno prima di piancam gii ftJivi» «afiine 
fe fono in terre forti $ che ritengano r«mfdieir> 
con iafciarle cosi aperte > acciocché coneotta f 
e tritolata la terra dal icaldo , e dal gbiaccid 
divenga attivaf e pronta^ e quando fòf^mool^ 
biigati a far la piantata fitbito fcavate y vi fi 
bracino almeno dentro de* faftelli di legna. 

z. Si fognino, e fi ftipino le fofife con le ré- 
gole già dette alla pal'ola , Vite^ parlando dcllé 
foffe per i magliuoli ; e in diver/ì looghi della 
coltivazione fi facciano per lo lungo 5 e per 
il traverfo, fecondo la neceffità^ i fuoi acquidoc- 
ci di faffi murati a fecco 9 > quali fervano per 
ricevere ^ e dare sfogo all'acque canto fuperfi^ 
ciaH che fotterranee » facendovi tfbipccaffe ie fo^ 
gne delle foffe. 

3. SiB fi tratta di fare un' uliveto , H difiail- 
n da «uà follia ali* akr« fia da* fedici fino a' 
vttfti piedi fecondo la qnalttA del terrenc^ylkieil- 
tre effendo vigorofO) e graffo # fi fani^ piA di- 
ieo^e di .^oellti che fe' foife magro , e di poco' 
corpo 'yC ad' un* ugual' didanza delle foffe -fi 
pongano gK' ulivi difcodi uno dall' altro > e fi 
diftrfbui Teano in quincuncem. 

4. Ne' filari d'ulivi, frutti, e 'viti 5 ciafcun 
ulivo fia dinante dall' alrro , o da qualunque 
frutto circa quaranta piedi , e le viti del filare 
fiano difcoOe circa quattro piedi , pòcendofi pian* 
tare tutto un filare d* ulivi , e viti, e un altr<^ 
di vici) e frutti) oppure andantemente un* uli- 
vo» e un^tttto conile fue fili ^ «vvei:ieado> die . 
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-gli uVurl y à i frutti facciano fra di loro fime* 
«tria, perché oltre IHitilo appaghino ancora V oc* 
chio con una piace?oIe comparfa. 

5. In più luoghi della coltivazione fi 'faccia- 
no i fuoi ritegni con muretti a fecco^ c queOi 
più f o meno difcof^i uno dall'altro fecondo il 
maggiore, o minor declivio étì terreno > affine 
di rendere il fuolo più piano che fìa poflìbile 9 
e foftenerlo contro 1* impeto dell'acque precipi* 
tofe d^lle pioggie, che lo trafporterebbero via« 
Vedi Coltivazionìf 4 

Ma fuppongo che fiafi bbu'intefa, e ben*efes 
guita la coltivazione 9 e che fi /iano fognate , e 
flipate le foiTe con tutte le neceffarie diligenze 5 
onde fi piantino pure francamente nella feguen« 
te maniera gli ulivi già cavati dal viva/o ) a(n« 
turahdoci che faranno per fare uh' ottima ^ anzi 
che bvona riufcita. Sopra la ftipa didefa nelle 
foffe fi ponga una bnona quantità di terra 
leggiera^ e attiva 9 mefcolata con più d* un cor- 
bello di concime 9 allargandola in modo cho 
formi una buca 9 in mezzo della quale (ì metta 
1' ulivo con tutto il fuo pane j Toltandolo ap- 
punto come flava nel vivajo, cioè la parte che 
colà guardava tramontana 9 la guardi ancora 
jiella coltivazione > e fi procuri inoltre che non 
tqììì al fondo più d*un piede nelle terre fot ti! i ^ 
e afciutie, e un piede e un terzo nelle forti,'© 
atte a ritenere l'umidità , confìderato i'avval* 
lamento che h per fare a motivo della ftipa , c 
della terra follevata , e foffice . Sciolta quind» 
la fafciatura , e legatura , e addirizzato il fu- 
(lo, s' accodi al pane la detta terra mefcolata 
con concio , fenza pigiarla 9 e in modo che ne 
redi da ogni parte ben circondato, e ricoperto 
ponendovi fubito un dritto , e groffo palo Re- 
candolo da piedi in terra un palcno £qoùo dal 
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pedale per non fcompaglnare il pane 5 né offea- 
éetc le barbe, e fu in alto accodatolo all'uli- 
vo, vi fi fermi con una fola legatura fatta o 
vicino alle rame 9 o alla più grolTa rama 9 e non 
H leghino le rame tutte tnfìeme , come pratica- 
no alduii» mentre crovandofì così imprigiooifle 
non pofTonor Attndef/i , e allargar^ • 
« Gli ulivi ancora d*otto in dieci anni % chia* 
tBati piantoni, groffi air alteasa <ti cinque piedi 
come il ooUo de41a mano» vigorofi > e forti» ve» 
nuci dalle ceppale di groffe piante» ftaocati eao 
lUl^enaa ftoaa guaiftare h smedefime ceppaje 
Hèr iaMtare i« Succia de* pianeom » fi pongono 
\ addirietttra nelle fMTe delle coltlvaatoni gii pr^* 
) parate come ho detto di fopra , e ne' tempi che 
fi piantano gli ulivi cavati dal vivaio fecondo 
H qualità del fuolo , fegando prima i fu (li alti 
da terra tre piedi e mezzo , quando però fi ano 
fino a queir altezza diritti, lifci 5 e puliti 5 al- 
trimenti fi feghino dove lo permetterà la dirit- 
tura del fufto, fcmpre vicino ad un occhio ve- 
geto, e pieno, con ricoprire la fegatura di me- 
iìura da innefìi; e ripoliia la ceppaja da tutte 
k fcheggiacuro del legname > e talìate le ba^be 
fliipillari, dopo averle imbrattate del folito con* 
«■me , fi piantano' voltati air ifteffe efpoGaaoni 
nome lo erano fopra le céppaje» e in modo cbe 
non faiiao al fondo pià di òn pieck £no a un 
fiade^^ un tersa »; -confiderato 1* avvaUa^enfo 
Athpe» int la terra fnmCa di frefico « QfiM 
piaifcoai poi tfie-avetfem il fìrflo eorto» ftorto» 
e* fcabrafo ^fi fegiiino alia lunghezza* d^ un i^e* 
de poco più, e ufate loro tutte le diligenze det- 
% per gli altri , fi piantino nel modo i/lefTo , 
ricuoprendo reftrcmicà del fallo con terra leg- 
giera all'altezza dì due dita*. Non inutili fona 
9lt2 rami cha à- /egano £opra le. ted^ de' piaiy 
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toni, polche ancor qucfti ridotti alia lunghezza 
d'nn piede e un terzo, fi pongono addirittura 
nelle coltivazioni nel modo iftefTo , e con ufar- 
Ji tutte le attenzioni , come ho detto de' rami 
fegati melTi nel vivajo, olTervando di non riem- 
pir totalmente le foflTe , ma kifciarlc un palmo 
più baffc della fuperficie del terreno adjacente , 
E' però da notarfi che quefli rami producono 
bcillflìme piante ne'paefi di terra grafTa , leggie* 
ra , attiva , e d'aria temperata , ma al contra- 
rio ne' luoghi di terra forte, pigra , e di clima 
un poco freddo non fanno buoniilìraa pruova. 

PafTando ora al modo di coltivare , e alleva- 
re gli ulivi, venuto il principio di novembre do» 
po piantati nelle coltivazioni, fi fcalzino larga* 
rncntc air intorno fino alle barbe principali , e 
tagliate tutte le altre venute per il fufìQ fcaU 
zato, fi governino ciafcuno con un corbello di 
foftanziofo' concime , ricalzandoli fenza calpc- 
ilare, ne pigiare la terra Al tempo [ìcffo a 
quelle piante venute dal vivajo fi taglino tutti 
i rami troppo forti, che minacciaffcro confufio- 
ne, o togliefTero il nutrimento alle buone rame , 
e a' piantoni tanto di fufto alto chedi fufto baf- 
fo , fi lafclno due foli rami i più robufli, e mo- 
plio fituati , e quel)» fi cuftodifcano nel modo 
ficffo, che ho detto de' getti che fi rilevanjo fo- 
pra gli ulivafirelli venuti nel vivajo ; ne s' in- 
dugi a tagliare le fortite due, o tre anni dopo, 
come molti praticano , mentre l'n quefio tempo 
le rame fuperflue, e da tagliarfi attraendo inu- 
tilmente il nutrimento, ritardano raccrefcimen- 
to , e diminuifcono la robufiezza all' altre due 
rame che fi devono poi lafciare per comporre la 
pianta. Diffi lafciarfi due getti anche a' pianto- 
ni di fufto baffo , quando però fia pofilbile V 
averne uno , bench'^ debole > dalia pane oppc« 
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/fla a quello robufto , c ben (ìtuato da allevarfi 
per formarne T ulivo , a foio fine di mantenec 
^ìva quella parte di fnflo con la circolazione 
idei niitriineoto ; e fé un cai gccco foffe aochr'ef- 
robofto» e gagliardo» fi fpand . ali' altezza «U 
«irea un piede, e^pafTato il fecondo, o rerz* an- 
no fi ca^lì atfatco . Nel cafo poi 9 che òùn'wl fi 
frOvafft^9 getti opipodi al germoglio buono, 9 o 
fe]Aro4i qucfto moke Ticini » fi: iafci alloca pil- 
fimoote il ^rmoglio jaoeftro^ 11 quale, s'odcrij 
di Mnerlo^fomprtt libdrd<da catti ii rainetti tnf^ 
po groffi , .chiTfucchlar poteAco móléo tmCfiinei»* 
to , o cht Tenuti foATcro coatro il biio&-ovdine^ 
con lafciare bensì gli altri piccoli , che concribui'» 
fcono affai alla circolazione dei fugo, e all'anti- 
cipato ingroffar del fnflo . Se in tale occafionc 
di fcalzare, e governar quefte piante fé ne tro* 
valfero di quelle che non ave(fero gettato, fe le 
tagli un poco di buccia , e vedendola verde al 
di fuori, e al di dentro fana , bianca , e piena 
di fugo, fi goternino) e fi ricalzino con la me» 
defitna terra, che nella nuova (lagione faranno' 
bellfdinii getti ma fc la bucda fofle fcufa i gial* 
itccia 9 .0 bigia y Ci catino fubito , e fi cavinó 
quelli ancona :c6tf don aTer fatti getti ftilferabili 
iK cattìTo colore, danno fegno di poca, ftlote i 
iafclaiido le fofft aperte ptr piantarVene attli a 
fifiro'tefifi^. ' / • ' • 

a qnefle piante l^atéeniioiie dioeiiefpeft 
lo rttedei'le, particolaMMOte ne'nefi di noverfi* 
%rtj maggio, e giugno, mutando quando occor* 
-re la legatura del palo , con fmovere la terra > 
e tagliare tutte le Ì>arbe venute verfo la fupcN 
ficie, e tutte le nttne fuperflue , dannofcj infer- 
me, e nrorte, mantenendo fe piànte femprechia- 
re, e aperte, e non piene di confusone pe^ la 
molcìpUcttà desiami inutili» GìuaIo poi il raef^ 

di 
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Al novembre del quarto anno dopo piantati gii 
toUvi, fi fcalzino più a fondò di quello che pe« 
nerrano le barbe maeftre , ma talmente dif» 
corto dal furto che vi refti attaccato tutto il pa- 
ne di terra, e poflavì fotto della fìipa , fi dia a 
ciafcuno due corbelli di foftanziofo concime, ed 
ottimi fono i ritagli di quoio ; quindi nel rical- 
zarli fi disfaccia il pane di terra attorno alfufto, 
con tagliare fecondo il folito tutte le barbe che 
fi trovaffero fra le due terre. Una fimile fcal- 
matura, c governatura deve rinnovarfi ogni cinr 
que, o fei anni, e cafo che non fi voleflTe an^ 
dare tanto a fondo, nè porvi fotto la fìipa , fi 
faccia almeno ogni tre anni fcmpre nel mefe di 
novembre, affine di mantener le piante vigoro- 
fc, c fruttifere, offervando di porre il concio ad 
una giufìa diftanza dal fufìo , acciocché i fughi 
fciolti dall' acque delle pìoggic penetrando ncU* 
interno della terra, arrivino appunto dove fi ri- 
trovano le eftremità delle barb^, che fono quel- 
le che attraggono il nutrimento . Ogn' anno con- 
viene zappare, e ripulire gli ulivi da tutti i ra- 
mi inutili, infermi, e morti, con T avvertenza 
di tener più chiare quelle piante che fi trovano 
in terre leggiere, e di poca foftanza , che quel- 
elle fono in terreni forti , e grolTi ; nè fi la- 
fciao giammai crcfccr germogli fopra lelorocep- 
paje per farne piantoni, arrecando qiicfti molto 
pregiudizio alla pianta principale ; ©(fervando i- 
noltre di non falir fopra gli ulivi, o fia per ta^ 
glìare i rami, o fia per coglier l'ulive , quando 
fonp molli, e guazzofi , perche fi pelano . Vedi 
OLIO, ove fi parla della maniera di coglier Tuf 

Finalmente fe mai per il gran freddo fi fec- 
caJTcro gli ulivi, riconofcafi efaitamente fin do* 
ve arriva il male, ed elTendo nelle fole rar^t i 

fi fc- 
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lì ìóghino quefte fino al vivo -, ma fc paiffalTc 
ttcota, in tutto il fufto, Jo che fi diftingue dalla 
ìyuccia fiaccata dal legno con una certa staffa. 
i'elHiia tienicela al dì dentro di derca buecla> In 
tàì.twfo ù ilcafì la terra bérié a fondò iotòfkd 
èNe c60pajere fi taglino iur modo che iktìnn 
m piede fotte tetra » • purgate d rattamente' M 
tutto il iegiiafmé gnaAo, e imperfetto, prptututt^ 
ék non farvi fcte^gktare i lét ìnaHiltid ,tà 
goTeràliiOf e fi rìcaiaido «on -là meééìdflfa tecr 
rà^ che getlerdotio fortte cApacl ii pt^intti 
> ftKvì buondì, e fòbafli« 
' ViOLI^E. Malattia dèlie feiadé. r^di Biade ^ 
m- mala f ih ielle biade . i 
• VOLPOLA. Uva bianca, detta anche C/- 
fniciattoìa , che offendo matura pende ài giallo 
con alcune punteggiature fcure ; ne fà molta a 
grappoli groiTi 5 lunghi, radi, con* granella pic- 
cole, di gufcio gentile. 1 capi fono groflì , fco- 
ti, con occhi rilevati, e i pampani non molt^f 
grandi, e affai intagliati. Il vino viene d^vtf 
color giallo cbiaro, odorofi»» fplritoto , grato, 
e biiOild a bemfi folo : quell'uva mefcolaèa 
con altre ^ mallHne ne* vini bianchi ( A Watt 
ikM lega 1 MMiiAkaiidoli molto odore a * tUifà^ 
tti luogo cmià^é ifpofto ai meato giorno « con* 
poAo di tefra Aiia facile a trafimMlv P 

ttitffditàr • • • '* M 

ferro concavo , il 
quale s-ifitaOra Deiratatro per fendere in aran- 
do hi terrà; 

UVA. E' il frutto della vice da cui li «ca* 
va il vino. Vedi Vino» 

Riporterò qui la maniera che viene infognata 
per confervar Tuva molto tempo . iDidendete 
nel fondo d*una botte ben cerchiata [an lettcf 
di crnfca di grano profctugata la iomò» o della 

• cene- 
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tenere ftaccìata, e fopra pofatcvi i{grappoli del- 
l'uva appena (laccati, fenza pigiarli , né am- 
maflTarJi j ma uno accanto all' altro ; quindi met- 
rcte un altro fu ole di crufca , o di cenere 9 e 
uno d'uva 3 e così alternativamente finochc fit ■ 
piena la botte > terni inando con un letto di crufca 9 
o di cenere ^ indi turate la botte in modo che V aria 
tìpnpofTa penetrarvi, e così fi.'conferverà l'uva 
tale quale fi é porta per otto, ó dieci raefi , ean- 
che un' anno: di più volendo farli riprendere la 
Tua frefchezza , tagliate a* grappoli l'eftVcmita 
del gambo, e fatelo ftare nel vino, appunto co- 
me lì pongono i fiori nell'acqua, offervando di 
mettere l'uva bianca nel vino bianco, e larof- 
fa nel roffo , che Io fpirito del vino gli farà 
riacquiftare quello che aveva perfo della fua 
qualità . 

UVA SPINA. Arbufto fpinofo che produce 
il frutto fimile all'uva, e fi moltiplica con ra- 
mi fiaccati con un poca di barba come il rib^s 9 
ponendoli in luogo aperto , ed efpofto al Sole ) 
acciocché indurendofi prefto le prime frondi non 
vengano danneggiate dalle rnche. Ogn'anno fi 
lavora la terra zappando attorno al piede , nè 
vi fi Jafc^a crefcer erba alcuna, che toglier po- 
teCTe il nutrimento a quefla pianta , la quale va 
tenuta pulita da tutti i rami vecchi) e fecchi. 

1- . ' 
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ZAFFERANO. Filetti di color rdffo , che 
fi trovano in numero di tre dentro al fiore 
una cipolla detta Croro ^ le cui foglie fono lar- 
ghe ^ e tenere, e in mezzo al fiore v*é un fioc- 
co divlfo in tre cordoni > to filamenti di color 
roffo t c di piacevole odore , i quali fono la 
grand* ufo ne' rimedj » e fono quello che fi chia» 
Bia zafferano . Il croco richiede luogo foiatìo 9 
terra graffa, ma<^Ka> e ben la^orat^ > piantan* 
dofi le cipolle w\ vfit^ di maggio» e giugno *in 
linea diritta, alla diftansa 4i quattro dita 9 in 
))uchi profondi <fe dita , e s* innaffiano , e f| 
fat^chiano ne* gran caldi Alla fine del pritoo^ 
nono comparifce foio dell' erba 9 la quale fi ca> 
▼a,. e fi oHjpefta tiitta la eerr«i ttpfndo la. fu- 
f^rficie,9 e ricotMreodola di frafclie • li fi^coiid^ 
nupo Tengono .! fiori con i fooi tre filamenti rbf? 
iCIf .che fono lo zafferano : queRi fiori non do» 
rano che ventiquattr'ore , e la cipolla ne lutta 
uno nuovo > ojide conviepe tagliarli la mattina 
a mifura che coraparifcono , poi sfogliarli 5 e ca- 
varne lo za^anp 9 il qMale fi mette in l^ogq 
afciutto. 

ZAMBUCO. Vedi SAMBVCQ. 

ZANGOLA . E' il vafo in cui fi batte il 
burro 9 fatto di dogheconneffe infiemc 5 più ftret- 
to in alto che a baiTof con un coperchio di ìct 
gno forato in f|ieazo 9 per deve pa0a un cilin- 
dro di legno chiamato bat$§*huff9 9 col quale ii 
f batte la crema finché divenga burro» 

ZAPPA. Strumento d'agricoltura noto per* 
ufo di lavorar le tene non fàffbfe: qoeftièuna 
fpezie di vomere femato in cima d'un manico» 
e moflb da un folo nomo. 
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ZAPPARE. E' quel lavoro che fi fà alla 
terra con la zappa, e quefto fi pratica più che- 
altro sù monti 5 ove per II poco terreno no» fi 
approfonda molto il lavoro, e perché quel poco 
fmovendolo affai non venga portato via dalle 
acque; s'ufa ancora ne* piani, aoq già per far 
cvlnra > ma bensì fct £eiiiiaa|by » pei coprire i 
lem! nati. '* 

I ZATTA. Sorca d« frutta della figura» e del 
genere del popoiio , ma ili buccia bernoceoliitl ^ 
che fi coltiva cornei poponi. Vedi POVOÌii.' 

ZQPPOLIHO . Inporble f o 6^ Wét T§^ 
à§f€é ; E* un vkigao che produce i* nva di co» 
ìm rQ0b pieno quando d pcrfelUflUoce mmip 
laicne A moita, a grappoli non «lolio grand» i 
ItiriKi) con granella grofie, tonde ^ e di gtafcio 
ditf o . J capi fono fcuri , di mediocre groflcfo» 
za, con occhi fitti, e rilevati > e i pampani pic- 
coli, chiari, luftri , niente vellutati , e molto 
intagliati . Richiede clima affai caldo , e terrai 
fana , fottilje , leggiera, e falTofa , cfpofia total- 
mente al mcizogiorno . Il vino viene rubicon* 
do, affai groffo, fpiritofo, fenza odore, madiC- 
Écile a maturavfi , ne molto bevibile folo; un»» 
ta però quella eoa altre im^&.ibam»' wsxfm 
fizione . 

ZIZZANIA. Vedi U^h^. 

S. ZOVETO. Sorta di vItigQO che produce 
gran quantità di grappoli d'ara, lunghi , fer- 
rati , con granella pinttotto piccole $ tonde » di 
gufcio duro, e di colore che partecipa del nero 
rflTeodo nella faa perfetta maturità. I capi fono 
fottUi, chiari, raaaati di roflb, con occhi fitti, 
piccoli, e poco rilevati, e i pampani piccoli,, 
fottìi!, chiari, e molto rabefcati . Vuole il di* 
ma caldo, e terra fana , graffa., cattiva, adat-» 
landofi ancora all'aria di ponente. Il vino -noa 
Tom. II. Y è buo- 
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è buono a bevcrfi folo, perchè ha fcm(>re dèlia 
durcKa, e dell' acido, ma tnefeolata queft'uva; 
éon vini ordinari» c di piano $ gli da corpo » co- 
lore, c faporc.^ . . 

ZUCCA . Pianta aoUffinsas che fa il J>am- 
pénOf ed il frutto maggiore di qoalfi voglia akra 
erba,d arbore, d^tto ancheflfo saetta » travaw- 
dtifene di divcrfe fffexic $ e for«ic. Si molciplka 
dal feme, ilqaalekTdrhieclaro» ovale» e di éolor 
bianchiccio > ed è una i^lle quattio fettienze fri. 
élde: quedi ddpo averlo écoaio im molle nel Imu 
te, fi pianta alla fine d'aprile, o al principio -di 
maggio iti terra graffa, c frefca» vangata tnt^a 
andantemente , facendovi pofcìa dille b«<he prò», 
fonde circa due piedi , e difcofte una dall' altra qiaae^ 
tro piedi , con riempirle di concime affai fmaK 
cito, nelle quali fi pone il feme . Nate quefte' 
piante, e gettate che abbiano tre foglie , fe gH 
rincalzi il piede di terra, iafciaudo Scoperto il 
folo piccolo gcrmoiglio i c allorché cominciano 
ad allungare i tralci, fi zappi la terra perdove 
Serpeggiano» acciocché gettino delle barbe, con 
le quali attfragghino maggior quantità di nufri* 
«eneo» econfegoencemeAteprodHchinopiàqaaiv 
tità di v^St gKcdNBii. ' 
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fer^FiCÌlitarc a chicclicfia fintelligcfizà delle 
kifure ftabilite iti varj luoghi di qucft Opera, 
igliuiigd la feguedtt Tavola dimoftrativà la 
Muióae che lunno le mifiure dé* principali luò- 
ghi d' ttàlia il i>iede Reali Parigina ^ del 
(juale mi fono fcrvifo # . 

Il Piede Parigino fi divide in i2« ToUidi il 
Mice in li. iMi$€k: t U Liaaa in la pér$i^ 



> 9Mé di Pirigi fteate I 
Anconn 
talTafld 

Bergamò 

Bologna 

Brefcia ftatùàrh 
Cafal MoafcriAUÉ c 
Cbi'ozza - i 

Cremona 
t'erfara 

Fifenzfc, che ^ Éraccio 
Genova 9 che è Valmé 
Lodi) chi è Braccia 
Lucca 

Mantova ) che iÈréséh 
MUano dà fabbrica 
« i • Altro Dècitnalf 
p.. Mttodfinàl^nifU 

l^apoli, che é Paliiit 

Palermo ò 
Parw^ 9 $be è Bràcch i 
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Reggia dì Modena ' 
Romano m^dcrn^ $kf t, 
Palma : il 
Rovigo , / 
Siena dfti^ Comune 
Torino 
Trento . 

Trcvifo j . 
Venezia | ffCMia la i/d- 
furu maggior il ielle 4ue 
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Verona , 
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kura. Tormentilia. 

Halinconia . 
Eiieboro . Gicbcro . I pi- 
rico • Scorzonera * 
Timo . 

Matrice . 
Macrìcale . Mcli0a « 
Santamaria . 
Me fi fui è . 
VUl Fluft ce. V . 

Milza . 
Bietola . Ciclamina « 
Crefciobe. Fraffin^* 
Tamerice. 

Idurtxuii. ) 

Guado. 

Achillea* Cipolla. IH* 

de . Piantaggine . Por- 
ro . T a fio barba (Io 
Morfi 5 animali . 
Fragrino. Ruta. 5cor- 
zanera . 

Morfi di Scùrpi$9i* 
Lauro. 
Morfi di cani a/rg^- 
htati. 

Acctofa . Genziana • 
Marrobbio. MeliiTa* 
Rofajo. Jtnla. 

Nervi . 
Becco. Carice . Malvai 
viCcUo • Bameriao • 
L^ajo^r , 

Beitonica • 



Ì4S 

òcchi infiamnuitié 
Meliloto. Vite. 
Occhi , con nutìoic , o 
paéno . I 
Fior cappuccio* 
OptltLziom é 
Artemiéa* 
Opilazione di fegàtàé 
Abrotailo . Fcaflino-* 

Panpoccino.. . 
ÒpiUtim di mUuM 
A brotano - . Panporci- 
no. Spigo. 
ÙfiUtÀm» MU nut' 
trif0 ♦ 
Arteiiii(ia« 

Abeto. Ahroifiaiio*. A* 
griilionia* Altea • Ap» 

pio. AfTenzio. Cre« 
fcione . Finocchio . 
Ginepro . Gittajone. 
Lattuga. Parietaria. 
Polico. Porro. Rob- 
bia. Salvia. Sermol- 
lino. Spigo* Veiritto- 
la. 

^ OUfuzjim. 
Carciofo . 

Ofiurxioni di nùiw$* 
Columbaria • Ginepro. 

Felce qnàrciot* Ba* 

merino» 
OJlntziPMi di fegato. 
Acrci^ce • Ckorea • FeK 

ce quercina • Rafliet 

rino» 

Ofiru- 



Ofifu^m iti mfìme- 

Ofiruzhnejài mifien , * 

Cichero. 

Paralifia . 
Qrefcioi\c . Ginepro » 
Spigo* Vifciolo, 
Varto. 
Lauro. Malva. Men* 
ladro. QiiercioU^ 
Vazziét » 
£ikboro , 

Vadignoni « 
Aglio. Rspc» . 

Vcrcoffe . 
Cipolla, Fico d'Ip^ja, 
F«Mtana« . 

Acctofa. Aglid. An« 
. gelica . floftA . Ctr* 
lina, Ruìa^ Scorsa* 
• nera. Torfaemlia. 

Altea . Bardana . Ce 
lumbaria . Confoli- 
4a. Cotone. Latte. 
JLauro . Lumache • 
Menta . Mentaflro . 
Polmonaria • Santo» 
reggia • 

Viagbi . 

Betconica. Brionia. Car» 
dofanto . Columba** 
ria. Cinfolièla. Ipe. 
fico. Menta . Pelo* , 

fella.Per(icafia. Piafi« 



caggìot . TIeite d{ 
leon^. Tabacco. ^ 

Pidocchi . 
Centaurea minore. Ri» 
• gagiia. 

Camamilla . Mandor* 
io. Rov^o * Saiiìfrav 
già. Vite. 
Vleuritide . 
Camamilla . Columba* 
ria. Farfaro. Rame* 
tino » Scabbiofji « 
Vacche . 

Podagra • 

Aiigcltca* Sambuco. 

Ifopo. Latta • Luma^ 
che. Marrobbio. 

Polmoiiarta « SftpliFaSrel* 
Ut 

A belo. 

Vofleniff . 
Gua4o. Narcifo. 

Vulci . 
Tabacco. 

Punture d'animali^ 
Aceto. Porro. 
Punture d*Api , c Vtip ♦ 
Vacche. Lauro. 

Purgéft. 
Anemone. B orfana. Btt^ 
gloiTa . Cata putta , 
. Centaurea Minore « 
Cicerbita • Ciciamt* 
no * Cocomero Salva* . 

tico. 



t\co • Coloqui'ndda t 
. Crpfcione. Felcequcr- 
cina # G ichcro . G ine- 
Ara. Mandorlo. Mar- 
. corelU . Macricaie . 
Tiipo. Titimalo.Vio- 
lemamolc , Vifcio 

Purghe t 
Vedi Fluffi, 

Renella • 
Abeto . Faggio • Olmo, 
Porro • Vctriuola . 
Vite, 

Reni . 

Abeco. Faggio . Finoc- 
chio. Forcacela. Vc- 
triuola , Violemain- 
mole » 

Reomatifmo, 
Clarice, Iperico, On^ 
, gano. 

Rejipole* : 
Segale. Vetriuola, 

Rogna , 
/ingclica. Scabbiofa. 

Rofolia f 
Pjiinofterno . Rape, 

Rotture ojfa. 
Olmo . 

Runiore ne^r orecchi , 
Mandorlo. 

Sifpgue per taglio di rrnm* 
hra . 

Agarico . 

Scabbia , 

CJleboro. Iperico . Ro« 



iùìce . Scabbiofa . Vi- 
burno, 

Sciatica . 
A fa ro^Ginepro. Iperico « 

. Scorbuto , 
Centaurea minore. Fel- 
ce quercina . Fumo* 
flcrno . Perficaria , 
Querciola. Senapa» 
Scottature . 
Aceto, Giglio. Melo . 
Porro. Sambuco , Ve« 
triuola • 

Scottatura del Sole, 
Agreilo. Ciclamino. 

Scrofole Secche. f 
Scabbiofa . 

Secondine » 
Marcorella , 

Singhiozzo, 
Aceto, 

Slogature, 
Narcifo. 

Sonno ( vigiìif del ) 
Salcio. 

Sordità « 

Maggiorana . 

Spurgo di Sangue^ 

Achillea . Brionia . Cen« 
. laurea maggiore. Cin- 
quefoglie . Confonda* 
Latte . Lentifchio , 
Lumache. Pefco. PoU 
monarìa . Porcaccia * 
Salcio. Sermollin9« 

starmn • 
AcetQ. 

Su- 



Atornio. Fun^often^Oé 

Agenzie. Cedro. Cer- 
foglio éXIorniolo . £- 

• nula • Lennfchio * 
Maggiorana . MaN 

• fobbio. MeUffa.Men^ 
«ta'. Porcaocna . Ro- 
saio. Salvia • Santa- 
maiìà é. Santoreggia * 
Segale* Sf%0«^Vii)o 
aifenziato ^ . $ 1 . j 

Aff eniio . liuMaflà . Ot* 

dola. SambocOtScaii^ . 
biofa* . « 
Tagli. 
PiezzciiiolD. 

tigna. 
Scabblofa. Tabacco. 

Altea. Centaureatnag. 
giore ^ Cinquefoglie- 
Cipolla . Cotone . El- 
Icra. Farfara . Ghiag- 
giaolo. Ifopo . Lat- 
te . Lauro « LeodA 
chio- Mal?avìfchk>. 
•A4arrobbio. Papa fe- 
ro • Parietarla, IMmiir 
gip «Sape-. Santoreg- 

. giar. Scabbìofa . ViV 
lefliiaiflielt, 
Tumm. - 

Acetofa • Borro w Mftl« 



Va MalvaViTediO 4 
Perfi caria. Segale • 

• Vacche . Vetriuoia • 
Fajuùh - 

Fumofterno . Mandor* 

lo « Rape . Scabbiofaé 

• Scoizanera • 
Vapori é 

Vino aiTentiatòé 

PaflpofCfDo. * 

Actéo 4 AgKo i hWbma é 
Cardo fanto-» • «Ce* 
dro P/affiio ; Irl. 

tflla* ' : ^ . 

Aglio. Aloè. AflTcnzio^ 
Bue . Cardo ftnto 4 
Centaurea minore é 
Citta jone . Iperico w 
JVlatricaJe . Menta 4 
Forcacela . Quercio- 
Ja. Vino afTenzìatOtf 
Vertigini, 

Elleboro. MeliHa.Pca. 
aia. RanierìDo. SaU^ 
tia. Scoraiiaeft^ 

Jflùoccbia^ Putritetela 

Vifié t^rMti. 
Calte palatole • Cdldo» 
aia . Fraffaef . Vi- 
te. 

Frtnao* 

VL 



viceré , 

Abeto . Farfare • Gì. 
glio . Maro . Narci- 
fo, Perficaria. Pian- 
raggine . Polmonaria. 
Viburno. 

Ulcere de' reni, 

Ellera. Iperico. 
Ulcere della bocca, 

Liguftro. Pclofella. 

_ Ulcere delle gambe* 

Rovo. Scabbiofa . > 



Ulcere del fette , 
Appio." ' 

Ulcere del polmeve . 
Piede di Leone, 
Volatiche • 
Prezzemofo ♦ Romi- 
ce. 

Vomito . 
Mandorlo . Piantaggl* 

ne . Rofajo . 
Vmito ( provoCéiPe il ) 
Titfmalo. 



Brrùri più notabili 
dell' EdrLìone . .. 

y-T'P. C.yctt 10. nel 17 3^. 
ij* 6. la meta 
15- 16. nel tìbo 
16. 8. gilU 
i6« 23 La decora- 
zione 
17^ 24* poftvo 
>»• fìffo 

J4 i.ftencati frutti 
J4« 21* l'adacquano 
35- 17- pivi che 
3P* 24. renifa 
40« 2^. ALBERO 
SPINOSO 

5. e giuda 
47* 30. ilabiliio 
53. 2<fc poppi 
51< 26* legere, 
y^. j4. calli 
tfo« ^ bofcheui 



" Correzioni • • 

nel 1^63, , 
It vetta 

nel tino. ; • 
gialla 

La decoaiooa 

« • • 

parlato . k 

fino 

ftencati i frutti 
s* adacquano 
purché 

rcnofa n- 
ALLORO SPINOSO 

a guifa 
folacìo 

legare 
tailì 

folclictti 

63- 



35© 
63. 

Si. 
«3. 



tu 9r 

x^, intormoM 
c figome 
interno 
l'ammazio. 



11 



pofti 

in fonimi 
efagone ^ 
inverno . 



fio 



ARISTOLACHIA 



5^. #ct<e 
|4. difende 
^ ARITÒ- 
lACHtA. 

7^ d'un color d'un color gì aUo verde» é 



^4 

tot ^ 
III. 

124 

1 fo« 

1^ 

164 
Ili 
f6S. 

ìli 

180. 
190» 



giallo ^ e v«rde il 
di dentrtf 

2>. all'idropi- 
ca tfacft 

Hi géfafra* 
IO. infebbino 



di dentro' 
all^'idropiftt, ék 



gettar 

infettino' 
irebbe 

MEIAOi^AK^ 



ti, frette 
S. MAIA- 
ORANO. 

14. preflo pTcfto' 
^4. noirre a fc fe Aon a 
per k parte la p«««^ 



if. reprimere 
ié% VJERMfi 
4* prendere 
r6\ minato 
XI* Teda 
Ircfc^ 
15. forto- 
id. ripoiTono 
xo. colore* 
^ beko' 
xSk del feme 
alte 
frutta 



ìli 



reprime 
SEME 
perderà 
mietuta 
vadft' 
frafc* * 
ibno 
poflbho^ 
calore 
bofix» 
dal feme' 
altre 
ifrutt* 



5* 
rooj è 



fettoni 
umide 



fittoni 
umida' 



ibi. 
sio* 

3 IO. 
Ì20» 



Meglio e meglio alicvtre 



ài; 
%% 

Alt. 

iit 
266. 

Ì664 
269* 



jUcvtrc 

1^ piile 
1^* la (ìtiit- 
zioAc (Ubilitt 

xj. è dalla 
meta Ài dicetnbre 
13* CafiMgnot§ 

da tirare do- 
vecche quello dt 
Sella e corricoré 
deve averle piccò» 
ie ,e fcarnatecome 
lo fono ancori le 
fptUe grofle 
19, Spezzati 
2J, bilzaio 

il impetc* 
6* btlfimici 
i|. codi 
1 lì qual • 
3S> vint» 
3 1. caldi a di^ 
getirfi 
37. a coro 
^ deUcAremitll 
edilrefpiro 
orli 
curvano 
e poi toHo 
tenera* Ad 
mezza 
trino 
gradì 
graflb 
Se fe la 
è buono 
Zufilaggine 
racconciare 
riempigli 



Ì71. 


25. 






284. 




188. 




152. 


24. 


198. 


Zi 


lyp. 


4: 


306. 




307. 


i6. 


318. 




3x8. 


36. 


IS9. 




344* 


25. 



piote 

la {ìtoizioiie, t ftablIitSl 

* . 

h dalla metà di novcmbrei 

alli meta di d.cembre 
Cé^Mjgnéf 

da tirare , coo>e lo fono an^ 
Cora le fpille grofle, do- 
vecchè quello di fella e 
corritore deve ivefle pic« 
€olt> t Icuivitc 



i pezzati 

imbalzato 

il petto 

bilfimini 

tordi 

quel 

iiiHeé 

caldi y ficiìi à <li|ctir8 
àcoro 

ili* eftremitz 
ed il refpiro 
orzo 

curano 
e poi torto 
tenera, ad 
marza 
tino 
groflì 
groflb 
Se la 
è brano 
TulplUggìnt 
raccorciare 
riempirli 



1^ 



145' 

JfO. 

S69. 
4D6. 

T. II. ir. 
18. 
%%, 
41. 

71- 

74* 

So. 

tbo« 
no* 

117- 

1 J 2. 

144- 

lól* 
170. 
173. 

iSò. 

ii7« 

239. 

♦ti. 



«Uni 
10. 



r tguazzo la |pimt *^ 



forniti 

6. p«F fb ' 

15. pa(k> f 

16. legatura 
i^r piantata 

S. fcelta rizzi 
13. piatati 
33. mollitcrt 
32. M£LARA- 
CIO» " ^ 

*7. 



%u rivoleav - 
f • «rbereo 
a* ftffitc» 

if. ptantarolt 
9* snaojoiMi •* 

3 f ««^pOV^M 

3^. • il à\ Tale 
i6»^ALl/VJO 



il. . .s 

fcalzitd • 
nell' occbiò • » 
ptrfe ' < 
pofto ' « 
l«gatur2 
pianta 

icelia deilt ffAai 
piantati ■ . * 
tntìUferz 

M£LAIi4NCIO 
pofait - • • 

ytoìetm V 

gambo > - 



e il fM 
POLLAJ0 



9. leva la psfola ( moggi/» ) ^tf^fei 



6. ingrafJanq 
I. iìaa di Uveali 
3f. chtacci^ei<N 
29. allegato 
6. e fe^e vcJc 
37. infH»n4oitf ^ 
21. vecce 
15. (onémM ' 

24 



migri' 



ingroflano 
nè fono i^ati. dilavaci • 
fchiacciatcio >* 
allagato ' ' 

e fc vi fe ne .vede- : 
infilaodolr 
vede • 
feodendoli 
4t conci j o 
IUrga 

terrò 
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